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SE RENOUVELER SANS CESSE POUR ANTICIPER LES BESOINS.

Cheres clientes, chers clients,
Jamais la notion de service n‘aura pris autant de sens qu’en ces années 2020/21.

La crise sanitaire de 2020 inattendue et inédite a bouleversé la société francaise et bien au-dela
de nos frontieres.Elle nous fait tous , encore plus, prendre conscience de I'importance que nous
devons donner aux valeurs fondamentales de I'entreprise.

J'entends par valeurs :

1) L'importance du métier de distributeur qui s'impose comme un maillon incontournable entre
fabricant, revendeur /installateur et client final.

2) la notion de service a laquelle jattache une importance particuliere, pour faire la différence
entre vendre un produit, et, apporter tous les services d’'un spécialiste de proximité, organisé
et réactif.

Pour cela nous combinons :

- Sur le terrain une force de vente de 13 commerciaux expérimentés a votre écoute, un nouveau
Directeur des ventes : Sylvain Pouly et un Directeur Commercial : Eric Manera.

- Au siege une équipe confirmée (Commerciale, Marketing, SAV/Piéces Détachées, Achats/Appro,
Comptabilité, Informatique...) pour piloter les services et répondre a toutes les différentes
demandes ;

- Une logistique qualifiée avec une tres forte capacité de stockage (entrepdt de 15 000 m2) pour
honorer vos commandes et les livier en moyenne sous 24/48H.

Ces fondamentaux constituent les Avantages Majeurs de notre entreprise ajouté a cela notre
capacité a sourcer aupres de nos partenaires fabricants des matériels qui correspondent aux besoins
du marché.

TOUTE CETTE ALCHIMIE CONSTITUE LA VALEUR AJOUTEE DE LA SOCIETE NOSEM ET EXPLIQUE AUSSI SA
PERENNITE DESORMAIS DE PLUS DE 55 ANS.

VOUS DECOUVRIREZ DANS CETTE EDITION 2020/21 UNE LARGE SELECTION DE NOUVEAUX PRODUITS ET DE COMPLEMENTS DE GAMME.

CHEZ BARON : NOUVELLES LIGNES DE CUISSON MODULAIRE QUEEN ET NOUVELLES GAMMES DE FOURS

- Nouveau look pour la gamme de cuisson modulaire « QUEEN » avec une attention toute particuliére portée sur I'esthétisme. « QUEEN » propose plus que
jamais une multitude de possibilités pour vos clients avec plus de 400 produits au catalogue.

Découvrez également les nouveaux fours BARON, simplicité et efficacité sont les atouts qui caractérisent les gammes « HORIZON 3 » et SMARTLINE.

NOUVEAUTES OLIS : NOUVELLE GAMME DE CUISSON MODULAIRE « NOVATRICE », AVEC UN DESIGN TOURNE VERS LES CHEFS QUI AIMENT METTRE EN
AVANT LEUR FOURNEAU.

Des produits « spécifiques » sont a découvrir tels que la sauteuse multifonction « FIT PAN », les friteuses haut rendement tactiles « EVO », différentes
finitions comme le dessus uni, I'encastrable et le sur-mesure ou encore la coloration du piano.

FRITEUSES VALENTINE :

- Arrivée d'une nouvelle friteuse « ALPINA », qui nous permet d‘avoir un excellent compromis entre les friteuses a commandes mécaniques et les friteuses
haut rendement électronique.

MACHINE A GLACON ICEMATIC :

- La gamme (S est disponible au R290 ce qui permet d'avoir une consommation dénergie beaucoup plus réduite (jusqua 25% sur certains modéles),
2 nouveaux modeles pour les grandes capacités de machine 3 paillettes viennent compléter notre gamme « SERIE F » avec 160 et 200 Kg de production.

FROID :

- Des nouveautés sont a découvrir dans notre offre de chambre froide : des produits totalement démontables et une installation qui se fera dans un
temps trés réduit.

LAVERIE :
- Nouvelle gamme de lave batterie & granules qui vient compléter notre large proposition de lave-vaisselles.

MODULINE :

- Nouveau cuiseur a pression 3 niveaux avec écran tactile. Un produit innovant avec une grande performance, tout ce qui définit les gammes de produits
« MODULINE »

N’hésitez pas a nous contacter pour toutes demandes particuliéres au-dela de l'offre catalogue, nous nous appliquerons a vous donner satisfaction.
Mes collaborateurs et moi-méme seront a votre écoute pour répondre a vos attentes et consolider plus que jamais nos relations commerciales.

Bien Cordialement

Christine COTTARD, Présidente
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LE GROUPE FURNOTEL
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Depuis 1992, le groupe Furnotel est un des leaders
Francais de l'importation et de la distribution
d’‘équipements de cuisines professionnelles, ainsi
que de vitrines, d'agencement de magasins et de
comptoirs.

Pour couvrir ces deux segments de marché, le
groupe Furnotel est organisé en deux divisions :

e 3 division CHR/Collectivité
e [a division Vitrines, agencement de magasins et
comptoirs
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FURNOTEL

LA FORCE
«tout sous 95 MARQUES

' mame toit 5 CATALOGUES PUISSANCE UN CHOIX INCOMPARABLE

DE PRODUITS

+

Pour ces deux divisions, nous sommes aussi en mesure de répondre a toutes

demandes spéciales dites « hors-catalogues ». UNE LARGE GAMME DE PRIX
Nos fournisseurs partenaires sont a notre écoute pour vous donner satisfaction.

N’hésitez pas a contacter :

- pour la division CHR a Athis-Mons : UNE REPONSE A TOUS LES
Laetitia Lemoine : /aetitia.lemoine@furnotel.com SEGMENTS DE MARCHE
Vincent Montesinos : technico.commercial@groupe-furnotel.com PRODUITS ET PRIX

- pour la division vitrines, agencement de magasins et comptoirs :

Xavier BOUILLOT : xavier.bouillot@isotech.fr

LA DIVISION CHR/ COLLECTIVITE A% portée par 4 marques et leurs catalogues respectifs :

Durnotel. 0 921 e ‘ .5#/?@@ LE SPECIALISTE DU PETIT MATERIEL

+ Laverie « Froid + Machines a glacons ¢ Cuisson « Univers snacking * Salamandres * Toasters  Friteuses
horizontale « Micro-ondes - Fours ¢ Ventilation « Inox * Maintien au chaud  Matériel forain

. D 4 MARQUES = 4 ATALOGUEs <

LA DIVISION VITRINES, AGENCEMENT DE MAGASINS ET COMPTOIRS

®

EST PORTEE PAR LA MARQUE LERIEEM) T SON CATALOGUE -

vvvvvvv S & COMPTOIRS

- Linéaires de ventes * Meubles arrieres * Vitrines murales ° Vitrines prétes a brancher « Laboratoires de boulangerie
- Comptoirs de bar

% 1 MARQUE = 1 CATALOGUE ‘—
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AVANTAGE NOSEM N°T :
UN STOCK DE 15 000 M?
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Vous souhaitez faire I'acquisition d'une
armoire frigorifique et pouvoir en
disposer dans un délai record ?

\'

Notre stock permanent de 15 000 m?
nous permet de répondre dans les délais
les plus brefs a vos besoins, dans tous

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

segments de produits proposés en catalogue.

\'

Choisir NOSEM, c’est étre assuré d‘avoir
plus de disponibilité, plus de réactivité
et plus de rapidité.

®
SOMMAIRE AN OoSse
GENERAL




Y —

SOMMAIRE
GENERAL

AVANTAGE NOSEM N° 2 :

UNE LOGISTIQUE A
TOUTE EPREUVE

Nous mettons a votre disposition
un service ADV composé d’une équipe
expérimentée qui traite plus de
40 000 appels par an.

\'

Nos conseillers sont le relais de notre équipe
commerciale. Ils vous conseillent et vous
accompagnent, de la prise de commande

a la livraison de votre matériel en vos locaux.

Notre taux de service pour les expéditions de

commandes passées avant 16 h
est de pres de 100%.

\'

Notre service logistique assure plus de 15 000
préparations de commandes par an.

MACHINES
A GLACONS

CUISSON
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MACHINES
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AVANTAGE NOSEM N°3 :

UNE LIVRAISON GRATUITE
FRANCE® ENTIERE

* Uniquement France Metropolitaine

Nosem vous garantit une expédition
Franco de port, quel que soit le
montant de votre commande, en

messagerie ou par affrétement.

CUISSON
MODULAIRE
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AVANTAGE NOSEM N°4 :

UN VRAI SERVICE PIECES
DETACHEES / SAV
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Nos équipes expérimentées SAV (Piéces

Détachées) sont a votre écoute avec une

ligne directe pour vous offrir le meilleur
service client.

\"

Notre important stock nous permet de
répondre en temps réel a vos besoins, sans
vous faire subir un temps d‘attente lié a un

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

manque de piéces.

\%

Nous expédions plus de 50 000 piéces
détachées par an partout en France.
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AVANTAGE NOSEM N°5 : DES INTERLOCUTEURS EN DIRECT

MACHINES
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DIRECTEUR COMMERCIAL DIRECTRICE DE LA RELATION CLIENTELE

Eric MANERA
06 72 01 83 63

Aurélie JACQUELIN
06 80 91 79 67

01 75 30 20 20
eric.manera@groupe-furnotel.com

01 75 30 20 50
aurelie.jacquelin@groupe-furnotel.com

DIRECTEUR DES VENTES DIRECTEUR EXPORT

Frédéric SARAMON

+33 (0)6 76 22 55 75
+33(0)1 75 30 20 40

Responsable Export / Dom-Tom
export@sofraca.fr

Sylvain POULY

06 86 66 18 26
sylvain.pouly@groupe-furnotel.com

VOS 13 DELEGUES REGIONAUX

SERVICE COMMERCIAL Frédéric PINCEMIN

Ligne directe : 00 377 97 98 40 90 07 86 09 46 45

Fax : 00 377 97 98 40 99 frederic.pincemin@groupe-furnotel.com
commercial@nosem.mc 75-91-92-94

CUISSON
MODULAIRE

Stéphan THOUIN Frédéric NGUYEN-PHUOC

06 08 31 55 77 06 07 27 15 81
stephan.thouin@groupe-furnotel.com frederic.nguyen-phuoc@groupe-furnotel.com

22-29-35-44-50-56 36-37-41-49-53-79-85-86

Stéphane CHAMPION Georges CLEMENCIN

06 70 03 77 75 06 67 05 58 37
stephane.champion@groupe-furnotel.com georges.clemencin@groupe-furnotel.com

14-27-28-45-61-72-76-78-95 31-32-33-40-47-64-65
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Benoit VANDAELE Benjamin POLY

067201 83 64 06 07 22 80 27
benoit.vandaele@groupe-furnotel.com benjamin.poly@groupe-furnotel.com

02-08-51-59-60-62-80-93 2A-2B-09-11-34-46-66-81-82

Mickael BLEY Angélique LAROUMET

06 07 68 19 91 06 11 74 6452
mickael.bley@groupe-furnotel.com angelique.laroumet@groupe-furnotel.com

10-21-25-52-54-55-57-71-77-89 12-15-42-43-48-63 - 69

Florence KASUBA Frédéric MITZAIKOFF

06 21 83 08 60 06 72 01 83 58
florence.kasuba@groupe-furnotel.com frederic.mitzaikoff@groupe-furnotel.com

39-67-68-70-88-90 01-07-13-26-30-38-84

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

SERVICE COMMERCIAL Pascal PLAISANCE

06 72 01 83 60
commercial@nosem.mc

03-16-17-18-19-23 - 24 - 58 - 87
08 =
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Frédéric PINCEMIN

07 86 09 46 45
L]

Stéphane CHAMPION Benoit VANDAELE

06 7003 77 75 067201 83 64
L[]
.. °

Stéphan THOUIN .
. Mickael BLEY

Florence KASUBA

06 21 83 08 60

Frédéric NGUYEN-PHUOC
06 07 27 15 81 *eee,

SERVICE COMMERCIAL ..‘. o
06 72 01 83 60

Pascal PLAISANCE

Frédéric MITZAIKOFF

®e,
06 72 01 83 58
[ ]
[ )

George CLEMENCIN e ‘e,
06 67 05 58 37 ...o ’...
" Angélique LAROUMET
Benjamin POLY .-".,...----"" 06 11 74 64 52
06 07 22 80 27 .
Mayotte Wallis & Futuna

St-Pierre & Miquelon Guadeloupe

SIEGE SOCIAL

Le Thalés - 1, rue du Gabian BP 718
98014 MONACO CEDEX

Accueil : 00 377 97 98 40 90

Fax : 00 377 97 98 40 99
WWW.nosem.mc

commercial@nosem.mc

Inosemy

Notre équipe, votre force.

®
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St-Barthelemy  Martinique

' St-Martin 4 - L
. ‘ ‘ ee... Frédéric SARAMON
™ Nouvelle Calédonie 'k +33(0)6 76 22 55 75
a o

Réunion

Guyane

LOGISTIQUE COPADIC

21, quai de l'industrie
91200 ATHIS-MONS
Accueil : 017530 20 70
Fax : 017530 20 71
adv@nosem.com

SERVICE PIECES DETACHEES

Ligne directe : 0175 30 20 72
Fax : 0175302073
pieces.detachees@nosem.mc

SERVICE TECHNIQUE - SAV

Ligne directe : 0175 30 20 74
Fax : 0175 30 20 75
sav@nosem.mc
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MACHINES A GLACONS

Icematic

Garantie 2 ans pieces et 1an main dceuvre sur toute la
gamme ICEMATIC

CUISSON MODULAIRE

@ baron ‘ )

oLiIs

Garantie 2 ans piéces sur I'ensemble
de la gamme BARON et OLIS

JRANT

»

CUISSON INDEPENDANTE

(U

Garantie 5 ans piéces sur
micro-ondes SAMSUNG

MENUMASTER

Commercial

Garantie 3 ans piéces sur
micro-ondes MENUMASTER

ans
B 3
SR AN

Inosermy

LIGNE VERTE

J@
ans

B 3
JRANY

nosermy

—— LIGNE BLEUE

Garantie 2 a 3 ans piéces sur I'ensemble des tables,
armoires, saladettes et cellules(Ligne bleue et verte)

AVANTAGE NOSEM N°6 :

DES GARANTIES EXCLUSIVES
DE 2 A 5 ANS

Nous vous proposons en exclusivité des garanties de
2 ans, 3 ans et méme 5 ans sur une large sélection de
produits de grandes marques.

\'

Un gage de qualité et de fiabilité qui fait toute la
différence !

\'

Un réel engagement commercial pour vous assurer
tranquillité et sérénité sur le long terme.

TN
<~/DALI11EI:

Garantie 2 ans piéces sur I'ensemble des tables,
armoires, meubles a pizzas et cellules DALMEC

JRANY

LAVERIE

e s,

CoutD

Garantie 2 ans piéces
sur l'ensemble de la gamme COLGED

2

JRANY

»

FRITEUSES

\Valentinez

Garantie 3 ans piéces sur friteuses VALENTINE
et 5 ans sur résistances

ans
¢
R AN
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MACHINES
A GLACONS

AVANTAGE NOSEM N°7 : DES PARTENAIRES LEADERS DANS LEUR UNIVERS

COLGED : Une marque du groupe EUROTEC

P Le Groupe EUROTEC :

& 7z L, ] ) - une gamme de lave-verres, lave-vaisselle, lave-vaisselle a capot,

R l/,’ L o — lave-batterie et machines a avancement automatique
_ ) - prés de 60 ans d'existence
Laverie - depuis plus de 60 ans - prés de 50 000 machines produites par an

- 2 usines a la pointe de la technologie en termes de R&D et d’outils de production
- des ingénieurs disponibles pour nous accompagner

FROID

FROID
DALMEC

NOSEM, partenaire du groupe EUROTEC pour la France depuis pres de 30 ans

- Des responsables pieces détachées et des techniciens expérimentés

- Une documentation technique compléte, y compris pour des modeles anciens
- Des pieces détachées d'origine.

. Gamme compléte de machines a glacons (de 21 kg a 415 kg) et machines a paillettes w
cematle (de 90 kg a 2100 kg). Marque du fabricant italien CastelMAC, chef de file mondial &
Machines & glacons - depuis 40 ans depuis plus de 40 ans dans la réfrigération commerciale. s
Spécialiste Italien de la fabrication d’équipements de réfrigération
DALMELC (armoires réfrigérées, tables réfrigérées, meubles a pizzas, cellules...).

Belle présentation, design innovant et performances frigorifiques élevées, - &

testées en ambiance tropicalisée. 2=

e

S8

=

Olis est un nom connu, depuis 1972, dans le secteur de la grande restauration, pour son
importante production de machines, appareils et composants.

La solidité, la fiabilité des produits et I'expérience font partie du patrimoine d’Olis qui,
encore aujourd’hui, lui permet de continuer de projeter et d'imaginer de nouveaux
scénarios pour le grand monde de la restauration professionnelle.

Cuisson modulaire profondeur 650 / 700 / 900 / 1100 et fours.
Depuis 1995, la marque Baron répond aux demandes les plus exigeantes
de la restauration professionnelle.

Cuisson - depuis 20 ans

CUISSON
INDEPENDANTE

Gamme de fours micro-ondes professionnels (de 1000 a 3 500 W restitués).
MENUMASTER Plus de 40 années d'expérience dans le domaine des fours a micro-ondes
Commercial et leader du marché des fours a micro-ondes commerciaux dans plusieurs
Micro-ondes - depuis 40 ans pays. Détenteur d'un brevet sur la rotation de I'antenne du magnétron.

FRITEUSES

Fours micro-ondes professionnels (de 1000 a 1900 W restitués, commandes
mécaniques ou digitales, ...)

Leader mondial de la fabrication électronique grace a des produits et des services
fiables et innovants, a une force d’innovation et une volonté de découverte permanente.

Micro-ondes - depuis 30 ans

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

= Gamme de friteuses électriques haut rendement. Depuis 1947, la compétence
o et la performance d’'une entreprise familiale. Un développement et une fabrication

100 %"“swiss made”.

Friteuses - depuis 70 ans

INOX

O Gamme de fours et de chariots de remise et maintien en température.
) Depuis 1989 fabricant a succes sur le marché italien, européen et mondial
moduline des équipements professionnels pour la cuisine et la restauration.

Fours et chariots RMT - depuis 30 ans

®
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UNE SOLUTION GRATUITE DE RECYCLAGE
FINANCEE PAR 194 PRODUCTEURS ADHERENTS

Dans une démarche de préservation de notre
environnement et du recyclage des déchets, NOSEM

est partenaire “ECOLOGIC’, une structure agréée

NOSEM finance la prise en charge et le traitement des
équipements électriques et électroniques en fin de
vie. jnosemy

pour la gestion des DEEE et des DEA ménagers et
o professionnels.
S =
£ En tant que producteur adhérent éco-responsable

AVANTAGE NOSEM N°8 : UN ACTEUR ECONOMIQUE ECO-RESPONSABLE

]
: § UNE REPONSE AGREEE POUR LE RECYCLAGE
DES DECHETS D’EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET
ELECTRONIQUES (DEEE)
C% Nous confions a cet organisme les produits en fin de
O) vie pour qu’ils ne finissent pas en décharge, mais au c 9
contraire retrouvent une deuxiéme vie.

Les produits électriques et électroniques sont ainsi
- g collectés, transportés et regroupés sur un site spécialisé
E g pour étre soit reconditionnés et réutilisés, soit dépollués,
ag recyclés et revalorisés.

Une démarche citoyenne qui s’inscrit dans le respect @

E des principes de développement durable.

La collecte pour la reprise de vos équipements 4 .
électriques en fin de vie est gratuite dans les conditions ‘

suivantes :

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

@ Au-dela de 500 kg de matériel, collecte sur votre site

O Moins de 500 kg de matériel : dépét sur point d‘apport

Pour accéder au service de collecte et de recyclage

d’ECOLOGIC, connectez-vous sur : www.e-dechet.com ALORS, PARTICIPONS ENSEMBLE A IAVENIR
ou contactez le 0130 57 79 14. DE NOTRE PLANETE. RECYCLONS !
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LE PRINCIPE DU TRI SELECTIF AVANT RECYCLAGE

Les différents composants de I'équipement, a savoir les éléments ferreux,
les métaux non ferreux, les matiéres plastiques, les cartes électroniques et
les autres déchets, sont triés selon un process complexe utilisant plusieurs
techniques, avant de rejoindre le circuit de recyclage.

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

Pour en savoir plus sur notre démarche environnementale :
www.ecologic-france.fr ou www.e-dechet.com
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'ETIQUETAGE ENERGETIQUE DES ARMOIRES FRIGORIFIQUES

VERS UNE REDUCTION DE LA CONSOMMATION ENERGETIQUE

Afin de réduire I'impact énergétique des armoires frigorifiques professionnelles, Ia commission
Européenne a adopté des dispositions en matiere d'étiquetage et d'informations relatives aux
produits frigorifiques professionnels (Directive 2010/30/UE).

Ces dispositions ont pour objectif d'inciter les fabricants a mettre sur le marché des produits
plus performants, moins énergivores et moins polluants et d'encourager les utilisateurs finaux
a privilégier des produits économes en énergie.

Face a cette évolution, NOSEM accompagne ses fabricants, afin de faire évoluer les produits
vers des classes énergétiques plus performantes et ce dans un objectif commun : vous
accompagner pour mieux convaincre vos clients de I'intérét a choisir des solutions nouvelles,
plus éco-performantes.

EQUIPEMENTS CONCERNES

Cette réglementation s‘applique actuellement aux matériels de laboratoire (tables, armoires et
tours réfrigérés) et devrait progressivement s‘étendre a I'ensemble des produits frigorifiques
professionnels.

UNE INFORMATION CLAIRE ET ACCESSIBLE

CUISSON
MODULAIRE

L'étiquette en vigueur depuis le 1er juillet 2016, modéle 1, sera remplacée par le modéle 2, a compter
du 1er juillet 2019. Elle contient les informations suivantes :

o Le nom du fournisseur ou la marque commerciale ;

Q La référence du modéle donnée par le fournisseur ;

@ a classe deefficacité énergétique ;

Q La consommation annuelle d’électricité en kWh d‘énergie finale consommée par an ;

e La somme des volumes utiles, en litres, de tous les compartiments de réfrigération fonctionnant
a la température de fonctionnement en réfrigération ;

g @ La somme des volumes utiles, en litres, de tous les compartiments fonctionnant a la température
Z de fonctionnement en congélation ; s’il n’existe aucun compartiment fonctionnant a la température
E de fonctionnement en congélation, le fournisseur indique la mention « - L » au lieu d'une valeur ;
=z
0 Modele 1 0 La classe d'ambiance (3, 4 ou 5), avec la température de bulbe sec (en °C) et I'humidité relative
(en %) correspondantes.
CLASSES D'EFFICACITE ENERGETIQUE DES ARMOIRES FRIGORIFIQUES PROFESSIONNELLES
O O CLASSES D’EFFICACITE ENERGETIQUE | INDICE D'EFFICACITE ENERGETIQUE
IEE 5 MODELE ECONOME
S w
=S 5 IEE 10 I
I8 10 IEE 15
o=
e 15 IEE 25
iz
& 25 IEE 35
35 IEE 50
50 IEE 75
. 75 IEE 85
Modele 2
85 IEE 95
95 IEE 115 MODELE ENERGIVORE
®
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@ CHOISIR LE MODELE ADAPTE A VOS BESOINS ET A LA
LEGISTATION

Comment optimiser mon laboratoire ? Quelle est la gamme de
cuisson modulaire qui correspond le mieux 3 mes besoins ?
Réfrigération par froid statique ou par froid ventilé... autant de
questions essentielles pour choisir la meilleure solution.

N’hésitez pas a contacter notre service commercial ou votre
délégué régional pour affiner les options techniques.

Il est aussi impératif de tenir compte de la législation en vigueur,
en particulier le diagnostic de performance énergétique du
matériel de laboratoire (page 14).

@ COMMANDER SON MATERIEL

Vosordresde commandes sontsuivis parunaccusé de commande.
Veillez a vérifier qu’il est conforme a vos instructions (référence
produit, désignation, options, quantité).

En cas d'erreur, merci de nous en avertir des que possible pour
que nous puissions apporter le correctif nécessaire et vous le
faire parvenir.

€ PAYER SON MATERIEL

Dans certains cas particuliers (montant supérieur a 10 000 €
TTC) , un acompte de 30% du TTC sera demandé. Le matériel
sera mis en fabrication a réception de cet acompte.

NOSEM se réserve la pleine propriété desmarchandises jusqu’a
leur paiement intégral.

@ RECEPTIONNER SON MATERIEL

Les délais de livraison sont donnés 3 titre indicatif et sans
engagement. Un retard dans la livraison ne peut en aucun cas
justifier une annulation de commande.

A réception et en présence du TRANSPORTEUR, veillez a
contréler le nombre de colis, I'état des colis, I'état du matériel a
I'intérieur des colis, et enfin la conformité du matériel.

Si la livraison est conforme, datez, signez, écrivez en caracteres
lisibles le nom du signataire et apposez le cachet de I'entreprise
sur le bon de livraison.

Si la livraison n'est pas conforme, mentionnez, AVEC PRECISION
SUR LE BON DE LIVRAISON, les manquants ou dégats
constatés, confirmez sous 48 heures par lettre recommandée au
transporteur, adressez-nous un double pour vous faire parvenir
les pieces manquantes ou a échanger et relancez le transporteur
sans tarder pour organiser une éventuelle expertise.

ATTENTION : les mentions «sous réserve de déballage»
ou «emballage intact» dégagent le transporteur et le
fournisseur de toute responsabilité.

Pour toute précision complémentaire, consultez nos

conditions générales de vente, page 449.
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_ Porte pleine - Blanche ou Inox

016 =

SOMMAIRE TARIF 2020-21

MACHINES A GLACONS

26 SERIE E
Glacons creux - Systeme a palettes
Production de 21 a 150 kg

28 SERIE (S
Glacons pleins - Systéme a aspersion
Production de 20 a 89 kg

30 SERIE M
Glacons pleins grande capacité
Production de 154 3 465 kg

MACHINES A PAILLETTES

32 SERIE F et SF
Moyenne & grande capacité

DESSERTES SNACK PROF. 600 MM
38 Positives -2/+8°C avec groupe
TABLES GN 1/1 PROF. 700 MM
39 Positives -2/+8°C avec groupe
40 Négatives -10/-20°C avec groupe
MINI SALADETTE - MINI TABLE
41 Positives +2/+8°C

Prof. 700 mm avec groupe
42 Positives +4/+10°C

Prof. 700 mm avec groupe

MINI TABLES A PIZZA

43 Positives +2/+8°C
Prof. 700 mm avec groupe

VITRINES POUR TABLES A PIZZA

44 Structures positives +2/+10°C
Vitrées

TABLES A PIZZIA
45 Positives -2/+8°C
Prof. 800 mm avec groupe

SOUBASSEMENTS REFRIGERES GN 1/1

46 Positifs +2/+8°C
Prof. 700 mm avec tiroirs

Q 247 négatifs -15/-20°¢

Prof. 700 mm avec grands tiroirs

0 48 Bi-température

Prof. 700 mm avec tiroirs
49 Positifs -2/+10°C
Prof. 630 mm avec portes ou tiroirs

ARMOIRES REFRIGEREES INTERIEUR ABS

50 Positives -2 /+8°C. 200 L
Porte pleine ou vitrée -. Blanche
Porte pleine - Inox

50 Négatives -10 /-25°C. 200 L

SOMMAIRE

33 SERIE F - Avec réserve 0
Production de 90 a 200 kg

33 SERIE F et SF - Sans réserve
Production de 120 a 2500 kg

COFFRES DE STOCKAGE

34 SERIE D
Pour machines sans réserve
Stockage de 129 a 478 kg

Icematic

51 Positives -2 /+8°C. 400 L
Porte pleine - Blanche ou inox
Porte vitrée - Blanche
52 Négatives -10 /-25°C . 400 L
Porte pleine - Blanche ou inox
Porte vitrée - Blanche
53 Négative -10 /-25°C. 520 L
Porte pleine - Blanche avec paniers
54 Positives GN 2/1. 600 L
Porte pleine - Blanche ou inox . -2/+8°C
Porte vitrée - Blanche . +2/+8°C
55 Négatives -10 /-25°C. 600 L . GN 2/1
Porte pleine - Blanche ou inox
Porte vitrée - Blanche

ARMOIRES REFRIGEREES 700 L - GN 2/1
FINITION INOX

56 Positive +2 /+8°C - Porte pleine
57 Négative -18 /-22°C - Porte pleine

ARMOIRES REFRIGEREES 700 ET 1400 L -
GN 2/1 - FINITION INOX
58 Positives -2 /+8°C 0
- Porte pleine ou vitrée
59 Négatives -18 /-22°C
- Porte pleine ou vitrée
60 Positives +2/+8°C m
Négatives -18/-22°C
- Porte pleine

ARMOIRE REFRIGEREE A POISSON
400 L - GN 1/1 - FINITION INOX Q
61 Positives -2 /+8°C

- Porte pleine

ARMOIRES REFRIGEREES 520 L - 600 X 400
Finition LAQUEE BLANCHE

62 Positives +2 /+8°C
Porte pleine avec groupe

GENERAL
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CELLULES DE REFROIDISSEMENT MIXTES

633/5/7/10 /15 / 20 niveaux
GN 1/1 ou 600 x 400 - Touch Control

64 3 niveaux GN 2/3

FONTAINES A EAU REFRIGEREE
65 A raccordement sur réseau

ARRIERE-BARS SKINPLATE

66 Intérieur inox .2 / 3 / 4 Portes
pleines avec groupe

66 Intérieur inox . 2 / 3 / 4 Portes vitrées
avec groupe

@ cHAMBRES FROIDES POSITIVES/NEGATIVES

68 Systeme et équipements

ARMOIRES 600 ET 1200 L
78 Positives -2/+10°C
avec groupe ou sans groupe
Porte pleine - Porte vitrée - Inox
78 Négatives -18/-22°C
avec groupe ou sans groupe
Porte pleine - Porte vitrée - Inox

ARMOIRES 700 ET 1400 L - GN 2/1
80 Positives -2/+10°C et 0/+10°C
avec ou sans groupe
Porte pleine - Porte vitrée - Inox
80 Négatives -18/-22°C
avec groupe ou sans groupe
Porte pleine - Porte vitrée - Inox

ARMOIRES A POISSONS 700 ET 1400 L
GN 2/1
82 Positives -5/+10°C

avec groupe

Porte pleine - Porte vitrée - Inox

ARMOIRES A VIANDES 700 ET 1400 L

GN 2/1

84 Positives -2/+10°C avec groupe
Porte pleine - Porte vitrée - Inox

ARMOIRES PATISSIERES 700 ET 1400 L

600 X 400

86 Positives -2/+10°C avec groupe
Porte pleine - Porte vitrée - Inox

86 Négatives -18/-22°C avec groupe
Porte pleine - Porte vitrée - Inox

ARMOIRES DOUBLE TEMPERATURE 1400 L
GN 2/1

88 Avec groupe ou sans groupe
Porte pleine - Porte vitrée - Inox

T —

SOMMAIRE

73 Isolation 80 mm pour chambres
froides positives

73 Isolation 100 mm pour chambres
froides négatives
GROUPES FRIGORIFIQUES POUR
CHAMBRES FROIDES
70 Unité de refroidissement o
pré-assemblée
Positifs -2/+8°C . Négatifs -18/-23°C
74 Monoblocs a chevauchement
Positifs -5/+5°C . Négatifs -15/-25°C
75 Systéme SPLIT
Positifs -5/+5°C . Négatifs -15/-25°C

RAYONNAGES CHAMBRES FROIDES o

71 Structure aluminium 4 niveaux
Rayonnages linéaire, L et U

ARMOIRES DEMONTABLES 1400 L
1000 X 1000
90 Positives ou négatives

Porte pleine - Tole blanche ou inox

ARMOIRES A CHARIOTS 1900 L ET 2000 L

92 Positives 0/+10°C avec groupe
Porte pleine - Inox

TABLES REFRIGEREES PROF. 600

430 X 325

94 Positives 0/+10°C . Négatives -18/-22°C
avec groupe ou sans groupe
Portes pleines - Inox

TABLES VITREES PROF. 600 - 430 X 325

96 Positives 0/+10°C
avec groupe ou sans groupe
Portes vitrées - Inox

TABLES REFRIGEREES PROF. 700 - GN 1/1

98 Positives 0/+10°C . Négatives -18/-22°C
Avec groupe ou sans groupe
Portes pleines - Inox

TABLES VITREES PROF. 700 - GN 1/1

100 Positives 0/+10°C
avec groupe ou sans groupe
Portes vitrées - Inox

TABLES REFRIGEREES PROF. 800

600 X 400

102 Positives 0/+10°C . Négatives -18/-22°C
Avec groupe ou sans groupe
Portes pleines - Inox

TABLES SNACK PROF. 800 - 600 X 400

104 Positives +4/+10°C
avec groupe ou sans groupe
Portes pleines - Inox

sy 017
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SALADETTES PROF. 700 - GN 1/1

106 Positives +4/+10°C
avec groupe ou sans groupe
Portes pleines - Inox

TABLES A PIZZA GN 1/1 PROF. 700 &
600 X 400 PROF. 800

108 Positives 0/+10°C
avec groupe ou sans groupe
Portes pleines-. Inox

%

LAVERIE COLGED TECHNOLOGIE
114 Les systémes brevetés COLGED

115 Commandes électroniques gammes
NEOTECH et TOPTECH

116 Spécificités techniques gamme
STARTECH

117 Spécificités techniques gamme
NEOTECH

118 Spécificités techniques gamme
TOPTECH

119 Présentation des gammes

LAVE-VERRES

120 Répartition des gammes par format
de casier

121 Gamme STEELTECH
STEEL 330 - Casiers 350 x 350
STEEL 340 - Casiers 390 x 390
STEEL 350 - Casiers 450 x 450

124 Gamme STARTECH
STAR 405 - Casiers 400 x 400

125 Gamme NEOTECH
NEO 400 - Casiers 400 x 400
NEO 500 - Casiers 500 x 500

127 Gamme TOPTECH
TOP 420 - Casiers 400 x 400
TOP 520 - Casiers 500 x 500

LAVE-VAISSELLE

129 Répartition des gammes par format
de casier

130 Gamme STEELTECH
STEEL 360 / STEEL 361
- Casiers 500 x 500
Passage utile 325 mm

132 Gamme STARTECH
STAR 605 - Casiers 500 x 500
Passage utile 355 mm
STAR 705 - Casiers 500 x 500
Frontal et surélevé
Passage utile 360 mm

134 Gamme NEOTECH
NEO 600 - Casiers 500 x 500
Passage utile 355 mm

CELLULES DE REFROIDISSEMENT MIXTES

110 3 niveaux GN 2/3
3 ou 5 niveaux GN 1/1
5,10 ou 15 niveaux 600 x 400
(ou GN 1/1 uniquement plateau)

T
<~/DALI11EI:

NEO 600 COMMUTABLE EN 230 V MONO
- Casiers 500 x 500
Passage utile 355 mm
NEO 700 - Casiers 500 x 500
Frontal et surélevé
Passage utile 355 mm
137 Gamme TOPTECH
TOP 620 - Casiers 500 x 500
Passage utile 355 mm

LAVE-VAISSELLE A CAPOT
CASIERS 500 X 500

138 Gamme STEELTECH
STEEL 370 - Commandes mécaniques
Passage utile 400 mm

139 Gamme STARTECH
STAR 805 - Commandes mécaniques
Passage utile 450 mm

140 Gamme NEOTECH
NEO 800 - Commandes électroniques
Passage utile 450 mm

0 NEO 800R - Commandes électroniques
avec condenseur de buée
Passage utile 450 mm

Q NEO 801H - Commandes électroniques
en partie supérieure
Passage utile 450 mm
NE0803 - Commandes électroniques en
partie supérieure
Passage utile 465 mm

144 Gamme TOPTECH
TOP 820 - Commandes ProSmart
Passage utile 465 mm
TOP 820R - Commandes électroniques
avec condensateur de buée
Passage utile 465 mm

LAVE-VAISSELLE A CAPOT
CASIERS 600 X 500

148 Gamme NEOTECH
NEO803L - Commandes électroniques
en partie supérieure
Passage utile 465 mm

150 Gamme TOPTECH
TOP 823L - Commandes ProSmart
Passage utile 465 mm

018
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TOP 823LR - Commandes électroniques
Avec condensateur de buée
Passage utile 465 mm

TABLES POUR LAVE-VAISSELLE A CAPOT

154 Environnement pour lave-vaisselle
casiers 500 x 500

155 Environnement pour lave-vaisselle
casiers 600 x 500

LAVE-BATTERIES A GRANULES @)
156 GR900 - Passage utile 635 mm

156 GR90OTR - Avec condenseur
récupérateur - Passage utile 635 mm

156 GR1000TR - Avec condenseur
récupérateur - Passage utile 830 mm

LAVE-USTENSILES

160 Gamme NEOTECH
NEO900 - Casiers 600 x 500
Passage utile 400 mm
NEO901 - Casiers 560 x 630
Passage utile 650 mm
NEO0902 - Casiers 560 x 630
Passage utile 850 mm

162 Gamme TOPTECH

TOP920 - Casiers 600 x 500
Passage utile 400 mm
TOP921 - Casiers 560 x 630
Passage utile 650 mm
TOP922 - Casiers 560 x 630
Passage utile 850 mm
TOP923 - Casiers 700 x 700
Passage utile 850 mm
TOP924 - Casiers 700 x 1320
Passage utile 850 mm

TOP921RV1 & TOP922RV1 m
Avec condenseur de buée

Casiers 500 x 630

TOP923RV1 & TOP924RV1

Avec condenseur de buée 0

Casiers 700 x 700 & 700 x 1320

LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT
AUTOMATIQUE

171 Gamme ISYTECH 3110
2 programmes
Hauteur utile 450 mm
Carrosserie double paroi

174 Gamme ISYTECH 3111
4 programmes
Hauteur utile 450 mm
Surpresseur de rincage
Double systeme de filtration inox
178 Gamme PROTECH 3121
4 programmes
Triple rincage
Surpresseur de rincage
180 Gamme TOPTECH 3122

Triple rincage

167 Spécificités techniques des gammes

— A
( RN LI/—/ 4 ) 5 programmes
-, l;, J L/ g Possibilité prélavage renforcé et lavage
double

Surpresseur de rincage
Jusqu'a 300 casiers / heure
Zone de séchage intégrée
Condenseur de buée intégré

TABLES POUR LAVE-VAISSELLE
A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

185 Tables avec bac / TVO
Tables de jonction avec bac
Tables d’entrée ou de sortie lisses
Tables a rouleaux
Tables d'angle
Etagére murales

ADOUCISSEURS D'EAU
188 7,12 & 18 LITRES m
Programmateur électronique

189 KINETICO
Fonctionnement automatique sans
électricité

CASIERS DE LAVAGE
NOSEM LAVERIE

190 Casiers universels
Casiers a couverts
Casiers a assiettes
Casiers a verres et tasses
Accessoires

ROBINETTERIE
NOSEM LAVERIE

192 Robinets
Douchettes
Mélangeurs
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GAMME 650

198 Feux gaz tops et fourneaux
199 Eléments tops électriques
199 Fourneaux électriques

202 Grillades gaz ou électriques

204 Grillades a barreaux gaz ou
électriques

206 Friteuses gaz ou électriques *

207 Bains-marie et cuiseurs a pates
électriques

208 Eléments neutres et soubassements

210 Soubassements réfrigérés sans
dessus

GAMME QUEEN 700 0

214 Tops feux vifs et plaque coup de feu
215 Woks 1 feu & 2 feux

216 Fourneaux gaz sur fours

218 Tops et fourneaux électriques

222 Plaques a induction

223 Tops neutres et bains-marie

224 Grillades gaz ou électriques

226 Grillades gaz pierres de lave

227 Cuiseurs a pates monoblocs gaz
ou électriques

228 Friteuses monoblocs gaz ou
électriques *

230 Marmites gaz ou électriques
231 Sauteuses gaz ou électriques

232 Soubassements réfrigérés sans
dessus

233 Soubassements fours
234 Soubassements neutres
236 Options et accessoires

GAMME QUEEN 900 )

240 Eléments tops feux vifs et plaque
coup de feu

242 Fourneaux gaz sur fours

244 Fourneaux coup de feu gaz

246 Détails et options feux vifs

247 Tops et fourneaux électriques

248 Plaques de cuisson a induction
249 Top neutres et bains-marie

250 Grillades gaz ou électriques

252 Grillades gaz pierres de lave

253 Cuiseurs a pates gaz ou électriques

254 Friteuses monoblocs gaz ou
électriques *

256 Marmites rondes 50, 110 et 150 L
258 Sauteuses basculantes

259 Soubassements fours GN 2/1

260 Soubassements neutres et options
262 Accessoires et options

GAMME 1100

266 Feux vifs et fourneaux gaz

268 Plaque coup de feu gaz

269 Plaque de cuisson vitrocéramique
270 Plaque de cuisson a induction

271 Plaque coup de feu électrique

272 Bains-marie électriques

273 Elements neutres, tops et monoblocs
274 Grillades gaz tops ou monoblocs

276 Grillades électriques tops ou
monoblocs

278 Cuiseurs a pates
279 Friteuses gaz et électriques *

280 Accessoires et soubassements baie
libre

281 Barres de dressage, étagéres

* Retrouvez également les friteuses de la marque VALENTINE en page 374

282 | CUISSON MODULAIRE

DIAMANTE 90

286 Fit-Pan

288 Fourneaux gaz

290 Wok gaz

292 Plaque coup de feu gaz

294 Plaque coup de feu électriques

296 Fourneaux électriques avec plaques
en fonte

298 Plaques électriques vitrocéramique
300 Plaques électriques a induction
302 Bain-marie gaz / électrique

304 Grillades gaz - Version AlSI 430

306 Grillades gaz - Version CHROME

308 Grillades électriques - Version AISI 430
310 Grillades électriques - Version CHROME
312 Grills a pierre volcanique

314 Grills gaz / électriques

316 Cuiseurs a pates gaz / électriques

318 Friteuses gaz / électriques

320 Friteuses gaz / élec. - Haut rendement
322 Sauteuses basculantes

326 Marmites

324 Sauteuse multifonctions
et Chauffe frites

328 Eléments neutres
330 Accessoires

020
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FOURS MIXTES A INJECTION DE VAPEUR
HORIZON 3
340 5, 7 et 10 niveaux

GN 1/1 et 600 x 400

Commandes électromécaniques
342 5, 7 et 10 niveaux

GN 1/1 et 600 x 400

Commandes électroniques

342 Accessoires supplémentaires

FOURS MIXTES A INJECTION AVEC
COMMANDES EN HAUT - HORIZON 3 SLIM

346 6 niveaux GN 2/3 ou GN 1/1
Commandes électromécaniques

348 6 niveaux GN 2/3 ou GN 1/1
Commandes électroniques

351 Accessoires supplémentaires

FOURS MIXTES A INJECTION DE VAPEUR
GALZ ET ELECTRIQUES - SMART

354 7 et 10 niveaux GN 1/1
Commandes électroniques

355 20 niveaux GN 1/1 et GN 2/1
Commandes électroniques

360 Autres options et accessoires

FOURS MIXTES A CHAUDIERE
GAZ ET ELECTRIQUES - SMART

358 7 et 10 niveaux GN 1/1
Commandes électroniques

359 20 niveaux GN 1/1 et GN 2/1
Commandes électroniques

360 Autres options et accessoires

MENUMASTER

Commercial

363 Fours micro-ondes
1 magnétron
1000 W restitués

367 Fours micro-ondes
1 magnétron
1100 W restitués

368 Fours micro-ondes
2 magnétrons
1400 W,1800 W et 2100 W restitués

369 Fours micro-ondes GN 1/1
4 magnétrons
2100 W et 3500 W restitués

370 Fours combinés
micro-ondes / convection
Série JET
Micro-ondes 1400 W et 1900 W
restitués / Convection 2700 W

371 Fours combinés
micro-ondes / convection
Série MRX
Micro-ondes 1000 W
Convection 3000 W

fnosery

SALAMANDRES
372 Electriques a plafonds mobiles

373 Electriques fermées, gaz,
rampes chauffantes

FOURS MICRO-ONDES

SEMI-PROFESSIONNELS

362 Semi Professionnel cafétéria
900 W restitués

362 Semi Professionnel 3 minuteur
900 W restitués

T

FOURS MICRO -ONDES PROFESSIONNELS

364 Fours micro-ondes
1 magnétron
1050 W restitués

365 Fours micro-ondes
2 magnétrons
1500 W et 1850 W restitués
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FRITEUSES ELECTRIQUES * CUISEURS A PATES LIGURIA

376 Présentation des friteuses a haut 385 Cuiseurs a pates 20 L m
rendement Compact - 230 V et 400 V

378 Friteuses de table ou
a encastrer - Série TF

380 Friteuses 3 haut rendement a
commandes mécaniques - Série EVO

381 Chauffe frites - Série EVO

382 Friteuses a haut rendement a
commandes électroniques - Série EVO

\Nalentine % 384 Friteuses ALPINA 300
®

avec régulation électronique

“ Retrouvez également les friteuses de la marque Baron dans l'onglet Cuisson modulaire pages 206, 228, 254 et 279

CHARIOTS DE MAINTIEN AU CHAUD POUR
BACS GN 1/1 ET GN 2/1

. SERIE HHT
FOURS DE REMISE EN TEMPERATURE ) .
ET MAINTIEN AU CHAUD 402 Chariots de 8 bacs GN 1/1 a 16 bacs

GN 2/1 ou 32 bacs GN 1/1

386 | REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE @

SERIE RRS
389 4, 6 et 9 niveaux GN 2/3
389 7 et 10 niveaux GN 1/1
389 10 et 12 niveaux GN 2/1 FOURS STATIQUES POUR CUISSON LENTE
SERIE RRO X
. SERIES (SC / CSD / CHC

392 6, 10 et 14 niveaux GN 1/1 ou

600 x 400 405 Fours 3 commandes électroniques

393 7, 10 et 14 niveaux GN 2/1

394 Options et accessoires pour GN 1/1, 407 Fours a écran tactile avec

GN 2/1 0u 600 x 400 programmateur
CHARIOTS DE REMISE EN TEMPERATURE ET @
MAINTIEN AU CHAUD
SERIE RRT CUISSON VAPEUR A PRESSION O
397 6, 10 et 16 niveaux GN 1/1 ou . . .
600 X 400 409 Cuiseur a vapeur 3 niveaux GN 1/1

398 10 et 16 niveaux GN 2/1

ARMOIRES ET TIROIRS DE MAINTIEN AU
CHAUD POUR BACS GN 1/1 ET GN 2/1

SERIES HSH / HSW
400 Armoires pour 3 et 5 bacs GN 1/1
400 Armoire pour 5 bacs GN 2/1 ou 10

O bacs GN 1/1
400 Tiroirs pour 1, 2 et 3 bacs GN 1/1

. 401 Tiroirs pour 1, 2 et 3 bacs GN 1/1
moduline P /

401 Ooptions chassis a roulettes

022 == SOMMAIRE T __ENoSse ’
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TABLES HYGIENE ET ENTRETIEN

412 Tables de travail centrales ou 423 Lave-mains avec dosseret acier inox
adossées - Profondeur 600 / 700 mm Armoire a stériliser

414 Tables du chef Poste de lavage des sols

424 Poubelle mobile inox
Support inox sacs poubelles
Désinsectiseurs électriques

MEUBLES DE RANGEMENT

415 Meubles de rangement centraux ou Chariot porte casiers
adossés 425 Chariots 20 niveaux gn1/1, gn2/1
et 600 x 400
MEUBLES CHAUDS Chariots porte assiettes

Chariot niveau constant assiettes
Chariots de débarrassage

PLONGES ravonnaGes @)

417 Plonges 1 ou 2 bacs . .
9 . 426 Etageres structure Duralinox &
418 Plonges laverie étageres Polymere

419 Plonges patissiéres

420 Armoires hautes profondeur 500 mm

420 Armoire suspendue en coin
profondeur 400 mm

416 Meubles chauds centraux ou adossés

CUISSON
MODULAIRE

PLACARDS MURAUX
420 Placards muraux profondeur 400 mm

ETAGERES MURALES
421 Etageres pleines
421 Etagéres barreaudées

GRILLES ET BACS

O 422 Grilles inox O
nose Platerie pour fours ﬂOS@
Bacs inox
Dimensions gastronormes

CUISSON
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SELF SERVICE 750 m 442 Accessoires et options
432 Eléments neutres droits 444 Nuancier RAL international extrait
433 Eléments neutres d’angle 446 NUANCIER POLYREY®

434 Meubles caisses

436 Eléments chauds

437 Eléments réfrigérés

438 Eléments réfrigérés avec stockage
réfrigéré

439 Eléments réfrigérés avec vitrine
réfrigérée

nose ® 440 Eléments de distribution
441 Etageéres en superstructure

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

SELF-SERVICE

nose ’ A SOMMAIRE w023
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MACHINES A GLACONS ET PAILLETTES

MACHINES A GLACONS
26 SERIE E - SYSTEME A PALETTES

- g Glacons creux avec réserve
S . \
23 Production de 21 a 150 kg
(=]
= 28 SERIE S - SYSTEME A ASPERSION
Glacons pleins avec réserve
Production de 20 a 89 kg
30 SERIE M - SYSTEME A PROJECTION
(TETE DE PRODUCTION)
Glacons pleins grande capacité sans réserve
Production de 154 3 465 kg
S5 MACHINES A PAILLETTES
2 33 SERIE F ET SF AVEC ET SANS RESERVES

(TETE DE PRODUCTION)
Avec réserve production de 90 200 kg @
Sans réserve production de 120 a 2500 kg

COFFRES DE STOCKAGE

34 SERIE D
Pour machines sans réserve
Stockage de 129 a 478 kg

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

SELF-SERVICE

024 I — SOMMAIRE SOMMAIRE
MACHINES A GLACONS GENERAL
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MACHINES A GLACONS
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MACHINES
A GLACONS

CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

nosemy

MACHINES A GLACONS

SERIE E - GLACONS CREUX MACHINE A PALETTES

SYSTEME A PALETTES
INCENSIBLE AU CALCAIRE

d'oeuvre

sikice

« Carrosserie en acier inox aux finitions extrémement
soignées < Ventilation frontale qui améliore le
rendement dans les versions condensées a lair
« Filtre accessible en facade (extractible et lavable)
pour éviter I'encrassement du condenseur * Coffre de
stockage en ABS moulé, a angles arrondis, avec sonde
de niveau de remplissage et vidange indépendante
de la vidange du bac évaporateur * Réfrigérant R134A
+ Alimentation mono 230 V + T. * Tube de vidange a 12 cm
du sol afin de faciliter I'installation dans n’importe quelle
situation.

CONVIENT POUR :
BARS, COCKTAILS, COLLECTIVITES, HOTELLERIE, RESTAURATION

NOUVEAU CAPTEUR DE NIVEAU D’EAU
ET SYSTEME DE NETTOYAGE SEMI
AUTOMATIQUE.

ACCESSOIRE

REFERENCE

FILTRE DE PROTECTION DU CONDENSEUR
EXTRACTIBLE, VENTILATION FRONTALE
AVEC ENTREE D’AIR EN FACADE.

MODELE

COMMANDES AVEC BOUTON
MARCHE ARRET EN FACADE
ET AFFICHAGE PAR LED.

CARROSSERIE ENTIEREMENT
EN ACIER INOXYDABLE

AU DESIGN MODERNE A
ANGLES ARRONDIS.

VIDANGE REHAUSSEE
ET POSSIBILITE DE
RACCORDEMENT SUR LE
COTE.

TEMAD ANTIBACT 004261 [Fum———

* Gicleurs protégés par TEMAD ANTIBACT 004261, produit
inorganique concu pour controler la croissance des bactéries
sur les revétements et fibres nylon. De nature inorganique,
inerte et non toxique, TEMAD ANTIBACT, repose sur la
libération d’ions d'argent, en présence d’humidité.

KIT DE NETTOYAGE BAC & EVAPORATEUR
Composé d'1 Kg d’acide citrique, d’un tuyau
flexible et d’un récipient en plastique, il
permet le nettoyage et la désinfection de la
machine. Ex : 200 gr pour 1 cycle de E21 ou E25

REF : KLE 91 € H.T.

DEFLECTEUR DE GLACE INDEPENDANT DE
LA PORTE, CHARNIERES RENFORCEES
ET JOINT DE PORTE AMELIORE.

PRIX € HT

KPE Kit 4 pieds - @ 50 mm - hauteur 100-120 mm / Tous modéles de la E2INANO 3 la E45 119

026 IEEE— SOMMAIRE
MACHINES A GLACONS

nosemgl

SOMMAIRE
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SERIE F - GLACONS CREUX AVEC RESERVE

MODELE

E21IXNANO
E21WIXNANO
E21IX
E21WIX
E251X
E25WIX
E351X
E35WIX
E451X

E4A5WIX

® Livrées sans pieds

PRODUCTION

STOCKAGE

CONDENSEUR

MACHINES A GLACONS | [AIONI=aR'

SERIE E - GLACONS CREUX MACHINE A PALETTES

PUISSANCE

® CHARNIERES RENFORCEES ® AFFICHAGE PAR LED
m VIDANGE REHAUSSEE ® FILTRE DE PROTECTION DU CONDENSEUR EXTRACTIBLE

PUISSANCE

DIMENSIONS

DN

PRIX € HT

(KG/24) (@) COMPRESSEUR (W) | ABSORBEE (W) LxPxH(MM) BRUT/NET (KG)

Air 250 1515
21 5 370 340 x 545 x 620 35/30

Eau 220 1530

Air 250 35/30 1561
21 7 370 340 x 545 x 690

Eau 220 34/29 1576

Air 265 39/33 1621
25 10 475 400 x 545 x 690

Eau 220 38/32 1636

Air 350 42/36 1818
37 12 782 450 x 545 x 690

Fau 300 43/37 1833

Air 370 2394
45 16 782 500 x 600 x 690 48/41

Eau 320 2 409

| E21 | E25 | E35 | E45

SERIE E - GLACONS CREUX AVEC RESERVE

MODELE

E50IX
ES0WIX
E60IX
E60WIX
E75IX
E75WIX
E90IX
E90WIX

E150IX

E150WIX

PRODUCTION | STOCKAGE PUISSANCE PUISSANCE DIMENSIONS POIDS
(kG/24) (kG) | CONPENSEUR | compRessEuR (w) | ABSORBEE (W) Lx P x H (MM) BRUT/NET (kg) | PRIX € HT
Air 370 y 58/51 2 508
50 21 718 500 x 585 x 880°“/956
Eau 280 57/50 2524
Air 570 3 60/52 2470
60 28 1250 600 x 585 x 880°*/956
Eau 520 58/50 2 485
Air 620 3 63/55 2 837
75 36 1250 700 x 585 x 880%%/956
Eau 450 62/54 3103
Air 790 B 3 076
92 40 1593 800 x 585 x 8807%/956 76/68
Eau 460 3394
Air 990 y 5078
150 67 2714 920 x 650 x 1280°“/1356 |  116/100
Eau 675 5125

“* Hauteur sans pieds. (livrées dorigine avec pieds)

E75

SOMMAIRE
GENERAL
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REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE
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INDEPENDANTE
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AleN=Ia0" | MACHINES A GLACONS

SERIE CS - GLACONS PLEINS MACHINE A ASPERSION

SYSTEME D'OUVERTURE DE
PORTE PAR COULISSEMENT
= SOLUTION PLUS
ROBUSTE.

GRANDE CAPACITE

DE STOCKAGE - LARGE
OUVERTURE DE PORTE QUI
FACILITE 'ACCES A LA
RESERVE.

d'oeuvre

VIDANGE REHAUSSEE A

12 CM DU SOL - POSSIBILITE
DE RACCORDEMENT SUR LE
COTE.

ALIMENTATION
MONO 230-240V +T

AVEC LES GLACONS PLEINS ICEMATIC A FONTE LENTE, LE GOUT DES
BOISSONS EST PRESERVE, LA FRAICHEUR ASSUREE ET LE CLIENT COMBLE !

TEMAD ANTIBACT 004261

* Gicleurs protégés par TEMAD ANTIBACT 004261, produit inorganique concu pour contrdler la croissance des bactéries sur
les revétements et fibres nylon. De nature inorganique, inerte et non toxique, TEMAD ANTIBACT, repose sur la libération
d’ions d'argent, en présence d’humidité.

CONVIENT POUR : l
BARS, DISCOTHEQUES, HOTELLERIE, RESTAURATION, FAST-FOODS

| | | 37 mm |

Les machines ICEMATIC de la Série CS fabriquent des Vis de réglage mini/maxi : possibilité de jouer sur la

glacons pleins et compacts avec une forme brevetée, durée du cycle pour ajuster la taille du glacon (forme

spécialement étudiée pour le refroidissement prolongé plus ou moins pleine dans sa partie concave, glacon
des boissons. plus ou moins lourd).

SOMMAIRE

®
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MACHINES
A GLACONS

MACHINES A GLACONS | [AIONI=aR'

SERIE CS - GLACONS PLEINS MACHINE A ASPERSION

m QUVERTURE DE PORTE SANS CHARNIERE m LARGE OUVERTURE DE PORTE
m AJUSTEMENT TAILLE DU GLACON PAR VIS DE REGLAGE = VIDANGE REHAUSSEE

SERIE CS - GLACONS PLEINS AVEC RESERVE [SEEEEEEEEEE -

NOMBRE PUISSANCE PUISSANCE DIMENSIONS POIDS
GLACONS / | CONDENSEUR | COMPRESSEUR | ABSORBEE Lx P x H (VM) BRUT/NET
CYCLE (w) (w) (KG)

PRIX
€HT

PRODUCTION | STOCKAGE

MODELE (KG/24)* (KG)

(S20A Air 440 1273
20 6,5 18 559 340 x 480 x 600 33/28
s20w Eau 360 1273

(S25A i 460 1455
400 x 480 x 600 42/34
CS25w 410 1455

(S35A i 470 1667
400 x 540 x 690 44/36
(S35W 420 1667

CS40A i 590 1848
500 X 540 x 690 48/39
CS40W 540 1848

CUISSON
MODULAIRE

CS50A i 680 2 091
500 x 580 x 800 56/48
(S50W 630 2 091

(S70A i 880 2758
69/57
CS70W 560 2758

(S90A i 980 B 3 030
700 x 580 x 910°/995 |  73/61
S90wW 820 3030

® [ivrées sans pieds * Productions données pour T° air : 10°C et T° eau : 10°C.
** Hauteur sans pieds. (livrées d'origine avec pieds)

CUISSON
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EN TEMPERATURE

= =0

REMISE & MAINTIEN

La gamme (S est disponible au R290 (la plus value est de 5%)

ACCESSOIRE

REFERENCE MODELE

Kit 4 pieds hauteur 100 mm, diameétre 50 mm / Pour tous les modéles de la €520 a la CS50

®
n OS e ‘ SOMMAIRE SOMMAIRE 029
GENERAL MACHINES A GLACONS




MACHINES
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AleN=Ia0" | MACHINES A GLACONS

SERIE M - GLACONS PLEINS GRANDE CAPACITE

—— TETE DE PRODUCTION GRANDE CAPACITE - SANS RESERVE ———

BAC A EAU ET POMPE
AMOVIBLES POUR
FACILITER LE NETTOYAGE.

FILTRE A AIR ACCESSIBLE
SUR LE COTE DE LA
MACHINE.

NOUVEL EVAPORATEUR
NICKELE POUR UNE
MEILLEURE HYGIENE ET UNE
PLUS GRANDE EFFICACITE
DU DEGIVRAGE.

CUISSON
MODULAIRE

546

AVEC LES GLACONS PLEINS ICEMATIC A FONTE LENTE, LE GOUT DES
BOISSONS EST PRESERVE, LA FRAICHEUR ASSUREE ET LE CLIENT COMBLE !

TEMAD ANTIBACT 004261

* Gicleurs protégés par TEMAD ANTIBACT 004261, produit inorganique concu pour contrdler la croissance des bactéries sur
les revétements et fibres nylon. De nature inorganique, inerte et non toxique, TEMAD ANTIBACT, repose sur la libération
d’ions d'argent, en présence d’humidité.

INDEPENDANTE

CONVIENT POUR : |
DISCOTHEQUES, BARS, COCKTAILS
COMMANDES
Zw ELECTRONIQUES
22
s R
o= avec controle des
ol fonctions principales de la
SZ machine et programme
automatique de
—— STANDARD — .
nettoyage et de rincage.
Tailles de glacons disponibles :
Taille moyen en standard Tailles demi et grand sur
commande.

R290A  MODELES M192 ET M202 DISPONIBLES AVEC GAZ ECOLOGIQUE R290A. NOUS CONSULTER.

®
SOMMAIRE SOMMAIRE nose ‘
MACHINES A GLACONS GENERAL




MACHINES
A GLACONS

MACHINES A GLACONS | (RTS8’

SERIE M - GLACONS PLEINS GRANDE CAPACITE

—— TETE DE PRODUCTION GRANDE CAPACITE - SANS RESERVE ———

® DE 154 A 415 KG DE PRODUCTION
m MACHINES SANS COFFRE DE STOCKAGE = REFRIGERANT R452A

SERIE M - GLACONS PLEINS SANS RESERVE SR

PUISSANCE PUISSANCE POIDS

PRODUCTION | co\pensEUR | COMPRESSEUR ABSORBEE | ALIMENTATION DIMENSIONS BRUT/NET
(KG/24) W) W) LXPXH(MM) (KG)

\ PRIX
MODELE €HT
M1321X 154 Air 850 3727
1637 560 X 620 X 575 65/53

M132WIX 136 Eau 750 3727

M1921X 225 Air 1100 4 232
560 X 620 X 660 80/68
M192WIX 205 Eau 1000 4232

M202IX 240 Air 1100 MONO 4000
230V + T 760 X 620 X 575 85/70
4000

M302IX 320 Air 1100 4 697
760 X 620 X 575 86/71
M302WIX 285 Eau 1300 4 697

M202WIX 220 Eau 1000

CUISSON
MODULAIRE

M402IX 430 Air 2100 106/88 5643
760 X620 X725 [
M402WIX 370 Eau 1900 101/83 5643

M5021X 465 Air 2350 TRI 6 865

400V + N + T 760 X 620 X 725 116/98 AT

M502WIX 415 Eau 1950

CUISSON
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RETROUVEZ TOUS NOS
COFFRES DE STOCKAGE PAGE 34

(
®
n OS e ‘ SOMMAIRE SOMMAIRE 031
GENERAL MACHINES A GLACONS




MACHINES
A GLACONS

CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

nosemy

MACHINES A PAILLETTES

SERIE F & SF - MOYENNE & GRANDE GRANDE CAPACITE

DE 90 A 200 KG
DE PRODUCTION
(SERIE F)

d'oeuvre

'a a"sgj DE 330 A 2500 KG

4 R A N"
DE PRODUCTION
(SERIE SF)

TEMAD ANTIBACT 0042671 [Mummm——

* Gicleurs protégés par TEMAD ANTIBACT 004261, produit
inorganique concu pour contrdler la croissance des bactéries
sur les revétements et fibres nylon. De nature inorganique,
inerte et non toxique, TEMAD ANTIBACT, repose sur la
libération d’ions d’'argent, en présence d’humidité.

m_
* De 90 a 200 Kg de production - Carrosserie extérieure
inox, intérieur polyéthylene « Gaz réfrigérant R134A.

« De 330 a 2500 Kg de production < Carrosserie inox
+ Glace comprimée plus seche « Régulation électronique
- Sortie de glace en dessous, sortie latérale possible avec
goulotte en option * Evaporateur en acier inoxydable, avec
vis sans fin « Double échange frigorifique, par serpentin
de contact et fonctionnement en régime noyé ¢ Moto-
réducteur a entrainement direct par bague d’accouplement
débrayable par effet hall - Temporisation de 3 minutes du
moto-réducteur, aprés arrét de la production de froid afin
d’évacuer la glace du cylindre évaporateur * Gaz réfrigérant
R452A.

CONVIENT POUR :
COMMERCES, COLLECTIVITES, RESTAURATION, HOTELLERIE

032 .—— SOMMAIRE
MACHINES A GLACONS

AVEC & SANS RESERVE

CARROSSERIE

/ INOX

RACCORDEMENTS

[a—

EAU : 3/4” GAL
VIDANGE : @ 20 MM

EVAPORATEUR VERTICAL

EVAPORATEUR VERTICAL

avec systeme vis sans fin,
en acier inoxydable

PANNEAU DE CONTROLE

PTTTe

@ Alimentation | @) Température o:
au
@ stockage | @ Evaporateur
RETROUVEZ TOUS NOS

COFFRES DE STOCKAGE PAGE 34

SOMMAIRE

nosemgl

GENERAL



MACHINES
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MACHINES A PAILLETTES nosemyj

SERIE F & SF - MOYENNE & GRANDE GRANDE CAPACITE

PUISSANCE | PUISSANCE DIMENSIONS POIDS
CONDENSEUR | COMPRESSEUR | ABSORBEE | ALIMENTATION Lx P X H (M) BRUT/NET
(W) (W) (KG)

PRIX
€HT

MODELE PRODUCTION | STOCKAGE

F80CIX * i SUPPRIME
Zlg\:VN?T 570 X 600 X 695  f———
F8OCWIX SUPPRIME

F90CIX MONO

230V +T

500 x 597 x 694
F90CWIX

F160CIX MONO

F160CWIX 230V +T

700 x 616 x 1003

F200CIX MONO

F200CWIX 230V +T

700 x 616 x 1003

® [jvrées sans pieds “ Fin de série : disponible jusqua épiisement du stock

CUISSON
MODULAIRE

F80CIX & F8OCWIX F90CIX & FO9OCWIX F160CIX & F160CWIX F200CIX & F200CWIX

SERIE F & SF - SANS RESERVE

PUISSANCE | PUISSANCE DIMENSIONS POIDS
CONDENSEUR | COMPRESSEUR | ABSORBEE | ALIMENTATION Lx P x H (M) BRUT/NET
() (W) (kG)

PRIX
€HT

PRODUCTION

MODELE (KG)

F120IX Air MONO 3 848
120 500 230 564 X 536 X 531 52/45
F120WIX Eau V+T 4061

CUISSON
INDEPENDANTE

F200IX Air 4 394
MONO 564 X 536 X 531 56/49
F200WIX Eau 230V +T 4606

SF3001X Air 6 167
MONO 538 X 663 X 650 87/78

SF300WIX Eau T 6 394

SF5001X Air 7 524
ZI;A(?VNOT 538 X 663 X 790 104/95
SF500WIX Eau * 7 586

SFN1000IX Air TRI 15 361
400V £ N T 1065 X 698 X 850 198/179
SFN1000WIX Eaul 00V +N+ 15 486

SFN2200IX Air TRI 411/390 NOUS

1080 X 780 X 1255
SFN2200WIX Eau 400V +N+T 392/371 CONSULTER

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

F120 & F200 | SF300 |

{ SF500 ]
®
nose ‘ SOMMAIRE SOMMAIRE
GENERAL MACHINES A GLACONS




MACHINES
A GLACONS

COFFRES DE STOCKAGE
POUR MACHINES SANS RESERVE

® COFFRES DE STOCKAGE UNIVERSELS

= INTERIEUR EN POLYETHYLENE AVEC TRAITEMENT ANTI MICROBIEN

COFFRES DE STOCKAGE

CUISSON
MODULAIRE

@ m

Couvercles adaptés pour
les machines a glace cube

O«r

Couvercles adaptés pour
les machines a glace grain

@«

INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

MODELE

D105

D155

D205
D205KM
D205KF
D255KM
D255KF

D305KM
D305KF
D405KFM

DR G

SERIE D - COFFRES DE STOCKAGE

POUR MACHINE

M132 - M192 - F120 - F200

DIMENSIONS
LXPXxH(MM)

568 x 848 x 1048

couvercles trémie
réversible pour machine
a glace cube ou grain

POIDS
BRUT / NET
(kG)

50/36

M132 - M192 - F120 - F200

568 x 880 x 1270

62/48

M202 - M302 - M402

768 x 848 x 1048

56/43

M132 - M192

768 x 848 x 1048

56/43

F120 - F200

768 x 848 x 1048

56/43

M132 - M192

770 x 880 x 1270

70/55

F120 - F200 - SF300 - SF500

770 x 880 x 1270

70/55

M202 - M302 - M402 - M502

1081 x 824 x 968

63/48

F120 - F200 - SF300 - SF500

1081 x 824 x 968

63/48

M202 - M302 - M402 - M502 - F200 - SF300 - SF500

1235 x 873 x 1270

97/73

M202 - M302 - M402 - M502 - F200 - SF300 - SF500

1331 x 880 x 1270

100/77

SOMMAIRE
MACHINES A GLACONS GENERAL
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CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

DESSERTES SNACK PROF. 600 MM
LIGNE VERTE - SERIE CLASSIQUE

38 Positives -2/+8°C avec groupe

TABLES REFRIGEREES GN 1/1 PROF . 700 MM
LIGNE VERTE - SERIE CLASSIQUE

39 Positives -2/+8°C avec groupe
40 Négatives -10/-20°C avec groupe

MINI SALADETTE . MINI TABLE
LIGNE VERTE - SERIE CLASSIQUE

41 Positives +2/+8°C - Prof. 700 mm avec groupe
42 Positives +4/+10°C - Prof. 700 mm avec groupe

MINI TABLE A PIZZA
LIGNE VERTE - SERIE CLASSIQUE

43 Positive +2/+8°C - Prof. 700 mm avec groupe

VITRINES POUR TABLES A PIZZA
LIGNE VERTE - SERIE CLASSIQUE

44 structures positives +2/+10°C - Vitrées

TABLES A PIZZA
LIGNE VERTE - SERIE CLASSIQUE

45 Positives -2/+8°C - Prof. 800 mm - Avec groupe

SOUBASSEMENTS REFRIGERES GN 1/1
LIGNE BLEUE - SERIE CONTEMPORAINE

46 Positifs +2/+8°C - Prof. 700 mm avec tiroirs BARON
Q 47 Négatifs -15/-20°C - Prof. 700 mm avec grands tiroirs
Q 48 Bi-Température - Prof. 700 mm avec tiroirs
49 Positifs -2/+10°C - Prof. 630 mm avec portes ou tiroirs

ARMOIRES REFRIGEREES INTERIEUR ABS
LIGNE VERTE - SERIE CLASSIQUE

50 Positives -2 /+8°C . 200 L
- Porte pleine ou porte vitrée . Blanche - Porte pleine . Inox

50 Négatives -10 /-25°C . 200 L
- Porte pleine . Blanche - Porte pleine . Inox
51 Positives -2 /+8°C. 400 L
Porte pleine . Blanche ou inox - Porte vitrée . Blanche
52 Négatives -10 /-25°C. 400 L
Porte pleine . Blanche ou inox - Porte vitrée . Blanche
53 Négative -10 /-25°C. 520 L
Porte pleine . Blanche . Avec paniers
54 Positives GN 2/1. 600 L

Porte pleine . Blanche ou inox . -2/+8°C
Porte vitrée . Blanche . +2/+8°C

55 Négatives -10 /-25°C . GN 2/1. 600 L
Porte pleine . Blanche ou inox
Porte vitrée . Blanche

ARMOIRES REFRIGEREES 700 L . GN 2/1
FINITION INOX

036
FROID

SOMMAIRE

LIGNE BLEUE - SERIE CONTEMPORAINE
56 Positive +2 /+8°C - Porte pleine
57 Négative -18 /-22°C - Porte pleine

ARMOIRES REFRIGEREES 700 ET 1400 L . GN 2/1

FINITION INOX
LIGNE VERTE - SERIE CLASSIQUE

0 58 Positives -2 /+8°C - Porte pleine ou vitrée
59 Négatives -18 /-22°C - Porte pleine

m 60 Positives +2 /+8°C & Négatives -18 /-22°C
- Porte pleine

Q  ARMOIRE A POISSONS 400 L . GN 1/1

FINITION INOX
LIGNE BLEUE - SERIE CONTEMPORAINE

61 Positive -2 /+8°C - Porte pleine

ARMOIRE REFRIGEREE 520 L . 600 X 400

FINITION LAQUEE BLANCHE
LIGNE VERTE - SERIE CLASSIQUE

62 Positive 2 /+8°C - Porte pleine avec groupe

CELLULES DE REFROIDISSEMENT MIXTES
LIGNE VERTE - SERIE CLASSIQUE

633/5/7/10/ 15/ 20 niveaux GN 1/1 Touch Control
LIGNE VERTE - SERIE CLASSIQUE

64 3 niveaux GN 2/3

FONTAINES A EAU REFRIGEREE
65 A raccordement sur réseau

ARRIERE-BARS SKINPLATE
LIGNE BLEUE - SERIE CONTEMPORAINE

66 Intérieur inox . 2 / 3 / 4 Portes pleines avec groupe
66 Intérieur inox . 2 / 3 / 4 Portes vitrées avec groupe

@ CHAMBRES FROIDES POSITIVES & NEGATIVES
68 systéme et équipements
73 Isolation 80 mm pour chambres froides positives
73 Isolation 100 mm pour chambres froides négatives

GROUPES FRIGORIFIQUES
POUR CHAMBRES FROIDES
70 unité de refroidissement pré-assemblée
Groupes positifs -2/+8°C - Groupes négatifs -18/-23°C
74 Monoblocs a chevauchement
Groupes positifs -5/+5°C - Groupes négatifs -15/-25°C

75 systéeme SPLIT
Groupes positifs -5/+5°C - Groupes négatifs -15/-25°C

(Y RAYONNAGES CHAMBRES FROIDES

71 structure aluminium 4 niveaux
Rayonnages linéaire, en L et U

g

SOMMAIRE
GENERAL

fnosemy



FROID

Ot - clack

LIGNE VERTE —— LIGNE BLEUE

®
—— :j SOMMAIRE s 037
AR Il

wv
2=
T
o
T
=2

INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE



n

wv
2=
T=
O g
o
=

CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

nose ) DESSERTES SNACK - SERIE CLASSIQUE
LIGNE VERTE PROF. 600 MM . FROID VENTILE, '2/+80C

GROUPE LOGE - POSITIVES

PLATEAU A

BORD ARRONDIS
BLOC 2 TIROIRS
— EN OPTION.

, 3 4 GROUPE EQUIPE D'UN
JRANY FILTRE A AIR ET ACCESSIBLE,
‘ MONTE SUR GLISSIERES
TELESCOPIQUES.

ISOLATION GROUPE
60 MM TROPICALISE e

PROFONDEUR 600 MM -2/+8°C

- Carrosserie extérieure (sauf arriere) / intérieure inox AISI 304, finition satinée « Intérieur angles arrondis * Réfrigérant R134A
(ou R600A) - Panneau de contrdle électronique, a affichage digital - Thermometre digital - Dégivrage automatique et réévaporation
des condensats ¢ Isolation par mousse de polyuréthane injectée, épaisseur 50 mm, sans CFC < Portes avec joints magnétiques,
facilement démontables sans outil, fermeture automatique « Pieds inox réglables « Alimentation 230 V + T. « Option roulettes.

PUISSANCE PRIX PRIX SURCHAGES

VOLUME PUISSANCE ABSORBEE DIMENSIONS POIDS TS G

MODELE NB DE PORTE

o GROUPE (HP) W) LxPxH (MM) (k6) €HT | NETNON BEMISABLE

DESSERTES AVEC GROUPE LOGE SANS DOSSERET
SN2101TN 1360 x 600 x 860 235

SN3101TN 1795 x 600 x 860

SN4101TN 2230 x 600 x 860

DESSERTES AVEC GROUPE LOGE AVEC DOSSERET
SN2201TN 2 260 1/4 1360 x 600 x 960

SN3200TN 3 386 1/4 1795 x 600 x 960

SN4200TN 4 5M 1/4 2230 x 600 x 960

¢ @

"

CLAYETTES & GLISSIERES [ QPTIQNS [~

REFERENCE MODELE REFERENCE MODELE

Clayette Epoxy Remplacement d’une porte

(T3 325 x 430 par un bloc de 2 tiroirs (non monté)

JGSN600 Paire de glissiéres inox GN650TN53 Kit 4 roulettes dont 2 avec frein

038 O SOMMAIRE SOMMAIRE I—_ nose ’
FROID GENERAL




TABLES GASTRO GN 1/1 - SERIE CLASSIQUE | [RIOFNIS
PROF. 700 MM - FROID VENTILE -2/+8°C

LIGNE VERTE

GROUPE LOGE - POSITIVES

PLATEAU A

BORD ARRONDIS
BLOC 2 TIROIRS
I EN OPTION.

. 33,15 4 GROUPE EQUIPE D'UN
JRANY FILTRE A AIR ET ACCESSIBLE,
‘ MONTE SUR GLISSIERES
TELESCOPIQUES.

ISOLATION GROUPE
60 MM TROPICALISE R N 11 s o PAR PORTE

PROFONDEUR 700 MM -2/+8°C

- Carrosserie extérieure (sauf arriére) / intérieure inox AISI 304, finition satinée « Intérieur angles arrondis « Panneau de contréle
électronique, a affichage digital -+ Thermomeétre digital « Dégivrage automatique et réévaporation des condensats « Réfrigérant
R134A (ou R600A) - Isolation par mousse de polyuréthane injectée, épaisseur 50 mm, sans CFC « Portes avec joints magnétiques,
facilement démontables sans outil, fermeture automatique « Pieds inox réglables « Alimentation 230 V + T. < Option roulettes.

PRIX SURCHAGES
PRIX

GROUPE (HP) | ABSORBEE (W) LXPXH (MM) (KG) | €HT | nernn mnromsie

MODELE NB DE PORTE VOHJ)ME PUISSANCE PUISSANCE DIMENSIONS POIDS

TABLES AVEC GROUPE LOGE SANS DOSSERET
GN2101TN 1360 x 700 x 850

1795 x 700 x 850

2230 x 700 x 850

1360 x 700 x 960

1795 x 700 x 960

GN4201TN 2230 x 700 x 960
L GN3101TN

CLAYETTES & GLISSIERES [SSSSSsiigy gy /N5 [

REFERENCE MODELE REFERENCE MODELE

Clayette
plastifiée GN 1/1

Remplacement d’'une porte

R par un bloc de 2 tiroirs (non monté)

Remplacement d’une porte
par un bloc de 3 tiroirs (non monté)

BACS & GRILLES PAGE 334 GN650TN53 Kit 4 roulettes dont 2 avec frein

®
. VN
NOS€e GENERAL

JGGN700 Paire de glissiéres inox
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nose TABLES GASTRO GN 1/1 - SERIE CLASSIQUE
ene verre | PROFE. 700 MM - FROID VENTILE -10/-20°C

NEGATIVES
PLATEAU A
BORD ARRONDIS

]

3

CARROSSERIE INTERIEURE /
EXTERIEURE (SAUF ARRIERE)
TOUT INOX AISI 304.

GROUPE EQUIPE D'UN
FILTRE A AIR ET ACCESSIBLE,
MONTE SUR GLISSIERES

TELESCOPIQUES.
ISOLATION GROUPE
60 MM : -1 GRILLE GN 1/1
TROPICALISE DOTATION -1 PAIRE DE GLISSIERES INOX PAR PORTE.
35
2
3 S PROFONDEUR 700 MM -10/-20°C
- Carrosserie extérieure (sauf arriere) / intérieure INOX AISI 304, finition satinée - Intérieur angles arrondis « Réfrigérant R290A
- Panneau de contrdle électronique, a affichage digital - Thermometre digital - Dégivrage automatique et réévaporation des
condensats ¢ Isolation par mousse de polyuréthane injectée, épaisseur 50 mm, sans CFC * Portes avec joints magnétiques,
facilement démontables sans outil, fermeture automatique ¢ Pieds inox réglables < Alimentation 230 V + T. - Option roulettes.
. NB DE VOLUME | PUISSANCE PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX | PRXSURGHAGES
MODELE PORTE ) GROUPE (HP) W) LXPXH (MM) (kG) EHT | nernen s
- TABLES AVEC GROUPE LOGE SANS DOSSERET
;z: GN2101BT 1360 x 700 x 860 103
g 3395
& 1795 x 700 x 860 136
§ 3 858

1360 x 700 x 960

1795 x 700 x 960

"

GN2201BT GN2101BT GN3201BT | GN3101BT gmem

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

CLAYETTES & GLISSIERES [SUSSSSSSSSNNg  p7joN [S s

REFERENCE MODELE REFERENCE MODELE

GRGN700 Clayette plastifiée GN 1/1 GN650TN53 Kit 4 roulettes
dont 2 avec frein

JGGN700 Paire de glissiéres inox

040 = SOMMAIRE SOMMAIRE
FROID GENERAL



SALADETTE - MINI SALADETTE - MINI TABLE GN 1/1

- SERIE CLASSIQUE
PROF. 700 MM - ENCEINTE VENTILEE +2/+8°C

Inosemy

LIGNE VERTE

POSITIVES EVAPORATEUR STATIQUE

LIVREE SANS BAC

PLAN DE
TRAVAIL INOX

» Mini saladette - Cuve réfrigérée
« Evaporateur inox placé a l'arriére.

» Mini table GN 1/1- Plan de travail inox.

BN —

- Saladette réfrigérée +2 / +8°C

-3 portillons GN 1/1

- Porte bacs réfrigérés avec couvercle

- Capacité 6 GN 1/3 + 1 GN 1/2, prof. 150 mm

+Plan de travail inox
Surface utile : 1365 x 305 mm

-1 GRILLE GN 1/1
- 1 PAIRE DE GLISSIERES INOX PAR PORTE.
PROFONDEUR 700 MM +2/+8°C

- Carrosserie extérieure (sauf arriere) / intérieure INOX AISI 304, finition satinée - Intérieur angles arrondis + Panneau de controle
électronique, a affichage digital - Thermometre digital + Dégivrage automatique et réévaporation des condensats * Réfrigérant
R600A ambiance 32° - Isolation par mousse de polyuréthane injectée, épaisseur 35 mm, sans CFC « Portes avec joints magnétiques,
facilement démontables sans outil, fermeture automatique « Pieds inox réglables « Alimentation 230 V + T. < Option roulettes.

PRIX SURCHAGES
MARITIMES €
NET NON REMISABLE

NB DE PORTE "OHJ)ME PUISSANCE | DIMENSIONS POIDS PRIX

DESIGNATION ) L X P x H (MM) (k6) €HT

MODELE

MINI SALADETTE - MINI TABLE

Mini saladette | | 1/4 | 900 x 700 x 850 | 70

Mini table | | 1/4 | 900 x 700 x 850 | 72
SALADETTE

| 1/4 | 1365 x 700 x 1100 | 155

GN 1/4
GN1/3
GN1/3
GN1/3
aN12| @

wv
GN1/3
GN1/3
GN1/3

GN1/1 GN1/1

-305-¢—395—

g - Capacité PS301
Capacité S9001 S~ h
| $9001 59011 |
CLAYETTES & GLISSIERES [Mss OPTION

REFERENCE REFERENCE MODELE

GRGN700 Clayette plastifiée GN 1/1 $90050 Kit 4 roulettes dont 2 avec frein

Paire de glissiéres
inox

JGGN700

BACS & GRILLES PAGE 422
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CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

nose MINI SALADETTES - MINI TABLES GN 1/1 - SERIE CLASSIQUE
PROF. 700 MM - ENCEINTE VENTILEE +4/+10°C

LIGNE VERTE

POSITIVES EVAPORATEUR STATIQUE

EVAPORATEUR MONTE )
ENTRE LES 2 PORTES LIVREE SANS BAC

+ Mini saladette GN 1/1

+ Plan de travail inox

+ Couvercle rabattable inox

- Tablette polyéthyléne 13 cm

- Capacité 2 GN 1/1 + 2 GN 1/4, prof. 150 mm

- 1 CLAYETTE RILSAN GN 1/1
DB - 2 GLISSIERES EN ACIER

ANGLES INTERIEURS GROUPE |
ARRONDIS TROPICALISE

MINI SALADETTE - MINI TABLE

« Intérieur et extérieur en INOX AISI 304, sauf le fond extérieur en acier galvanisé « Angles intérieurs arrondis « Epaisseur
d’isolation : 40 mm < Portes avec fermeture automatique et joints magnétiques + Panneau de commande frontal
électronique  Réfrigération statique avec ventilateur » Groupe extractible et tropicalisé standard (température ambiante
+43°C / taux d’humidité 65%) * Gaz réfrigérant R452/R507A - Dégivrage et évaporation de l'eau de condensation completement
automatiques « Compartiment moteur avec ouverture pour faciliter le nettoyage du condenseur ¢ Pieds en plastique réglables
en hauteur (H 80/10 mm) ¢ Isolation en polyuréthane sans CFC injecté a haute pression « Alimentation 230 V + T.

PRIX SURCHAGES

NB DE PUISSANCE PUISSANCE DIMENSIONS PRIX R S

MODELE DESIGNATION

PORTE | FRIGO (W) | ABSORBEE (W) Lx P x H (MM) €HT | nerNON BEMISABLE

MINI SALADETTE - MINI TABLE
Mini saladette 900 x 700 x 880

Mini table 900 x 700 x 880

Capacité SA2P
| SA2P | | MTA2P |

CLAYETTES & GLISSIERES

REFERENCE MODELE

G e—

REFERENCE MODELE

Kit 4 roulettes dont 2 avec frein
Uniquement pour Mini table MTA2P

—  BAC(S & GRILLES PAGE 422
®
042 O SOMMAIRE SOMMAIRE nose
FROID GENERAL

718000607

TCN0O0808 Clayette GN 1/1

Paire de glissiéres

TCNO0707 -
inox




MACHINES
A GLACONS

MINI TABLE A PIZZA GN 1/1 - DESSUS GRANIT nose :
- SERIE CLASSIQUE

PROF. 700 MM - FROID VENTILE +2/+8°C

LIGNE VERTE

POSITIVES

® FROID VENTILE +2/ +8°C m 3 PORTES GN 1/1

® FAIBLE PROFONDEUR 700 MM

PLAN DE TRAVAIL
EN GRANIT

CUISSON
MODULAIRE

PANNEAU DE CONTROLE
ELECTRONIQUE A
AFFICHAGE DIGITAL

Livree sans Bac (N
- 1 PAIRE DE GLISSIERES
- 1GRILLE GN 1/1 I

CUISSON

b
o
z
<
)
=
o
Q.
Sl
)
=

PROFONDEUR 700 MM +2/+8°C

» Table a pizza réfrigérée - Extérieur/Intérieur inox AISI 304 < Dégivrage automatique et réévaporation des condensats
» Gaz réfrigérant R600A - Cuve réfrigérée capacité : 8 bacs GN 1/6 Prof. 150 mm ¢ Alimentation 230 V + T.

PRIX SURCHAGES
STRUCTURE VOLUME PUISSANCE | PUISSANCE DIMENSIONS TS

MODELE REFRIGEREE (1) FRIGO. (CV) () Lx P x H (MM) NET NON REMISABLE

PS9031 8 bacs GN 1/6 | 400 | 1/4 | 230 | 1365 x 700 x 1090 155

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

RETROUVEZ TOUS NOS
BACS INOX PAGE 422

®
. NS
nose GENERAL

O SOMMAIRE sy 043

FROID




VITRINES REFRIGEREES POUR TABLE A PIZZA
- SERIE CLASSIQUE
STRUCTURES VITREES REFRIGEREES +2/+8°C

MACHINES
A GLACONS

nosemy

LIGNE VERTE

POSITIVES

FROID STATIQUE
AMBIANCE +38°C

THERMOSTAT
DIGITAL

LIVREE SANS BAC

CONSTRUCTION
INOX AISI 304

CUISSON
MODULAIRE

STRUCTURES VITREES REFRIGEREES +2/+8°C

+ Panneau de controle électronique, a affichage digital « Dégivrage automatique et réévaporation des condensats * Gaz
réfrigérant R134A - Alimentation 230 V + T « Pour bacs GN 1/3 ou GN 1/4, profondeur 150 mm (non fournis).

PUISSANCE
ABSORBEE DIMENSIONS POIDS PRIX

w) L x P x H (MM) (KG) € HT

PRIX SURCHAGES
MARITIMES €
NET NON REMISABLE

PUISSANCE

MODELE CAPACITE

FRIGO. (HP)

1200 x 335 x 425 5 90
5
1200 x 395 x 425 90

VRX120
V12GN13

5 bacs GN 1/4
4 bacs GN 1/3

90
90

90
90

VRX203 9 bacs GN 1/3

2000 x 395 x 425

=
=
<
= VRX153 5 bacs GN 1/3 + 1 bac GN 1/2 1500 x 395 x 425
e 1/5 150 31
= VRX150 7 bacs GN 1/4 1500 x 335 x 425
=
= VRX180 9 bacs GN 1/4 1800 x 335 x 425
34
V18GN13 8 bacs GN 1/3 1800 x 395 x 425
VRX200 10 bacs GN 1/4 2000 x 335 x 425
1/4 230 36

90
90

 — 203

Sg
-
2=
=2
S‘:
e =
as
SZ

RETROUVEZ TOUS NOS
BACS INOX PAGE 422
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MACHINES
A GLACONS

TABLES A PIZZA - DESSSUS GRANIT nose ’
- SERIE CLASSIQUE

PROF. 800 MM +2/+8°C - FROID VENTILE

LIGNE VERTE

POSITIVES

PLAN DE TRAVAIL EN GRANIT
PROFONDEUR 800 MM

ans
JRANY

PZ2600TN + VRX153
(VITRINES INDEPENDANTES
PAGE PRECEDENTE)

GROUPE LOGE
AMBIANCE +35°C

14 NIVEAUX ‘
AU PAS DE 35 MM oo |

CUISSON
MODULAIRE

TABLES A PIZZA - DESSUS GRANIT +2/+8°C

« Intérieur et extérieur en acier inoxydable AISI 304 (sauf arriere), finition satinée « Angles intérieurs arrondis « Plan de travail
en granit - Froid ventilé - Panneau de controle électronique, a affichage digital - Thermomeétre digital - Dégivrage automatique
et réévaporation des condensats « Gaz réfrigérant R134A « Isolation par mousse de polyuréthane injectée sans CFC » Epaisseur
d’isolation : 60 mm - Portes avec joint magnétique facilement démontables sans outils - Fermeture automatique « Pieds inox
réglables « Alimentation 230 V + T.

PRIX SURCHAGES

MARITIMES €
NET NON REMISABLE

STRUCTURE | VOLUME PUISS. . DIMENSIONS

s LA L EN OPTION (v) FRIGO. (HP) LXPxH (MM)

o]
=
=z
<
(=]
4
]
Q.

S
(=]
=

P72600TN 2 portes VRX150 1510 x 800 X 990 by 3 3 549

PZ3600TN 3 portes VRX200 2020 x 800 x 990 340 EEEYE]

2 portes + 1 bloc

REE 7 tiroirs a patons

VRX200 2020 x 800 x 990 350

PZ2600TN PZ3600TN

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

GRILLE & GLISSIERES [Siiig  gprjo) [S—

REFERENCE MODELE REFERENCE MODELE

GRPA800 Grille 600 x 400 GN650TN53 Kit 4 roulettes.
dont 2 avec frein

JPGPAS00 Paire de glissieres inox

®
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CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

]

nose SOUBASSEMENTS REFRIGERES GN 1/1
— nesieve | PROF. 700 MM - AVEC TIROIRS - HAUTEUR 650 MM

POSITIVES

m SOUBASSEMENTS REFRIGERES GN 1/1 POSITIFS +2 /+8 °C
= EQUIPES DE TIROIRS AVEC GROUPE A AIR TROPICALISE

f% = HAUTEUR 650 MM IDEALE POUR SUPPORT D’ELEMENTS DE CUISSON

DESSUS INOX

ANGLES INTERIEURS
2 ARRONDIS.
4 Ia?r:\sﬂ‘\%

TIROIRS SUR
GLISSIERES INOX
TELESCOPIQUES.

ROULETTES

EN OPTION

SOREESIEENTS PUR TS Atee el |

« Tables positives, température : + 2 /+ 8°C « Réfrigérant R134A (ou R290A) - Intérieur et extérieur en acier inox qualité
alimentaire facilement nettoyable - Isolation en polyuréthane exempt de CFC, injecté a haute pression - Permet l'utilisation
des bacs GN 1/1, hauteur utile 140 mm - Tiroirs dotés de glissiéres télescopiques en acier inox * Alimentation mono 230V +T.

PUISSANCE
MODELE GRAND TIROIR 2 DEMITIROIR VO(lBME FRIGO. (W)
-10 + 43°C

PUISSANCE DIMENSIONS
ELEC. (W) LxPxH(MM)

BRU112

1200 x 700 x 650
BRU212

BRU116

1600 x 700 x 650
BRU216

BRU120

252,7 2000 x 700 x 650

BRU220

OPTIONS & ACCESSOIRES

OPTIONS [T (TS DE FIXATION POUR ELEMENTS DE CUISSON ["

REFERENCE MODELE REFERENCE POUR ELEMENTS

4 roulettes pour modéles 70TBR12 BRU112/BRU212

bl BRUT12/212

70TBR16 BRU116/BRU216
6 roulettes pour modéles

BRU116/216 et BRU120/220 70TBR20 BRU120/BRU220

BRUKR6

®
046 = O SOMMAIRE SOMMAIRE nose
FROID GENERAL




MACHINES
A GLACONS

SOUBASSEMENTS REFRIGERES GN 1/1 | [ROFIS
PROF. 700 MM - AVEC TIROIRS - HAUTEUR 650 MM

LIGNE VERTE

NEGATIVES

= HAUTEUR 650 MM IDEALE POUR SUPPORT D’ELEMENTS DE CUISSON

m SOUBASSEMENTS REFRIGERES GN 1/1 NEGATIFS -15 /-20 °C

DESSUS INOX

ANGLES INTERIEURS
2 ARRONDIS.
ans
IR AN
TIROIRS SUR

GLISSIERES INOX

\ TELESCOPIQUES.
ROULETTES

EN OPTION

CUISSON
MODULAIRE

Concu comme un soubassement réfrigéré négatif pour plan de
cuisson, cet équipement rapproche les produits surgelés de la zone
de préparation, tout en optimisant I'espace et la circulation dans la

cuisine professionnelle.

SOUBASSEMENTS NEGATIVES AVEC TIROIRS SR s e

- Tables négatives, température : - 15/ -20°C - Réfrigérant R290A - Intérieur et extérieur en acier inox qualité alimentaire
facilement nettoyable - Isolation en polyuréthane exempt de CFC, injecté a haute pression « Permet I'utilisation des bacs
GN 1/1, hauteur utile 140 mm - Tiroirs dotés de glissiéres télescopiques en acier inox * Alimentation mono 230 V + T.

o]
=
=z
<
(=]
4
]
Q.

S
(=]
=

PUISSANCE
MODELE GRAND TIROIR VO(LBME FRIGO. (W)
-10 /+45°C

PUISSANCE DIMENSIONS
ELEC. (W) LXxPxH(MM)

BRUT12N 490 211 1200 x 700 x 650

BRU116N 573 330 1600 x 700 x 650

OPTIONS & ACCESSOIRES

OPTIONS ~[FN———=,  KITS DE FIXATION POUR ELEMENTS DE CUISSON "

REFERENCE MODELE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

REFERENCE POUR ELEMENTS

4 roulettes pour modéle

BRUT12N 70TBR12 BRUT12N

BRUKR4

6 roulettes pour modéle

BRUKRS BRU116N

70TBR16 BRUT16N

®
7 EEEENEN  SOMMAIRE
NOSE GENERAL
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MACHINES
A GLACONS

Y0 11=20" | 7ABLE REFRIGERE GN 1/1

viene verre | PROF.700 MM - AVEC TIROIRS - HAUTEUR 850 MM

BI-TEMPERATURE -15/-20°C . -2/+8°C

= HAUTEUR 850 MM IDEALE POUR SUPPORT D’ELEMENTS DE CUISSON

/ DESSUS INOX

¢
53 \ ROULETTES
S5 EN OPTION
% | | |
= FACILEMENT AMOVIBLE & INTERIEUR CONSTRUIT POUR ANGLES INTERIEURS
E JOINTS MAGNETlQUES LES GRILLES & BACS GN 1/1 ARRONDIS
=z

TABLE BI-TEMPERATURE AVEC TIRQIRS [

« Extérieur et intérieur en acier INOX * Angles et bas de cuve arrondis ¢ Glissieres en E pour ranger les bacs Gastro sous
les grilles « Portes a fermeture automatique avec maintien de la position ouverte a 100° « Joints magnétiques faciles a
nettoyer, remplacables sans outils - Thermostat électronique avec clavier plat - Dégivrage et vaporisation de l'eau de
dégivrage automatiques * Condensation et évaporation a ventilation forcée - Isolation en polyuréthane écologique avec
zéro PACO (Potentiel d’Appauvrissement de la Couche d’0zone) et zéro PRP (Potentiel de Réchauffement Planétaire).

PUISSANCE
FRIGO. (W)
-10 /+45°C

TIROIR TIROIR VOLUME
POSITIF NEGATIF (L)

PUISSANCE DIMENSIONS
ELEC. (W) LXPxH (MM)

MODELE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

TR2PIN | 84 +180 | 490 | 1860 x 700 x 850 95

OPTIONS

REFERENCE MODELE

BRUKR4 6 roulettes pour modéle TR2P1IN

®
048 = C) SOMMAIRE SOMMAIRE nose
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SOUBASSEMENTS REFRIGERES GN 1/1 | LRIONIS
PROF. 630 MM - AVEC PORTES & TIROIRS - HAUTEUR 650 MM @baron

DESSUS
INOX SANS DOSSERET

SOUBASSEMENTS

- Carrosserie extérieure / intérieure en acier inoxydable

AISI 304 18/10, finition satinée, intérieur angles arrondis
« Froid ventilé, régulation thermostatique, thermomeétre
digital - Tables positives : température : -2/+10°C

- Réfrigérant R134A (ou R290A) - Dégivrage automatique
avec réévaporation des condensats pour groupes logés
+ Isolation par mousse de polyuréthane injectée,

épaisseur 50 mm, sans HCFC « Alimentation Mono 230 V.

SOUBASSEMENTS REFRIGERES GN 1/1
POSITIFS -2/+10°C, AVEC GROUPE

DOTATION - 1 PAIRE DE GLISSIERES ET UNE GRILLE PAR PORTE
4 NIVEAUX POSSIBLES AU PAS DE 100 MM. I

VOLUME PUISSANCE PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX
I SIS FRIGO (W) | ELEC. (W) LxPxH (MM) (K6) EHT

MODELE

PORTES
BR12CPO1 2 portes 1200 X 630 x 650

BR16CPO1 3 portes 1600 x 630 x 650

BR20CPO1 4 portes 2000 x 630 x 650

1BLOC 2 TIROIRS + PORTES
BR12CP02 2 tiroirs + 1 porte 1200 x 630 x 650

BR16CP02 2 tiroirs + 2 portes 1600 x 630 x 650

BR20CP02 2 tiroirs + 3 portes 2000 x 630 x 650

2 BLOCS 2 TIROIRS + PORTES
BR12CPO3 4 tiroirs 1200 x 630 X 650

BR16CP03 4 tiroirs + 1 porte 1600 x 630 x 650

BR20CP03 4 tiroirs + 2 portes 2000 x 630 x 650

3 BLOCS 2 TIROIRS + PORTES
BR16CP04 6 tiroirs 1600 x 630 x 650

BR20CP04 6 tiroirs + 1 porte 2000 x 630 x 650

4 BLOCS 2 TIROIRS
BR20CPO5 8 tiroirs 2000 x 630 X 650

BR20CPO5 BR16CP04 BR16CP03 BR16CP02 BR12CPO1

GRILLE & GLISSIERES [N opyjp [SESSSS———

REFERENCE MODELE PRIX € HT REFERENCE MODELE PRIX € HT

990334 Grille inox GN 1/1 530 x 325 920019 Kit de roues

——— MODELES SANS DESSUS JNaWpall¥-Pall

O SOMMAIRE sy 049

FR990399 Paire de glissieres
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CUISSON
MODULAIRE

Nnose ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CLASSIQUE
A200 - 200 LITRES

LIGNE VERTE

POSITIVES / NEGATIVES

MODELE VITRE ECLAIRAGE
INTERIEUR A LED
“—— FERMETURE
T A CLEF D'ORIGINE
| 2

N2 N TERIEUR ABS

THERMOFORME A EXTERIEUR FINITION LAQUEE

ANGLES ARRONDIS \. * T BLANCHE OU INOX

ARMOIRES REFRIGEREES POSITIVES & NEGATIVES SR s e e
*Fermetureaclefd’originesCommandesélectroniquesaaffichagedigital - Déplacementfacile gracea2roulettesmontéesalarriere

« Ouverture de porte réversible (sauf A200TNV) « Alimentation : 230/1/T. « Prévues pour température ambiante maximale de
+32°C.

ARGORSES Petetes o

ARMOIRES NEGATIVES

« Evaporateur type Roll bond + ventilateur de brassage
« Espacement entre les niveaux 70 mm - Dégivrage et
réévaporation automatiques - Isolation 40 mm - Volume

-RéfrigérationstatiqueGrilles évaporatricesfixes-lsolation
60 mm < Dégivrage manuel ¢ Volume net 120 L * Gaz
réfrigérant R600A.

INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

net 130 L - Gaz réfrigérant R600A.

PRIX SURCHAGES
MARITIMES €
NET NON REMISABLE

PUISS. PUISS.
GROUPE | ABSORB. DOTATION DIMENSIONS POIDS PRIX

(HP) (P) GRILLES Lx P x H (MM) KG) | €HT

HABILLAGE
EXTERIEUR

ARMOIRES POSITIVES

A201TN

MODELE PORTE NIVEAUX

Pleine
-2°C/+8°C
Vitrée
+2°C/+8 °C

Pleine
-2°C/+8 °C

ARMOIRES NEGATIVES

A201BT

5 niveaux
au pas de
70 mm

2 x (507 x 415)
1x (507 x 225)

A201TNV 600 x 585 x 855

A201TNIX

3 niveaux
Pleine fixes au

-10°C / -25°C pas de

220 mm

3 x (400 x 415) | 600 x 585 x 855
A201BTIX

— I A200TN & A200TNV A200TNIX & A201BTIX

CLAYETTE

REFERENCE MODELE DIMENSIONS - L X P X H (MM)

502 x 415

—— A

GRGN400 clayette plastifiée supplémentaire

SOMMAIRE

050 SOMMAIRE MM
GENERAL

FROID




ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CLASSIQUE | [RIOF]S

A400 - 400 LITRES

POSITIVES

ans
JRANY

INTERIEUR ABS
THERMOFORME A
ANGLES ARRONDIS

ARMOIRES REFRIGEREES POSITIVES

HABILLAGE

WA EXTERIEUR

A401TN Laqué blanc

Pleine -2°C/+8 °C

A401TNV laqué blanc

Vitrée + 2°C/+8 °C

A401TNIX Inox

Pleine -2°C/+8 °C

LIGNE VERTE

FERMETURE A
CLEF D’ORIGINE.

19 NIVEAUX
AU PAS DE 70 MM.

« Ouverture porte réversible (sauf modele vitré) - Volume net 350 L < Roulettes arriéres « Affichage digital « Isolation, épaisseur
40 mm « Evaporateur type roll bond + ventilateur de brassage « Extérieur finition laquée blanche ou inox » Alimentation : 230/1/T
- Gaz réfrigérant R600A - Prévues pour température ambiante maximale de +32°C - Dégivrage et réévaporation automatiques
« Eclairage intérieur * Froid ventilé roll bond + Modéle vitré : éclairage LED sur toute la hauteur.

DOTATION DIMENSIONS
GRILLES LXP X H(MM)

3 x (507 x 415)

1x (507 x 225) 600 x 585 x 1855 69

PRIX SURCHAGES
MARITIMES €
NET NON REMISABLE

ACCESSOIRES

REFERENCE

GRGN400

A400TN

A400TNV A400TNIX

DIMENSIONS
LXP X H (MM)

MODELE

clayette plastifiée supplémentaire 502 x 415

RW0268B

Jeu de 4 pieds inox haut. 90 mm ( @ filetage = M8 )

NOSeMEE NN 5oMAIRE

SOMMAIRE

GENERAL

FROID
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MACHINES
A GLACONS

nose ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CLASSIQUE
LIGNE VERTE A400'400 I.ITRES

NEGATIVES

FERMETURE
A CLEF.

, 7 NIVEAUX

INTERIEUR ABS / AU PAS DE 225 MM.
THERMOFORME A

ANGLES ARRONDIS

ARMOIRES REFRIGEREES NEGATIVES

« Volume net 340 L * Roulettes arrieres » Ouverture de porte réversible (sauf modele vitré) < Affichage digital « Isolation,
épaisseur 60 mm - Eclairage intérieur - Grilles fixes évaporatrices * Extérieur finition laquée blanche ou inox * Alimentation :
230/1/T « Evaporateur statique + Gaz réfrigérant R600A + Prévues pour température ambiante maximale de +32°C « Dégivrage
manuel « Modele vitré : éclairage LED sur toute la hauteur.

CUISSON
MODULAIRE

PRIX SURCHAGES
MARITIMES €
NET NON REMISABLE

HABILLAGE DOTATION DIMENSIONS

MODELE EXTERIEUR GRILLES LXPxH(MM)

A401BT Laqué blanc | Pleine -10°C/-25°C

INDEPENDANTE

A401BTV laqué blanc | Vitrée -10°C/-25°C 7 x (431 x 415) | 600 x 585 x 1855

A401BTIX Inox Pleine -10°C/-25°C

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

A401BT A401BTV A401BTIX

ACCESSOIRES

REFERENCE MODELE

DIMENSIONS

LXP XH (MM)
RW026B Jeu de 4 pieds inox haut. 90 mm ( @ filetage = M8 )

052 = C) SOMMAIRE SOMMAIRE I—_ nose ’
FROID GENERAL




MACHINES
A GLACONS

ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CLASSIQUE | [RIONIS
A500 - AVEC PANIERS - 520 LITRES

LIGNE VERTE

NEGATIVE

= FROID STATIQUE -10°C/-25°C m QUVERTURE PORTE REVERSIBLE = LIVREE AVEC 4 PIEDS

INOX HAUTEUR 90 MM = POIGNEE TOUTE HAUTEUR = ISOLATION, EPAISSEUR 55 MM

FERMETURE
A CLEF.

JRANY

»

CUISSON
MODULAIRE

ns
o 2 paniers R
13 paniers I LIVREE AVEC
—EREs— 13 PANIERS.
B 2 Daniers
o 2 paniers R
LIVREE AVEC
— e 4 PIEDS INOX.

- 12 PANIERS 310 X 515 X 175 MM
LU - 1 PANIER 598 X 370 X 190 MM

o]
=
=
<
(=]
4
]
Q.

S
(=]
=

ARMOIRE NEGATIVE -10/-25°C

« Volume net 520 L - Extérieur finition laquée blanche - Intérieur aluminium peint < Prévue pour température ambiante
maximale de +32°C - Gaz réfrigérant R600A - Alimentation : 230/1/T < Réfrigération statique avec 6 grilles fixes
évaporatrices 660 x 500 - Température de fonctionnement -10°C / -25°C - ¢ filetage des pieds : M8.

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

PRIX SURCHAGES
MARITIMES €
NET NON REMISABLE

HABILLAGE VOLUME DIMENSIONS

Al EXTERIEUR NET (L) LA LXPXH (MM)

A501BT Laqué bIancl 520 |

* HAUTEUR SANS PIEDS

nose ° — NN

MM SOMMAIRE sy 053
GENERAL

FROID




MACHINES
A GLACONS

nose ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CLASSIQUE
Lone verre | A600 - GN 2/1- 600 LITRES

POSITIVES

. = LIVREES AVEC 4 PIEDS INOX HAUTEUR 90 MM
= FROID VENTILE ROLL BOND ® MODELE VITRE : ECLAIRAGE LED SUR TOUTE LA HAUTEUR

FERMETURE
A CLEF.
. ) 19 NIVEAUX
z & INTERIEUR ABS AU PAS DE 70 MM.
23 THERMOFORME A
~2 ANGLES ARRONDIS

ARMOIRES REFRIGEREES POSITIVES

« Ouverture porte réversible (sauf modele vitré) - Volume net 570 L - Pieds réglables « Affichage digital « Isolation,
épaisseur 40 mm « Extérieur finition laquée blanche ou inox « Alimentation : 230/1/T  Evaporateur type roll bond +
ventilateur de brassage ¢ Gaz réfrigérant R600A * Prévues pour température ambiante maximale de +32°C < Dégivrage
et réévaporation automatiques « Eclairage intérieur « ¢ filetage des pieds : M8.

PRIX SURCHAGES

HABILLAGE DOTATION DIMENSIONS TS S

MODELE

EXTERIEUR GRILLES LxPxH(MM) NET NON REMISABLE

INDEPENDANTE

A601TN Laqué blanc | Pleine -2/+8°C

3 x (654 x 525)

1x (654 x 330) 777 x 695 x 1895”

A601TNV laqué blanc | Vitrée +2/+8°C 130

A601TNIX Inox Pleine -2/+8°C

* HAUTEUR SANS PIEDS

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

A600TN A600TNV A600TNIX

ACCESSOIRE

REFERENCE MODELE DIMENSIONS

LXP XH (MM)

GRGN600 Clayettes plastifiées 650 x 530

054 = C) SOMMAIRE SOMMAIRE I—_ nose ’
FROID GENERAL




MACHINES
A GLACONS

ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CLASSIQUE | [RIONIS
A600 - GN 2/1- 600 LITRES

LIGNE VERTE

NEGATIVES

= LIVREES AVEC 4 PIEDS INOX HAUTEUR 90 MM

m MODELE VITRE : ECLAIRAGE LED SUR TOUTE LA HAUTEUR

FERMETURE
A CLEF.

ans
JRANS

CUISSON
MODULAIRE

) / 7 NIVEAUX
INTERIEUR ABS AU PAS DE 233 MM.
THERMOFORME A
ANGLES ARRONDIS

ARMOIRES REFRIGEREES NEGATIVES

« Ouverture porte réversible (sauf modele vitré) « Volume net 555 L « Pieds réglables « Affichage digital « Isolation,
épaisseur 60 mm - Extérieur finition laquée blanche ou inox - Alimentation : 230/1/T - Grilles fixes évaporatrices - Gaz
réfrigérant R600A - Température de fonctionnement -10°C /-25°C - Prévues pour température ambiante maximale de
+32°C « Eclairage intérieur - g filetage des pieds : M8.

CUISSON
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PRIX SURCHAGES
MARITIMES €
NET NON REMISABLE

MODELE

HABILLAGE DOTATION DIMENSIONS POIDS PRIX
EXTERIEUR GRILLES LXPxH(MM) () € HT

A601BT Laqué blanc [ Pleine 1705

A601BTV laqué blanc | Vitrée 7 x (654 x 525) | 777 x 695 x 1895" LI 2 314

A601BTIX Inox Pleine

* HAUTEUR SANS PIEDS

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

A601BT A601BTV A601BTIX

®
. N
Nnose GENERAL

O SOMMAIRE s 055

FROID




MACHINES
A GLACONS

Nnose ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE
NPI700 - GN 2/1 - 700 LITRES

—— LIGNE BLEUE

POSITIVE +2/+8°C

m CLASSE ENERGETIQUE A

= [SOLATION 85 MM D’EPAISSEUR ® GAZ REFRIGERANT R600A

. FERMETURE
A CLEF D'ORIGINE.
ECLAIRAGE
INTERIEUR LED.

a
5%

CLASSE ENERGETIQUE

DOTATION - 3 GRILLES +1 GRILLE POUR LE SOL ’

CUISSON
MODULAIRE

INDEPENDANTE

ARMOIRE GN 2/1 POSITIVE +2/+8°C - CLASSE ENERGETIQUE A

« Porte pleine « Extérieur finition inox ¢ Eclairage intérieur LED « Thermostat digital « Support glissiéres inox emboutis, avec
16 niveaux pour grilles GN 2/1 + Espacement entre niveaux : 60 mm ¢ Poids maximum supporté par grille : 60 KG * Dégivrage
automatique ° Joint de porte magnétique, facilement remplacable et de longue durée - Porte réversible ¢ 4 pieds réglables.

Sy wooe | VoW "Hhico fircioue | DIMENSIONS eS¢
= E (W) (w) NET NON REMISABLE
%ﬁ NPI700 705 x 900 x2085 | 230/1/1 | 146

o=

SZ

ACCESSOIRES

REFERENCE MODELE PRIX € HT

GRSNI700 Grille supérieure

GRINI700 Grille inférieure

GN650TN53 Kit 4 roues dont 2 avec frein

®
056 C) SOMMAIRE SOMMAIRE nose
FROID GENERAL




ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE | [RIONYS
NNI700 - GN 2/7 - 700 LITRES

—— LIGNE BLEUE

NEGATIVE -18/ -22°C

m CLASSE ENERGETIQUE B

= ISOLATION 85 MM D’EPAISSEUR ® GAZ REFRIGERANT R290A

. FERMETURE
A CLEF D'ORIGINE.

|
2 ECLAIRAGE
INTERIEUR LED.
° ans %
IR AN

CLASSE ENERGETIQUE

DOTATION - 3 GRILLES + 1 GRILLE POUR LE SOL I

ARMOIRE GN 2/1 NEGATIVE -18/-22°C - CLASSE ENERGETIQUE B

« Porte pleine « Extérieur finition inox ¢ Eclairage intérieur LED « Thermostat digital « Support glissiéres inox emboutis, avec
16 niveaux pour grilles GN 2/1 + Espacement entre niveaux : 60 mm ¢ Poids maximum supporté par grille : 60 KG * Dégivrage
automatique ° Joint de porte magnétique, facilement remplacable et de longue durée - Porte réversible ¢ 4 pieds réglables.

PUISSANCE PUISSANCE PRIX SURCHAGES
DIMENSTONS MARITIMES €

Lx P xH(MM) NET NON REMISABLE

MODELE VOH’)ME FRIGO ELECTRIQUE

(W) (W)
NNI700 705 x 900 x2085 | 230/1/T | 153

ACCESSOIRES

REFERENCE MODELE PRIX € HT

GRSNI700 Grille supérieure

GRINI700 arille inférieure

GN650TN53 Kit 4 roues dont 2 avec frein

®
7 EEENNN  SOMMAIRE
NOSE GENERAL

SOMMAIRE w057

FROID
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A GLACONS

CUISSON
MODULAIRE
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EN TEMPERATURE




MACHINES
A GLACONS

Nnose ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CLASSIQUE
Liene verre | ATO0/A1400 - GN 2/1 POSITIVES - 700 L/1400 L

POSITIVES -2/+8°C

= CONSTRUCTION TOUT INOX 18/10 AISI 304, SAUF ARRIERE = DEGIVRAGE ET

EVAPORATION DES CONDENSATS AUTOMATIQUES m EPAISSEUR D’ISOLATION 60 MM

CIRCULATION
OPTIMALE DE LAIR
DANS L'ENCEINTE.

FILTRE A AIR
SUR GROUPE
DE REFRIGERATION.

DOTATION

CUISSON
MODULAIRE

- 3 PAIRES DE GLISSIERES
- 3 GRILLES GN 2/1 650 X 530
POUR CHAQUE PORTE.

LIVREE AVEC 4 PIEDS INOX
*— HAUTEUR 150 MM (REGLABLE EN HAUTEUR)

ARMOIRES GN 2/1 POSITIVES -2/+8°C, 650 ET 1400 L

« Froid ventilé, temp. -2/+8°C + Gaz R290A - Groupe logé tropicalisé ambiance +43°C, en partie supérieure accessible en facade * Thermostat
électronique - Porte réversible (armoire 1 porte) avec fermeture a clef < Porte a fermeture automatique - Joints magnétiques de porte
facilement démontables sans outil « Supports de grilles en acier INOX AISI 304 et démontables ¢ Fond et cotés intérieurs a bords arrondis
+ Eclairage intérieur « Pieds inox réglables en hauteur « Capacité 23 niveaux au pas de 55 mm  Poignée de porte tout inox, entiérement lisse.

PRIX SURCHAGES

VOLUME PUISS. PUISS. PUISS. DIMENSIONS INT. DIMENSIONS EXT. TS

MODELE

NET (1) | FRIGO (W) | ELEC. (W) | GROUPE (HP) " | LxPxH(MM) Lx P X H (MM) e

A701TN
A701TNV

INDEPENDANTE

624 x 710 x 1410 | 740 x 830 x 2010

1364 x 700 x 1410 | 1480 x 830 x 2010

1860

_—=
830

1860

1510

Z w g g
=& N
=2
3E
® <
4 AN o
SZ : " yom
ACCESSOIRES [ /(|75 TRANSFORMATION ARMOIRE PATISSIERE il

REFERENCE MODELE PRIX € HT REFERENCE MODELE PRIX € HT
RWGN650TNO8 Clayette GN 2/1 plastifiée Fourni avec 20 paires de

reeka glissieres pour A701TN/BT

RWGN650TNO9 Paire de glissieres

Fourni avec 40 paires de
GN650TN53 Kit 4 roues dont 2 avec frein (H. 150 mm) KIT64A1400 glissieres pour A1401TN/BT

SOMMAIRE SOMMAIRE
FROID GENERAL




MACHINES
A GLACONS

ARMOIRES REFRIGERFES - SERIE CLASSIQUE | LRIONIS
A700/A1400 - GN 2/1 NEGATIVES - 700 L/1400 L

LIGNE VERTE

NEGATIVES -18/-22°C

_ = CONSTRUCTION TOUT INOX 18/10 AISI 304, SAUF ARRIERE = DEGIVRAGE ET
EVAPORATION DES CONDENSATS AUTOMATIQUES = EPAISSEUR D’ISOLATION 60 MM

CIRCULATION
OPTIMALE DE LAIR

DANS L'ENCEINTE.

FILTRE A AIR

P ans &
4RAN"

SUR GROUPE
DE REFRIGERATION.

DOTATION

- 3 PAIRES DE GLISSIERES
- 3 GRILLES GN 2/1 650 X 530
POUR CHAQUE PORTE.

&
P —]
S3
22
S8
=

LIVREE AVEC

4 PIEDS INOX
HAUTEUR 150 MM.
(REGLABLE EN HAUTEUR)

A
—
—

ARMOIRES GN 2/1 NEGATIVES -18/-22°C, 650 ET 1400 L

« Froid ventilé, temp. -18/-22°C + Gaz R290A * Groupe logé tropicalisé ambiance +43°C, en partie supérieure accessible en facade « Thermostat
électronique ¢ Porte réversible (armoire 1 porte) avec fermeture a clef < Porte a fermeture automatique - Joints magnétiques de porte

facilement démontables sans outil + Supports de grilles en acier INOX AISI 304 et démontables - Fond et cotés intérieurs a bords arrondis - E
Z . 620 5 a P o 2 o o 7 o o q S a
- Eclairage intérieur + Pieds inox réglables en hauteur « Capacité 23 niveaux au pas de 55 mm « Poignée de porte tout inox, entierement lisse. QZ
-
O el
PRIX SURCHAGES Q
e _PUISS. PUISS. DIMENSIONS INT. DIMENSIONS EXT. VIARITIVIES & =
NET (L) | FRIGO (W) | ELEC. (W) | GROUPE (HP) L x P xH(MM) L x P x H(MM) e
A701BT 624 x 710 x 1410 740 x 830 x 2010
A1401BT 1364 x 700 x 1410 | 1480 x 830 x 2010
740 1480
o8 g o8 % 2 T
<
S
v 2 %
Al U 4] § =
g 8 el
=
ACCESSOIRES e KITS TRANSFORMATION ARMOIRE PATISSIERE

REFERENCE MODELE PRIX € HT REFERENCE MODELE PRIX € HT

RWGN650TNO8 Clayette GN 2/1 plastifiée

Fourni avec 20 paires de

e glissieres pour A701TN/BT

RWGN650TNO9 Paire de glissieres

Fourni avec 40 paires de

KIT64A1400 glissieres pour A1401TN/BT

GN650TN53 Kit 4 roues dont 2 avec frein (H. 150 mm)

®
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MACHINES
A GLACONS

CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

Nnose ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CLASSIQUE

LIGNE VERTE

AW700/AW1400 - GN 2/17 - 700 L/1400 L

POSITIVES -2/+8°C & NEGATIVES -18/-22°C

m [SOLATION 85 MM D’EPAISSEUR ® GAZ REFRIGERANT R600A (POSITIVES)

m GAZ REFRIGERANT R290A (NEGATIVES) m EVAPORATEUR TRAITE ANTI-CORROSION

DOTATION

ECLAIRAGE
INTERIEUR LED.

SUPPORT
GLISSIERES
INOX EMBOUTIS.

- 3 GRILLES GN 2/1
- 1GRILLE POUR LE SOL

ARMOIRES GN 2/1 POSITIVES +2/+8°C & NEGATIVES -18/-22°C 700 ET 1400 L

« Extérieur et intérieur en acier inoxydable + Systeme anti-condensation (disjoncteur thermique sur le cadre du corps)
- Support glissieres inox emboutis, avec 16 niveaux pour grilles GN 2/1 - Espacement entre niveaux : 75 mm * Dégivrage
automatique avec chauffage électrique + Lampe LED et serrure montées de série * Porte a fermeture automatique
« Porte réversible (AW700TN & AW700BT).

MODELE

AW700TN

AW1400TN

AW700BT

AW1400BT

TEMPERA-
TURES

Positive
+2/+8°C

CLASSE
ENERGETIQUE

PUISSANCE
ABSORBEE
(w)

DIMENSIONS INT.
LXPXH(MM)

535 x 665 x 1390

DIMENSIONS EXT.
LXPXH(MM)

705 x 900 x 2085

PRIX SURCHAGES
MARITIMES €
NET NON REMISABLE

1260 x 665 x 1390

1430 x 900 x 2085

Négative
-18/-22°C

535 x 665 x 1390

705 x 900 x 2085

1260 x 665 x 1390

1430 x 900 x 2085

ACCESSOIRES [

REFERENCE

GRSNI700

MODELE

Grille supérieure

GRINI700

Grille inférieure

GN650TN53

060 =

Kit 4 roues dont 2 avec frein

O

SOMMAIRE

PRIX € HT

AW700TN & AW700BT AW1400TN & AW1400BT

GENERAL

SOMMAIRE

—— A



ARMOIRE GASTRONORME A POISSONS | [RION1S ’

GN 1/1 PROFONDEUR 620 MM 400 L

—— LIGNE BLEUE

® GROUPE TROPICALISE + 43°C ET 65 % D’HUMIDITE = FROID VENTILE -2 /+8°C

POSITIVE -2/+8°C

= SPECIALE POISSONS

INTERIEUR &
EXTERIEUR
EN ACIER AISI 304.
SAUF LE FOND
& LE DOS EXTERIEUR
CAPACITE
MAXI 6 BACS
PROFONDEUR
90 MM.
3 paires de glissiéres en
acier inoxydable & 3 bacs en
polypropyléne GN 1/1 avec faux LIVREE AVEC
fond, double sonde NTC, trou de 4 PlEDS |NOX.
vidange avec tiroir extractible de (REGI_ABLE EN HAUTEUR)

récupération des eaux

- 3 GRILLES PLASTIFIEES
SNMLUCUI - 3 pAIRES DE GLISSIERES EN ACIER INOXYDABLE

- Capacité 400 L GN 1/1 - Groupe tropicalisé + 43°C et 65 % d’humidité - Isolation épaisseur 50 mm - Froid ventilé
-2/+8°C - Fond pointe de diamant avec trou de vidange  Armoire réfrigérée GN 1/1 - Intérieur et extérieur en acier AlSI
304, sauf le fond et le dos extérieur (tdle d'acier galvanisé) - Isolation en polyuréthane sans CFC , épaisseur 50 mm
« Angles intérieurs arrondis * Porte avec fermeture automatique et joints magnétiques + Panneau de commande frontal

électronique avec sonde NTC *

Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur de 110 a 190 mm - Réfrigération ventilée

- Groupe tropicalisé standard avec gaz R507 + Evaporateur ventilé peint, thermostat électronique.

MODELE TEMPERATURE

AP0400 -2/+8°C |

PUISS. FRIGO
+10/-15°C (W)

PUISSANCE
ABSORBEE (W)

DOTATION
BACS GN 1/1

VOLUME
BRUT (L)

DIMENSIONS
LXPXxH(MM)

748/285 600 x 620 x 1900

ACCESSOIRES

REFERENCE

718000615

MODELE

Bac plastique GN 1/1 pour armoire a poissons

718000406

Paire de glissieres

TCNO0808

Clayette plastifiée GN 1/1

Inosemy
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MACHINES
A GLACONS

nose ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CLASSIQUE
A500 - 600 X 400 - 520 L . BLANCHE INTERIEUR ABS

LIGNE VERTE

600 X 400 - POSITIVE +2/+8°C

= FROID VENTILE ROLL BOND -2°C/+8° C

FERMETURE

A CLEF.

PREVUE POUR DES
GRILLES DE
DIMENSIONS.
EURONORMES 600 X 400
LIVREE AVEC

4 PIEDS INOX.
(REGLABLE EN HAUTEUR)

- 6 PAIRES DE GLISSIERES ’
ARMOIRE POSITIVE 0/+10°(

« Volume net 520 L - Porte réversible « Affichage digital - Poignée toute hauteur * Roulettes arriéres « Capacité maxi
16 grilles 600 x 400 au pas de 70 mm - Extérieur, finition laquée blanche - Intérieur aluminium peint + Thermostat
mécanique - Isolation 60 mm ¢+ Prévue pour température ambiante maximale de +32°C - Gaz réfrigérant R134A (ou
R600A) - Evaporateur type roll bond + ventilateur » Dégivrage et réévaporation automatiques * g filetage des pieds : M8.

CUISSON
MODULAIRE

INDEPENDANTE

PUISSANCE PRIX SURCHAGES
HABILLAGE NIVEAUX ELECTRIQUE DOTATION DIMENSIONS e

MODELE

EXTERIEUR 600 X 400 (W) GLISSIERE LXPxH(MM) NET NON REMISABLE

AP500TN Laquéblancl 520 | 22 | 1/4 | 185 | 6 paires |777x715x1720"’" 90

* HAUTEUR SANS PIEDS

ACCESSOIRES

REFERENCE MODELE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

GRH5PA Clayette 600 x 400

RWHR500P01 Paire de glissiéres pour armoire AP500TN

®
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CELLULES DE REFROIDISSEMENT TOUCH CONTROL - SERIE CLASSIQUE nose ’
GN 1/1 ET 600 X 400 DE 3 A 20 NIVEAUX

LIGNE VERTE

m CAPACITE DE REFROIDISSEMENT DE 15 A 60 KG m CAPACITE DE CONGELATION DE 9 A 35 KG

® PLAGE DE REFROIDISSEMENT +70°C / -18°C

, ISOLATION COMMANDE
EPAISSEUR 60 MM SENSITIF TOUCH
SANS CFC ™ CONTROL.

INTERIEUR ET
EXTERIEUR EN gg%’? ﬁEcZITE%T
ACIER INOX GLISSIERES EN
ACIER INOX.

* SAUF FOND EXTERIEUR EN ACIER GALVANISE

CELLULES DE REFROIDISSEMENT ET DE CONGELATION [ =,

- Gaz réfrigérant R452A « Porte avec fermeture automatique et joint magnétique « Possibilité d’inverser l'ouverture de
porte d’usine, nous consulter - Glissieres fournies selon capacité modele « Espace entre plateaux : 70 mm, sauf cellule 7
niveaux : 105 mm -« Grilles non fournies (retrouvez nos grilles en page 422) - Couvercle supérieur amovible + Disponible
aussi en version sans groupe logé, nous consulter « Supports de grilles compatibles GN 1/1 et 600 x 400 * Groupe
facilement extractible et tropicalisé - Température ambiante +43°C - Taux d’humidité 65%.

CAPACITE | CAPACITE PUISS.

MODELE RE(FKRé))ID. co(NKg)EL. ABS(SVR)BEE VO(LBME LT";E(N;'%;)
CELLULES DE REFROIDISSEMENT ET DE CONGELATION TOUCH CONTROL 3 NIVEAUX GN 1/1 ET 600 X 400

CMO3TH +70°C / -18°C 15 9 1150 70 | 220/240 | 750 x 740 x 750/780 82 3 687
CELLULES DE REFROIDISSEMENT ET DE CONGELATION TOUCH CONTROL 5 NIVEAUX GN 1/1 ET 600 X 400

CMO5TH +70°C / -18°C 23 12 1424 100 | 220/240 | 750 x 740 x 870/900 92 4 087
CELLULES DE REFROIDISSEMENT ET DE CONGELATION TOUCH CONTROL 7 NIVEAUX GN 1/1ET 600 X 400

CMO7TH +70°C / -18°C 25 15 1490 190 | 220/240 | 750 x 740 x 1300/1320 | 111 5951
CELLULES DE REFROIDISSEMENT ET DE CONGELATION TOUCH CONTROL 10 NIVEAUX GN 1/1 ET 600 X 400

CM10TH +70°C / -18°C 25 15 1490 190 | 220/240 | 750 x 740 x 1300/1320 17 5 951
CELLULES DE REFROIDISSEMENT ET DE CONGELATION TOUCH CONTROL 15 NIVEAUX GN 1/1 ET 600 X 400

CM15TH +70°C / -18°C 45 25 1820 280 | 380 3P+N | 750 x 740 x 1860/1890 | 166 [MEFL:IY
CELLULES DE REFROIDISSEMENT ET DE CONGELATION TOUCH CONTRQ AUX GN 1/1 ET 600 X 400

CM20TH +70°C / -18°C | 60 | 35 | 2040 | 340 380 3P+N | 750 x 740 x 2090/2120 | 184

03T CuioTh
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nosemg CELLULE DE REFROIDISSEMENT - SERIE CLASSIQUE
vene verre | 3 NIVEAUX GN 2/3

m CAPACITE DE REFROIDISSEMENT : 9 KG +3°C EN 90 MN = CAPACITE DE CONGELATION : 7 KG

E -18°C / - 40°C EN 240 MN = CYCLES GERES PAR LE TEMPS OU PAR LA SONDE
€2
CONSTRUCTION
INOX AIlSI 304.

ss PANNEAU DE
S5 COMMANDES DIGITAL.
‘\ POIGNEE DE PORTE
ERGONOMIQUE SUR
TOUTE LA HAUTEUR.
:

CELLULE DE REFROIDISSEMENT ET DE CONGELATION 3 NIVEAUX GN 2/3 [ m—

« Dégivrage automatique « Epaisseur d’isolation 58 mm - Structure intérieure et extérieure en acier inox, fond extérieur
en acier galvanisé < Passage automatique en mode conservation * Groupe frigorifique tropicalisé « Isolation de la cuve
(sans CFC) en mousse de polyuréthane expansé 58 mm, densité 40 Kg/Mc < Panneau de commandes digital « Equipée
d'origine d’une sonde a coeur * Gaz réfrigérant R404A-R507 * Poignée de porte ergonomique sur toute la hauteur.

PLAGE CAPACITE | CAPACITE

MODELE REFROID. | CONGEL.
REFROID. (K6) (K6)

DIMENSIONS DIMENSIONS
LXPXxH(MM) LXPXH(MM)

+70°C / -18°C | 9 | 7 | 450 | 520 | 230V/1/T | 340 x 363 x 270 658 x 630 x 420 45

ACCESSOIRES

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

REFERENCE MODELE

GRGN23 GRILLE GN2/3

®
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COL DE CYGNE
& RINCE-BOUCHE

HAUTEUR UTILE
S0us colL DE
CYGNE 150 MM

HAUTEUR DE
VIDANGE 55 MM

CASCADE

® CARROSSERIE LAQUE BLANC OU INOX AISI 304 m EVIER AISI 304, DETENTE DIRECTE,

FONTAINES A EAU REFRIGEREE
RACCORDEMENT SUR RESEAU

Inosemy

R134A m ELECTRICITE 230 V MONO + T

COL DE CYGNE &
RINCE-BOUCHE
(MANUEL OU PEDALE)

HAUTEUR UTILE
S0UsS (0L DE
CYGNE 280 MM

Icematic

TREVI

FONTAINES A EAU REFRIGEREE [P e e e

DEBIT

MODELE LITRES / HEURE

CASCADE
CASCADE

DIMENSIONS

FINITION LXP x H (MM)

Laqué blanc 320 x 320 x 970

CASCADEIX
TREVI (ICEMATIC)

TREVISOIX

Inox AlSI 304 320 x 320 x 970

Inox AISI 304 400 x 335 x 1320 SUPPRIME

“* Fin de série : Fabrication terminée

ACCESSOIRES

REFERENCE

CUCS342

Filtre a charbons actifs. Supprime le goit et les odeurs de l'eau - Filtre les impuretés

MODELE

SUPPRIME

®
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CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

nosemy ARRIERE-BARS SKINPLATE - SERIE CONTEMPORAINE
_ enesieve | INTERIEUR INOX - 2, 3 OU 4 PORTES

PORTES PLEINES & VITREES - GROUPE LOGE - POSITIFS

PORTES A FERMETURE

AUTOMATIQUE TABLETTE INOX
ANTI-BASCULEMENT
REGLABLE.
(PORTES PLEINES)
GRILLE CHROMEE
REGLABLE.
(PORTES VITREES)
KIT DE PIEDS
INOX.
(EN OPTION)

JOINT D'ETANCHEITE PORTES

AMOVIBLE REVERSIBLES

ARRIERE-BARS SKINPLATE - PORTES PLEINES s e e e

+ Arriére-bars groupe logé * Température +2/+8°C * Carrosserie Skinplate  Epaisseur d’isolation : 40 mm + Gaz réfrigérant
R290A - Pieds en INOX réglables - Systeme de profi |é anti-condensation < Acces facile pour le nettoyage du condenseur
- Thermostat avec fonction Stand by intégrée - Alimentation Mono 230 V.

ARRIERE-BARS SKINPLATE - PORTES VITREES  [SEEem

« Arriére-bars groupe logé + Température +2/+8°C « Carrosserie Skinplate + Epaisseur d’isolation : 40 mm - Gaz réfrigérant
R290A - Pieds en INOX réglables « Systeme de profi |é anti-condensation < Acces facile pour le nettoyage du condenseur
- Thermostat avec fonction Stand by intégrée - Thermostat avec interrupteur d‘éclairage intégré « Verre trempé de sécurité
* Poignée de porte extérieure revétue de poudre (surface anti-traces de doigts) « Alimentation Mono 230 V.

ARRIERE-BARS SKINPLATE
PORTES PLEINES

POIGNEE DE PORTE SOUPLE OPTION BLOC 2 OU 3 TIROIRS® A LA
ERGONOMIQUE ET CONFORTABLE PLACE D’UNE PORTE

* EXEMPLE DE COMPOSITION D’UN MODELE 4 PORTES :
4 PORTES, 3 PORTES + 1 BLOC, 2 PORTES + 2 BLOCS, 1 PORTE + 3 BLOCS OU 4 BLOCS

®
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ARRIERE-BARS SKINPLATE - SERIE CONTEMPORAINE | [RIONYS

INTERIEUR INOX - 2, 3 OU 4 PORTES

—LIGNE VERTE

PORTES PLEINES & VITREES - GROUPE LOGE - POSITIVES

VOLUME
BRUT / NET
(1)

315/ 235

MODELE DESIGNATION

2 portes pleines

ARRIERE-BARS SKINPLATE - PORTES PLEINES

DOTATION

4 tablettes

DIMENSIONS
LXPXxH(MM)

1080 x 415 x 740

® REFROIDISSEMENT VENTILE = DEGIVRAGE AUTOMATIQUE ® REFRIGERANT RESPECTUEUX
DE ENVIRONNEMENT R290 ® THERMOSTAT DIGITAL ® FERMETURE A CLEF

DIMENSIONS
LXPXH(MM)

1460 x 515 x 860

PRIX SURCHAGES
MARITIMES €
NET NON REMISABLE

91 2137

3 portes pleines | 500 / 388

6 tablettes

1705 x 415 x 740

2085 x 515 x 860

19  PAYL

4 portes pleines | 618 / 481

8 tablettes

2160 x 415 x 740

2540 x 515 x 860

149

ARRIERE-BARS SKINPLATE - PORTES VITREES

VOLUME
BRUT / NET
(1)

315/ 235

MODELE DESIGNATION

AB200V 2 portes vitrées

DOTATION

4 grilles

DIMENSIONS
LXPXH(MM)

1080 x 415 x 740

DIMENSIONS
LXPXH(MM)

1460 x 535 x 860

PRIX SURCHAGES
MARITIMES €
NET NON REMISABLE

AB300V 3 portes vitrées | 500 / 388

6 grilles

1705 x 415 x 740

2085 x 535 x 860

AB400V

4 portes vitrées | 618 / 481

8 grilles

2160 x 415 x 740

2540 x 535 x 860

_

REFERENCE

DESIGNATION

AB400V

PRIX € HT

Kit 2 tiroirs a la place d’'une porte (uniquement pour portes pleines) - Non montés

Kit 3 tiroirs a la place d’une porte (uniquement pour portes pleines) - Non montés

KITAB2

Kit 4 pieds réglables 90 mm (mini) / 93 mm (maxi) pour AB200

KITAB34

Kit 6 pieds réglables 90 mm (mini) / 93 mm (maxi) pour AB300 et AB400

nosemij
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MACHINES
A GLACONS

- | CHAMBRES FROIDES
NOSE POSITIVES & NEGATIVES

= DEMONTABLE, TRANSPORTABLE ® SYSTEME D’ACCROCHAGE
m [SOLATION MAXIMALE = PAS DE PERTE DE POIDS

LES CHAMBRES FROIDES [JTOR(=8'

RIDEAU A LANIERES (PVC)

ASSEMBLAGE RAPIDE

CUISSON
MODULAIRE

e 2 PERSONNES

o MONTAGE EN
30 MINS

INDEPENDANTE

- . PORTE A FERMETURE AUTOMATIQUE
ELEVATEURS DE PLANCHER VENTILES

AVEC PLINTHE POLYVALENTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

| | |
DEUX EPAISSEURS PLANCHER ANTIDERAPANT COINS PREFORMES POUR
D’ISOLATION POSSIBLE EN ACIER INOXYDABLE FACILITER LE NETTOYAGE

®
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A GLACONS

CHAMBRES FROIDES o
POSITIVES & NEGATIVES NOSE

= DEMONTABLE, TRANSPORTABLE ® SYSTEME D’ACCROCHAGE
m [SOLATION MAXIMALE = PAS DE PERTE DE POIDS

POIGNEE ERGONOMIQUE
AVEC SERRURE ET
OUVERTURE DE SECOURS
DE L'INTERIEUR.

CHARNIERES z §
ROBUSTES. E
28
=
VENDUE UNIQUEMENT EN BLANC
@ @ - z3
az
FERMETURE DE HYGIENIQUE & POIGNEE MONTAGE 3 E
PORTE A CLE FACILE A NETTOYER ERGONOMIQUE RAPIDE 4

RAPIDES & FACILES A MONTER

SRR S A

CHAMBRES FROIDES POSITIVES & NEGATIVES

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

- Panneaux en acier a double paroi, avec revétement en polyester gris de qualité alimentaire - Isolation écologique en
polyuréthane avec zéro ODP et zéro GWP - Porte réversible avec charniéres renforcées - Porte a fermeture automatique
avec maintien automatique ouvert a 110 °.

CHAMBRES FROIDES POSITIVES : Isolation de 80 mm d‘épaisseur, hauteur 2100 mm.
CHAMBRES FROIDES NEGATIVES : Isolation de 100 mm d'épaisseur, hauteur 2140 mm.

®
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nosemd CHAMBRES FROIDES ,
GROUPES FRIGORIFIQUES - POSITIVES & NEGATIVES

GROUPES FRIGORIFIQUES

m REFRIGERANT R452A ® TEMPERATURES DE FONCTIONNEMENT

DE - 2°C/ + 8°C OU 18°C/-23°C

EVAPORATEUR ET
ECLAIRAGE INTERIEUR

CONTROLEUR ELECTRONIQUE
PARAMETRIQUE

CUISSON
MODULAIRE

UNITE DE REFROIDISSEMENT PRE-ASSEMBLEE AVEC SOUPAPE DE SURPRESSION CHAUFFEE

INDEPENDANTE

REF.
GROUPE TEMP. TENSION COURANT
FRIGO.

POUR CHAMBRES POSITIVES

CONSO. CLASSE CHARGE
KWH/24H CLIMAT. | REFRIG. (G)

220-240V

-2°C/ +8°C 50 Hz

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

POUR CHAMBRES NEGATIVES

220-240V
50 Hz

-18°C/ - 23°C

®
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CHAMBRES FROIDES ®
RAYONNAGES NORS

RAYONNAGES

® CONCEPTION FONCTIONNELLE = ROBUSTE ET DURABLE

= COMPATIBLE AVEC TOUTES LES DIMENSIONS DES CHAMBRES FROIDES

MONTAGE FACILE

PIEDS AJUSTABLES z &

a3

28

=

Z

3

4

&

TABLETTES EN MONTAGE FACILE COMPOSITIONS ETAGERES =
POLYETHYLENE SANS OUTILS ANGULAIRES AMOVIBLE

R A DN N A G

HAUTEUR PROFONDEUR DIMENSIONS

DESIGNATION NIVEAUX (M) (MM) (Mm)

rayonnage linéaire 1180

rayonnage en L 890 + 770

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

890 + 1060 + 650
structure

aluminium

1180 + 1300 + 1300

Rayonnage en U
1060 + 770 + 1060 + 1300

1180 + 650 + 1300 + 1300

SOMMAIRE
FROID
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MACHINES
A GLACONS

CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

Inosem

CHAMBRES FROIDES

POSITIVES & NEGATIVES

POSITIVE

1400 x 1100 MM

POSITIVE

1400 x 1700 mm

POSITIVE

1700 x 17700 mm

POSITIVE

2000 x 2000 mm

POSITIVE

2000 x 2300 mm

POSITIVE

2000 x 2600 mm

L1

1 §W L

L]
900

1200
LJ o
S
|
’—‘3,51m3
600
1200

1500

o
S
@
—
o
S
—
N
i o
L S
<
il N
8,42m°

1800

NEGATIVE

1440 x 1140 MM

NEGATIVE

1440 x 1740 mm

NEGATIVE

1740 x 1740 mm

NEGATIVE

2040 x 2040 mm

NEGATIVE

2040 x 2340 mm

NEGATIVE

2040 x 2640 mm

W[

15

L]
900

1200
LJ o
S
| B
—
3,51m°
600 |
1200

"7
1500

1800

6,31m3L

|

700
1800

4

2100

]

\
7,37m°

1

700

1800
8,42m°

2400

700
1800

nosemy



CHAMBRES FROIDES :
POSITIVES 2100 MM & NEGATIVES 2140 MM | MASeA

m DEMONTABLE, TRANSPORTABLE = SYSTEME D’ACCROCHAGE

® [SOLATION MAXIMALE = PAS DE PERTE DE POIDS

CHAMBRES POSITIVES - HAUTEUR : 2100 MM

DIMENSIONS REF. GROUPE REF. DIM. REF. CHAMBRE | CHAMBRE

REF. VOL. | PANNEAUX RAYONNAGE + GROUPE

PANNEAUX
(Mm)

GROUPE FRIGO. RAYON- RAYONNAGE PRIX € HT + GROUPE + RAYONNAGE

PANNEAUX
FRIGO. PRIX € HT NAGE (MM) + RAYONNAGE PRIX € HT

O K

O Kl 1200 x 1700

(M) | PRIX € HT

1400 x 1100 | 2,1 GFP1 2 981 RCF1 1180 (d ] 6711

3,51 GFP1 RCF2 890 + 770 857 CFP2 8 033

890 + 1060
+650

({:aVAVAN 1700 x 1700 | 4,38 4 675 RCF3 CFP3 9 396

1180 + 1300
+1300

(dpLy VMl 2000 x 2000 | 6,31 GFP2 3377 RCF4 CFP4 10 609

1060 + 770

((:21iyx 3 2000 x 2300 | 7,37 GFP3 3794 RCF5 +1060 + 1300

1873 CFP5 11 994

cr202 [RUIRPEUNRIEN 6723 | 63 | 3794 | R (ISR 1917 CFP6 12 434

CHAMBRES NEGATIVES - HAUTEUR : 2140 MM

CHAMBRE

REF. DIMENSIONS voL. | PANNEAUX REF. GROUPE REF. DIM. RAYONNAGE REF. CHAMBRE + GROUPE
PANNEAUX PANNEAUX ) | PRIX € HT GROUPE FRIGO. RAYON- RAYONNAGE PRIX € HT + GROUPE + RAYONNAGE

(Mm) FRIGO. PRIX € HT NAGE (MM) + RAYONNAGE PRIX € HT

(AN 1440 X 1140

21 GFN1 3 831 RCF1 1180 CFN1 7 850

(GUEAVAR 1440 x 1740 | 3,51 459 N1 RCF2 890 + 770 857 CFN2 8 883

890 + 1060
CFN3
. 11185

(G VAVE 1740 x 1740 | 4,38 5217 GFNO RCF3

(Gl 2040 x 2040 | 6,31 GiN2 | 4624 Rers [NREARC CFN4 12 424

1060 + 770

GFN3
(W\PP Rl 2040 x 2340 | 7,37 5162 RCFS

1873 CFN5 13 886

1180 + 650
+1300 + 1300

@ 0696 6 0

(dANpLy Il 2040 x 2640 | 8,42 7 303 GFN3 5162 RCF6 1917 CFN6 13 014

SUR DEMANDE

- AUTRES DIMENSIONS JUSQU'A 12,63 M?
- PORTE FERREE A GAUCHE POSSIBLE, A PREVOIR A LA COMMANDE.
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MACHINES
A GLACONS

CUISSON CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

a1oX1=100" | cHAMBRES FROIDES

Lone verre | GROUPES FRIGORIFIQUES MONOBLOCS A CHEVAUCHEMENT

& POUR DEFINIR LE GROUPE ADAPTE A
VOTRE BESOIN, NOUS CONSULTER.

PARAMETRES DE CALCUL DES PERFORMANCES I

+ Chargement : 350 Kg/ m3 ; mouvement
journalier : 10%, fonctionnement moyen 70%
(-5/+5°C) et 75% (-18/-25°C), température de
la marchandise introduite : 5°C au dessus de
la température de conservation, panneaux

de 70 mm (groupes positifs) ou 100 mm
. / (groupes négatifs).
PANNEAU DE CONTROLE

ET COMMANDE

GROUPES FRIGORIFIQUES - MONOBLOCS

- Utilisation conseillée pour des températures ambiantes supérieures a 0°c (protéger le groupe des intempéries en cas
d’installation a I'extérieur) « Compresseur hermétique - Expansion du gaz par capillaire + Dégivrage cyclique par gaz chaud
- Elimination automatique de l'eau de condensation + Batteries d‘échange thermique évaporateur et condenseur par tube
en cuivre rainuré et ailettes en aluminium + Sonde de sécurité pour signalisation alarme < nettoyage condenseur * Hublot
d’éclairage incorporé < Réfrigérant R404A (ou R134A positif / R452A négatif).

PUISSANCE FRIGORIFIQUE (W) PUISSANCE FRIGORIFIQUE (W)
CHAMBRE (M3) - TEMP. EXT. 35°C CHAMBRE (M3) - TEMP. EXT. 40°C

i Lo [
53 779 4,2 652 4,7 721 3,7 602 2,9

AL INIVC 230/1/50 | 1/3

GROUPES POSITIFS -5°C /+5°C

(SN0 TNIV N 230/1-/50 | 1/2 71 965 818 6,5 899 52 760 4.1

(NN INGVV: N 230/1/50 | 5/8 81 903 73 986 6 835 4,6

MGM107EATIXA [RElAREN) 10 1075 9,2 LAl 76 | 1006 | 6,1

(TN 230/1-/50 12 1236 m 1352 | 94 | 1165 | 7,6

MGM2T1EATIXA 230/1-/50 17 1558 15 1716 13 1447 10
GROUPES NEGATIFS -15°C /-25°C

TEMPERATURE DE LA CHAMBRE -20°C
o Lo [
a1 740 3 593 3,8 705 2,7 561 1,8

IRV 230/1-/50 | 1

I YA NEV N 230/1/50 | 1,2 59 923 4,3 | 1395 86 | 1129 | 6,2 865 3,8

IRV YNV 230/1-/50 | 1,7 9,2 6,6 920 8,6 | 1129 | 6,2 865 3,8

CIPAEDLN VN 230/1-/50 | 1,7 12 8,9 1133 1 1353 | 82 | 1069 | 55

BGM220DB11XA EOVENTEVN I3 15 n 1346 13 1526 10 1235 7

IRV 400/3N-/50 [ 2 24 17 1790 21 1995 15 1621 1

AUTRES PUISSANCES DISPONIBLES SUR COMMANDE

®
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MACHINES
A GLACONS

CHAMBRES FROIDES | [AloNl=aR
GROUPES FRIGORIFIQUES - SYSTEME SPLIT

LIGNE VERTE

& POUR DEFINIR LE GROUPE ADAPTE A
VOTRE BESOIN, NOUS CONSULTER.

PARAMETRES DE CALCUL DES PERFORMANCES I

+ Chargement : 350 Kg/ m3 ; mouvement
journalier : 10%, fonctionnement moyen 70%
(-5/+5°C) et 75% (-18/-25°C), température de
la marchandise introduite : 5°C au dessus de

la température de conservation, panneaux de
/ 70 mm (groupes positifs) ou 100 mm (groupes

négatifs).

PANNEAU DE CONTROLE
ET COMMANDE

GROUPES FRIGORIFIQUES - SYSTEME SPLIT  FRR s e e

- Utilisation conseillée pour des températures ambiantes supérieures a 0°c (protéger le groupe des intempéries en cas
d’installation a I'extérieur) « Compresseur hermétique - Expansion du gaz par capillaire - Dégivrage cyclique par gaz chaud
« Elimination automatique de l'eau de condensation ¢ Batteries d’échange thermique évaporateur et condenseur par tube
en cuivre rainuré et ailettes en aluminium < Sonde de sécurité pour signalisation alarme nettoyage condenseur « Tuyau
préchargé (L = 2,5 m) * Hublot d‘éclairage a prévoir * Réfrigérant R404A (ou R134A positif / R452A négatif).

CUISSON
MODULAIRE

PUISSANCE FRIGORIFIQUE (W) PUISSANCE FRIGORIFIQUE (W)
CHAMBRE (M3) - TEMP. EXT. 35°C CHAMBRE (M3) - TEMP. EXT. 40°C

Lo [
53 779 4,2 652 4,7 721 3,7 602 2,9

WSS eIV O 230/1/50 | 1/3

GROUPES POSITIFS -5°C /+5°C

CUISSON
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MGS105EATIXX 230/1-/50 | 1/2 71 965 818 6,5 899 52 760 4.1

MGS106EATIXX 230/1/50 | 5/8 81 903 73 986 6 835 4,6

MGS107EATIXX 230/1-/50 10 1075 9,2 LAl 76 | 1006 | 6,1

MGST10EATIXX 230/1-/50 12 1236 m 1352 | 94 | 1165 | 7,6

MGS2T1EATIXX 230/1-/50 17 1558 15 1716 13 1447 10
GROUPES NEGATIFS -15°C /-25°C

TEMPERATURE DE LA CHAMBRE -20°C
o Lo [
a1 740 3 593 3,8 705 2,7 561 1,8

BGST10DAT1XX 230/1-/50 | 1

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

BGST12DATIXX 230/1/50 | 1,2 59 923 4,3 | 1395 86 | 1129 | 6,2 865 3,8

BGS117DATIXX 230/1-/50 | 1,7 9,2 6,6 920 8,6 | 1129 | 6,2 865 3,8

BGS218DATIXX 230/1-/50 | 1,7 12 8,9 1133 1 1353 | 82 | 1069 | 55

CIGYZLD] RV @M 400/3N-/50 | 2 15 n 1346 13 1526 10 1235 7

BGS320DB11XX  [RANVENTEN N 24 17 1790 21 1995 15

AUTRES PUISSANCES DISPONIBLES SUR COMMANDE

NOSeMEE RN 50/MAIRE

MM SOMMAIRE s 075
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CUISSON CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

nose

<+-/\DALITIEE

— LIGNE BLEUE

ARMOIRES REFRIGEREES
600 L et 71200 L
78 Positives -2/+10°C
Avec groupe ou sans groupe
Porte pleine . Inox
Porte vitrée . Inox
78 Négatives -18/-22°C
Avec groupe ou sans groupe
Porte pleine . Inox
Porte vitrée . Inox

ARMOIRES REFRIGEREES
700 L et 1400 L . GN 2/1
80 Positives -2/+10°C et 0/+10°C
Avec groupe ou sans groupe
Porte pleine . Inox
Porte vitrée . Inox
80 Négatives -18/-22°C
Avec groupe ou sans groupe
Porte pleine . Inox
Porte vitrée . Inox

ARMOIRES A POISSONS
700 L et 1400 L . GN 2/1
82 Positives -5/+10°C

Avec groupe
Porte pleine . Inox
Porte vitrée . Inox

ARMOIRES A VIANDES
700 L et 1400 L. GN 2/1
84 Positives -2/+10°C

Avec groupe
Porte pleine . Inox
Porte vitrée . Inox

ARMOIRES PATISSIERES
700 L et 1400 L . 600 x 400
86 Positives -2/+10°C
Avec groupe
Porte pleine . Inox
Porte vitrée . Inox
86 Négatives -18/-22°C
Avec groupe
Porte pleine . Inox
Porte vitrée . Inox

ARMOIRES DOUBLE TEMPERATURE
1400 L . GN2/1
88 Avec groupe ou sans groupe
Porte pleine . Inox
Porte vitrée . Inox

ARMOIRES DEMONTABLES
1400 L . 1000 X 1000
90 Positives ou Négatives
Porte pleine
Téle peinte blanche ou inox

ARMOIRES A CHARIOTS
1900 L et 2000 L

92 Positives 0/+10°C
Avec groupe
Porte pleine . Inox

TABLES REFRIGEREES 430 X 325
PROF. 600 MM
94 Positives 0/+10°C
Négatives -18/-22°C
Avec groupe ou sans groupe
Portes pleines . Inox

TABLES VITREES 430 X 325
PROF. 600 MM
96 Positives 0/+10°C
Avec groupe ou sans groupe
Portes vitrées . Inox

TABLES REFRIGEREES GN 1/1
PROF. 700 MM
98 Positives 0/+10°C
Négatives -18/-22°C
Avec groupe ou sans groupe
Portes pleines . Inox

TABLES VITREES GN1/1
PROF. 700 MM
100 Positives 0/+10°C
Avec groupe ou sans groupe
Portes vitrées . Inox

TABLES REFRIGEREES
600 X 400
PROF. 800 MM
102 Positives 0/+10°C
Négatives -18/-22°C
Avec groupe ou sans groupe
Porte pleine . Inox

TABLES SNACK 600 X 400
PROF. 800 MM
104 Positives +4/+10°C
Avec groupe ou sans groupe
Portes pleines . Inox

SALADETTES GN 1/1
PROF. 700 MM
106 Positives +4/+10°C
Avec groupe ou sans groupe
Portes pleines . Inox

TABLES A PIZZA
PROF 700 MM - GN 1/1
108 Positives 0/+10°C

Avec groupe ou sans groupe

Portes pleines . Inox

PROF 800 MM - 600 X 400

108 Positives 0/+10°C
Avec groupe ou sans groupe
Portes pleines . Inox

CELLULES DE REFROIDISSEMENT
MIXTES

110 céllules de refroidissement et de
congélation
- 3 niveaux GN 2/3
- 3 ou 5 niveaux GN 1/1
- 5,10 ou 15 niveaux 600 x 400
(ou GN 1/1 plateau uniquement)

076 ==
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218X1=000" | ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE
P onimec 600 ET 1200 L - GRILLES 530 X 530

— LIGNE BLEUE

POSITIVES & NEGATIVES

= ARMOIRES 1A 4 PORTES ® GROUPE FRIGORIFIQUE “MONOBLOC” EXTRACTIBLE

m FROID VENTILE ® ISOLATION 60 MM SANS CFC ® PORTE REVERSIBLE"

= EVAPORATEUR TRAITE PAR CATAPHORESE
@) “Ouverture de porte a droite avec le kit DACD-2 en option.
S =
£
a
JOINT DE PORTE

FACILEMENT
A CLEF
. | ANGLES INTERIEURS
S % 2 ARRONDIS.
= g & ans %
JRANS
PIEDS REGLABLES
100 A 150 MM
) ET CHARNIERES
ECLAIRAGE INOX.
INTERIEUR
% - 3 GRILLES PLASTIFIEES RILSAN PAR PORTE PLEINE ET
& DOTATION 2 GRILLES PAR PORTILLON, DIMENSIONS 530 X 530
2 - 3 COUPLES DE GUIDE INOX EN «U» PAR PORTE

ARMOIRES REFRIGEREES - 600 & 1200 L

- Groupe frigorifique “monobloc” extractible et tropicalisé (+40/42°C /65% Rh) ¢ Intérieur et extérieur en acier inox, sauf
arriere en tole galvanisée + Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé * Portes avec fermeture automatique et
joints magnétiques - Isolation 60 mm d’épaisseur en polyuréthane injecté a haute pression sans CFC ou HCFC * Panneau de
commande digital avec sonde NTC - Dégivrage et évaporation automatiques des eaux de condensation - Pieds en acier inox
réglables en hauteur (avec roulettes en option) < Porte réversible (modele 600 L) avec poignée toute hauteur * Espacement
entre les niveaux de 70 mm - Alimentation Mono 230 V

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

REFERENCE MODELE REFERENCE POUR ELEMENTS

Charniere pour ouverture arille Rilsan 530 x 530

de porte a droite

Grille inox 530 x 530
Kit 4 roues dont 2 avec frein

Hauteur 110 mm

AKR 4-2 . Lo .
DAKRU0O DAJG600L-2 Paire de glissieres en ‘'L

E DAJG600U-2 Paire de glissieres en ‘U’

®
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MACHINES
A GLACONS

ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE | [RIoRI=aR'
600 ET 1200 L - GRILLES 530 X 530

TN\
\:F/DALmEE

— LIGNE BLEUE

POSITIVES

CAPACITE PUISSANCE

ABSORBEE DIMENSIONS

MODELE L X PxH (MM)

© ()

ARMOIRES AVEC GROUPE LOGE -2/ +10°C

DA600P-2 1 porte pleine 720 x 715 x 2080

DA602P-2 2 portillons 720 x 715 x 2080

DA600PV-2 1 porte vitrée 720 x 725 x 2080

DA1200P-2 2 portes pleines 1440 x 715 x 2080

DA1212P-2 1 porte pleine + 2 portillons 1440 x 715 x 2080

DA1204P-2 4 portillons 1440 x 715 x 2080

DA1200PV-2 2 portes vitrées 1440 x 725 x 2080

ARMOIRES SANS GROUPE LOGE 0/ +10°C

DA600PSG-2 1 porte pleine 720 x 715 x 2080

DA602PSG-2 2 portillons 720 x 715 x 2080

DA600PSGV-2 1 porte vitrée 720 x 725 x 2080

CUISSON
MODULAIRE

DA1200PSG-2 2 portes pleines 1440 x 715 x 2080

DA1212PSG-2 1 porte pleine + 2 portillons 1440 x 715 x 2080

DA1204PSG-2 4 portillons 1440 x 715 x 2080

DA1200PSGV-2 2 portes vitrées 1440 x 725 x 2080

NEGATIVES

CAP(’L‘)C”E ABSORBEE
(w)

DIMENSIONS

MODELE LXP X H(MM)

ARMOIRES AVEC GROUPE LOGE -18/ -22°C
DAGOON-3
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1 porte pleine 720 x 715 x 2080

DAG602N-3 2 portillons 720 x 715 x 2080

DA600NV-3

DA1200N-3

DA1212N-3

DA1204N-3

DA1200NV-3

ARMOIRES SANS GROUPE LOGE -18/ -22°C

DA600NSG-3

DA602NSG-3

DA600ONSGV-3

DA1200NSG-3

DA12012NSG-3

DA1204NSG-3

DA1200NSGV-3

®
NOSEMEECSTINEIEIY sonai SOMMARE — 0
GENERAL FROID DALMEC

1 porte vitrée

2 portes pleines

1 porte pleine + 2 portillons

4 portillons

2 portes vitrées

1 porte pleine

2 portillons

1 porte vitrée

2 portes pleines

1 porte pleine + 2 portillons

4 portillons

2 portes vitrées

720 x 725 x 2080

1440 x 715 x 2080

1440 x 715 x 2080

1440 x 715 x 2080

1440 x 725 x 2080

720 x 715 x 2080

720 x 715 x 2080

720 x 725 x 2080

1440 x 715 x 2080

1440 x 715 x 2080

1440 x 715 x 2080

1440 x 725 x 2080

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE
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CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

218X1=000" | ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE
P onimec 700 & 1400 L - GASTRO GN 2/1

— LIGNE BLEUE

POSITIVES & NEGATIVES

m ARMOIRES 1A 4 PORTES = GROUPE FRIGORIFIQUE «MONOBLOC» EXTRACTIBLE
= FROID VENTILE = ISOLATION 60 MM SANS CFC m EVAPORATEUR TRAITE PAR CATAPHORESE

FrRURE JOINT DE PORTE
: FACILEMENT
A CLEF —, /@ ‘ DEMONTABLE.

| ANGLES INTERIEURS
@ ARRONDIS.
04 ans %

RANY

PIEDS REGLABLES
100 A 150 MM

ET CHARNIERES
INOX.

ECLAIRAGE - 3 GRILLES GN 2/1 PLASTIFIEES RILSAN,
INTERIEUR T DIMENSIONS 530 X 650 PAR PORTE

- 3 COUPLES DE GUIDE INOX EN «U» PAR PORTE.

ARMOIRES REFRIGEREES - 700 & 1400 L

- Groupe frigorifique MONOBLOC extractible et tropicalisé (+40/42°C /65% Rh) « Intérieur et extérieur en acier inox, sauf
arriere en tole galvanisée - Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé * Portes avec fermeture automatique et
joints magnétiques + Evaporateur traité par cataphorése : protége contre l'acidité des aliments - Isolation 60 mm
d’épaisseur en polyuréthane injecté a haute pression sans CFC ou HCFC - Panneau de commande digital avec sonde NTC
- Dégivrage et évaporation automatiques des eaux de condensation « Pieds en acier inox réglables en hauteur (avec
roulettes en option) « Porte réversible” (modele 700 L) avec poignée toute hauteur » Espacement entre les niveaux de
70 mm ¢ Alimentation Mono 230 V.

REFERENCE MODELE REFERENCE POUR ELEMENTS

Charniere pour ouverture
de porte a droite

DAGR21-2 arille Rilsan 530 x 650

DAGI21-2 Grille inox 530 x 650
Kit 4 roues dont 2 avec frein

Hauteur 110 mm

AKR 4-2 . Lo .
DAKRU0O DAJG700L-2 Paire de glissieres en ‘L

DAJG700U-2 Paire de glissieres en ‘U’

“Ouverture de porte a droite avec le kit DACD-2 en option.

®
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MACHINES
A GLACONS

ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE | [RIoRI=aR'
700 & 1400 L - GASTRO GN 2/1 | Soaimec

— LIGNE BLEUE

POSITIVES

CAPACITE PUISSANCE

MODELE 0 ABSORBEE DIMENSIONS

W) LxPXH(MM)

ARMOIRES AVEC GROUPE LOGE -2/ +10°C
DA700P-2 1 porte pleine 720 x 815 x 2080

DA702P-2 2 portillons 720 x 815 x 2080

DA700PV-2 1 porte vitrée 720 x 825 x 2080

DA1400P-2 2 portes pleines 1440 x 815 x 2080

DA1412P-2 1 porte pleine + 2 portillons 1440 x 815 x 2080

DA1404P-2 4 portillons 1440 x 815 x 2080

DA1400PV-2 2 portes vitrées 1440 x 825 x 2080

ARMOIRES SANS GROUPE LOGE 0/ +10°C
DA700PSG-2 1 porte pleine 720 x 815 x 2080

DA702PSG-2 2 portillons 720 x 815 x 2080

DA700PSGV-2 1 porte vitrée 720 x 825 x 2080

CUISSON
MODULAIRE

DA1400PSG-2 2 portes pleines 1440 x 815 x 2080

DA1412PSG-2 1 porte pleine + 2 portillons 1440 x 815 x 2080

DA1404PSG-2 4 portillons 1440 x 815 x 2080

DA1400PSGV-2 2 portes vitrées 1440 x 825 x 2080

NEGATIVES

: PUISSANCE
MODELE CAP(’L‘)C”E ABSORBEE

W)

DIMENSIONS
LXPXxH(MM)

ARMOIRES AVEC GROUPE LOGE -18/ -22°C
DA700N-3 1 porte pleine 720 x 815 x 2080
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DA702N-3 2 portillons 720 x 815 x 2080

DA700NV-3 1 porte vitrée 720 x 825 x 2080

DA1400N-3 2 portes pleines 1440 x 815 x 2080

DA1412N-3 1 porte pleine + 2 portillons 1440 x 815 x 2080

DA1404N-3 4 portillons 1440 x 815 x 2080

DA1400NV-3 2 portes vitrées 1440 x 825 x 2080

ARMOIRES SANS GROUPE LOGE -18/ -22°C
DA700NSG-3 1 porte pleine 720 x 815 x 2080

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

DA702NSG-3 2 portillons 720 x 815 x 2080

DA700NSGV-3 1 porte vitrée 720 x 825 x 2080

DA1400NSG-2 2 portes pleines 1440 x 815 x 2080

DA1412NSG-3 1 porte pleine + 2 portillons 1440 x 815 x 2080

DA1404NSG-3 4 portillons 1440 x 815 x 2080

DA1400NSGV-3 2 portes vitrées 1440 x 825 x 2080

®
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nose ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE
Forimec 700 & 1400 L - ARMOIRES A POISSONS GN 2/1

— LIGNE BLEUE

MACHINES
A GLACONS

m ARMOIRES 1A 4 PORTES = GROUPE FRIGORIFIQUE «MONOBLOC» EXTRACTIBLE
® FROID VENTILE = ISOLATION 60 MM SANS CFC = 2 BACS GN 1/1 PAR NIVEAUX
= EVAPORATEUR TRAITE PAR CATAPHORESE

GLISSIERES & GUIDES

EN ACIER INOX.

2 BACS GN 1/1

SERRURE _——"* PAR NIVEAUX .

BAC A POISSONS
AVEC DOUBLE FOND
GN1/1EN
POLYPROPYLENE.

PIEDS REGLABLES

100 A 150 MM

ET CHARNIERES
/ INOX.

: - 6 BACS A POISSONS GN 1/1 PAR PORTE
ECLAIRAGE BRI - 6 COUPLES DE GUIDE INO)/( EN «U» PAR PORTE
INTERIEUR '

CUISSON
MODULAIRE

INDEPENDANTE

ARMOIRES A POISSONS - 700 & 1400 L

« Froid ventilé < Goupe frigorifique « MONOBLOC » extractible et tropicalisé (+40/42°C / 65% Rh) - Intérieur et extérieur
en acier inox, sauf arriere en tole galvanisée - Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé - Portes a fermeture
automatique, joints magnétiques et position neutre a 100° « Porte réversible® (modele 700 L) avec poignée toute hauteur
« Isolation 60 mm d'épaisseur en polyuréthane injecté a haute pression sans CFC ou HCFC - Panneau de commande digital
avec sonde NTC - Dégivrage et évaporation automatiques des eaux de condensation * Pieds en acier inox réglables en

Zw

E 5 hauteur (avec roulettes en option) - Trou de vidange inférieur avec bac de récupération - Alimentation 230/1V.

¥

ez

g A S DR Tl S
sz

53

REFERENCE POUR ELEMENTS REFERENCE MODELE

Bac a poissons GN1/1
325 x 530

Charniere pour ouverture

DABACPO11-2 de porte 3 droite - modele 700 L

DAKRU004-2 Kit 4 roues dont 2 avec frein

“Ouverture de porte a droite avec le kit DACD-2 en option.

®
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A GLACONS

ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE | [RIoRI=aR’
700 & 1400 L - ARMOIRES A POISSONS GN 2/1 | G onimec

— LIGNE BLEUE

POSSIBILITE DE METTRE
2 BACS A POISSONS GN 1/1
PAR NIVEAUX

TROU DE VIDANGE INFERIEUR
AVEC BAC DE RECUPERATION

, PUISSANCE
MODELE CAP(‘L‘)C'TE ABSORBEE
(w)

DIMENSIONS
LXPXH(MM)

CUISSON
MODULAIRE

ARMOIRES A POISSONS AVEC GROUPE LOGE -5/ +10°C

1 porte pleine 720 x 815 x 2080
2 portillons 720 x 815 x 2080
1 porte vitrée 720 x 825 x 2080
2 portes pleines 1440 x 815 x 2080
1 porte pleine + 2 portillons 1440 x 815 x 2080
4 portillons 1440 x 815 x 2080

DAPO1400PV-2 2 portes vitrées 1440 x 825 x 2080

CUISSON
INDEPENDANTE

GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES ~[—

REFERENCE POUR ELEMENTS

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

DAGR21-2 Grille Rilsan 530 x 650

DAGI21-2 Grille inox 530 x 650

DAJG700L-2 Paire de glissiéres en ‘L’

DAP01404P-2 DAP01400PV-2

DAJG700U-2 Paire de glissieres en ‘U’

®
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MACHINES
A GLACONS

nose ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE
G onnec 700 & 1400 L - ARMOIRES A VIANDES GN 2/1

m ARMOIRES 1A 4 PORTES = GROUPE FRIGORIFIQUE «MONOBLOC» EXTRACTIBLE
= FROID VENTILE = ISOLATION 60 MM SANS CFC m EVAPORATEUR TRAITE PAR CATAPHORESE

BARRE DE
SUSPENSION
SERRURE __—"* POUR CROCHETS.
A CLEF
GRILLE GN 2/1
PLASTIFIEE RILSAN.

z &
= PIEDS REGLABLES
100 A 150 MM
ET CHARNIERES
INOX.

-1 BARRE DE SUSPENSION POUR CROCHETS

- 2 GRILLES GN 2/1 PLASTIFIEES RILSAN,
DIMENSIONS 650 X 530 PAR PORTE

- 4 COUPLES DE GUIDE INOX EN «U» PAR PORTE.

Y

ECLAIRAGE DOTATION
INTERIEUR

INDEPENDANTE

S w

N , R

=2 SERRURE A CLEF o

§E GUIDE INOX EN «U» & AFFICHAGE DIGITAL JOINTS MAGNETIQUES

i) Q.

w S

52 ARMOIRES A VIAN DES - 700 & 1400 L

« Froid ventilé - Groupe frigorifique « MONOBLOC » extractible et tropicalisé (+40/42°C / 65% Rh) « Intérieur et extérieur
en acier inox, sauf arriere en téle galvanisée * Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé * Portes a fermeture
automatique, joints magnétiques et position neutre a 100° « Porte réversible” (modéle 700 L) avec poignée toute hauteur
« Isolation 60 mm d’épaisseur en polyuréthane injecté a haute pression sans CFC ou HCFC « Panneau de commande digital
avec sonde NTC « Dégivrage et évaporation automatiques des eaux de condensation * Pieds en acier inox réglables en
hauteur (avec roulettes en option) « Espacement entre niveaux : 70mm « Alimentation 230/1 V.

®
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MACHINES
A GLACONS

ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE | [RIoRI=aR'
700 & 1400 L - ARMOIRES A VIANDES GN 2/1 | S oncimec

— LIGNE BLEUE

, PUISSANCE
MODELE CAP(‘L‘)C”E ABSORBEE
(w)

DIMENSIONS
LXPXH(MM)

ARMOIRES A VIANDES AVEC GROUPE LOGE -2/ +10°C

DAV700P-2 1 porte pleine 720 x 815 x 2080
DAV702P-2 2 portillons 720 x 815 x 2080

1 porte vitrée 720 x 825 x 2080
2 portes pleines 1440 x 815 x 2080
1 porte pleine + 2 portillons 1440 x 815 x 2080
4 portillons 1440 x 815 x 2080
2 portes vitrées 1440 x 825 x 2080

&
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OPTIONS [N GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES (M

REFERENCE MODELE REFERENCE POUR ELEMENTS
Charniere pour ouverture

de porte 3 droite DAGR21-2 Grille Rilsan 530 x 650

Kit 4 roues dont 2 avec frein
Hauteur 110 mm

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

DAKRU004-2 DAGI21-2 Grille inox 530 x 650

Barre de suspension pour crochets

DC7392 Pour modeéle 700 L

DAJG700L-2 Paire de glissieres en ‘L’

Barre de suspension pour crochets
Pour modele 1400 L

DC7397

DAJG700U-2 Paire de glissieres en ‘U’

*Ouverture de porte a droite avec le kit DACD-2 en option.

®
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nose ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE
P onimec 700 & 1400 L - ARMOIRES PATISSIERES - 600 X 400

— LIGNE BLEUE

MACHINES
A GLACONS

POSITIVES & NEGATIVES

m ARMOIRES 1A 4 PORTES ® GROUPE FRIGORIFIQUE «MONOBLOC» EXTRACTIBLE
= VENTILATION POUR PRESERVATION DE L'HUMIDITE INTERNE = ISOLATION 60 MM
= EVAPORATEUR TRAITE PAR CATAPHORESE

PAIRES DE RAILS
5E§Rcli/§£ — /Q ‘ EN FORME DE «L».

ANGLES INTERIEURS
ARRONDIS.

PIEDS REGLABLES
100 A 150 MM

ET CHARNIERES
INOX.

- 5 COUPLES DE GUIDE INOX EN «L»
PAR PORTE

CUISSON
MODULAIRE

ECLAIRAGE
INTERIEUR DOTATION

INDEPENDANTE

ARMOIRES PATISSIERES - 700 & 1400 L

- Groupe frigorifique «MONOBLOC» extractible et tropicalisé (+40/42°C / 65% Rh) « Intérieur et extérieur en acier inox,
sauf arriere en tole galvanisée < Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé * Portes a fermeture automatique,
joints magnétiques et position neutre a 100° - Porte réversible® (modéle 700 L) avec poignée toute hauteur * Isolation 60
mm d’épaisseur en polyuréthane injecté a haute pression sans CFC ou HCFC < Panneau de commande digital avec sonde
NTC - Dégivrage et évaporation automatiques des eaux de condensation ¢ Pieds en acier inox réglables en hauteur (avec
roulettes en option) » Espacement entre niveaux : 41 mm - Alimentation 230/1V.

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

OPTIONS [N  GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES W

REFERENCE MODELE REFERENCE POUR ELEMENTS

Charniere pour ouverture DAGRPAT-2 arille Rilsan 600 x 400

de porte a droite

DAGIPAT-2 arille inox 600 x 400
Kit 4 roues dont 2 avec frein

Hauteur 110 mm

AKRU004-2 ) . o
DAKRUO0O DAJG800L-2 Paire de glissieres en ‘'L

“Ouverture de porte a droite avec le kit DACD-2 en option.

®
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ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE | [RIoRI=aR'
700 & 1400 L - ARMOIRES PATISSIERES - 600 X 400 Eonnec

LIGNE BLEUE

POSITIVES

PUISSANCE

; . DIMENSIONS
MODELE ABS&:‘)BEE LXPxH (MM)

ARMOIRES PATISSIERES 600 X 400 AVEC GROUPE LOGE -2 /+10 °C

DAP700P 1 porte pleine 720 x 815 x 2080
DAP700PV 1 porte vitrée 720 x 825 x 2080

2 portillons 720 x 815 x 2080
2 portes pleines 1440 x 815 x 2080
2 portes vitrées 1440 x 825 x 2080
1 porte pleine + 2 portillons 1440 x 815 x 2080
4 portillons 1440 x 815 x 2080

® TEMPERATURE AMBIANTE +32°C / 50% RH .

DAP700P DAP1400P DAP700PV DAP1400PV DAP702P DAP1412P DAP1404P

NEGATIVES

PUISSANCE

. > DIMENSIONS
MODELE ABS&:‘)BEE LXPxH (MM)

ARMOIRES PATISSIERES 600 X 400 AVEC GROUPE LOGE -18 / -22 °C

1 porte pleine 720 x 815 x 2080
1 porte vitrée 720 x 825 x 2080
2 portillons 720 x 815 x 2080
2 portes pleines (RIEIF:)(Z\) 1440 x 815 x 2080
2 portes vitrées 1440 x 825 x 2080
1 porte pleine + 2 portillons 1440 x 815 x 2080
4 portillons 1440 x 815 x 2080

® TEMPERATURE AMBIANTE +32°C / 50% RH .

DAP700N DAP1400N DAP700NV DAP1400NV DAP702N DAP1412N DAP1404N

nose © ‘ <> SOMMAIRE
DALMEL
~ GENERAL

C) SOMMAIRE sy 087

FROID DALMEC

MACHINES
A GLACONS

FROID
DALMEC

CUISSON
MODULAIRE

CUISSON
INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE



MACHINES
A GLACONS

218X1=000" | ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE
G ormec | 1400 L - DOUBLE TEMPERATURE - GN 2/1

LIGNE BLEUE

AVEC & SANS GROUPE LOGE

= ARMOIRES 1A 4 PORTES ® GROUPE FRIGORIFIQUE “MONOBLOC” EXTRACTIBLE = FROID

VENTILE = ISOLATION 60 MM SANS CFC = EVAPORATEUR TRAITE PAR CATAPHORESE

JOINT DE PORTE
FACILEMENT
SERRURE —* DEMONTABLE.
A CLEF

ANGLES INTERIEURS
ARRONDIS.

PIEDS REGLABLES
100 A 150 MM

ET CHARNIERES
INOX.

- 3 GRILLES PLASTIFIEES RILSAN,
DIMENSIONS 650 X 530

2 DOTATION
ECLAIRAGE - 3 COUPLES DE GUIDE INOX EN «U»

INTERIEUR PAR PORTE

ARMOIRES REFRIGEREES - DOUBLE TEMPERATURE

CUISSON
MODULAIRE

INDEPENDANTE

- Groupe frigorifique MONOBLOC extractible et tropicalisé (+40/42°C /65% Rh) « Intérieur et extérieur en acier inox, sauf
arriere en tole galvanisée < Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé ¢ Portes avec fermeture automatique,
joints magnétiques et position neutre a 100° ¢ Isolation 60 mm d’épaisseur en polyuréthane injecté a haute pression
sans CFC ou HCFC - Panneau de commande digital avec sonde NTC < Dégivrage et évaporation automatiques des eaux de
condensation « Pieds en acier inox réglables en hauteur (avec roulettes en option) « Porte avec poignée toute hauteur
« Espacement entre les niveaux de 70 mm ¢ Alimentation Mono 230 V

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

REFERENCE MODELE REFERENCE POUR ELEMENTS

DAKRU004-2 Kit 4 roues dont 2 avec frein DAGR21-2 Grille Rilsan 530 x 650
Hauteur 110 mm

DAGI21-2 Grille inox 530 x 650

DA)G700L-2 Paire de glissieres en ‘L’

DAJG700U-2 Paire de glissieres en ‘U’

®
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ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE | [RIoRI=aR'
1400 L - DOUBLE TEMPERATURE - GN 2/1

MODELE

DA1400PP-2

2 portes pleines

AVEC GROUPE LOGE

DOUBLE
TEMPERATURE (°C)

2
=
S
<
<

A GLACONS

TN\
\:*:/DALI'HEE

— LIGNE BLEUE

PUISSANCE
ABSORBEE DIMENSIONS

W) LxPXH(MM)

1440 x 815 x 2080

2 portes pleines

DA1400PN-3

1440 x 815 x 2080

DA1400NN-3

2 portes pleines

1440 x 815 x 2080

DA1412PN-3 1 porte pleine + 2 portillons

1440 x 815 x 2080

DA1412NN-3 1 porte pleine + 2 portillons

1440 x 815 x 2080

DA1404PN-3 4 portillons

1440 x 815 x 2080

4 portillons

1440 x 815 x 2080

DA1400PNV-3

2 portes vitrées

1440 x 825 x 2080

2 portes vitrées

DA1400NNV-3

1440 x 825 x 2080

DA1400PP-3 & DA1400PN-3 DA1412PN-3 & DA1412NN-3 DA1404PN-35 DA1404NN-3 DA1400PNV-3 & DA1400NNV-3

& DA1400NN-3

MODELE

DA1400PPSG-2 2 portes pleines

SANS GROUPE LOGE

DOUBLE
TEMPERATURE (°C)

R134A

CUISSON
MODULAIRE

DA1400PNSG-3 2 portes pleines

R134A + R452

DA1400NNSG-3 2 portes pleines

R452

DA1412PNSG-3 1 porte pleine + 2 portillons

R134A + R452

DA1412NNSG-3 1 porte pleine + 2 portillons

R134A + R452

DA1404PNSG-3 4 portillons

R134A + R452

DA1404NNSG-3

DA1400PNVSG-3

DA1400NNVSG-3

PUISSANCE
ABSORBEE DIMENSIONS

W) LXPXxH(MM)

CUISSON
INDEPENDANTE

1440 x 815 x 2080

1440 x 815 x 2080

1440 x 815 x 2080

1440 x 815 x 2080

1440 x 815 x 2080

1440 x 815 x 2080

DA1400PPSG-3 & DAT1400PNSG-3 DA1412PNSG-3 & DA1412NNSG-3
& DAT1400NNSG-3

SOMMAIRE

GENERAL

4 portillons R452 1440 x 815 x 2080
2 portes vitrées R134A + R452 1440 x 825 x 2080 g g
2 portes vitrées R452 1440 x 825 x 2080 %%
oSS

DA1404PNSG-3 & DA1404NNSG-3 gl DA1400PNVSG-3 & DAT1400NNVSG-3

SOMMAIRE
FROID DALMEC

sy 089
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MACHINES
A GLACONS

Nnose ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE
@_D ALMEC 1400 L - DEMONTABLE - 600 X 400 ET 600 X 800

POSITIVES & NEGATIVES

= ARMOIRES A PANNEAUX DEMONTABLES 1 PORTE = GROUPE FRIGORIFIQUE MONOBLOC

SUPERIEUR AVEC DEGIVRAGE AUTOMATIQUE ET EVAPORATION DE L'EAU DE DEGIVRAGE
= EVAPORATEUR TRAITE PAR CATAPHORESE

LIVREE DEMONTEE
SUR PALETTE.

. INTERIEUR DE LA
CELLULE EN ACIER
AISI 304.
FOND INOX GAUFRE
ANTIDERAPANT.

LIVREE SANS EQUIPEMENT

CUISSON
MODULAIRE

INDEPENDANTE

ARMOIRES DEMONTABLES - 1400 L

- Groupe frigorifique monobloc supérieur avec dégivrage automatique et évaporation de l'eau de dégivrage - Armoires
en tole inox AISI 304 ou pré-peinte en blanc a I'intérieur et a I'extérieur « Fond intérieur de la cellule toujours en acier
inox aisi 304 gaufré antidérapant « Dimensions nettes du passage de porte (LxH) 680 x 1600 mm - Profilés arrondis a
I'intérieur en PVC alimentaire < Température ambiante : +40/42°C / 65% Rh - Panneau de commande supérieur avec
controleur numérique « Dégivrage et évaporation automatiques des eaux de condensation « Alimentation : 230/1 V
- Fourniture standard sans équipement intérieur - La livraison standard prévoit I'armoire démontée et emballée sur
palette « Porte a fermeture automatique et poignée avec serrure a clef < Epaisseur des panneaux 70 mm

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

®
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MACHINES
A GLACONS

ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE nosemg
1400 L - DEMONTABLE - 600 X 400 ET 600 X 800 @ DALMELC

— LIGNE BLEUE

POSITIVES & NEGATIVES

™

PANNEAU DE COMMANDE
SUPERIEUR AVEC
CONTROLEUR NUMERIQUE

POIGNEE AVEC
SERRURE A CLE

. MATIERE PUISSANCE DIMENSIONS POIDS
MODELE FORTE PANNEAUX AL ABSORBEE (W) LXPxH (MM) (KG)

CUISSON
MODULAIRE

ARMOIRES DEMONTABLES 1400 L - 1000 X 1000 POSITIVES 0 / +10 °C
DADM1400PB-2 Tole peinte en blanc R134A 510

1000 x 1100 x 2300
DADM1400P-2 Inox AlSI 304 R134A 510

ARMOIRES DEMONTABLES 1400 L - 1000 X 1000 NEGATIVES -18 / 22 °C
DADM1400NB-3 Tole peinte en blanc R290 770
1

1000 x 1100 x 2300

DADM1400N-3 Inox AlSI 304 R290 770

ACCESSOIRES

o 5 PRIX
REFERENCE MODELE €HT

KITS AMENAGEMENTS INTERNES

[T
=
4
<
(=]
4
[
Q.

b
(=]
=

Kit pour 'aménagement interne de I'armoire 1000 x 1000 avec 3 paires de

DAL glissiéres + grilles 600 x 800 Rilsan

Kit pour 'aménagement interne de I'armoire 1000 x 1000 avec 3 paires de

DAMIDRIERLZ glissieres + grilles 600 x 800 en Inox

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

ACCESSOIRES

Chariot porte-plats inox avec roulettes
pour 16 plats 600 x 800
Kit d'éclairage intérieur
pour armoire 1000 x 1000

DACH16-2

Vi

I

)

)

DAKITE-2

w
=
=
N

e
V,
.

GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES
DAGRPAT-2 arille Rilsan 600 X 400
DAGRPATX-2 Grille inox 600 X 400
DAGR6080-2 Grille Rilsan 600 X 800
DAGR6080X-2 aGrille inox 600 X 800
DADML-2 Couple glissiéres inox a “L” pour 1000 x 1000

N
N

E
@)
V)
D
Vi

GENERAL

FROID DALMEC

DALMEC SOMMAIRE |- C) SOMMAIRE sy (091
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Nnose ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE
Q\/DMME 1900 L& 2000L-A CHARIOT-GN2/1&600X800

— LIGNE BLEUE

MACHINES
A GLACONS

POSITIVES

m ARMOIRES 1 PORTE ®m GROUPE FRIGORIFIQUE «<MONOBLOC» EXTRACTIBLE
= FROID VENTILE = ISOLATION 60 MM SANS CFC = SERRURE A CLEF
= EVAPORATEUR TRAITE PAR CATAPHORESE

PANNEAU DE
COMMANDE DIGITAL
ﬁ AVEC SONDE NTC.
. ECLAIRAGE
¥ INTERIEUR & SOUS
F LE PANNEAU DE
= COMMANDE.
ANGLES INTERIEURS
ARRONDIS.

INDEPENDANTE

JOINTS MAGNETIQUES
& PORTE A FERMETURE
AUTOMATIQUE

POIGNEE ERGONOMIQUE SERRURE A CLEF
SUR TOUTE LA HAUTEUR & AFFICHAGE DIGITAL

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

ARMOIRES A CHARIOT - 1900 & 2000 L

- Groupe frigorifique «MONOBLOC» extractible et tropicalisé (+40/42°C / 65% Rh) - Intérieur et extérieur en acier INOX
AISI 304 - Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé - Porte a fermeture automatique, joints magnétiques et
poignée sur toute la hauteur - Isolation 60 mm d’épaisseur en polyuréthane injecté a haute pression sans CFC ou HCFC
- Panneau de commande digital avec sonde NTC + Dégivrage et évaporation automatiques des eaux de condensation
- Gaz réfrigérant R134A - Alimentation 230/1V ¢« Groupe a distance : nous consulter.

®
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ARMOIRES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE
1900 L & 2000 L - A CHARIOT - GN 2/1 & 600 X 800

XIXI

r Tl
B o
e
Panneau plafond 908 x 908 IX/IX x
:
.
E
.
x|
i
Al
| | .
] [
Lol a0 J

XX

MODELE

DACH1900P-2

nose

TN\
.\-b,DALrnEI:

— LIGNE BLEUE

IX/X

[ L
' 3
R
I
z
. Panneau plafotnd 908 x 1108 IX/IX 2
E
x
H
82
bl Y
| | ?
Lol J
‘ IXNX J

DACH1900P-2

PORTE CAPACITE POUR
PLEINE ((H) GRILLES

GN 2/1

ARMOIRES A CHARIOT 0/+10°C - 1900 & 2000 L

PUISSANCE
ABSORBEE (W)

DACH2000P-2

DIMENSIONS
LXPXxH(MM)

940 x 940 x 1840

DACH2000P-2

600 x 800

940 x 1140 x 1840

DACH1900P-2

ry/////t'/////////l/‘
preeisy

REFERENCE

DAM14604

ACCESSOIRES

DACH2000P-2

MODELE

Chariot pour plats GN 2/1

(DACH1900P-2)

DAM14605

Chariot pour plats 600 x 800

(DAC

H2000P-2)

SOMMAIRE

GENERAL

SOMMAIRE
FROID DALMEC

MACHINES
A GLACONS

CUISSON
MODULAIRE
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REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE
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nose TABLES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE
Forimec PROF. 600 - 430 X 325

— LIGNE BLEUE

MACHINES
A GLACONS

POSITIVES & NEGATIVES

= TABLES 1A 4 PORTES ® GROUPE FRIGORIFIQUE “MONOBLOC” EXTRACTIBLE ET

TROPICALISE = FROID VENTILE = [ISOLATION 60 MM SANS CFC
= EVAPORATEUR TRAITE PAR CATAPHORESE

JOINT DE PORTE
FACILEMENT
DEMONTABLE.
e ANGLES INTERIEURS
55 ARRONDIS.
°
PIEDS EN ACIER

INOX REGLABLES EN
HAUTEUR.
(ROULETTES EN OPTION)

- 1 GRILLE PLASTIFIEE (430 X 325) PAR PORTE
-1 COUPLE DE GUIDE INOX EN «U» PAR PORTE

DOTATION

INDEPENDANTE

TABLES REFRIGEREES - 430 X 325 PROF. 600

- Groupe frigorifique tropicalisé (+40/42°C / 65% Rh) «sMONOBLOC» pour une maintenance aisée « Dégivrage et évaporation
automatiques des eaux de condensation « Intérieur et extérieur en acier inox, y compris l'arriere des tables « Plan de
travail en AISI 304 - Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé * Portes réversibles a fermeture automatique,
joints magnétiques et position neutre a 100° - Isolation 60 mm d’épaisseur en polyuréthane injecté a haute pression sans

Z w CFC ou HCFC « Pieds en acier inox réglables en hauteur (avec roulettes en option) - Alimentation 230/1V.
= =

o=

Q<

REFERENCE MODELE REFERENCE POUR ELEMENTS

Groupe a Gauche DASNGR-2 Grille Rilsan 430 x 325

Kit 4 roues dont 2 avec frein DASNGRX-2 Grille inox 430 x 325

2GS o Hauteur 110 mm

DAJG600LT-2 Paire de glissieres en ‘L’

Kit 6 roues dont 3 avec frein

DAKRU006-2 Hauteur 110 mm DAJG600UT-2 Paire de glissiéres en ‘U’

®
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MACHINES
A GLACONS

TABLES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE | [aloX1=1q8
PROF. 600 - 430 X 325

TN\
\:F-/DALmEE

— LIGNE BLEUE

TABLES REFRIGEREES PROF. 600 - 430 X 325 AVEC GROUPE LOGE

PORTES VOLUME
PLEINES (L)

PUISSANCE
ABS. (W)

PRIX
€HT

DIMENSIONS
LXPXxH(MM)

POIDS

MODELE ()

DESSUS

POSITIVES 0/+10°C

sans dosseret | 2 230 1280 x 600 x 850 / 900 | 87 [ERRELY
avec dosseret | 2 230 1280 x 600 x 950 /1000 | 88 [N
sans dessus 2 230 1280x600x810 /860 | 74 [PEL)
sans dosseret 3 350 1730 x 600 x 850 / 900 | 106 [P
avec dosseret | 3 350 | 0/+10°C | R134A 318 1730 x 600 x 950 / 1000 | 108 [N
sans dessus 3 350 1730 x 600 x 810 / 860 Tl 3 321
sans dosseret 4 470 2180 x 600 x 850 /900 | 132 [JENEYE]
avec dosseret 4 470 2180 x 600 x 950 /1000 | 135 [EJE
sans dessus 4 470 2180 x 600 x 810 / 860 | 112 [ERPE]

NEGATIVES -18/-22°C

SN602NC-3 sans dosseret 2 1280 x 600 x 850 / 900 3708
SN602N-3 avec dosseret 2 230 1280 x 600 x 950 / 1000 91 3778 = ]
SN602NSD-3 sans dessus 2 230 1280 x 600 x 810 / 860 /A 3 387 S =
18/ -22 °C R290 670 / 600 23
SN603NC-3 sans dosseret 3 350 1730 x 600 x 850 / 900 109 KYX¥4 Se
SN603N-3 avec dosseret 3 350 1730 x 600 x 950 / 1000 m 4791
SN603NSD-3 sans dessus 3 350 1730 x 600 x 810 / 860 VA 4 205

TABLES REFRIGEREES PROF. 600 - 430 X 325 SANS GROUPE LOGE

b
(=
4
<
(=]
=z
)
Q.
sl
Q
=

PORTES VOLUME
PLEINES (]

PUISSANCE
ABS. (W)

DIMENSIONS
LXPXH(MM)

MODELE DESSUS

POSITIVES 0/+10°C

sans dosseret 2 230 R134 1280 x 600 x 850 /900 | 73
avec dosseret 2 230 R290 1280 x 600 x 950 / 1000 | 74
sans dessus 2 230 1280 X 600 x 810 / 860 | 60
sans dosseret 3 350 1730 X 600 X 850 / 900 | 92
avec dosseret 3 350 | 0/+10°C 30 1730 x 600 x 950 / 1000 | 94 Z
sans dessus 3 350 R134A 1730 x 600 x 810 /860 | 75 =2
sans dosseret 4 470 2180 X 600 x 850 / 900 | 118 %ﬁ
avec dosseret 4 470 2180 x 600 x 950 / 1000 | 121 4 E
sans dessus 4 470 2180 x 600 x 810 / 860 98 E Z

NEGATIVES -18/-22°C

FROID DALMEC

SN602NSGC-3 sans dosseret 2 1280 x 600 x 850 / 900

SN602NSG-3 avec dosseret 2 230 1280 x 600 x 950 / 1000 75
SN602NSGSD-3 sans dessus 2 230 1280 x 600 x 810 / 860 61

-18 / -22 °C R452 90 / 600

SN603NSGC-3 sans dosseret 3 350 1730 x 600 x 850 / 900 93

SN603NSG-3 avec dosseret 3 350 1730 x 600 x 950 / 1000 95
SN603NSGSD-3 sans dessus 3 350 1730 x 600 x 810 / 860 76 EPLY

®
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nose TABLES REFRIGEREES VITREES - SERIE CONTEMPORAINE
P onimec PROF. 600 - 430 X 325

— LIGNE BLEUE

wv
2=
Ig
|
o
=

POSITIVES

m TABLES 1A 4 PORTES ® GROUPE FRIGORIFIQUE «<MONOBLOC» EXTRACTIBLE ET

TROPICALISE = FROID VENTILE = [SOLATION 60 MM SANS CFC

= EVAPORATEUR TRAITE PAR CATAPHORESE
€3
o o : JOINT DE PORTE

FACILEMENT
DEMONTABLE.

e ANGLES INTERIEURS
o= ARRONDIS.
vg
PIEDS EN ACIER
INOX REGLABLES EN
— HAUTEUR.
1 (ROULETTES EN OPTION)
é 04 :r;s“‘\?' ST - 1 GRILLE PLASTIFIEE (430 X 325) PAR PORTE
% -1 COUPLE DE GUIDE INOX EN «U» PAR PORTE

TABLES REFRIGEREES VITREES - 430 X 325 PROF. 600

- Groupe frigorifique tropicalisé (+40/42°C / 65% Rh) «MONOBLOC» pour une maintenance aisée * Dégivrage et
évaporation automatiques des eaux de condensation - Intérieur et extérieur en acier inox, y compris l'arriere
des tables « Plan de travail en AISI 304 < Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé - Portes réversibles a
fermeture automatique, joints magnétiques et position neutre a 100° - Isolation 60 mm d'épaisseur en polyuréthane
injecté a haute pression sans CFC ou HCFC - Pieds en acier inox réglables en hauteur (avec roulettes en option)
- Alimentation 230/1V.

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

REFERENCE MODELE REFERENCE POUR ELEMENTS

Groupe a Gauche DASNGR-2 Grille Rilsan 430 x 325

Kit 4 roues dont 2 avec frein DASNGRX-2 Grille inox 430 x 325

2GS o Hauteur 110 mm

DAJG600LT-2 Paire de glissieres en ‘L’

DAKRU006-2 Kit 6 roues dont 3 avec frein

E Hauteur 110 mm

DAJG600UT-2 Paire de glissieres en ‘U’
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MACHINES
A GLACONS

TABLES REFRIGEREES VITREES - SERIE CONTEMPORAINE | [aIoR=aR’
PROF. 600 - 430 X325 | Soaimec

— LIGNE BLEUE

PUISSANCE
PORTES VOLUME ABSORBEE DIMENSIONS

MODELE DESSUS T ) W L X PxH (MM)

TABLES REFRIGEREES VITREES PROF. 600 - 430 X 325 - AVEC GROUPE LOGE

sans dosseret 1280 x 600 x 850 / 900
avec dosseret 1280 x 600 x 950 / 1000
sans dessus 1280 x 600 x 810 / 860
sans dosseret 1730 x 600 x 850 / 900
avec dosseret 0/+10 °C 1730 x 600 x 950 / 1000
sans dessus 1730 x 600 x 810 / 860
sans dosseret 2180 x 600 x 850 / 900
avec dosseret 2180 x 600 x 950 / 1000
sans dessus 2180 x 600 x 810 / 860

CUISSON
MODULAIRE

[T
=
4
<
(=]
4
[
Q.

b
(=]
=

PUISSANCE
PORTES VOLUME ABSORBEE DIMENSIONS

MODELE DESSUS VITREES ) w) Lx P xH (MM)

TABLES REFRIGEREES VITREES PROF. 600 - 430 X 325 - SANS GROUPE LOGE

sans dosseret 1280 x 600 x 850 / 900
avec dosseret 1280 x 600 x 950 / 1000
sans dessus 1280 x 600 x 810 / 860
sans dosseret 1730 x 600 x 850 / 900

avec dosseret 0/+10°C 1730 x 600 x 950 / 1000
sans dessus 1730 x 600 x 810 / 860
sans dosseret 2180 x 600 x 850 / 900
avec dosseret 2180 x 600 x 950 / 1000

SN604SGSDV-2 sans dessus 2180 x 600 x 810 / 860

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

®
NOSEMEECSTINEIEIY sonai SOMMAIRE — 0T
GENERAL FROID DALMEC




MACHINES
A GLACONS

216%1=000" | 7ABLES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE
P onimec PROF. 700 - GN 1/1 - 325 X 530

— LIGNE BLEUE

POSITIVES & NEGATIVES

= TABLES 1A 4 PORTES = GROUPE FRIGORIFIQUE «<MONOBLOC» EXTRACTIBLE ET

TROPICAI.I§f = FROID VENTILE = ISOLATION 60 MM SANS CFC
® EVAPORATEUR TRAITE PAR CATAPHORESE

JOINT DE PORTE
FACILEMENT
DEMONTABLE.

ANGLES INTERIEURS
ARRONDIS.

CUISSON
MODULAIRE

- 1 GRILLE PLASTIFIEE (325 X 530) PAR PORTE
-1 COUPLE DE GUIDE INOX EN «U» PAR PORTE

DOTATION

TABLES REFRIGEREES GN 1/1- 325 X 530 PROF. 700

- Groupe frigorifique tropicalisé (+40/42°C / 65% Rh) «<sMONOBLOC» pour une maintenance aisée * Dégivrage et évaporation
automatiques des eaux de condensation - Intérieur et extérieur en acier inox, y compris l'arriere des tables - Plan de
travail en AISI 304 - Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé < Portes réversibles a fermeture automatique,
joints magnétiques et position neutre 3 100° « Isolation 60 mm d’épaisseur en polyuréthane injecté a haute pression sans
CFC ou HCFC « Pieds en acier inox réglables en hauteur (avec roulettes en option) « Alimentation 230/1 V.

INDEPENDANTE

GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES ~ [

ORTIONS

REFERENCE MODELE PRIX € HT REFERENCE POUR ELEMENTS PRIX € HT

Groupe 3 Gauche DAGNGR-2 arille Rilsan 325 x 530

Kit 4 roues dont 2 avec frein DAGNGRX-2 Grille inox 325 x 530

DAKRU004-2 Hauteur 110 mm

DAJG700LT-2 Paire de glissiéres en ‘L’

Kit 6 roues dont 3 avec frein

DAL Hauteur 110 mm

DAJG700UT-2 Paire de glissieres en ‘U’

MONTAGE
USINE

KITS TIROIRS A MONTER
( UNIQUEMENT POUR LA GAMME 700 POSITIVE )

REFERENCE PRIX € HT

Sg
-
2=
=2
S‘g
e =
as
SZ

REFERENCE POUR ELEMENTS PRIX € HT

DAK3(13-2 Kit 3 tiroirs 1/3
DAK3(12-2 Kit 2 tiroirs 1/2
DAK3(23-2 Kit 2 tiroirs 1/3+1/2

DAC13-2
DAC12-2
DA(23-2

REFERENCE KIT CONVOYEUR D'AIR POUR PRIX € HT

Le kit convoyeur permet a l'air d’étre distribuée
. P . PKITCANT3-2 3 portes
uniformément dans tous les compartiments.
PKITCANT4-2 4 portes SUPPRIME

|l N
SOMMAIRE nose I oamec
GENERAL

I PKITCANT2-2 2 portes

098 C) SOMMAIRE

FROID DALMEC




MACHINES
A GLACONS

TABLES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE | [aloX1=1q8
PROF. 700 - GN 1/1 - 325 X 530

TN\
\:F-/DALmEE

— LIGNE BLEUE

TABLES REFRIGEREES PROF. 700 - GN 1/1 AVEC GROUPE LOGE

PRIX
€HT

PORTES VOLUME PUISSANCE

ABS (W)

DIMENSIONS
LXxPXH(MM)

POIDS

MODELE ()

DESSUS

PLEINES (L)

POSITIVES 0/+10°C

T1G702C-2

1G702-2

TG702SD-2

TG703C-2

TG703-2

0/ +10 °C

TG703SD-2

TG704C-2

T1G704-2

TG704SD-2

NEGATIVES -18/-22°C

TG702NC-3

sans dosseret 2 300
avec dosseret 2 300
sans dessus 2 300
sans dosseret 3 460
avec dosseret 3 460
sans dessus 3 460
sans dosseret 4 630
avec dosseret 4 630
sans dessus 4 630

sans dosseret

TG702N-3

TG702NSD-3

TG703NC-3

118/ 22 °C

TG703N-3

TG703NSD-3

2
avec dosseret 2 300
sans dessus 2 300
sans dosseret 3 460
avec dosseret 3 460
sans dessus 3 460

R134A

R290

3133

3203

2793

3704

318

3 808

3198

4 389

4529

1280 x 700 x 850 / 900 93
1280 x 700 x 950 / 1000 94
1280 x 700 x 810 / 860 78
1730 x 700 x 850 / 900 115
1730 x 700 x 950 / 1000 7
1730 x 700 x 810 / 860 96
2180 x 700 x 850 / 900 140
2180 x 700 x 950 / 1000 143
2180 x 700 x 810 / 860 116

1280 x 700 x 850 / 900

3716

3909

1280 x 700 x 950 / 1000

97

3979

1280 x 700 x 810 / 860

82

3568

670 / 600

1730 x 700 x 850 / 900

18

4 928

1730 x 700 x 950 / 1000

120

5033

1730 x 700 x 810 / 860

99

4 422

'

CUISSON

TABLES REFRIGEREES PROF. 700 - GN 1/1 SANS GROUPE LOGE

MODELE

PORTES
PLEINES

POSITIVES 0/+10°C

TG7025GC-2

VOLUME

(1)

TG7025G-2

TG702SGSD-2

TG7035G(-2

TG7035G-3

0/ +10°C

TG703SGSD-2

TG704SG(-2

TG704SG-2

TG704SGSD-2

NEGATIVES -18/-22°C

TG702NSGC-3

sans dosseret 2 300
avec dosseret 2 300
sans dessus 2 300
sans dosseret 3 460
avec dosseret 3 460
sans dessus 3 460
sans dosseret 4 630
avec dosseret 4 630
sans dessus 4 630

TG702NSG-3

TG702NSGSD-3

TG703NSGC3

TG703NSG-3

TG703NSGSD-3

R134A

PUISSANCE
ABS (W)

DIMENSIONS
LXPXxH(MM)

1280 x 700 x 850 / 900

79

1280 x 700 x 950 / 1000

80

1280 x 700 x 810 / 860

64

R290

1730 x 700 x 850 / 900

101

30

R134A

1730 x 700 x 950 / 1000

103

1730 x 700 x 810 / 860

82

2180 x 700 x 850 / 900

126

2180 x 700 x 950 / 1000

129

2180 x 700 x 810 / 860

102

NOSeMEES

FROID DALMEC

sans dosseret 2 1280 x 700 x 850 / 900
avec dosseret 2 300 1280 x 700 x 950 / 1000 81
sans dessus 2 300 1280 x 700 x 810 / 860 65
-18 / 22 °C R452 90/600
sans dosseret 3 460 1730 x 700 x 850 / 900 102
avec dosseret 3 460 1730 x 700 x 950 / 1000 104
sans dessus 3 460 1730 x 700 x 810 / 860 83
DALMEC SOMMAIRE SOMMAIRE
GENERAL

w099

CUISSON
MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
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EN TEMPERATURE




®

nose TABLES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE
P onimec PROF. 700 - VITREES - GN 1/1 - 325 X 530

— LIGNE BLEUE

wv
2=
Ig
|
o
=

POSITIVES

m TABLES 1A 4 PORTES ® GROUPE FRIGORIFIQUE «<MONOBLOC» EXTRACTIBLE ET

TROPICALISE = FROID VENTILE = [SOLATION 60 MM SANS CFC

= EVAPORATEUR TRAITE PAR CATAPHORESE
e = 3
; il - JOINT DE PORTE

FACILEMENT
DEMONTABLE.

_z ANGLES INTERIEURS
53 ARRONDIS.
vg
B PIEDS EN ACIER
_.. INOX REGLABLES EN
: - HAUTEUR.
' (ROULETTES EN OPTION)
% @ - 1 GRILLE PLASTIFIEE (325 X 530) PAR PORTE
§ R A N‘\' DOTATION -1 COUPLE DE GUIDE INOX EN «U» PAR PORTE

TABLES REFRIGEREES VITREES - 325 X 530 PROF. 700

- Groupe frigorifique tropicalisé (+40/42°C / 65% Rh) «MONOBLOC» pour une maintenance aisée * Dégivrage et
évaporation automatiques des eaux de condensation ¢ Intérieur et extérieur en acier inox, y compris l'arriere
des tables  Plan de travail en AISI 304 < Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé - Portes réversibles a
fermeture automatique, joints magnétiques et position neutre a 100° - Isolation 60 mm d'épaisseur en polyuréthane
injecté a haute pression sans CFC ou HCFC - Pieds en acier inox réglables en hauteur (avec roulettes en option)
- Alimentation 230/1 V.

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

REFERENCE MODELE REFERENCE POUR ELEMENTS

Groupe a Gauche DAGNGR-2 arille Rilsan 325 x 530

Kit 4 roues dont 2 avec frein DAGNGRX-2 Grille inox 325 x 530

2GS o Hauteur 110 mm

DAJG700LT-2 Paire de glissiéres en ‘L

DAKRU006-2 Kit 6 roues dont 3 avec frein

E Hauteur 110 mm

DAJG700UT-2 Paire de glissieres en ‘U’

®
0100 S SOMMAIRE SOMMAIRE nose ‘ @ DALMEC
FROID DALMEC GENERAL




MACHINES
A GLACONS

TABLES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE | [aloX1=1q8
PROF. 700 - VITREES - GN 1/1-325 X530 | GSonimec

— LIGNE BLEUE

PUISSANCE
PORTES VOLUME ABSORBEE DIMENSIONS

MODELE DESSUS e W " L x P x H (MM)

TABLES REFRIGEREES VITREES PROF. 700 - GN 1/1 - AVEC GROUPE LOGE

sans dosseret 1280 x 700 x 850 / 900
avec dosseret 1280 x 700 x 950 / 1000
sans dessus 1280 x 700 x 810 / 860
sans dosseret 1730 x 700 x 850 / 900
avec dosseret 0/ +10 °C 1730 x 700 x 950 / 1000
sans dessus 1730 x 700 x 810 / 860

TG704CV-2 sans dosseret 2180 x 700 x 850 / 900
TG704V-2 avec dosseret 2180 x 700 x 950 / 1000
TG704SDV-2 sans dessus 2180 x 700 x 810 / 860

CUISSON
MODULAIRE

LCHE L HALLTTE

[T
=
4
<
(=]
4
[
Q.

b
(=]
=

PUISSANCE
PORTES VOLUME ABSORBEE DIMENSIONS

MODELE DESSUS VITREES ) ) LXPXxH(MM)

TABLES REFRIGEREES VITREES PROF. 700 - GN 1/1 - SANS GROUPE LOGE

sans dosseret 1280 x 700 x 850 / 900
avec dosseret 1280 x 700 x 950 / 1000
sans dessus 1280 x 700 x 810 / 860
sans dosseret 1730 x 700 x 850 / 900
avec dosseret 0/ +10 °C 1730 x 700 x 950 / 1000
sans dessus 1730 x 700 x 810 / 860
sans dosseret 2180 x 700 x 850 / 900
avec dosseret 2180 x 700 x 950 / 1000
sans dessus 2180 x 700 x 810 / 860

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

®
Nnose ‘ @ SN IR SOMMAIRE SOMMAIRE sy 0101
GENERAL FROID DALMEC
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nose TABLES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE
Forimec PROF. 800 - PATISSIERES - 600 X 400

— LIGNE BLEUE

wv
2=
Ig
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o
=

POSITIVES & NEGATIVES

m TABLES 1A 4 PORTES ® GROUPE FRIGORIFIQUE «<MONOBLOC» EXTRACTIBLE ET

TROPICALISE = FROID VENTILE = [SOLATION 60 MM SANS CFC

= EVAPORATEUR TRAITE PAR CATAPHORESE
€3
' . P - JOINT DE PORTE

FACILEMENT
DEMONTABLE.

.t ANGLES INTERIEURS
55 : ARRONDIS.
3 S ) .
: _ | BE: PIEDS EN ACIER
B M. INOX REGLABLES EN
— HAUTEUR.
@ (ROULETTES EN OPTION)
é 0“’ R A N‘\Q/ - 1 GRILLE PLASTIFIEE (600 X 400) PAR PORTE
E DOTATION -1 COUPLE DE GUIDE INOX EN «U» PAR PORTE

TABLES REFRIGEREES - 600 X 400 PROF. 800

» Groupe frigorifique tropicalisé (+40/42°C / 65% Rh) «<MONOBLOC» pour une maintenance aisée * Dégivrage et évaporation
automatiques des eaux de condensation « Intérieur et extérieur en acier inox, y compris l'arriére des tables - Plan de
travail en AISI 304 - Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé « Portes réversibles a fermeture automatique,
joints magnétiques et position neutre a 100° « Isolation 60 mm d’épaisseur en polyuréthane injecté a haute pression sans
CFC ou HCFC « Pieds en acier inox réglables en hauteur (avec roulettes en option) - Alimentation 230/1V.

REFERENCE MODELE REFERENCE POUR ELEMENTS
== Groupe a Gauche DAGRPAT-2 arille Rilsan 600 x 400
i i DAGRPATX-2 Grille inox 600 x 400
DAKRU004-2 Kit 4 roues dont 2 avec frein
Hauteur 110 mm . s "
DAJGS800LT-2 Paire de glissieres en ‘L
DAKRU006-2 Kit 6 roues dont 3 avec frein

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

Hauteur 110 mm DAJG800UT-2 Paire de glissiéres en ‘U’

®
0102 = SOMMAIRE SOMMAIRE nose ‘ @ DALMEC
FROID DALMEC GENERAL




TABLES REFRIGEREES - SERIE CONTEMPORAINE | [aloX1=1q8

PROF. 800 - PATISSIERES - 600 X 400

TABLES REFRIGEREES PROF. 800 - 600 X 400 AVEC GROUPE LOGE

MODELE

POSITIVES 0/+10°C

TP802C-2

TP802-2

TP802SD-2

TP803C-2

TP803-2

TP803SD-2

TP804(-2

TP804-2

TP804SD-2

NEGATIVES -18/-22°C

TP802NC-3

TP802N-3

TP802NSD-3

TP8O3NC-3

TP803N-3

TP803NSD-3

DESSUS PPFETLEE VO(LBME TEMP.
sans dosseret 2 396
avec dosseret 2 396
sans dessus 2 396
sans dosseret 3 606
avec dosseret 3 606 0/+10 °C
sans dessus 3 606
sans dosseret 4 816
avec dosseret 4 816
sans dessus 4 816
sans dosseret 2 396
avec dosseret 2 396
sans dessus 2 396
sans dosseret 3 606 8227
avec dosseret 3 606
sans dessus 3 606

GAL

R134A

R290

TN\
\:F-/DALmEE

— LIGNE BLEUE

PUISSANCE DIMENSIONS POIDS PRIX
ABS (W) LXxPxH(MM) (KG) €HT
1430 x 800 x 850 / 900 3 094
1430 x 800 x 950 /1000 | 106 [EN[Y]
1430 x 800 x 810 / 860 90 PAEX]
1955 x 800 x 850 / 900 JEXI 3 760
318 1955 x 800 x 950 /1000 | 136 [EELY
1955 x 800 x 810 / 860 EEN 3 229
2480 x 800 x 850 / 900 267 WWEE
2480 x 800 x 950 /1000 | 270 [ERR¥
2480 x 800 x 810 / 860 4 091
1430 x 800 x 850 / 900 3966
1430 x 800 x 950 /1000 | 108 [E:NVE]]
670 / 600 1430 x 800 x 810 / 860 I 3 605
1955 x 800 x 850 / 900 135 EEIE
1955 x 800 x 950 / 1000 iEEEN 4 919
1955 x 800 x 810 / 860 ERN 4 284

TABLES REFRIGEREES PROF. 800 - 600 X 400 SANS GROUPE LOGE

MODELE

PORTES

DESSUS PLEINES

POSITIVES 0/+10°C

TP802SG(-2

VOLUME

(1)

TP8025G-2

TP8025GSD-2

TP803SG(-2

TP8035G-2

0/ +10 °C

TP803SGSD-2

TP804SG(C-2

TP804SG-2

TP804SGSD-2

NEGATIVES -18/-22°C

TP802NSGC-3

sans dosseret 2 396
avec dosseret 2 396
sans dessus 2 396
sans dosseret 3 606
avec dosseret 3 606
sans dessus 3 606
sans dosseret 4 816
avec dosseret 4 816
sans dessus 4 816

TP802NSG-3

TP802NSGSD-3

TP803NSGC-3

TP803NSG-3

TP803NSGSD-3

R134A

PUISSANCE
ABS (W)

DIMENSIONS
LXxPXH(MM)

30

1430 x 800 x 850 / 900 91
1430 x 800 x 950 / 1000 92
1430 x 800 x 810 / 860 76
1955 x 800 x 850 / 900 119
1955 x 800 x 950 / 1000 122
1955 x 800 x 810 / 860 99
2480 x 800 x 850 / 900 253
2480 x 800 x 950 / 1000 256
2480 x 800 x 810 / 860 228

3339

NOSeMEES

FROID DALMEC

sans dosseret 2 1430 x 800 x 850 / 900
avec dosseret 2 396 1430 x 800 x 950 / 1000 93
sans dessus 2 396 1430 x 800 x 810 / 860 73
-18 / -22 °C R452 90/600
sans dosseret 3 606 1955 x 800 x 850 / 900 120
avec dosseret 3 606 1955 x 800 x 950 / 1000 123
sans dessus 3 606 1955 x 800 x 810 / 860 103
DALMEC SOMMAIRE SOMMAIRE
GENERAL

sy 0103

MACHINES
A GLACONS

CUISSON
MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE
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MACHINES
A GLACONS

— LIGNE BLEUE

CUISSON
MODULAIRE

ans

CUISSON
INDEPENDANTE

- Alimentation 230/1 V.

POSITIVES

QOXY=N90" | 7ABLES SNACK - SERIE CONTEMPORAINE
GSonnec | PROF 800 - 600 X 400

= TABLES 1A 4 PORTES = GROUPE FRIGORIFIQUE «<MONOBLOC» EXTRACTIBLE ET

TROPICALISE = FROID VENTILE = ISOLATION 60 MM SANS CFC

= EVAPORATEUR TRAITE PAR CATAPHORESE

EXEMPLES DE COMPOSITION

SNACK 800 - 2 portes

4 A 5 z -
— LIVREES SANS BAC _

TABLES SNACK - 600 X 400 PROF. 800

- Groupe frigorifique tropicalisé (+40°C / 40% Rh) «MONOBLOC» pour une maintenance aisée - Dégivrage et
évaporation automatiques des eaux de condensation - Intérieur et extérieur en acier inox, y compris l'arriere
des tables « Plan de travail en AISI 304 - Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé « Portes réversibles a
fermeture automatique, joints magnétiques et position neutre a 100° « Isolation 60 mm d’épaisseur en polyuréthane
injecté a haute pression sans CFC ou HCFC - Pieds en acier inox réglables en hauteur (avec roulettes en option)

JOINT DE PORTE
FACILEMENT
DEMONTABLE.

ANGLES INTERIEURS
ARRONDIS.

1 GRILLE PLASTIFIEE (600 X 400) PAR PORTE
1 COUPLE DE GUIDE INOX EN «U» PAR PORTE

GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES —

b
e
2
<<
(-
Sl
a
=
d
=
=
d

g
~
<
<
=
)
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Q2
=
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SN
/ N\‘u

0104 = O

SOMMAIRE

FROID DALMEC

REFERENCE POUR ELEMENTS

DAGRPAT-2 Grille Rilsan 600 x 400

DAGRPATX-2 Grille inox 600 x 400

DAJG80OLT-2 Paire de glissiéres en ‘L’

DAJG800UT-2 Paire de glissiéres en ‘U’

ORI S

REFERENCE MODELE

DAKRU004-2 Kit 4 roues dont 2 avec frein
Hauteur 110 mm

DAKRU006-2 Kit 6 roues dont 3 avec frein
Hauteur 110 mm

|l N
SOMMAIRE nose I oamec
GENERAL



MACHINES
A GLACONS

TABLES SNACK - SERIE CONTEMPORAINE | LRIOFIS )
PROF. 800 - 600 X 400

TN\
\:t—/DALmEE

MODELE

TABLES SNACK PROF. 800 - 600 X 400 - AVEC GROUPE LOGE

PS802-2
PS802C-2
PS802V-2

DESSUS

sans couvercle

PORTES
PLEINES

VOLUME
()

VITRAGE

couvercle acier

avec vitrine

PS803-2
PS803C-2
PS803V-2

sans couvercle

couvercle acier

+4 [ +10 °C

avec vitrine

PS804-2
PS804C-2
PS804V-2

sans couvercle

couvercle acier

avec vitrine

PUISSANCE
ABSORBEE
(w)

DIMENSIONS
LXPXH(MM)

1430 x 800 x 993

— LIGNE BLEUE

1430 x 800 x 993 / 1383

1430 x 800 x 1250

1955 x 800 x 993

1955 x 800 x 993 / 1383

1955 x 800 x 1250

2480 x 800 x 993

2480 x 800 x 993 / 1383

2480 x 800 x 1250

MODELE

TABLES SNACK PROF. 800 - 600 X 400 - SANS GROUPE LOGE

PS8025G-2
PS8025GC(-2
PS802SGV-2

PS802-2 & PS8025G-2

DESSUS

sans couvercle

PORTES
PLEINES

VOLUME
L)

RETROUVEZ TOUS NOS BACS INOX

VITRAGE

couvercle acier

avec vitrine

PS8035G-2
PS8035G(-2
PS803SGV-2

sans couvercle

couvercle acier

+4 [ +10 °C

avec vitrine

PS8045G-2

sans couvercle

PS804SG(C-2

couvercle acier

PS804SGV-2

avec vitrine

PS803(-2 & PS803SG(-2

PUISSANCE
ABSORBEE
(w)

DIMENSIONS
LXPXH(MM)

1430 x 800 x 993

PS804V-2 & PS804SGV-2

PAGE 422

SUPPRIME

1430 x 800 x 993 / 1383

SUPPRIME

1430 x 800 x 1250

SUPPRIME

1955 x 800 x 993

SUPPRIME

1955 x 800 x 993 / 1383

SUPPRIME

1955 x 800 x 1250

SUPPRIME

2480 x 800 x 993

SUPPRIME

2480 x 800 x 993 / 1383

SUPPRIME

2480 x 800 x 1250

SUPPRIME

SOMMAIRE

CUISSON
MODULAIRE

CUISSON

REMISE & MAINTIEN
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ROXY=N00" | SALADETTES - SERIE CONTEMPORAINE
Gonnec | PROF.700 - GN 1/1- 325 X 530

— LIGNE BLEUE

POSITIVES

m TABLES 1A 4 PORTES ® GROUPE FRIGORIFIQUE «<MONOBLOC» EXTRACTIBLE ET

TROPICALISE = FROID VENTILE = [SOLATION 60 MM SANS CFC

= EVAPORATEUR TRAITE PAR CATAPHORESE
€3
: JOINT DE PORTE
T FACILEMENT

DEMONTABLE.

ANGLES INTERIEURS
ARRONDIS.

ans
& & ,
JRANY . - 1 GRILLE PLASTIFIEE GN1/1 (325 X 530)
LIVREES SANS BAC ooranon SR
n -1 COUPLE DE GUIDE INOX EN «U» PAR PORTE

CUISSON
MODULAIRE

SALADETTES GN 1/1 - 325 X 530 PROF. 700

- Groupe frigorifique tropicalisé (+40°C / 40% Rh) «MONOBLOC» pour une maintenance aisée  Dégivrage et
évaporation automatiques des eaux de condensation - Intérieur et extérieur en acier inox, y compris l'arriere
des tables < Plan de travail en AISI 304  Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé ¢ Portes réversibles a
fermeture automatique, joints magnétiques et position neutre a 100° « Isolation 60 mm d’épaisseur en polyuréthane
injecté a haute pression sans CFC ou HCFC - Pieds en acier inox réglables en hauteur (avec roulettes en option)
« Alimentation 230/1V.

EXEMPLES DE COMPOSITION GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES

INDEPENDANTE

SALADEI\TES; 2 portgs REFERENCE POUR ELEMENTS
' ‘enjl GN |
GN |[14)i 12 ) DAGNGR-2 Grille Rilsan 325 x 530
z 11 Jenl GN | DAGNGRX-2 Grille inox 325 x 530
= ! VAN 12
E = o 2 H fecid nr
2 E SALADETTES - 3 portes DAJG700LT-2 Paire de glissieres en ‘L
; % ( NG Y GN \ GN 113 DAJG700UT-2 Paire de glissiéres en ‘U’
=5 GN | GN ji_12 J,/GNW\
= 1111 TGN e ORI S
o2 jlonis)
SALADETTES - 4 portes REFERENCE MODELE
W W GN Yens) Kit 4 roues dont 2 avec frein
i ) DAKRU004-2
GN | GN || GN | 12 o) Hauteur 110 mm
11§ 11§ 11 | 6N ' ; i
| Kit 6 roues dont 3 avec frein
h | 2 iGN DAKRU006-2 Hauteur 110 mm

®
0106 = SOMMAIRE SOMMAIRE nose ‘ @ DALMEC
FROID DALMEC GENERAL




MACHINES
A GLACONS

SALADETTES - SERIE CONTEMPORAINE | [R{oN=Ipg’
PROF. 700 - GN 7/7-325X530 | G onimec

— LIGNE BLEUE

: PUISSANCE
CAPACITE PORTES | VOLUME ABSORBEE DIMENSIONS

BACS PLEINES ) W) LxPxH(MM)

SALADETTES PROF. 700 - GN 1/1 - AVEC GROUPE LOGE

2GN1/1+2GN1/4 1280 x 700 x 850 / 900
2GN1/1+2GN1/4 1280 x 700 x 1100 / 1150
2GN1/1+2GN1/4 1280 x 700 X 1250 /1300
4GN1/1 1730 x 700 x 850 / 900
4GN1/1 +4 / +10 °C 1730 x 700 x 1100 / 1150
4GN1/1 1730 x 700 x 1250 / 1300
5GN 1/1 2180 x 700 x 850 / 900
5 GN 1/1 2180 x 700 x 1100 / 1150
5GN 1/1 2180 x 700 x 1250 / 1300

MODELE

CUISSON
MODULAIRE

| AVEC COUVERCLE EN ACIER | AVEC VITRINE BASSE | AVEC VITRINE HAUTE

CUISSON

RETROUVEZ TOUS NOS BACS INOX PAGE 422

[T
=
4
<
(=]
4
[
Q.

b
(=]
=

CAPACITE PORTES | VOLUME ';‘gssgﬁgéc: DIMENSIONS
BACS PLEINES (L

MODELE
LxPxH(MM
) (mm)

SALADETTES PROF. 700 - GN 1/1 - SANS GROUPE LOGE

SAL7025GC-2 2GN1/1+2GN1/4 300 1280 x 700 x 850 / 900
2

SAL702SGVB-2 2GN1/1+2GN1/4 300 1280 x 700 x 1100 / 1150
SAL702SGVH-2 2GN1/1+2GN1/4 300 1280 x 700 x 1250 /1300

4 GN1/1 460 1730 x 700 x 850 / 900
4GN1/1 460 +4 [ +10 °C 1730 x 700 x 1100 / 1150
4 GN1/1 460 1730 x 700 x 1250 / 1300
5GN1/1 630 2180 x 700 x 850 / 900
5GN1/1 630 2180 x 700 x 1100 / 1150
5GN1/1 630 2180 x 700 x 1250 / 1300

LES TABLES SALADETTES NE PREVOIENT PAS LE MONTAGE D'UN MEUBLE A TIROIRS.

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

°l TN
Nnose ‘ P L A= SOMMAIRE C) SOMMAIRE s 0107
m ~ GENERAL EROID DALMEC




MACHINES
A GLACONS

nosema TABLES A PIZZA - SERIE CONTEMPORAINE
@.Mun..:.: PROF. 700 & 800 - GN 7/7 oU 600 X 400

— LIGNE BLEUE

mTABLES 1A 4 PORTES ® GROUPE FRIGORIFIQUE «MONOBLOC» EXTRACTIBLE ET
TROPICALISE = FROID VENTILE = ISOLATION 60 MM SANS CFC

m EVAPORATEUR TRAITE PAR CATAPHORESE

=3 PLAN EN GRANIT,
EPAISSEUR DE 3 CM.

ANGLES INTERIEURS
ARRONDIS.

CUISSON
MODULAIRE

PIEDS REGLABLES
— 100 A 150 MM
i ET CHARNIERES
INOX.

feqags %
RANS
LIVREES SANS BAC

TABLES A PIZZA GN 1/1 - PROF. 700 & 800

- Groupe frigorifique tropicalisé (+40/42°C / 65% Rh) <sMONOBLOC» pour une maintenance aisée * Dégivrage et évaporation
automatiques des eaux de condensation ¢ Intérieur et extérieur en acier inox AlSI 304, y compris l'arriere des tables et
plan de travail en granit épaisseur 3 cm * Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé - Portes réversibles a fermeture
automatique, joints magnétiques et position neutre a 100° - Isolation 60 mm d’épaisseur en polyuréthane injecté a haute
pression sans CFC ou HCFC « Pieds en acier inox réglables en hauteur (avec roulettes en option) - Alimentation 230/1V.

- 1 GRILLE PLASTIFIEE GN 1/1 (325 X 530)
0U 600 X 400 PAR PORTE

-1 COUPLE DE GUIDE INOX EN «U» PAR PORTE

INDEPENDANTE

GRILLES ET GLISSIERES SUPPLEMENTAIRES ~ [

O N

REFERENCE MODELE REFERENCE POUR ELEMENTS

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

Kit 4 roues dont 2 avec frein
Hauteur 110 mm

DAKRU004-2 DAGNGR-2 arille Rilsan 325 x 530

Kit 6 roues dont 3 avec frein DAGNGRX-2 Grille inox 325 x 530

Hauteur 110 mm

DAKRU006-2

DAJG700LT-2 Paire de glissieres en ‘L’

DAJG700UT-2 Paire de glissieres en ‘U’

POSSIBILITE D'INSTALLER LES KITS TIROIRS

A PAGE 98
REFRIGERES POUR LES TABLES PROF. 700

O SOMMAIRE SOMMAIRE DALMEL

FROID DALMEC GENERAL




MACHINES
A GLACONS

TABLES A PIZZA - SERIE CONTEMPORAINE nosemg
PROF. 700 & 800 - GN 7/1 OU 600 X 400 @ DALMEC

— LIGNE BLEUE

TIROIRS
MODELE ORI VITRINE PATONS

PUISSANCE

CAPACITE ABSORBEE

DIMENSIONS

PLEINES NEUTRE (L) W) Lx P x H (MM)

TABLES A PIZZA GN 1/1 PROF. 700 - 0 /+10°C

P170214-2 5x GN1/4 1300 x 700 x 1550 / 1600
P17027T14-2 8 X GN1/4 1800 x 700 x 1550 / 1600
P17024T14-2 8 X GN1/4 1800 x 700 X 1550 / 1600

0/ +10 °C
P170314-2 8 X GN1/4 1800 x 700 X 1550 / 1600

PZ7037T14-2 11 x GN1/4 2300 x 700 x 1550 / 1600

P17034T14-2 11 x GN1/4 2300 x 700 x 1550 / 1600

&
-
S3
22
S8
=

P170214-2 & P180213-2 & P180214-2 P1703 14-2 & P18034T13-2 & P18034T14-2 P7702 14-2 & P18027T13-2 & P18027T14-2
| SANS TIROIRS | 4 TIROIRS | 7 TIROIRS

RETROUVEZ TOUS NOS BACS INOX PAGE 422

ek

=

=

TIROIRS : PUISSANCE z<

] PORTES X CAPACITE : DIMENSIONS POIDS | PRIX Sa

MODELE VITRINE PATONS GAZ | ABSORBEE x 2
A

PLEINES i (L) W) Lx P x H (MM) (KG) | €HT 83

O e

Q

4

TABLES A PIZZA 600 X 400 PROF. 800 - 0 /+10°C
P180213-2 2 6 x GN1/3 - 396 1500 x 800 x 1550 / 1600 | 295

PZ8027T13-2 2 9 x GN1/3 7 396 2000 x 800 x 1550 / 1600 47

PZ8024T13-2 2 9 x GN1/3 4 396 2000 x 800 x 1550 / 1600 404

P780313-2 3 9 x GN1/3 = 606 2000 x 800 x 1550 / 1600 389

PZ8037T13-2 3 12 x GN1/3 7 606 2500 x 800 x 1550 / 1600 509

PZ8034T13-2 3 12 x GN1/3 4 606 2500 x 800 x 1550 / 1600 496

P180413-2 4 12 x GN1/3 - 816 0/ +10°C | R134A 318 2500 x 800 x 1550 / 1600 481

P180214-2 2 6 x GN1/4 < 396 1500 x 800 x 1550 / 1600 290

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

P78027T14-2 2 9 x GN1/4 7 396 2000 x 800 x 1550 / 1600 110

P18024T14-2 2 9 x GN1/4 4 396 2000 x 800 x 1550 / 1600 397

P780314-2 3 9 x GN1/4 - 606 2000 x 800 x 1550 / 1600 382

P18037T14-2 3 13 x GN1/4 7 606 2500 x 800 x 1550 / 1600 499

P28034T14-2 3 13 x GN1/4 4 606 2500 x 800 x 1550 / 1600 486

GENERAL

nosemy ‘ @ SN TA SOMMAIRE O SOMMAIRE s 0109
FROID DALMEC




MACHINES
A GLACONS

nose ) CELLULES DE REFROIDISSEMENT MIXTES - SERIE CONTEMPORAINE
Gonnec | GN2/3ETGN 1/10U 600 X 400

— LIGNE BLEUE

= INTERIEUR ET EXTERIEUR EN ACIER INOX = [SOLATION 60 MM D’EPAISSEUR
EN POLYURETHANE SANS CFC OU HCFC = GROUPE FRIGORIFIQUE TROPICALISE

- SUPPORTS DE GRILLES
— COMPATIBLES

' GN 1/1 0U 600 X 400.
SONDE CHAMBRE ET
SONDE TEMPERATURE
A COEUR.
PIEDS EN ACIER
INOX REGLABLES EN
HAUTEUR.

- SONDE CHAMBRE ET SONDE
TEMPERATURE A COEUR

-1 GRILLE EN ACIER INOX (SUPPORTS
POUR GRILLES AMOVIBLES)

CUISSON
MODULAIRE

DOTATION

INDEPENDANTE

CELLULES DE REFROIDISSEMENT MIXTES

- Intérieur et extérieur en acier inox * Angles intérieurs arrondis pour un nettoyage aisé * Isolation 60 mm d‘épaisseur
en polyuréthane injecté a haute pression sans CFC ou HCFC - Dégivrage et évaporation automatiques des eaux de
condensation ¢ Panneau de commande digital pour refroidissement et surgélation avec sonde PTC pour la chambre
et sonde température a coeur * Gaz réfrigérant R452 « Pieds en acier inox réglables en hauteur « Poignée de la porte
professionnelle et compacte avec design innovant « Porte réversible droite/gauche (sauf Mod. B(323-2).

EN TEMPERATURE

OPTIONS [FEs s Sl GRILLES SUPPLEMENTAIRES e

REFERENCE MODELE REFERENCE POUR ELEMENTS

REMISE & MAINTIEN

Kit 4 roues dont 2 avec frein DABCGRX23-2 Grille inox GN 2/3 - 320 x 355

Hauteur 110 mm DAGNGRX-2 Grille inox GN 1/1 - 325 x 530

DAKRUO004-2

DG PA Grille inox GN Euronorme - 600 x 400

®
0110 = SOMMAIRE SOMMAIRE nose ‘ @ DALMEC
FROID DALMEC GENERAL




CELLULES DE REFROIDISSEMENT MIXTES - SERIE CONTEMPORAINE Nnose
GN 2/3 ET GN 1/10U 600 X 400 | F>oncmec

— LIGNE BLEUE

CELULLES DE REFROIDISSEMENT ET DE CONGELATION

CAPACITE DE | CAPACITE
MODELE ALz REN[(’&I“)“ENT HEACRDE REFROID. | DE SURGEL.

REFROID. (KG) (KG)

PUISSANCE DIMENSIONS
ELEC. (W) LXPxH(MM)

3 NIVEAUX GN 2/3

655 x 640 x 490

Mono
230V+T

B(323-3 3 | 550/140 +90/-18°C | 7 | 5

CAPACITE DE | CAPACITE
REFROID. | DE SURGEL.
(kG) (@]

NIVEAUX | RENDEMENT | PLAGE DE
(W) REFROID.

PUISSANCE DIMENSIONS

MODELE ELEC. (W) Lx P xH (MM)

3 0U 5 NIVEAUX GN 1/1

BC311-3 1030 / 250 ) Mono SUPPRIME
+90/-18°C 230v+7 | 680 X725x 850
BC511-3 1170 / 370

CAPACITE DE | CAPACITE
REFROID. | DE SURGEL.
(D) (KG)

5 NIVEAUX 600 X 400 (OU GN 1/1 PLATEAU UNIQUEMENT)

B(C51170-3 1460 / 630 | +70/-18°C Mono
230V+T 820 x 860 x 850
B(51190-3 1460 / 630 | +90/-18°C

CAPACITE DE | CAPACITE
MODELE LA REN[(’VEV’\)"ENT HEGGEIUE REFROID. DE SURGEL.

REFROID. (KG) (KG)

10 NIVEAUX 600 X 400 (OU GN 1/1 PLATEAU UNIQUEMENT)

BC1070-3 10 | 3730/ 1587 | +70/-18°¢C .
T’J{';‘ﬂ?" 820 X 860 X 1470
BC1090-3 10 | 5450/ 2124 | +90/-18°c

CAPACITE DE | CAPACITE
MODELE LlLizaU0S REN[()VEV“)"ENT HEGEICE REFROID. | DE SURGEL.

REFROID. (KG) (KG)

15 NIVEAUX 600 X 400 (OU GN 1/1 PLATEAU UNIQUEMENT)

BC1570-3 15 5450 / 1850 | +70/-18°C :
T[r'ﬁﬂgv 820 x 860 x 1820
BC1590-3 15 9820 / 3320 | +90/-18°C

NIVEAUX | RENDEMENT | PLAGE DE
(W) REFROID.

PUISSANCE DIMENSIONS

MODELE ELEC. (W) LXPxH (MM)

PUISSANCE DIMENSIONS
ELEC. (W) LxP X H(MM)

PUISSANCE DIMENSIONS
ELEC. (W) LXPxH(MM)

— B(311-2 & B(511-2 B(51170-2 & BC51190-2 B(1070-2 & BC1090-2 B(1570-2 & B(1590-2

GENERAL

SOMMAIRE SOMMAIRE ammw 0111
FROID DALMEC
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REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE




MACHINES
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CUISSON
MODULAIRE

CUISSON

INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

’—W/C /—;,-,7//
o =D
LAVERIE COLGED / TECHNOLOGIE 137 Gamme TOPTECH - Passage 400 mm

114 Les systémes brevetés COLGED

115 commandes électroniques
gammes NEOTECH et TOPTECH

116 spécificités techniques gamme
STARTECH

117 spécificités techniques gamme
NEOTECH

118 spécificités techniques gamme
TOPTECH

119 Présentation des gammes

LAVE-VERRES

120 Répartition des gammes par format
de casier

121 Gamme STEELTECH
STEEL 330V1 - CASIER 350 X 350
STEEL 330DG - CASIER 350 X 350
STEEL 340V1 - CASIER 390 X 390
STEEL 340DG - CASIER 390 X 390
STEEL 350DG - CASIER 450 X 450

124 Gamme STARTECH
STAR 405DG - CASIER 400 X 400

125 Gamme NEOTECH
NEO 400V1 - CASIER 400 X 400
NEO 500V1 - CASIER 500 x 500

127 Gamme TOPTECH
TOP 420 - CASIER 400 X 400
TOP 520 - CASIER 500 X 500

o
o

LAVE-VAISSELLE

129 Répartition des gammes
par format de casier

130 Gamme STEELTECH
STEEL 360V1 - CASIER 500 x 500
STEEL 361V1 - CASIER 500 x 500
STEEL 361DG - CASIER 500 x 500

132 Gamme STARTECH
STAR 605DG - CASIER 500 x 500
STAR 705DG - CASIER 500 x 500

134 Gamme NEOTECH
NEO 600V1 - CASIER 500 x 500
NEO 600MV1 - CASIER 500 x 500
NEO 700V1 - CASIER 500 x 500

TOP 620 + 620AT - CASIER 500 X 500

LAVE-VAISSELLE A CAPOT
CASIERS 500 X 500
138 Gamme STEELTECH

STEEL 370V1
139 Gamme STARTECH
STAR 805DG

140 Gamme NEOTECH
NEO800VT - NEO8O3V1
NEO8OORV1 -NEO8OTHV1

144 Gamme TOPTECH
TOP 820 « 820AT
TOP820R avec condenseur de buée

LAVE-VAISSELLE A CAPOT
CASIERS 600 X 500
148 Gamme NEOTECH

NEO 803LV1

150 Gamme TOPTECH
TOP 8231 « 823LAT
TOP823LR avec condenseur de buée

154 T1ables pour lave-vaisselle a capot
Tables lisses
Tables avec bac

O LAVE BATTERIES A GRANULES
156 GR900 - Passage utile 635 mm

156 GR900OTR . GR1000TR
Avec condenseur récupérateur
Passage utile 830 mm

LAVE-USTENSILES

160 Gamme NEOTECH
NE0900 - CASIER 600 X 500
- PASSAGE 400 MM
NE0901 - CASIER 560 X 630
- PASSAGE 650 MM
NE0902 - CASIER 560 X 630
- PASSAGE 850 MM

162 Gamme TOPTECH
TOP920 - Casier 600 x 500

0112

O

TOP921 - Casier 560 x 630
- Passage 650 mm
Top922 - Casier 560 x 630
- Passage 850 mm
TOP923 - Casier 700 x 700
- Passage 850 mm
TOP924 - Casier 700 x 1320
- Passage 850 mm
0 TOP921RV1 « 922RV1
+ 923RV1 + 924RV1
- Avec condenseur de buée

LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT
AUTOMATIQUE
167 spécificités techniques des gammes

171 Gamme ISYTECH
ISY311017 - 31102
ISY31111 - 31112

178 Gamme PROTECH
PRO31211 - 31212

180 Gamme TOPTECH
TOP31221 - 31222 - 31223

185 Environnement laverie
Tables avec bac / TVO
Tables de jonction avec bac
Tables dentrée ou de sortie lisses
Tables a rouleaux / Tables dangle
Ftagéres murales

ADOUCISSEURS D’EAU
Q 188712 518 LITRES
Programmateur électronique

189 20/25 & 34/58 LITRES KINETICO
Fonctionnement automatique sans
électricité

CASIERS DE LAVAGE

190 casiers pour lave-verres
& lave-vaisselle

ROBINETTERIE
192 Robinets - Douchettes - Mélangeurs

SOMMAIRE
LAVERIE

SOMMAIRE
GENERAL
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CUISSON
MODULAIRE

CUISSON

INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

EQUALIZER 2 .

Afin d‘équilibrer le rendement des bras
de lavage, ce systeme fait appel a des
bras inférieurs en acier inox équipés
de buses a haute pression et de bras
supérieurs en matériau composite
avec des buses plus puissantes. Leur

Iéger décalage garantit une distribution uniforme de I'eau.

PRORINSE 2 L

—
PRORINSE,

—

Systeme composé d‘une chaudiére
ouverte assurant une  pression
constante. Une pompe assure un débit
régulé en pression et en température.
Dans un systeme conventionnel, le
démarrage du cycle de rincage fait

brusquement baisser l'eau dans la chaudiére. Avec ce
systeme la température reste constante ce qui améliore
le résultat du rincage tout en réduisant la consommation

électrique.

—y i ;

7/

Li=2)

TECHNOLOGIE

SOFTSTAR

SOFTSTART

Systeme qui contrdle la puissance de
la pompe de lavage au démarrage du
cycle.

La pression est a son minimum afin
d’éviter tout bris de vaisselle et
augmente progressivement pour

atteindre sa puissance de lavage normale.

ARCHIMEDES

VIDANGE
ARCHIMEDES

Durant le rincage une partie de l'eau
de la cuve est pompée. Ce systéeme de
vidange évacue en priorité l'eau sale
dans le fond de la cuve, permettant
une économie deau et de produits
lessiviels.

Ce systeme permet d'utiliser une cuve de lavage de faible
volume et évite également toute éventuelle remontée

d’odeur.

DUOFLO

0114

Dans une pompe conventionnelle, il y a une arrivée d’eau (venant de la cuve) et une sortie qui distribue
I'eau dans les bras de lavage supérieurs et inférieurs par un T ou un Y.
Avec une pompe a double flux, il y a une sortie pour les bras inférieurs et une sortie pour les bras

supérieurs.

Cela permet d'améliorer de 25 a 30 % le rendement de la pompe et de diminuer le bruit.

SOMMAIRE
LAVERIE

SOMMAIRE

GENERAL
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MACHINES
A GLACONS
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TECHNOLOGIE

COMMANDES ELECTRONIQUES DES GAMMES NEOTECH ET TOPTECH

COMMANDES ELECTROMECANIQUES : Boutons mécaniques, facilité d'utilisation.

COMMANDES ELECTRONIQUES : Affichage digital des informations principales :
Programme sélectionné, températures, état du cycle, codes erreurs, compteur de
cycles » Réglage des températures de lavage et de rincage « Pilotage du doseur de
produit de rincage - Fonction «Economie d‘énergie» : réduction de la température
du surchauffeur (65°C) quand la machine nest pas utilisée « Etanchéité parfaite du
tableau de commande (classe IPX5).

COMMANDES PROSMART : Ecran LCD haute définition < Affichage complet des
informations : températures, choix du programme, barre d’évolution de cycles,
compteur de cycles, codes erreurs + Réglage des températures de lavage et de rincage
pour chaque programme - Pilotage des doseurs de produits lessiviels < Fonction
«Economie d’énergie» : réduction de la température du surchauffeur (65°C) quand la
machine n’est pas utilisée « Cycles spécifiques < Etanchéité parfaite du tableau de
commande (classe IPX5).

CUISSON
MODULAIRE

DESCRIPTION DES PROGRAMMES

DESCRIPTION NOM DESCRIPTION

ProActive Casseroles et ustensiles ProNew Renouvellement rapide de l'eau

ProClean Autonettoyage ProPlate Cycles spécifiques pour plateaux

[T
=
4
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4
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ProCold Rincage a l'eau froide ProSan Désinfection selon EN-I1SO 15883-1/3

ProDrain Vidange automatique ProSelf Autonettoyage et vidange automatique

ProEco Sang et amidon ProSpeed Salissures récentes et légéres

ProFessional Usage général ProSteel Coutellerie

ProGlass Verre et cristal ProTemp Salissures importantes

Prolong Lavage continu ProWater Verre et cristal avec de I'eau osmosée

4
(=]

ADOUCISSEUR CAREFREE

DOSEURS PRODOSE

Ne nécessite pas de régénération
(celle-ci est réalisée a chaque cycle

Comprend deux doseurs de type
péristaltique (dont doseur de

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

détergent en option sur certain
modéle) non dépendant de Ila
pression deau (contrairement au
systeme venturi) & gérés par logiciel.
Le réglage se fait directement 3
partir du panneau de commande.

de facon imperceptible).

Lorsque le message s'affiche il suffit
de remplir le bol de sel. Protege la
machine contre les dommages du
calcaire et réduit son entretien.

e e e
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TECHNOLOGIE
: , ,
‘STAR | sPECIFICITES TECHNIQUES DE LA GAMME STARTECH

FROID
LAVERIE DALMEC

UNE FINITION INOX | COMMANDES | BRAS DE LAVAGE &
EXCEPTIONNELLE ELECTROMECANIQUES | DE RINCAGE EN INOX

CUISSON
MODULAIRE

pies | e
Systeme delavage Equalizer, quioptimise la consommation Systéeme de rincage amélioré qui réduit la consommation
d’eau et d‘électricité. Lutilisation d'une pompe de faible d’eau et les bruits de fonctionnement.
C% puissance a double flux, améliore l'efficacité de lavage.
@

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT DE RINCAGE

VIDANGE N CONSTRUCTION [

= ;Z: Systeme de vidange ArchiMedes qui améliore I'évacuation Construction tout inox 18/10. Tout a été concu pour faciliter

E % des eaux sales dans la cuve de lavage. I'entretien de la machine et réduire le temps de nettoyage

S& Ce systeme breveté permet d'utiliser une cuve de 15 litres en fin d'utilisation. Cuve emboutie avec filtre intégral de
e et de diminuer ainsi la consommation d’eau et de produits cuve. Bras de lavages et de rincage inférieurs inox.

Clapet anti retour de série.

lessiviels. Guides latéraux emboutis. Doseur péristaltique de
produits de rincage incorporé. Pompe autovidangeable.
UTILISATION

SIMPLICITE [ REDUCTION DE BRUIT [

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

Un tableau de commandes simple et intuitif, écran a LED. La carrosserie a double paroi, l'optimisation des pompes
Systéeme autodiagnostic et systeme Thermostop pour la et des jets de lavage et de rincage permettent de réduire
sécurité de la machine. de facon significative le bruit de fonctionnement.

DIMINUTION DE LA FATIGUE

Le systeme d'ouverture de porte breveté, diminue I'effort a produire pour l'ouvrir et supprime le claquement intempestif
de sa fermeture.
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TECHNOLOGIE
‘ §NEO | SPECIFICITES TECHNIQUES DE LA GAMME NEOTECH

UNE FINITION INOX | COMMANDES | BRAS DE LAVAGE &
EXCEPTIONNELLE ELECTRONIQUES DE RINCAGE EN INOX

CUISSON
MODULAIRE

pies | e

Systeme delavage Equalizer, quioptimise la consommation Systéeme de rincage amélioré qui réduit la consommation
d’eau et d‘électricité. Lutilisation d'une pompe de faible d’eau et les bruits de fonctionnement.
puissance a double flux, améliore l'efficacité de lavage.

DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE LAVAGE ET DE RINCAGE

EN OPTION : sonde pour afficher le niveau de produits CONSTRUCTION [ ———

lessiviels et des alertes sur I'‘écran de controle

Construction tout inox 18/10. Tout a été concu pour faciliter
_ l'entretien de la machine et réduire le temps de nettoyage
en fin d'utilisation. Cuve emboutie avec filtre intégral de
cuve. Bras de lavages et de rincage inférieurs inox.
Guides latéraux emboutis. Doseur péristaltique de
produits de rincage incorporé. Pompe autovidangeable.
Clapet anti retour de série.

o]
=
=z
<
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4
]
Q.

S
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Systéeme de vidange ArchiMedes qui améliore I'évacuation
des eaux sales dans la cuve de lavage.

Ce systeme breveté permet d'utiliser une cuve de 15 litres
et de diminuer ainsi la consommation d'eau et de produits
lessiviels.

UTILISATION

SIMPLICITE [ REDUCTION DE BRUIT [

gy

T
Un tableau de commandes simple et intuitif, écran a LED. La carrosserie a double paroi, l'optimisation des pompes §§
Systéeme autodiagnostic et systeme Thermostop pour la et des jets de lavage et de rincage permettent de réduire § %
sécurité de la machine. de facon significative le bruit de fonctionnement. S E

Q<

DIMINUTION DE LA FATIGUE

Le systeme d'ouverture de porte breveté, diminue I'effort a produire pour l'ouvrir et supprime le claquement intempestif
de sa fermeture.

Régulation électronique des doseurs péristaltiques des produits de lavage et de rincage. En option, sonde
pour afficher le niveau de produits lessiviels et des alertes sur 'écran de controle. Le systéme permet une
indication directe de la quantité distribuée sur I'écran.
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CUISSON
MODULAIRE

CUISSON

INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE
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TECHNOLOGIE
E)TOP/@PRO | SPECIFICITES TECHNIQUES DE LA GAMME TOPTECH & PROTECH

UNE FINITION INOX |
EXCEPTIONNELLE

T e——

Systeme de lavage Equal.izer, qui optimise la consommation
deau et délectricité. Lutilisation d'une pompe de faible
puissance a double flux, améliore I'efficacité de lavage.

COMMANDES
ELECTRONIQUES

| BRAS DE LAVAGE &
DE RINCAGE EN INOX
diwees |

Systeme de rincage ProRinse? qui réduit la consommation
d’eau. Une pompe assure un débit d'eau chaude constant.

DOSEURS PERISTALTIQUE DE PRODUIT DE LAVAGE ET RINCAGE

VIDANGE

Systeme de vidange ArchiMedes qui améliore I'évacuation
des eaux sales dans la cuve de lavage.

Ce systeme breveté permet d'utiliser une cuve de 15 litres
et de diminuer ainsi la consommation d’eau et de produits
lessiviels.

L e——

Un tableau de commandes simple et intuitif, écran a LED.
Systéeme autodiagnostic et systeme Thermostop pour la
sécurité de la machine.

UTILISATION

.

Construction tout inox 18/10. Tout a été concu pour faciliter
I'entretien de la machine et réduire le temps de nettoyage
en fin d'utilisation.

Cuve emboutie avec filtre intégral de cuve. Bras de lavages
et de rincage inférieurs inox. Guides latéraux emboutis.
Doseur péristaltique de produits de rincage incorporé.
Pompe autovidangeable. Clapet anti retour de série.

REDUCTION DE BRUIT PR

La carrosserie a double paroi, l'optimisation des pompes
et des jets de lavage et de rincage permettent de réduire
de facon significative le bruit de fonctionnement.

DIMINUTION DE LA FATIGUE

Le systeme d'ouverture de porte breveté, diminue l'effort a produire pour l'ouvrir et supprime le claquement intempestif

de sa fermeture.

Comprend deux doseurs de type péristaltique gérés par logiciel.
Le réglage se fait directement a partir du panneau de commande.
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PRESENTATION DES GAMMES

GAMME STEELTECH

881'EE|_ ® COMMANDES ELECTROMECANIQUES : SIMPLICITE ET EFFICACITE
o L AVE-VERRES ® L AVE-VAISSELLE FRONTAL

GAMME STARTECH

§S IAR ® CUVE EMBOUTIE ET CARROSSERIE DOUBLE PAROI : PLUS SILENCIEUX
- ® [AVE-VERRES o LAVE-VAISSELLE FRONTAL
e LAVE-VAISSELLE FRONTAL SURELEVE e L AVE-VAISSELLE A CAPOT

GAMME NEOTECH

® AFFICHAGE DIGITAL ET COMMANDES ELECTRONIQUES :
(I) PRECISION ET CONFORT D’UTILISATION
EO

® [ AVE-VERRES ® LAVE-VAISSELLE FRONTAL o LAVE-VAISSELLE
FRONTAL SURELEVE o LAVE-VAISSELLE A CAPOT  LAVE-BATTERIE
o [AVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

MODULAIRE

=
S
A
&)
=)
©

GAMME TOPTECH =
B . 3
® POMPE DE RINCAGE DE SERIE : RINCAGE OPTIMISE z
= ® L'UNE DES PLUS FAIBLES CONSOMMATIONS SUR LE MARCHE 2
8 OP o [ AVE-VERRES ® L AVE-VERRES / LAVE-VAISSELLE ® LAVE-VAISSELLE FRONTAL
. o [AVE-VAISSELLE FRONTAL SURELEVE o LAVE-VAISSELLE A CAPOT

o [ AVE-VAISSELLE A CAPOT AVEC CONDENSEUR DE BUEE
o [ AVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE
o [ AVE-BATTERIE

IP GAMME PROTECH & ISYTECH

® MACHINES A AVANCEMENT AUTOMATIQUE MODULAIRES :
POSSIBILITE DE LIVRER LES MODULES SEPAREMENT POUR UN

T
BIS ASSEMBLAGE SUR SITE
= I o [AVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

. H
| 256 = SOMMAIRE i 011
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MACHINES
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Couuy=)
LAVE-VERRES
REPARTITION DES GAMMES PAR FORMAT DE CASIER

ADOUCISSEUR | pompE SYSTEME | systéme |  DOSEUR DE PRODUITS

MODELE COMMANDES PROGRAMMES VIDANGE VIDANGE RINCAGE

LAVAGE

LAVE-VERRES CASIER 350 X 350

STEEL330V1
STEEL330AV1 1
Mécaniques
STEEL330PVT RS ° Stan- Péristal-
250 ArchiMedes . Option
STEEL330APV1 ° ° dard tique
STEEL330DG Mécaniques 3
+ affichage cycle de 90
STEEL330DGA digital 3120 s °
LAVE-VERRES CASIER 390 X 390
> & STEEL340V1
2=
23 STEEL340AV1 1 °
© g Mécaniques le de 120
STEEL340PV1 GlaR e Ys ° stan- | peristal-
300 ArchiMedes dard . Option
STEEL340APV1 ° ° ar tique
STEEL340DG Mécaniques 3
+ affichage cycle de 90
STEEL340DGA digital ai120s L4
LAVE-VERRES CASIER 400 X 400
STAR405DG Mécaniques 3
+ affichage cycle de 90 Option
STAR405DGA digital a120s o Stan-
= ArchiMedes dard
z NEO400V1 ar -
3 Electroniques / 300 péristal-
z NEO400AV1 q cycle de : 90/120/150 s ° tique .
& Péristal-
= T0P420 8 o | Renouvelle- [, . tique
ProSmart cycle de : ment o
TOP420AT 90/120/150/180 s ° ° d’eau piloté
LAVE-VERRES CASIER 450 X 450
STEEL350DG Mécaniques 3 _ R
+ affichage cycle de 90 280 ArchiMedes Sdtar;] P(te'rlstal Option
STEEL350DGA digital 3120 s ° ar Ique
LAVE-VERRES CASIER 500 X 500
= NEO500V1
S
g E NEO500AV1 Electroniques o ° ArchiMedes LIS
$e q cycle de : 90/120/150 s dard . .
N NEO500PV1 260 . péristal- | Péristal-
& i tique tique
2D =
Sz TOP520 10 ° Renouvelle- .
oS -
=3 ProSmart cycle de : ment Pr(;im
TOP520AT 90/120/300/360/600 s ° ° d‘eau piloté
B STEEL330DG pummy | NEOS00V1

® S
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GAMME STEELTECH - LAVE-VERRES | [A1oF=1a8'
SERIES STEEL330 & STEEL340 - 350 X350 / 390 X390 MM | (L (=0

® PASSAGE UTILE 250 OU 300 MM = ALIMENTATION 230 V. MONO + T
® DIMENSIONS CASIERS 350 X 350 MM ET 390 X 390 MM

R ——

« Casier carré 350 x 350 * Passage utile 250 mm

LR L L —

« (asier carré 390 x 390 + Passage utile 300 mm

2 PROGRAMMES SERIES STEEL330DG & STEEL340DG
ans %

ARANN ProSpeed - 90 s ProFessional - 120 s
ProClean - 90 s

PORTE A «
- 2 CASIERS A VERRES ET TASSES
DOUBLE PAROI -1 GODET A CUILLERES.

GAMME STEELTECH - SERIE STEEL330 & STEEL340

- Carrosserie inox AISI 304 - Bras supérieur double (lavage/rincage) en composite « Bras de lavage et de rincage inférieurs
inox « Commandes mécaniques avec affichage digital pour les versions «DG » « Porte a double paroi * Sécurité de porte
« Doseur de produit de rincage péristaltique de série « Possibilité de régler les températures de lavage et de rincage sur
les versions digital

HAUTEUR
] POMPE | PROGRAMMES SURCHAUFFEUR DIMENSIONS
MODELE ADOUCISSEUR | yipanGE | DE LAVAGE z&% (Kw/L) LxPxH(MM)

LAVE-VERRES CASIER CARRE 350
STEEL330V1
STEEL330AV1
STEEL330PV1

401 x 490 x 595

436 x 535 x 670

STEEL340DG
STEEL340DGA

OPTIONS ~[MeN———==S  (,pPORTS POUR CASIER ROND

REFERENCE MODELE

REFERENCE MODELE

Kit pompe de vidange

999354 .
(non montée)

(433030 Casier @ 350, livré sans casier

Kit doseur de produit de lavage

999347 (non monté)

(433031 Casier @ 390, livré sans casier

® — e
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MACHINES
A GLACONS

CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

nosemy LAVE-VERRES - GAMME STEELTECH
Coui=D SERIES STEEL330 & STEEL340 - 350 X 350 / 390 X 390 MM

MO D ELES S TEEL330 0D ELES ST L3 10—

) 870
436 - »
535
-
T
I
I
.
I
I

401

[}
- o
g £ § £
£ £
=5 5 3N 5
&
v = ) A - =

X:62 mm -Y:50 mm X:77 mm <Y:50 mm

PREVOIR VIDANGE AU SOL

ALIMENTATION : MONO 230 V. + T. « RACCORDEMENTS : EAU , 3/4” GAZ
o VIDANGE : 30 MM «PRESSION D’ALIMENTATION D’EAU : 2 A 4 BARS
* PRESSION MINI : 3 BARS IMPERATIF POUR MACHINES AVEC ADOUCISSEUR.

ACCESSOIRES

- - MODELE HAUTEUR (MM)
REFERENCE REFERENCE

CASIERS POUR SERIE 330

(706131 CARRE 350 x 350 mm

= (706095 ROND @ 350 mm
€800004 _ SUPPORT SOUCOUPES

(800002 GODET A CUILLERES

CASIERS POUR SERIE 340

(706133 _ CARRE 390 x 390 mm
-- (983070 Casier 9 ASSIETTES @ 240

(983060 ROND @ 390 MM
ACCESSOIRES POUR CASIER C706133

€800000 _ SEPARATEUR A VERRES (non compatible avec casiers en dotation)

(800001 SUPPPORT SOUCOUPES

€800002 == GODET A CUILLERES

(800001 (800002 (800000 s (706131 e
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MACHINES
A GLACONS

GAMME STEELTECH - LAVE-VERRES | [RIOF1S '
SERIE STEEL350DG - 450 X 450 MM CoLGED

® PASSAGE UTILE 280 MM = ALIMENTATION 230 V. MONO + T

® DIMENSIONS CASIERS 450 X 450 MM

@
6"4 <

RANY

CARROSSERIE

INOX AISI 304.

AFFICHAGE
DIGITAL.

CUISSON
MODULAIRE

-1 CASIER A ASSIETTES
RULAUULI | (ASIER A VERRES & 1 GODET A COUVERTS

GAMME STEELTECH - SERIE STEEL350DG

+ Hauteur totale : 715 mm -+ Doseur de produits de . ‘Aﬂ
rincage péristaltique de série < Carrosserie inox AISI 304 ¥ :

- Commandes mécaniques avec affichage digital < Bras
supérieur double (lavage/rincage) en composite * Bras
inférieurs : Lavage inox, rincage inox avec jets en plastique
« Porte a double paroi * Sécurité de porte ¢ Possibilité de !
régler les températures de lavage et de rincage sur les E
versions digital d = =t |

300

715

RN
|

600max

o]
=
=z
<
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4
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S
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X:55 mm Y:55 mm

RACCORDEMENTS EAU : 3/1” GAZ - VIDANGE 30 i

ProSpeed - 90 s ProFessional - 750 s « PRESSION D’ALIMENTATION D’EAU : 2 A 4 BARS * PRESSION
MINI : 2 BARS IMPERATIF POUR MACHINES AVEC ADOUCISSEUR.

ProClean - 90 s

HAUTEUR
: PROGRAMMES SURCHAUFFEUR DIMENSIONS
MODELE ADOUCISSEUR DE LAVAGE z':\;:\;l; (KwW/L) LxPxH(MM)

STEEL350DG

0,18 0,6 /14 2,6/26 3,50 525 x 555 x 715

STEEL350DGA

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

OPTIONS [ CA45/ERS

REFERENCE MODELE REFERENCE MODELE

Kit pompe de vidange (780129 Casier 12 assiettes g 240 mm

(non monté)

(999357

- - (780128 Casier a verres (haut. 100 mm)
Kit doseur de produit de lavage

(non monté)

(999347 €800002 Godet a couverts

® e e
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MACHINES
A GLACONS

MODULAIRE

CUISSON

CUISSON
INDEPENDANTE
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nosemy LAVE-VERRES - GAMME STARTECH
CoLag=» SERIE STAR405DG - 400 X 400 MM

m PASSAGE UTILE 300 MM = ALIMENTATION 230 V. MONO

® DIMENSIONS CASIERS 400 X 400 MM = CUVE EMBOUTIE

AFFICHAGE
DIGITAL.

SYSTEME BREVETE
OUVERTURE DE LA
PORTE
DIMINUTION DE LA
FATIGUE.

PORTE A i ;
DOUBLE PAROI A s |

GAMME STARTECH - SERIF STAR405DG

DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE RINCAGE

« Hauteur totale 695 mm + Commandes mécaniques avec ‘% * >
affichage digital « Porte a double paroi < Doseur de

produits de rincage péristaltique « Bras supérieur double T
(lavage/rincage) en composite « Bras inférieurs : Lavage ‘

inox, rincage inox avec jets en plastique - Cuve et supports @

de casiers emboutis « Préfiltres de cuve inox, de pompe ° i i

en composite + Carrosserie inox AISI 304 - Possibilité de g J
régler les températures de lavage et de rincage sur les - h

versions digital. X:77 mm ¥:45 mm

RACCORDEMENTS EAU - 3/4” GAZ - VIDANGE 30 Ml

ProSpeed - 90 s ProFessional - 120 s + PRESSION D’ALIMENTATION D’EAU : 2 A 4 BARS « PRESSION
MINI 2 BARS IMPERATIF POUR MACHINES AVEC ADOUCISSEUR.

ProClean - 90 s

HAUTEUR
. PROGRAMMES SURCHAUFFEUR DIMENSIONS
MODELE ADOUCISSEUR | ™ 16| AvAGE ?AE\&\E) (KW/L) LXPxH (MM)

STAR405DG
466 x 556 X 695

STAR405DGA

ACCESSOIRES

REFERENCE MODELE REFERENCE MODELE

(706140 Casier carré 400 x 400 x 150 mm

(999356 Kit pompe de vidange (non monté)

433024 Kit dadaptation pour casier rond
€999347 Kit doseur de produit de lavage (casier non fourni)
(non monté) (706143 Casier rond @ 400 mm

o — ———
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MACHINES
A GLACONS

GAMME NEOTECH - LAVE-VERRES | [ALOF1=a)
SERIE NEO4OOVT - 400 X400 MM | (L (=)

m PASSAGE UTILE 300 MM = ALIMENTATION 230 V. MONO

® DIMENSIONS CASIERS 400 X 400 MM = CUVE EMBOUTIE

AFFICHAGE
DIGITAL.

SYSTEME BREVETE
OUVERTURE DE LA
PORTE
DIMINUTION DE LA

FATIGUE.

- 2 CASIERS A VERRES
- 1 GODET A COUVERTS. ’
GAMME NEOTECH - SERIE NEO400V1

DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE LAVAGE ET DE RINCAGE

CUISSON
MODULAIRE

+ Hauteur totale 695 mm - Commandes électroniques e
« Affichage digital < Porte a double paroi * Doseur de

produits de rincage péristaltique de série ¢ Bras supérieur 1
double (lavage/rincage) en composite « Bras inférieurs :
Lavage inox, rincage inox avec jets en plastique - Cuve
et supports de casiers emboutis  Préfiltres de cuve inox,
de pompe en composite ¢ Carrosserie inox AISI 304
« Possibilité de régler les températures de lavage et de
rincage sur les versions digital. LA

PROGRAMMES SERIE NEO40OV1

ProSpeed - 90 s ProFessional - 7120 s RACCORDEMENTS EAU : 3/4” GAZ » VIDANGE 30 MM
* PRESSION D’ALIMENTATION DEAU : 2 A 4 BARS * PRESSION
MINI : 2 BARS IMPERATIF POUR MACHINES AVEC ADOUCISSEUR.

Fw o

600max

o]
=
=z
<
(=]
4
]
Q.

S
(=]
=

295

X:77 mm Y:45 mm

ProTemp - 7150 s ProWater - 7120 s
ProPlates - 150 s ProSelf - 90 s

HAUTEUR
. PROGRAMMES SURCHAUFFEUR DIMENSIONS
MODELE ADOUCISSEUR | * 1p ) AvAGE ?J\:\;E) (Kw/L) LX P xH (MM)

NEO400V1
466 x 556 x 695
NEO400AV1

ACCESSOIRES

REFERENCE MODELE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

REFERENCE MODELE

Kit d'adaptation pour casier rond
(casier non fourni)

Kit pompe de vidange pour

(999356 NEO400V1 / NEO400AV1 (non monté)

(433024

(706140 Casier carré 400 x 400 x 150 mm (706143 Casier rond @ 400 mm

® m— 0, —
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MACHINES
A GLACONS

CUISSON CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE
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nosemy LAVE-VERRES - GAMME NEOTECH
CoLag=» SERIE NEO500V1 - 500 X 500 MM

m PASSAGE UTILE 260 MM = DIMENSIONS CASIERS 500 X 500 MM

m CARROSSERIE INOX AISI 304 A DOUBLE PAROI

PORTE A

DOUBLE PAROI

GAMME NEOTECH - SERIE NEO500V1

AFFICHAGE
DIGITAL.

SYSTEME BREVETE
OUVERTURE DE LA
PORTE
DIMINUTION DE LA
FATIGUE.

- 2 CASIERS UNIVERSELS
DOTATION -1 GODET A COUVERTS. I

« Hauteur totale 720 mm - Porte et carrosserie a double
paroi + Commandes électroniques < Alimentation
triphasée 400/3/N/T < Doseurs de produits de rincage
et de lavage péristaltiques de série < Bras supérieur
double (lavage/rincage) en composite * Bras inférieurs :
Lavage inox, rincage inox avec jets en plastique * Cuve
et supports de casiers emboutis « Préfiltre de cuve inox
« Passage utile verres 260 mm < Passage utile assiettes
270 mm - Possibilité de régler les températures de lavage
et de rincage sur les versions digital.

DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE LAVAGE ET DE RINCAGE

885

600
‘ 600

dw o

600max

435

X:55 mm -Y:50 mm

PROGRAMMES SERIE NEO500V1

ProSpeed - 90 s ProFessional - 7120 s
ProTemp - 750 s ProWater - 720 s
ProPlates - 150 s ProSelf - 90 s

RACCORDEMENTS EAU : 3/4” GAZ + VIDANGE 38 MM
« PRESSION D’ALIMENTATION D’EAU : 2 A 4 BARS
« PRESSION MINI : 2 A 4 BARS IMPERATIF POUR MACHINES AVEC
ADOUCISSEUR.

HAUTEUR
. POMPE | PROGRAMMES
MODELE ADOUCIS. VIDANGE DE LAVAGE (UMT:b:;

NEO500V1

NEO500AV1 0,5

NEO500PV1

SURCHAUFFEUR DIMENSIONS
(KW/L) L X PxH (MM)

1,4/15 49/6 6,77 | 600 x 600 x 720

ACCES0IRE -

REFERENCE MODELE

SRLV5050 Socle ouvert, hauteur 380 mm

798008 Socle fermé, hauteur 380 mm

0126 m— C) SOMMAIRE

LAVERIE
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REFERENCE MODELE

(999344 Pompe de vidange (non montée)

— ACCESSOIRES CASIERS  JONZEN)
® S € '—'/-/7 B
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MACHINES
A GLACONS

GAMME TOPTECH - LAVE-VERRES | [RlO(=08"
SERIE TOP420 - 400 X400 MM | (L (=)

® CUVE EMBOUTIE m PASSAGE UTILE 300 MM = ALIMENTATION 230 V. MONO

= DIMENSIONS CASIERS 400 X 400 MM = POMPE DE VIDANGE DE SERIE

ECRAN LCD
POLYCHROME
RETRO ECLAIRE DE

GRAND FORMAT.

SYSTEME BREVETE
OUVERTURE DE LA
PORTE

DIMINUTION DE LA
FATIGUE.

- 2 CASIERS A VERRES
-1 GODET A COUVERTS. l

CUISSON
MODULAIRE

GAMME TOPTECH - SERIE TOP420

DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE LAVAGE ET DE RINCAGE

- Hauteur totale 695 mm - Commandes électroniques P
ProSmart - Porte et carrosserie a double paroi * Affichage

digital < Cuve et supports de casiers emboutis < Porte
et carrosserie a double paroi * Préfiltre de cuve inox
« Pompe de vidange de série + Carrosserie inox AISI 304
+ Bras supérieur double (lavage/rincage) en composite
- Bras inférieurs : Lavage inox, rincage inox avec jets en inox
« Pompe de ringage de série * Doseurs de produits de rincage
et de lavage péristaltiques de série * Possibilité de réglerles ¥
températures de lavage et de rincage sur les versions digital.

o]
=
=
<
(=]
4
]
Q.

S
(=]
=

695
Fw o

600max

295

X:77 mm Y:45 mm

,
, RACCORDEMENTS EAU : 3/4” GAZ - VIDANGE 30 MM z
Prospeed 905 | Professional - 1205 | ProPlates - 1505 » PRESSION D'ALIMENTATION D'EAU : 2 A 4 BARS - PRESSION =5
ProClean - 300 s ProDrain - 90 s ProNew - 600 s MINI : 3 BARS IMPERATIF POUR MACHINES AVEC ADOUCISSEUR. § =
ProTemp - 150 s ProWater - 120 s ProCold - 780 s ® S
g
Sz

(=3

HAUTEUR
MODELE ADOUCISSEUR | PROGRAMMES UTILE SURCHAUFFEUR DIMENSIONS

EN CONTINU | DE LAVAGE (M) (KW/L) LxPxH(MM)

TOP420
300 06/8 2,6/26 3,50 466 x 556 x 695

TOP420AT

°| == == SOMMAIRE SOMMAIRE 0127
nose ‘ Cout=) GENERAL O LAVERIE ’




MACHINES
A GLACONS

nosemy LAVE-VERRES / LAVE-VAISSELLE - GAMME TOPTECH
CoLag=» SERIE TOP520 - 500 X 500 MM

m PASSAGE UTILE 260 MM = DIMENSIONS CASIERS 500 X 500 MM

m CARROSSERIE INOX AISI 304 A DOUBLE PAROI

ECRAN LCD

POLYCHROME

RETRO ECLAIRE DE

GRAND FORMAT.
SYSTEME BREVETE
OUVERTURE DE LA
PORTE
DIMINUTION DE LA
FATIGUE.

PORTE A

- 2 CASIERS UNIVERSELS
DOUBLE PAROI -1 GODET A COUVERTS. I
GAMME TOPTECH - SERIE TOP520

DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE LAVAGE ET DE RINCAGE

CUISSON
MODULAIRE

« Commandes électroniques ProSmart + Porte et . .
carrosserie a double paroi - Affichage digital - Passage \‘—T 600
utile verres 260 mm - Passage utile assiettes 270 mm

+ Hauteur totale 720 mm -« Préfiltre de cuve inox ¢ Bras
supérieur double (lavage/rincage) en composite * Bras
inférieurs : Lavage inox, rincage inox avec jets en inox &
« Pompe de vidange de série « Pompe de rincage de série

+ doseurs de produits de rincage et de lavage péristaltiques

de série ¢ Possibilité de régler les températures de lavage =
et de rincage sur les versions digital.

PROGRAMMES SERIE TOP520

ProSpeed - 90 s ProFessional - 7120 s ProPlates - 750 s

bw o

600max

CUISSON
INDEPENDANTE

435

X:55 mm <Y:50 mm

+ PRESSION D’ALIMENTATION D’EAU : 2 A 4 BARS

- « PRESSION MINI 3 BARS IMPERATIF POUR MACHINES AVEC
ProClean - 300 s ProDrain - 90 s ProNew - 600 s ADOUCISSEUR.

ProTemp - 750 s ProWater - 720 s ProSteel - 360 s

ADOUCISSEUR | PROGRAMMES HAUTEUR SURCHAUFFEUR DIMENSIONS

et EN CONTINU | DE LAVAGE Eﬂ'&g (KW/L) LXPxH(MM)

TOP520
260 1,4/15 49/6 6,77 600 X 600 X 720

Sg
-
2=
=2
S‘&
e =
as
SZ

TOP520AT

ACCESSOIRES

REFERENCE MODELE

SRLV5050 Socle ouvert, hauteur 380 mm

798008 Socle fermé, hauteur 380 mm

o —
0128 m— C) SOMMAIRE SOMMAIRE nose =D
LAVERIE GENERAL & ol e
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A GLACONS

nose

U el
e
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LAVE-VAISSELLE
REPARTITION DES GAMMES PAR FORMAT DE CASIER

ADOUCISSEUR DOSEUR DE PRODUITS

. POMPE SYSTEME SYSTEME
MODELE TYPE COMMANDES VIDANGE VIDANGE RINCAGE
STEEL360V1
STEEL361V1
STEEL360AV1 °
STEEL361AV1 )
e
STEEL360PV1 Mécaniques ° z <
A -
Y -
STEEL361PV1 ° 38
=
Q TIEIJV AN Lave-vaisselle frontal . °
Option
O BREERY o o
STEEL361DG
STEEL361DGA ° ArchiMedes Standard
STAR605DG Péristaltique
Mécaniques
STAR605DGA + affichage ° "
digital =
STAR605DGPV ° g
a
STAR705DG Lave-vaisselle surelevé "4';:‘.
NEO600V1
NEO600AV1 )
Lave-vaisselle frontal
NEO600PV1 Electroniques °
[NY  NEOs00APVA o o péristaltique
NEO700V1 Lave-vaisselle surelevé
2w
=
TOP620 =]
. Renouvellement . =~
Lave-vaisselle frontal ProSmart d'eau piloté ProRinse EE
TOP620AT . P N
W=
§ =
o+

® — 0, —
( o= [ =0 SOMMAIRE SOMMAIRE
Nnose ‘ Coll= GENERAL LAVERIE

s 51EEL360v1 SR S 1\R6050G S NE0600VT | H
sy 0129 E




MACHINES
A GLACONS

CUISSON
MODULAIRE

GAMME STEELTECH - SERIES STEFL360 & STEEL361

- Commandes mécaniques ¢ Porte a double paroi * Bras
supérieur double (lavage/rincage) en composite * Bras
inférieurs : Lavage inox, rincage inox avec jets en plastique 575
« Préfiltre de cuve intégré en composite < Doseur de 1
produits de rincage péristaltique de série « Hauteur totale
820 mm - Carrosserie inox AISI 304 - Sécurité de porte
- Supports de casier emboutis.

PROGRAMMES SERIE STEEL360 & STEEL361
ProFessional - 90 s

* RACCORDEMENTS EAU : 3/4” GAZ « VIDANGE : 38 MM
PRESSION D’ALIMENTATION D’EAU : 2 A 4 BARS.

820

CUISSON
INDEPENDANTE

HAUTEUR
. POMPE SURCHAUFFEUR
MODELE ADOUCIS. VIDANGE LAVAGE EJMT:\I;S (KW/L)

DOTATION

W o

{

® DIMENSIONS CASIERS 500 X 500 MM

nosemy LAVE-VAISSELLE FRONTAL - GAMME STEELTECH
Coui=D) SERIES STEEL360 & STEEL361 - 500 X 500 MM

m PASSAGE UTILE 325 MM = ALIMENTATION MONO 230 / TRI 400 V

BRAS INFERIEURS :
LAVAGE INOX,
RINCAGE INOX AVEC
JETS EN PLASTIQUE.

CARROSSERIE
INOX AISI 304.

- 1 casier 18 assiettes
- 1 casier universel & 1 godet 3 cuilleres

600 max
‘

:ﬁv

1005,

605

365

370

X:55 mm-Y:65 mm

DIMENSIONS
LXPXH(MM)

LAVE-VAISSELLE FRONTAUX - ALIMENTATION MONO 230 V (CHAUFFE ALTERNEE DU SURCHAUFFEUR ET DE LA CUVE)

STEEL360V1

STEEL360AV1

90”-150"
STEEL360PV1

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

STEEL361V1

STEEL361AV1

90”-150"
STEEL361PV1

STEEL361APV1

575 x 605 x 820

575 x 605 x 820

® e
O SOMMAIRE SOMMAIRE nose ‘ CoLli=?)
LAVERIE GENERAL w0 I e



MACHINES
A GLACONS

GAMME STEELTECH - LAVE-VAISSELLE FRONTAL | [RLO}F1S '
SERIE STEEL361DG - 500 X 500 MM CoLGED

m PASSAGE UTILE 325 MM = ALIMENTATION TRI 400 V AVEC CHAUFFE SIMULTANEE
= DIMENSIONS CASIERS 500 X 500 MM

AFFICHAGE
DIGITAL.

4RAN"\’

INOX AISI 304.

I \@
@
CARROSSERIE

&
P —]
S3
22
S8
=

-1 CASIER 18 ASSIETTES
DOTATION -1 CASIER UNIVERSEL
- 1 GODET A CUILLERES

- Commandes mécaniques avec affichage digital + Porte 03 >
a double paroi « Bras supérieur double (lavage/rincage)  ——=—» e,

en composite ¢ Bras inférieurs : Lavage inox, rincage inox
avec jets en plastique - Préfiltre de cuve intégré en
composite » Doseur de produits de rincage péristaltique

GAMME STEELTECH - SERIE STEEL361DG

365

de série « Hauteur totale 820 mm ¢ Carrosserie inox AISI  § ® 1 L "
o
304 - Sécurité de porte - Supports de casier emboutis ,i g =Z
L[R2 P P ] ° S a
« Possibilité de régler les températures de lavage et de ) & Qz
rincage sur les versions digital. v - — %, S
z X:55 mm-Y:65 mm E

ProSpeed - 60 5 ProFessional - 90 s RACCORDEMENTS EAU 3/4 : ” GAZ » VIDANGE : 38 MM

ProTemp - 780 s ProGlass - 90 s PRESSION D’ALIMENTATION D’EAU : 2 A 4 BARS.
ProSelf - 120 s

PROGRAMME HAUTEUR SURCHAUFFEUR DIMENSIONS

(Kw/L) LX P xH (MM)

MODELE ADOUCIS. UTILE
DE LAVAGE (MM)

STEEL361DG

STEEL361DGA 575 x 605 x 820

STEEL361DGPV

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

DTN N /\(CESSOIRES

REFERENCE MODELE REFERENCE MODELE

Socle ouvert,
hauteur 380 mm

kit pompe de vidange tous modeles

€999342 .
(non monté)

SRLV5050

Socle fermé,
hauteur 380 mm

kit doseur de produit de lavage
(non monté)

(999347 798008

® —  ———
AR P= Wl sOMMARE SOMMAIRE — 0131
nose ‘ CouLb=) GENERAL O LAVERIE




MACHINES
A GLACONS

nosemy LAVE-VAISSELLE FRONTAL - GAMME STARTECH
Coui=D SERIE STAR605DG - 500 X 500 MM

m PASSAGE UTILE 355 MM = DIMENSIONS CASIERS 500 X 500 MM

m LAVAGE PLAQUES GN 1/1 POSSIBLE

AFFICHAGE
DIGITAL.

BRAS INFERIEURS :
LAVAGE INOX,
RINCAGE INOX AVEC
JETS EN PLASTIQUE.

-1 CASIER A ASSIETTES
- 1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A CUILLERES
- HAUTEUR UTILE :

VERRES (355 MM), ASSIETTES (390 MM)

DOTATION

CUISSON
MODULAIRE

GAMME STARTECH - SERIE STAR605DG

DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE RINCAGE

985

+ Commandes mécaniques avec affichage digital > —
o . o 4, a 'y
« Alimentation triphasé 400/3/N/T - Porte et carrosserie !
a double paroi + Bras supérieur double (lavage/rincage) ol
en composite < Bras inférieurs : Lavage inox, rincage &
Z% inox avec jets en plastique - Préfiltres en composite s ® 1 E—
B « Cuve et supports casiers emboutis * Lavage plaques GN :‘; 5 1
) a q q o = o
a% 1/1 possible - Kit doseur de produit de lavage en option g g
z « Possibilité de régler les températures de lavage et de . - G
rincage sur les versions digital. 7 X:55mm Y:50mm  *+50 mm avec adouciseur
: RACCORDEMENTS EAU : 3/4” GAZ + VIDANGE : 30 MM
P - ProF I-9 N
rospeed - 60 5 rofessional - 90 5 « PRESSION D’ALIMENTATION D’EAU : 2 A 4 BARS
ProTemp - 780 s ProGlass - 90 s * PRESSION MINI : 3 BARS IMPERATIF POUR MACHINES AVEC
proself - 120 s ADOUCISSEUR

MODELE ADOUCIS. POMPE PROGRAMME | HAUTEUR SURCHAUFFEUR DIMENSIONS

é & VIDANGE | DE LAVAGE | UTILE (MM) (Kw/L) LxPxH(MM)
=2
<8 STAR605DG

e
§ = STAR605DGA 1,4/15 6/6 79 | 600 x 600 x 820
2 -
E z STAR605DGPV

OPTION S N ACCESSOIRES

REFERENCE MODELE REFERENCE MODELE

Socle ouvert,
hauteur 380 mm

kit pompe de vidange (non monté)
pour STAR605DG/DGA

Kit doseur de produit de lavage
(non monté)

o| — ———
0132 C) SOMMAIRE SOMMAIRE nose ‘ CoLu=)
LAVERIE GENERAL &) G e

(999344 SRLV5050

Socle fermé,

999347 hauteur 380 mm

798008




MACHINES
A GLACONS

GAMME STARTECH - LAVE-VAISSELLE FRONTAL | [RI®F1S '
STAR705DG - 500 X 500 MM COLGED

m PORTE ET CARROSSERIE A DOUBLE PAROI m PASSAGE UTILE 360 MM

= DIMENSIONS CASIERS 500 X 500 MM = LAVAGE PLAQUES GN 1/1 POSSIBLE

AFFICHAGE
DIGITAL.

BRAS INFERIEURS :
LAVAGE INOX,
RINCAGE INOX AVEC

JETS EN PLASTIQUE.

> &

S <

-1 CASIER A ASSIETTES A g

-1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A CUILLERES 38

DOTATION NI =

VERRES (355 MM), ASSIETTES (390 MM)
GAMME STARTECH - STAR705DG
DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE RINCAGE T

- Lave-vaisselle frontal surelevé - Hauteur totale 1250 mm
« Alimentation trphasée 400/3/N/T - Bras supérieur double
(lavage/rincage) en composite * Bras inférieurs : Lavage
inox, rincage inox avec jets en plastique - Préfiltres en
composite ¢+ Cuve et supports casiers emboutis ¢ Lavage
plaques GN 1/1 possible - Pompe de vidange en option
« Possibilité de régler les températures de lavage et de

385

1090

1250

4 Iwo
CUISSON

430max
750 m:

o]
=
=z
<
(=]
4
]
Q.

S
(=]
=

760

: o 1
rincage sur les versions digital. ikl H H H_A H
Pieds réglables en hauteur +/-3 cm
ProSpeed - 60 s ProFessional - 90 s RACCORDEMENTIS EAU : 3/4 GAZ,- VIDANGE : 30 MM
* PRESSION D’ALIMENTATION DEAU : 2 A 4 BARS
ProTemp - 780 s ProGlass - 90 s * PRESSION MINI : 3 BARS IMPERATIF POUR MACHINES AVEC
ProSelf - 120 s - ADOUCISSEUR

PROGRAMME | HAUTEUR SURCHAUFFEUR DIMENSIONS

A DE LAVAGE | UTILE (MM) (KW/L) LX P X H (MM)

STAR705DG | 360 | 0,5 | 1,4/15 | 6/6 | 79 | 600 x 600 x 1250

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

OPTIONS & ACCESSOIRES

REFERENCE MODELE

(999344 kit pompe de vidange (non monté)

(999347 kit doseur de produit de lavage (non monté)

| Coi = SOMMAIRE
Nnose ‘ oLy il |- O 'iz‘mﬁmf s 0133




MACHINES
A GLACONS

CUISSON
MODULAIRE

GAMME NEOTECH - SERIE NEO600V1

218%1=20" | LAVE-VAISSELLE FRONTAL - GAMME NEOTECH
SERIE NEO600V1 - 500 X 500 MM

e

CoLi?)

m PORTE ET CARROSSERIE A DOUBLE PAROI m PASSAGE UTILE 355 MM

= DIMENSIONS CASIERS 500 X 500 MM = LAVAGE PLAQUES GN 1/1 POSSIBLE

-1 CASIER A ASSIETTES
DOTATION -1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS
- HAUTEUR UTILE : VERRES (355 MM), ASSIETTES (390 MM)

DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE LAVAGE ET DE RINCAGE

AFFICHAGE
DIGITAL.

BRAS INFERIEURS :
LAVAGE INOX,
RINCAGE INOX AVEC
JETS EN PLASTIQUE.

CUISSON
INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

+ Commandes électroniques ¢+ Affichage digital + Hauteur £

totale 820 mm -« Alimentation triphasée 400/3/N/T
 Bras supérieur double (lavage/rincage) en composite
- Bras inférieurs : Lavage inox, rincage inox avec jets en
plastique - Préfiltre de cuve inox * Cuve et supports de casiers
emboutis « Carrosserie inox AlSI 304 - Lavage plaques GN 1/1
possible « Possibilité de régler les températures de lavage et
de rincage sur les versions digital.

PROGRAMMES SERIE NEO600V1

ProSpeed - 60 s ProFessional - 90 s ProPlates - 180 s

600

820

EAN))
600 max

600*

|
Yol
[oe) '
™
i

X

X v

—)
I

435

X:55 mm Y:50 mm

*+50 mm avec adoucisseur

ProLong - 600 s ProGlass - 90 s ProEco - 45 s

ProWater - 120 s

ProTemp - 7180 s

RACCORDEMENTS EAU : 3/4” GAZ * VIDANGE : 38 MM
« PRESSION D’ALIMENTATION D’EAU : 2 A 4 BARS
+ PRESSION MINI : 2 BARS IMPERATIF POUR MACHINES AVEC

ADOUCISSEUR

HAUTEUR
ADOUCIS. FROGRAMMES UTILE

MODELE
DE LAVAGE (M)

NEO600V1
NEO600AV1
NEO600PV1

1,4/15

SURCHAUFFEUR

(kw/L)

6/6 7,9

DIMENSIONS
LXPXH(MM)

600 x 600 x 820

65

MODELE

kit pompe de vidange (non monté)
pour NEO600V1 / NEO600AV1

SOMMAIRE
LAVERIE

ACCESSOIRES

REFERENCE

SRLV5050

798008

SOMMAIRE
GENERAL

MODELE

Socle ouvert, hauteur 380 mm

Socle fermé, hauteur 380 mm

| InosemiNEGE=a



MACHINES
A GLACONS

GAMME NEOTECH - LAVE-VAISSELLE FRONTAL | [RIOF1S '
SERIE COMMUTABLE NEO600OMVT - 500 X 500 MM CoLGED

= COMMUTABLE EN 230 V MONO = PORTE ET CARROSSERIE A DOUBLE PAROI

= DIMENSIONS CASIERS 500 X 500 MM = LAVAGE PLAQUES GN 1/1 POSSIBLE

BRAS INFERIEURS :
LAVAGE INOX,
RINCAGE INOX AVEC
JETS EN PLASTIQUE.

AFFICHAGE
DIGITAL.

&
P —]
S3
22
S8
=

-1 CASIER A ASSIETTES
DOTATION -1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS
- HAUTEUR UTILE : VERRES (355 MM), ASSIETTES (390 MM)

GAMME NEOTECH - SERIE NEO600MV1 - COMMUTABLE EN 230 V MONO

DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE LAVAGE ET DE RINCAGE

- Commandes électroniques * Affichage digital « Hauteur
totale 820 mm < Alimentation triphasée 400/3/N/T =
commutable en 230 V Mono - Bras supérieur double -

(lavage/rincage) en composite « Bras inférieurs : Lavage =
inox, rincage inox avec jets en plastique * Préfiltre de cuve 58{ § é
inox « Cuve et supports de casiers emboutis < Carrosserie g @ : S&
inox AISI 304 - Lavage plaques GN 1/1 possible « Possibilité Z E
de régler les températures de lavage et de rincage sur les . g
versions digital. v = iy
X:55 mm Y:50 mm *+ 50 mm avec adoucisseur
ProSpeed - 60 s ProFessional - 90 s ProPlates - 180 s RACCORDEMENTS EAU : 3/4” GAZ - VIDANGE : 38 MM

- PRESSION D’ALIMENTATION D’EAU : 2 A 4 BARS
Prolong - 600 5 Aol = 2 Prokco - 455 « PRESSION MINI : 2 BARS IMPERATIF POUR MACHINES AVEC
ProTemp - 7180 s ProWater - 7120 s ADOUCISSEUR

PROGRAMMES HAUTEUR SURCHAUFFEUR DIMENSIONS
DE LAVAGE UTILE (MM) (KW/L) LxPxH(MM)

MODELE ADOUCISSEUR

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

NEO600MV1
1,4/15 6/6 79 600 x 600 x 820

NEO600MAV1

oAmess | ddsseee |

REFERENCE MODELE REFERENCE MODELE

SRLV5050 Socle ouvert, hauteur 380 mm

kit pompe de vidange (non monté)
pour NEO60OMV1 / NEO600OMAV1

(999344
798008 Socle fermé, hauteur 380 mm

| =k = SOMMAIRE SOMMAIRE 01
nOSQ ‘ (llLLl-—) GENERAL O LAVERIE 0133




MACHINES
A GLACONS

CUISSON
MODULAIRE

CUISSON
INDEPENDANTE

Sg

=]
2=
<=
S.&
=
i
SZ

GAMME NEOTECH - NEO700V1

nosemy

e

CoLi?)

GAMME NEOTECH - LAVE-VAISSELLE FRONTAL
NEO700V1 - 500 X 500 MM

= PORTE ET CARROSSERIE A DOUBLE PAROI m PASSAGE UTILE 355 MM

= DIMENSIONS CASIERS 500 X 500 MM = LAVAGE PLAQUES GN 1/1 POSSIBLE

AFFICHAGE
DIGITAL.

BRAS INFERIEURS :
LAVAGE INOX,
RINCAGE INOX AVEC
JETS EN PLASTIQUE.

-1 CASIER A ASSIETTES
-1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS
- HAUTEUR UTILE :

VERRES (355 MM), ASSIETTES (390 MM)

DOTATION

DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE LAVAGE ET DE RINCAGE

- Commandes électroniques < Affichage digital * Hauteur
totale 1 250 mm < Alimentation triphasée 400/3/N/T
« Bras supérieur double (lavage/rincage) en composite
- Bras inférieurs : Lavage inox, rincage inox avec jets en
plastique - Réfiltre de cuve inox = Cuve et supports casiers
emboutis « Pompe de vidange en option ¢ Lavage plaques
GN 1/1 possible  Carrosserie inox AlSI 304 « Possibilité de
régler les températures de lavage et de rincage sur les
versions digital.

ProSpeed - 60 s ProFessional - 90 s ProPlates - 180 s

PROGRAMMES NEO700V1

985

r——-‘ 600

. —
Lo
[ee)
(97]
-
=
g~ ® =
= £
5
= __ 8
g g
E
! o
{ H H ) H Y
i . N

Pieds réglables en hauteur +/- 3 cm

ProClean - 300 s ProDrain - 120 s ProNew - 540 s

ProTemp - 7180 s ProWater - 720 s ProSteel - 360 s

ProLong - 600 s

RACCORDEMENTS EAU : 3/4” GAZ  VIDANGE : 38 MM
+ PRESSION D’ALIMENTATION D’EAU : 2 A 4 BARS
* PRESSION MINI : 2 BARS IMPERATIF POUR MACHINES AVEC
ADOUCISSEUR

PROGRAMME
DE LAVAGE

HAUTEUR

MODELE UTILE (MM)

SURCHAUFFEUR DIMENSIONS
(kw/) L X PxH (MM)

| 79 | 600 x 600 x 1250

MODELE

kit pompe de vidange (non monté) pour NEO700V1

0136 C) SOMMAIRE

LAVERIE

SOMMAIRE
GENERAL

| InosemNEGE=a



MACHINES
A GLACONS

GAMME TOPTECH - LAVE-VAISSELLE FRONTAL | [RIOF1S '
TOP620 & TOP620AT - 500 X 500 MM CoLGED

m PORTE ET CARROSSERIE A DOUBLE PAROI m PASSAGE UTILE 355 MM

= POMPE DE VIDANGE DE SERIE m ADOUCISSEUR EN CONTINU (TOP620AT)

T ECRAN LCD
POLYCHROME
RETRO ECLAIRE DE
GRAND FORMAT.

TOP620AT : SYSTEME
BREVETE CAREFREE,
QUI ASSURE

LA REGENERATION
DES RESINES A
CHAQUE CYCLE.

-1 CASIER A ASSIETTES
DOTATION - 1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS ’

CUISSON
MODULAIRE

GAMME TOPTECH - TOP620 & TOP620AT

DOSEURS PERISTALTIQUES DE PRODUITS DE LAVAGE ET DE RINCAGE

- Commandes ProSmart - Affichage digital « Hauteur totale 820 mm + Alimentation triphasée 400/3/N/T « Doseurs

de produits de rincage et de lavage péristaltiques de série - Bras supérieur double (lavage/rincage) en composite

- Bras inférieurs : Lavage inox, rincage inox avec jets en

inox ¢ Préfiltre de cuve inox « Pompe de rincage de série -

- Pompe de vidange de série * Possibilité de régler les T :

températures de lavage et de rincage sur les versions m[
3

985

600

CUISSON

digital.
ProSpeed - 60 s ProFessional - 90 s ProTemp - 180 s
ProGlass - 90 s ProWater - 7120 s ProLong - 600 s ‘ - év
ProEco - 7150 s ProNew - 540 s ProActive - 300 s T e
ProSteel - 360 s ProSan - auto. ProClean - 300 s

ProDrain - 120 s

o]
=
=z
<
(=]
4
]
Q.

S
(=]
=

820

K]
600 max
435

*+50 mm avec adoucisseur

ADOUCISSEUR | PROGRAMME | HAUTEUR SURCHAUFFEUR DIMENSIONS

A EN CONTINU | DELAVAGE | UTILE(MM) (KW/L) LXPxH (MM)

TOP620
TOP620AT

OPTIONS & ACCESSOIRES

REFERENCE MODELE

EN TEMPERATURE

13 | 355 | 6/6 79 600 x 600 x 820 66

REMISE & MAINTIEN

SRLV5050 Socle ouvert, Hauteur 380 mm
798008 Socle fermé, hauteur 380 mm

RN TN PAGE 190
® P A s Tt Tt
g g SOMMAIRE SOMMAIRE s 0137
nose ‘ Couli=2) GENERAL () raveree




MACHINES
A GLACONS

01011=100" | LAVE-VAISSELLE A CAPOT - GAMME STEELTECH
CojLC=T) | STEEL370V1-500 X 500 MM

m PASSAGE UTILE 400 MM m ALIMENTATION TRI 400 V

= CARROSSERIE DOUBLE PAROI AU NIVEAU DU CORPS INFERIEUR

CUVE EMBOUTIE
SANS SOUDURE

COMMANDES
MECANIQUES

CUISSON
MODULAIRE

-1 CASIER A ASSIETTES

DOTATION -1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS

GAMME STEELTECH - STEEL370V1

")
J

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT DE RINCAGE

« Commandes mécaniques * Cuve emboutie sans soudure
- Pompe de vidange en option ¢ Kit doseur de produit de
lavage en option - Bras de lavage et de rincage inférieurs )
et supérieurs en composite.

CUISSON
INDEPENDANTE

1909
415

1479

PROGRAMMES STEEL370V1

ProSpeed - 60 s ProFessional - 90 s }»

{3 wo

875

195

ProTemp - 7180 s ProGlass - 90 s

ProSelf - 120 s

é ] MODELE CYCLES HAUTEUR SURCHAUFFEUR DIMENSIONS

= E (s) UTILE (MM) () LX P xH (MM)

Ix

ig 90 - 150 | 400 | 0,5 | 2,1/15 6/6 | 6,5 | 706 x 735 x 1479 | 100

43

=z

= Lo meesikey

REFERENCE MODELE REFERENCE MODELE

Kit pompe de vidange (69820 Kit préfiltre de cuve en composite

(non monté)
— ACCESSOIRES CASIERS PAGE 190
—  ENVIRONNEMENT PAGE 154
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A GLACONS

LAVE-VAISSELLE A CAPOT - GAMME STARTECH | [I{OI=00"
STARS05DG - 500 X500 MM | (i (=7)

m PASSAGE UTILE 450 MM = ALIMENTATION TRI 400 V

= CARROSSERIE DOUBLE PAROI AU NIVEAU DU CORPS INFERIEUR

CUVE EMBOUTIE
SANS SOUDURE

AFFICHAGE

DIGITAL

CUISSON
MODULAIRE

-1 CASIER A ASSIETTES
-1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS
GAMME STARTECH - STAR805DG

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT DE RINCAGE 124 fe

634 744

- Commandes mécaniques - Affichage digital « Filtre de cuve
inox * Cuve emboutie sans soudure « Pompe de vidange en
option - Kit doseur de produit de lavage en option * Bras de §
lavage inférieurs et supérieurs tout inox ¢ Bras de rincage
inférieurs et supérieurs inox avec jets en plastiques.

CUISSON
INDEPENDANTE

450

2010

1629

{3wo

PROGRAMMES STAR705DG

ProSpeed - 60 s ProFessional - 90 s

875

ProTemp - 780 s ProGlass - 90 s }»
ProSelf - 120 s - Piedini reaolabili in altezza +/-3 cm

PROGRAMMES HAUTEUR SURCHAUFFEUR DIMENSIONS
DE LAVAGE UTILE (MM) (KW/L) L X PxH (MM)

STAR805DG 5 | 450 | 0,5 | 2,1/15 724 x 744 x 1529

OPTIONS [

MODELE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

REFERENCE MODELE

Kit pompe de vidange

C70810 .
(non monté) —————— ACCESSOIRES CASIERS NI,

Kit doseur de produit de lavage

C41954 sristalti .
péristaltique (non monte) N NN PAGE 154
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MACHINES
A GLACONS

CUISSON
MODULAIRE

CUISSON
INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

nosemy LAVE-VAISSELLE A CAPOT - GAMME NEOTECH
CoLag=» NEOS00VT - 500 X 500 MM

m PASSAGE UTILE 450 MM = ALIMENTATION TRI 400 V = ECRAN LED

m CARROSSERIE DOUBLE PAROI INTEGRALE = FILTRE DE CUVE INTEGRAL

AFFICHAGE
DIGITAL.

BRAS INFERIEURS :
LAVAGE INOX,
RINCAGE INOX AVEC
JETS EN PLASTIQUE.

-1 CASIER A ASSIETTES
-1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS I
GAMME NEOTECH - NEO8OOV1

724 818
DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT DE LAVAGE 634 R (R
ET DE RINCAGE

« Commandes électroniques ¢ Affichage digital « Bras de —
lavage hauts et bas inox « Bras de rincage inférieurs et
supérieurs inox avec jets plastiques - Filtre de cuve inox
- Cuve emboutie sans soudure + Pompe de vidange en
option.

PROGRAMMES NEO800V1 }»

450

2010

/4

1529
{1 J3wo

875

195

ProSpeed - 60 s ProFessional - 90 s ProTemp - 780 s

ProGlass - 90 s ProWater - 7120 s ProLong - 600 s

ProEco - 750 s ProSelf - 7120 s RACCORDEMENTS EAU : 3/4” GAZ + VIDANGE : 38 MM
« PRESSION D’ALIMENTATION D’EAU : 2 A 4 BARS

PROGRAMMES HAUTEUR SURCHAUFFEUR DIMENSIONS
DE LAVAGE UTILE (MM) (KW/L) L X PxH (MM)

NEO800V1 | 450 | 0,5 | 2,1/15 | 7/6 | 9,6 | 724 x 744 x 1529
OPTIONS

REFERENCE MODELE

MODELE

(70810 Kit pompe de vidange (non monté)

_————————— FNVIRONNEMENT PAGE 154
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A GLACONS

LAVE-VAISSELLE A CAPOT - GAMME NEOTECH | [RIOF1S )
NEOS03V1 - 500 X 500 MM A=)

m PASSAGE UTILE 465 MM = ALIMENTATION TRI 400 V

m IDEAL POUR INSTALLATION EN ANGLE = CAPOT A DOUBLE PAROI

AFFICHAGE
LED.

BRAS INFERIEURS :
LAVAGE INOX,
RINCAGE INOX AVEC
JETS EN PLASTIQUE.

-1 CASIER A ASSIETTES
-1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS

CUISSON
MODULAIRE

GAMME NEOTECH - NEOS03V1

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT DE LAVAGE
ET DE RINCAGE

CUISSON
INDEPENDANTE

» Commandes électroniques en partie supérieure —
- Affichage digital » Capot a double paroi * Bras de lavage ]
hauts et bas inox * Bras de rincage inférieurs et supérieurs _
inox avec jets plastiques - Filtre de cuve inox - Cuve
emboutie sans soudure - Pompe de vidange en option

PROGRAMMES NEO803V1

ProSpeed - 60 s ProFessional - 90 s ProTemp - 780 s H

ProGlass - 90 s Prowater - 720 s ProLong - 600 s RACCORDEMENTS EAU : 3/4” GAZ + VIDANGE : 38 MM
ProEco - 150 s ProSelf - 120 s - PRESSION D’ALIMENTATION D’EAU : 2 A 4 BARS

2080

{¥vwo
1565

730max

It}
>

PROGRAMMES HAUTEUR SURCHAUFFEUR DIMENSIONS

LA DE LAVAGE UTILE (MM) (KW/L) LxPxH(MM)

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

NEO803V1 | 465 | 0,7 | 2,5/22 | 7/6 | 10,2 | 721 x 755 x 1565

OPTIONS

REFERENCE MODELE

(70810 Kit pompe de vidange (non monté)

R NN N PAGE 154
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MACHINES
A GLACONS

CUISSON CUISSON
MODULAIRE

INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

nosemy

P

=3

GAMME NEOTECH - NEOSOORV1

)

LAVE-VAISSELLE A CAPOT - GAMME NEOTECH

NEOSOORVT - 500 X 500 MM

m PASSAGE UTILE 450 MM = ALIMENTATION TRI 400 V

CONDENSEUR
DE BUEE.

LAVAGE INOX,

BRAS INFERIEURS :

RINCAGE INOX AVEC
JETS EN PLASTIQUE.

-1 CASIER A ASSIETTES
-1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS l

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT DE LAVAGE

ET DE RINCAGE

- Commandes électroniques « Affichage digital « Bras de
lavage hauts et bas inox ¢ Bras de rincage inférieurs et
supérieurs inox avec jets plastiques ¢ Filtre de cuve inox
 Cuve emboutie sans soudure + Pompe de vidange en

option.

ProSpeed - 60 s

ProFessional - 90 s

PROGRAMMES NEOS0ORV1

ProTemp - 7180 s

ProGlass - 90 s

ProWater - 7120 s

Prolong - 600 s

2229"%

2010*%°

0000000000 NI00NN0N0n0 000 236
A0000000000000000000000000000 928

I |

| |
A+ S s c-{
| 506 |

163 308 ‘ 163

1529

® &
H 1
0 0

555130

228

ProEco - 750 s

ProSelf - 120 s

MODELE

NEO8OORV1

PROGRAMMES
DE LAVAGE

HAUTEUR

| 450 | 0,5 | 2,1/15 |

UTILE (MM)

RACCORDEMENTS EAU : 3/4” GAZ * VIDANGE : 38 MM
+ PRESSION D’ALIMENTATION D’EAU : 2 A 4 BARS

SURCHAUFFEUR
(kwy)

7/6 | 96 |

DIMENSIONS
LXPXxH(MM)

724 x 818 x 1529

OPTIONS

REFERENCE

(70810

MODELE

Kit pompe de vidange (non monté)

0142

SOMMAIRE
LAVERIE

SOMMAIRE

GENERAL

—_—_—-s:! 1 ENVIRONNEMENT PAGE 154
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LAVE-VAISSELLE A CAPOT - GAMME NEOTECH | [A{O3=a"
NEOSOTHVT-500 X 500 MM | i (=7)

= BANDEAU DE COMMANDE SUR LE CAPOT

® PARFAIT POUR LES INSTALLATIONS EN ANGLE

AFFICHAGE
LED.

BRAS INFERIEURS :

LAVAGE INOX,
RINCAGE INOX AVEC
JETS EN PLASTIQUE.

-1 CASIER A ASSIETTES
-1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS

GAMME NEOTECH - NEOSOTHV1
724 818

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT DE LAVAGE 634 I 7 E—

ET DE RINCAGE

- Commandes électroniques ¢ Affichage digital « Bras de —
lavage hauts et bas inox « Bras de rincage inférieurs et
supérieurs inox avec jets plastiques - Filtre de cuve inox
- Cuve emboutie sans soudure « Pompe de vidange en
option.

PROGRAMMES NEO801THV1 }»

ProSpeed - 60 s ProFessional - 90 s ProTemp - 780 s

450

2010

/4

1529
{rwo

875

195

ProWater - 7120 s ProPlates - 150 s ProLong - 600 s

ProNew - 540 s ProSteel - 360 s ProClean - 300 s RACCORDEMENTS EAU : 3/4” GAZ * VIDANGE : 38 MM
ProDrain - 120 s - .- * PRESSION D’ALIMENTATION D’EAU : 2 A 4 BARS

PROGRAMMES HAUTEUR SURCHAUFFEUR DIMENSIONS

LA DE LAVAGE UTILE (MM) (KW/L) LxPxH(MM)

NEO801HV1 | 450 | 0,5 | 2,1/15 | 7/6 | 9,6 | 724 x 818 x 1529

OPTIONS

REFERENCE MODELE

(70810 Kit pompe de vidange (non monté)

R N B PAGE 154
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CUISSON
MODULAIRE

INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE



MACHINES
A GLACONS

CUISSON
MODULAIRE

CUISSON

INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

Inosem

e e,

Li=2

LAVE-VAISSELLE A CAPOT - GAMME TOPTECH
TOP820V1 - 500 X 500 MM

= BANDEAU DE COMMANDE SUR LE CAPOT = PASSAGE UTILE 465 MM

= POMPE DE RINCAGE DE SERIE m ALIMENTATION TRI 400 V

ECRAN LCD
POLYCHROME
RETRO ECLAIRE DE
GRAND FORMAT.
CAPOT A

DOUBLE PAROI.
BRAS INFERIEURS :
LAVAGE INOX,
RINCAGE INOX AVEC
JETS EN PLASTIQUE.

GAMME TOPTECH - TOP820V1

7

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT DE LAVAGE

- Commandes ProSmart ¢+ Affichage digital + Productivité
51 casiers/h « Pompe de rincage de série - Pompe de
vidange de série + Doseurs de produits de rincage et de
lavage péristaltiques de série « Bandeau de commandes

ET DE RINCAGE

3

supérieures * Capot a double paroi.

PROGRAMMES TOP820V1

ProSpeed - 60 s

ProFessional - 90 s

ProTemp - 7180 s

2080

ProGlass - 90 s

ProWater - 7120 s

ProLong - 600 s

ProEco - 750 s

ProNew - 540 s

ProActive - 300 s

-1 CASIER A ASSIETTES
DOTATION -1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS I

721

{3 wo
1565

730max

ProSteel - 360 s

ProSan - auto.

ProClean - 300 s

ProDrain - 7120 s

RACCORDEMENTS EAU : 3/4” GAZ « VIDANGE : 38 MM
+ PRESSION D’ALIMENTATION D’EAU : 2 A 4 BARS

MODELE

TOP820V1

PROGRAMMES
DE LAVAGE

465

HAUTEUR
UTILE (MM)

| 07 |z,2/22|

SURCHAUFFEUR DIMENSIONS
(KW/L) LXPxH (MM)

7/12 | 10,2 | 721 x 755 x 1565 | 140

— ACCESSOIRES CASIERS

0144

PAGE 190

SOMMAIRE

O LAVERIE

—  ENVIRONNEMENT PAGE 154
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MACHINES
A GLACONS

LAVE-VAISSELLE A CAPOT - GAMME TOPTECH | [RIOFIS )
TOP820AT - 500 X 500 MM e =)

= BANDEAU DE COMMANDE SUR LE CAPOT = PASSAGE UTILE 465 MM = POMPE DE

RINCAGE DE SERIE = ALIMENTATION TRI 400 V = AVEC ADOUCISSEUR EN CONTINU

ECRAN LCD
POLYCHROME
RETRO ECLAIRE DE
GRAND FORMAT.

AVEC ADOUCISSEUR
EN CONTINU
SYSTEME CAREFREE.

-1 CASIER A ASSIETTES
-1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS

CUISSON
MODULAIRE

ADOUCISSEUR EN CONTINU

Systeme breveté CAREFREE, qui assure la régénération des résines a chaque cycle.
De plus en cas de manque de sel un message s affiche sur le tableau de commandes.

GAMME TOPTECH - TOP820AT

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT DE LAVAGE = 755
ET DE RINCAGE T

o]
=
=z
<
(=]
4
]
Q.

S
(=]
=

836
« Commandes ProSmart « Affichage digital + Productivité | - |

51 casiers/h + Pompe de rincage de série + Pompe de S
vidange de série » Doseurs de produits de rincage et de \Q\

lavage péristaltiques de série « Bandeau de commandes T P
supérieures * Capot a double paroi.

PROGRAMMES TOP820AT

| 465 |

{3wo

730max

2080

1565

g . . S

ProSpeed - 60 s ProFessional - 90 s ProTemp - 180 s E 9 1= 52

N <

ProGlass - 90 s ProWater - 7120 s ProLong - 600 s ___H_H_ i H J_ <§( ‘§

S
ProEco - 7150 s ProNew - 540 s ProActive - 300 s A E
ProSteel - 360 s ProSan - auto. ProClean - 300 s RACCORDEMENTS EAU : 3/4” GAL - VIDANGE : 38 MM é 7
- * PRESSION D’ALIMENTATION D’EAU : 2 A 4 BARS

ProDrain - 720 s

ADOUCISSEUR | PROGRAMMES | HAUTEUR SURCHAUFFEUR DIMENSIONS
EN CONTINU DE LAVAGE UTILE (MM) (KW/L) LXPXH(MM)

MODELE

TOP820AT | 0,7 | 2,5/22 | 7/12 | 10,2 | 721 x 755 x 1565 | 140

— ACCESSOIRES CASIERS PAGE 190 — ENVIRONNEMENT PAGE 154
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MACHINES
A GLACONS

CUISSON CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

21011=100" | LAVE-VAISSELLE A CAPOT - GAMME TOPTECH
CoLC=) | TOP820R - 500 X 500 MM

= RECUPERATEUR DE CHALEUR : MOINS D’ENERGIE, PLUS DE CONFORT
m PASSAGE UTILE 465 MM

ECRAN LCD
POLYCHROME
RETRO ECLAIRE DE
GRAND FORMAT.
CAPOT A

DOUBLE PAROI.
BRAS INFERIEURS :
LAVAGE INOX,
RINCAGE INOX AVEC
JETS EN PLASTIQUE.

-1 CASIER A ASSIETTES
DOTATION -1 CASIER UNIVERSEL
-1 GODET A COUVERTS

RECUPERATEUR DE CHALEUR

LETOP820R ESTEQUIPE D’UN RECUPERATEUR DE CHALEUR QUI PERMET DE REDUIRE DE 30% LA CONSOMMATION
D’ENERGIE ET D’AMELIORER LE CONFORT DE L'UTILISATEUR.

LA MACHINE A LE DOUBLE AVANTAGE D’ECONOMISER L'ENERGIE NECESSAIRE POUR RECHAUFFER L'EAU FROIDE
ET DE REDUIRE CONSIDERABLEMENT L'EMISSION DE VAPEUR DANS UENVIRONNEMENT DE TRAVAIL.

LAIR HUMIDE EVACUE PASSE PAR UN CONDENSEUR QUI RECHAUFFE L'EAU D’ALIMENTATION, REFROIDIT L'AIR
EXTRAIT DE LA MACHINE ET ELIMINE LA VAPEUR A L'OUVERTURE DU CAPOT.

RETROUVEZ TOUS NOS
ENVIRONNEMENTS PAGE 154

0146 O SOMMAIRE SOMMAIRE

LAVERIE GENERAL




MACHINES
A GLACONS

LAVE-VAISSELLE A CAPOT - GAMME TOPTECH | [RIOFIS '
SERIE TOPS20R - 500 X 500 MM COLGED

AIR CHAUD < 30°C

—e
% LE CONDENSEUR/RI'ECUPI:IRATEUR DE CHALEUR PERMET :
i ® D8liminer le nuage de vapeur a l'ouverture du capot

<= AIR CHAUD
HUMIDE

® De réduire la température de sortie de lair chaud a moins de 30°c

RINCAGE

® Daugmenter la température de l'eau dalimentation d’environ 20°
(pour une alimentation deau a 15°c)

® De réduire de 30 % la consommation électrique par cycle.

IEGEIJ. nva H
!
3anvHO Nva

>

EAU FROIDE
=5

]
]

&
-
S3
22
S8
=

GAMME TOPTECH - TOP820R

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT DE LAVAGE
ET DE RINCAGE

- Commandes ProSmart - Hauteur totale 2264 mm

« Productivité 38 casiers/h ¢ Capot a double paroi * Bras de 756
rincage inférieurs et supérieurs en inox avec jets plastiques 721 225
« Filtre de cuve inox  Cuve emboutie sans soudure - Pompe q

de rincage de série - Pompe de vidange de série.

2264

S ® w

ProSpeed - 60 s ProFessional - 90 s ProTemp - 180 s = - g

ProGlass - 90 s ProWater - 720 s ProLong - 600 s g o %

ProEco - 7150 s ProNew - 540 s ProActive - 300 s H = =
ProSteel - 360 s ProSan - auto. ProClean - 300 s

ProDrain - 7120 s

SURCHAUFFEUR DIMENSIONS
(KW/L) LxPxH(MM)

ADOUCISSEUR | PROGRAMMES | HAUTEUR

AL EN CONTINU DE LAVAGE | UTILE (MM)

TOP820R 721 x 755 x 1565

(hauteur totale 2264) 160

13 465 15 |2,5/22

TOP820ATR °

7/6 } 10,2

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

RETROUVEZ TOUS NOS
ENVIRONNEMENTS PAGE 154
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MACHINES
A GLACONS

CUISSON
MODULAIRE

CUISSON
INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

0011=Ta0" | LAVE-VAISSELLE A CAPOT - GAMME NEOTECH
CojLC=7) | NEOSO3LVT- 600 X 500 MM

m PASSAGE UTILE 465 MM = ACCEPTE LES PLATEAUX GN 1/1 ET 600 X 400

® LIVRE AVEC 1 GRILLE INOX POUR LE LAVAGE DES USTENSILES ET DES GAMELLES

AFFICHAGE
DIGITAL.

CAPOT A
DOUBLE PAROI.

BRAS INFERIEURS :
LAVAGE INOX,
RINCAGE INOX AVEC
JETS EN PLASTIQUE.

-1 CASIER A ASSIETTES
DOTATION -1 CASIER UNIVERSEL
-1 GODET A COUVERTS

AFFICHAGE DIGITAL

LA GAMME NEOTECH PROPOSE UN AFFICHAGE DIGITAL ET DES COMMANDES ELECTRONIQUES. PRECISION ET
CONFORT D’UTILISATION OPTIMAL.

AFFICHAGE DIGITAL AVEC 13 PROGRAMMES DE LAVAGE DONT 1 SPECIAL CRISTAL AVEC EAU OSMOSEE ET 1 CYCLE
SPECIFIQUE POUR LE LAVAGE DES PLATEAUX, UN LAVAGE CONTINU ET UN CYCLE RENOUVELLEMENT RAPIDE DE
L'EAU.

RETROUVEZ TOUS NOS
ENVIRONNEMENTS PAGE 154
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MACHINES
A GLACONS

LAVE-VAISSELLE A CAPOT - GAMME NEOTECH | [RIOF1S )
NEOSO3LVT - 600 X 500 MM A=)

m PASSAGE UTILE 465 MM = CASIER 600 X 500 MM = CAPACITE 22 ASSIETTES
® LIVRE AVEC 1 GRILLE INOX POUR LE LAVAGE DES USTENSILES ET DES GAMELLES

® UTILISABLE AUSSI
COMME LAVE-USTENSILES
OU LAVE-BATTERIE

® ACCEPTE LES PLATEAUX
GN 1/1 ET 600 X 400

GAMME NEOTECH - NEO803LV1

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT DE LAVAGE

MODULAIRE

=z
(=)
(%)
%)
3

ET DE RINCAGE
+ Capacité 60/40/30 casiers/h + Pompe de vidange en ri | =
option - Doseurs de produit de rincage et de lavage q
péristaltiques - capot a double paroi - Cuve emboutie. ) \ﬁ\
g f ¢ — g
: =3 >
ProSpeed - 60 s ProFessional - 90 s ProTemp - 180 s = 5 -
of W 3§ w
ProGlass - 90 s ProWater - 720 s ProLong - 600 s @ N 5 o = E
ProEco - 150 s ProNew - 540 s ProActive - 300 s E B . g F} 2 g
ProSteel - 360 s ProSan - auto. ProClean - 300 s T ] - 3 E
=
ProDrain - 120 s 0

PROGRAMMES HAUTEUR SURCHAUFFEUR DIMENSIONS

LA DE LAVAGE UTILE (MM) (KW/L) L x P x H (MM)

NEO803LV1 | 465 | 15 | 2,5/30 | 7/12 | n | 788 x 755 x 1565

OPTIONS

REFERENCE MODELE

€70810 Kit pompe de vidange (non monté)

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

RETROUVEZ TOUS NOS
ENVIRONNEMENTS PAGE 154
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MACHINES
A GLACONS

CUISSON
MODULAIRE

CUISSON

INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

nosemy LAVE-VAISSELLE A CAPOT - GAMME TOPTECH
CoLGED TOP823L - 600 X 500 MM

= POMPE DE VIDANGE DE SERIE m POMPE DE RINCAGE DE SERIE
m PASSAGE UTILE 465 MM = BANDEAU DE COMMANDE SUR LE CAPOT

ECRAN LCD
POLYCHROME
RETRO ECLAIRE DE
GRAND FORMAT.
LIVRE AVEC 1 GRILLE
INOX POUR LE
LAVAGE DES
USTENSILES ET DES
GAMELLES.

BRAS INFERIEURS :
LAVAGE INOX,
RINCAGE INOX AVEC
JETS EN PLASTIQUE.

-1 CASIER A ASSIETTES
DOTATION -1 CASIER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS I

GAMME TOPTECH - TOP8231

7

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT DE LAVAGE
ET DE RINCAGE

3

- Capacité 60/40/30 casiers/h < Bras de lavage et de
rincage inox « Pompe de rincage et de lavage péristaltiques o 835
« Pompe de vidange de série * Doseur de produit de rincage | |
et de lavage + Bandeau de commandes supérieures
« Capot a double paroi * Cuve emboutie.

PROGRAMMES TOP823L

ProSpeed - 60 s ProFessional - 90 s ProTemp - 7180 s
ProGlass - 90 s ProWater - 720 s ProLong - 600 s
ProEco - 750 s ProNew - 540 s ProActive - 300 s

ProSteel - 360 s ProSan - auto. ProClean - 300 s -

ProDrain - 7120 s

2080

4 3w o

730max
325max
195
1565

PROGRAMMES HAUTEUR SURCHAUFFEUR DIMENSIONS
DE LAVAGE UTILE (MM) (KW/L) Lx P x H (MM)

MODELE

TOP823L 465 | 15 | 2,5/30 | 7/12 | n | 788 x 755 x 1565 | 140

— ACCESSOIRES CASIERS PAGE 190 — ENVIRONNEMENT PAGE 159
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MACHINES
A GLACONS

LAVE-VAISSELLE A CAPOT - GAMME ToPTECH | [AIOIX=TgR'
TOPS23LAT - 600 X500 MM | L (=)

= POMPE DE VIDANGE DE SERIE m POMPE DE RINCAGE DE SERIE m PASSAGE UTILE 465 MM

®m AVEC ADOUCISSEUR EN CONTINU = BANDEAU DE COMMANDE SUR LE CAPOT

ECRAN LCD
POLYCHROME
RETRO ECLAIRE DE
GRAND FORMAT.

AVEC ADOUCISSEUR
— EN CONTINU
SYSTEME CAREFREE.

-1 CASIER A ASSIETTES
ROLGUBANE | (ASiER UNIVERSEL & 1 GODET A COUVERTS

Systeme breveté CAREFREE, qui assure la régénération des résines a chaque cycle.
De plus en cas de manque de sel un message s affiche sur le tableau de commandes.

CUISSON
MODULAIRE

ADOUCISSEUR EN CONTINU

GAMME TOPTECH - TOP823LAT

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT DE LAVAGE
ET DE RINCAGE
700 755

o]
=
=z
<
(=]
4
]
Q.

S
(=]
=

- Capacité 60/40/30 casiers/h < Bras de lavage et de
rincage inox - Pompe de rincage et de lavage péristaltiques . 835
- Pompe de vidange de série - Doseur de produit de rincage | |
et de lavage + Bandeau de commandes supérieures

. . . o) \
« Capot a double paroi « Cuve emboutie. - © o U i
S /—1 _ _

- B = ]

ProSpeed - 60 s ProFessional - 90 s ProTemp - 780 s - £ =2

2 2 =<

ProGlass - 90 s ProWater - 720 s Prolong - 600 s © 3 2 < ‘§

9 - o]

ProEco - 150 s ProNew - 540 s ProActive - 300 s " 4 E

ProSteel - 360 s ProSan - auto. ProClean - 300 s o ) é z
ProDrain - 120 s

ADOUCISSEUR | PROGRAMMES | HAUTEUR SURCHAUFFEUR DIMENSIONS
EN CONTINU DE LAVAGE UTILE (MM) (KW/L) LXPXH(MM)

MODELE

TOP823LAT ° 13 | 465 | 15 | 2,5/30 | 7/12 788 x 755 x 1565 | 140

— ACCESSOIRES CASIERS PAGE 190 — ENVIRONNEMENT PAGE 154
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MACHINES
A GLACONS

2001100’ | LAVE-VAISSELLE A CAPOT - GAMME TOPTECH
CojL(=") | TOP823LR - 600 X 500 MM

m RECUPERATEUR DE CHALEUR : MOINS D’ENERGIE, PLUS DE CONFORT = UTILISABLE AUSSI

COMME LAVE-USTENSILES OU LAVE-BATTERIE = PASSAGE UTILE 465 MM

ECRAN LCD
POLYCHROME
RETRO ECLAIRE DE
GRAND FORMAT.
LIVRE AVEC 1 GRILLE
INOX POUR LE
LAVAGE DES
USTENSILES ET DES
GAMELLES.

BRAS INFERIEURS :
LAVAGE INOX,
RINCAGE INOX AVEC
JETS EN PLASTIQUE.

-1 CASIER A ASSIETTES
DOTATION -1 CASIER UNIVERSEL
-1 GODET A COUVERTS

RECUPERATEUR DE CHALEUR

LE TOP823LR EST EQUIPE D’UN RECUPERATEUR DE CHALEUR QUI PERMET DE REDUIRE DE 30% LA CONSOMMATION
D’ENERGIE ET D’AMELIORER LE CONFORT DE L'UTILISATEUR.

CUISSON
MODULAIRE

CUISSON
INDEPENDANTE

LA MACHINE A LE DOUBLE AVANTAGE D’ECONOMISER L'ENERGIE NECESSAIRE POUR RECHAUFFER L'EAU FROIDE ET
DE REDUIRE CONSIDERABLEMENT L'EMISSION DE VAPEUR DANS L'ENVIRONNEMENT DE TRAVAIL.

LAIR HUMIDE EVACUE PASSE PAR UN CONDENSEUR QUI RECHAUFFE L'EAU D’ALIMENTATION, REFROIDIT LAIR
EXTRAIT DE LA MACHINE ET ELIMINE LA VAPEUR A L'OUVERTURE DU CAPOT.

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

RETROUVEZ TOUS NOS
ENVIRONNEMENTS PAGE 154
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MACHINES
A GLACONS

LAVE-VAISSELLE A CAPOT - GAMME TOPTECH | [RIOFIS '
TOP823LR - 600 X 500 MM COLGED

m RECUPERATEUR DE CHALEUR : MOINS D’ENERGIE, PLUS DE CONFORT m UTILISABLE AUSSI

COMME LAVE-USTENSILES OU LAVE-BATTERIE = PASSAGE UTILE 465 MM

AIR CHAUD < 30°C

E LE CONDENSEUR/RECUPERATEUR DE CHALEUR PERMET :

i ® Déliminer le nuage de vapeur a l'ouverture du capot

4= AIRCHAUD
HUMIDE

® De réduire la température de sortie de lair chaud a moins de 30°c

3

RINCAGE

® D'augmenter la température de I'eau d‘alimentation denviron 20°
(pour une alimentation deau a 15°c)

® De réduire de 30 % la consommation électrique par cycle.

EAU FROIDE

I303I1 nv3a
’
»
3ANVHD Nv3

—
]

CUISSON
MODULAIRE

GAMME TOPTECH - TOP823LR

DOSEUR PERISTALTIQUE DE PRODUIT DE LAVAGE
ET DE RINCAGE

627 236 «©
- F—TE{
e ]
« Commandes électroniques < Hauteur totale 2264 mm o s I [ S
« Productivité 45 casiers/h  Capot a double paroi * Bras
de lavage et de rincage inox -« Filtre de cuve inox - Cuve

emboutie sans soudure - Pompe de vidange de série.

721 835

CUISSON

o]
=
=z
<
(=]
4
]
Q.

S
(=]
=

% 3 \ﬁ\
g S5 @ N
ProSpeed - 60 s ProFessional - 90 s ProTemp - 7180 s ) -
ProGlass - 90 s ProWater - 720 s ProLong - 600 s g o
ProEco - 150 s ProNew - 540 s ProActive - 300 s H
ProSteel - 360 s ProSan - auto. ProClean - 300 s - T

ProDrain - 7120 s

R PROGRAMMES HAUTEUR SURCHAUFFEUR DIMENSIONS
DE LAVAGE UTILE (MM) (KW/L) LxPxH(MM)
788 x 755 x 1565

(hauteur totale 2264) |140 10 806

TOP823LR | 465 | 15 | 2,5/30 | 7/12 | n |

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

RETROUVEZ TOUS NOS
ENVIRONNEMENTS PAGE 154
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MACHINES
A GLACONS

CUISSON

MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN

EN TEMPERATURE

INDEPENDANTE

nosemy TABLES POUR LAVE-VAISSELLE A CAPOT
Coui=D ENVIRONNEMENT LAVE-VAISSELLE - 500 X 500 MM

POSSIBILITES D'IMPLANTATION DES TABLES ET DES MACHINES

@
Lo
8
) O @ E g :
2175 & ™|
0175,
PAP712GVF | ] PAP707D ‘
1200 53 700 PAP707G PAP712DVF
! ! 700 634 1200
T 1
755
1200 734
J feniel
7 il e
‘ 4+ PAP712DVF
=

PAP712GVF

700
PAP707G

00Z
Qz0Ldvd |

510

721 1200
510 1921

TABLES COMMUNES AUX DIFFERENTS MODELES DE MACHINES A CAPOT

: POSITIONNEMENT : DIMENSIONS PRIX
MODELE CODE MACHINE DESIGNATION L x P x H (MM) EHT

TABLES LISSES POUR MACHINES A CAPOT CASIER 500 X 500 ET CASIER 600 X 500 (EN LIGNE UNIQUEMENT POUR LES MACHINES 600 X 500.)
PAP707 Droite/gauche Table latérale ou frontale 700 x 575 x 850

PAP707D Droite

700 x 715 x 850
PAP707G Gauche

PAP712D Droite

Table latérale avec dosseret

1200 x 715 x 850
PAP712G Gauche

TABLES AVEC BAC POUR MACHINES A CAPOT CASIER 500 X 500 OU 600 X 500 (EN LIGNE UNIQUEMENT POUR LES MACHINES 600 X 500.)
PAP707DV 80206L Droite
PAP707GV 80205L Gauche
PAP712DV 80206 Droite

700 x 715 x 850

Table latérale avec dosseret et évier de 500 x 400 x 250

PAP712GV 80205 Gauche

1200 x 715 x 850

PAP712DVF 80208 Droite Table latérale avec dosseret et évier
PAP712GVF 80207 Gauche de 500 x 400 x 250 et TVO

DP607STE - - Douchette (autres modeles voir page 192)

COLL280 Collerette caoutchouc pour trou vide déchet

D’AUTRES
TAILLES
DISPONIBLES
SUR
DEMANDE

0154 = SOMMAIRE SOMMAIRE
LAVERIE GENERAL



TABLES POUR LAVE-VAISSELLE A CAPOT | [RIOF1S )
ENVIRONNEMENT LAVE-VAISSELLE - 600 X 500 MM

POSSIBILITES D'IMPLANTATION DES TABLES ET DES MACHINES

o=

@

Q']

510

PAP712GVF ||

| PAPS7D

1200 634

800

®

700

[1..0]

PAP87G || | PAP712DVF

800

634 1200

1200

PAP127GC

PAP712DVF

1200

PAP712DVF

1200

O

755

PAP712GVF

1200

PAP127DC

D
0
N
PAP712GVF L

1200 770

700

PAP77DC

I TABLES LISSES POUR MACHINES A CAPOT CASIER 600 X 500

MODELE

CODE

CONFIGURATIONS EN ANGLE

PAP77C
PAP77DC
PAP77GC

PAP127DC
PAP127GC

CONFIGURATIONS EN LIGNE

PAP87D
PAP87G

ACCROCHAGE
MACHINE

Droite/gauche

DESIGNATION

Table frontale

DIMENSIONS PRIX
LXPXH(MM) €HT

700 x 670 x 850

Droite

Gauche

Droite

Gauche

Droite

Gauche

Table frontale avec dosseret

Table latérale avec dosseret

700 x 770 x 850

1200 x 770 x 850

800 x 710 x 850

PAP127DC PAP77DC —i— — DO —Onde— PAP87D PAP87G

AE | CoLiED

SOMMAIRE

GENERAL

SOMMAIRE
LAVERIE

sy 0155

MACHINES
A GLACONS

CUISSON
MODULAIRE
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REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE
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A GLACONS

nosemy

LAVE BATTERIES A GRANULES

CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

0156 =

HAUTEUR UTILE DE
635 A 830 MM
(SELON MODELE)

PANIER TOURNANT
POUR OPTIMISER
LACTION MECANIQUE
DES GRANULES

CHARIOT POUR
LAVE BATTERIE
(EN SUPPLEMENT)

POURQUOI SE PREOCCUPER DU PRELAVAGE ET DU TREMPAGE,
QUAND IL Y A DES MILLIERS D’AUTRES CHOSES A FAIRE DANS VOS CUISINES?

Essayez de monétiser les heures perdues, les litres d'eau et détergent utilisés pour assouplir les casseroles
incrustées et si a tout cela on ajout l'effort de les reprendre pour les frotter, laver et sécher ...
il est facile de comprendre Ia perte de temps ainsi que de ressources. Cela signifie surtout dilapider de

l'argent.

Avec les lave batteries de la série «GRANULE» tout cela deviendra un mauvais souvenir;
au bout de quelque minute de lavage, la puissance abrasive des granules mélangés a
l'eau et au détergent, garantit d'excellents résultats méme contre la saleté la plus tenace.
Une aide précieuse et indispensable pour cantines, catering, aéroports, restaurants et
toutes cuisines modernes qui exigent des résultats d'un niveau supérieur et veulent
donner la juste valeur au temps et a argent.

® e
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LAVE BATTERIES A GRANULES

Les casseroles incrustées sont souvent un probleme. Ils nécessitent trempage et nettoyage manuel donc = g
6 une perte de temps et de ressources que pour cette tache particuliere. a5
38
L'action combinée de I'eau, détergent et granulés dynamités a haute pression assure des économies de =
e temps et dénergie considérables, ainsi que des produits chimiques, de l'eau et de I'électricité. Tous ceux
qui sont en faveur de notre environnement.
EXCELLENTS RESULTATS CONTRE LA SALETE LA PLUS TENACE. EN OUTRE, LES CYCLES RAPIDES PERMETTENT UNE
e REUTILISATION DES USTENSILES DE CUISINE. LE PERSONNEL Qui ETAIT AUPARAVANT EMPLOYE POUR LE
TREMPAGE ET LE LAVAGE A LA MAIN SERA MAINTENANT LIBRE D’EFFECTUER D’AUTRES TACHES.
=
. R 3
GRACE AUX MODELES GR900OTR ET GR1000TR, NOSEM VOUS §
PERMET D’EPARGNER DANS LA CONSOMMATION D’ENERGIE! 8

Le systeme TR est un récupérateur/condenseur de buées: la vapeur
humide et chaude est directement aspirée lorsque la porte est encore
fermée et utili-sée pour échauffer I'eau froide d‘alimentation jusqu‘a 50°C.
Ce systeme permet de réduire soit la consommation dénergie néces-

saire pour attendre 85°C pour le rincage final, soit les frais annuels pour
I'électricité. De Plus, la technologie TR améliore de facon évident la
qualité des locaux. Grace a I'échangeur thermique, la température de

CONDENSEUR I'air rejetée par ]a rpachme est Fedmte de Plus de la moitié. ,L hpmldlte
2 z absolue se reduit d'un 20% environ par rapport aux vapeurs émises par
RECUPERATEUR une machine sans récupérateur de cha-leur. Cela permet de garantir un

(GR 900TR & GR1000TR) majeur bien-étre de l'opérateur.

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

DESCRIPTION GR900TR GR1000TR
TEMPERATURE AIR SORTIE 27°C
HUMIDITE 90%
DEBIT D'AIR 200 m3/h
RECUPERATION HORAIRE 3 kw/h 3,75 kw/h

® G o o
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CUISSON CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

nosemi LAVE BATTERIES A GRANULES

GR900, GR900TR & GR1000TR

® 12 CYCLES DE LAVAGE, DONT 6 AVEC UN MELANGE D’EAU, PRODUIT DE LAVAGE

ET GRANULES

CONDENSEUR
RECUPERATEUR.
(GR9OOTR & GR1000TR)

LAVE BATTERIE A GRANULES

ECRAN LCD POUR UN
CONSTANT CONTROLE
DES OPERATIONS.

DOTATION

- TOUS LES SUPPORTS & PANIERS (VOIR PAGE 159).
-1 SEAU A GRANULES (12 KG).

» Menu commande multi langue < Machine en double paroi, isolée avec des matériaux a haute isolation thermo-acoustique
» Pompe de lavage avec corps et couronne en acier inox AlSI 316, a haute efficacité, permet I'émission du fluide a pression

élevée « Cuve en inox AlSI 316 avec épaisseur constante et chambre de lavage avec angles arrondis * Doubles bras de lavage
verticaux, facilement extractibles, avec des gicleurs emboutis dessinés pour optimiser le flux de I'eau et des granules et qui ne

s’‘obstruent pas.

R900 15 1095 x 910 x 1910/2020°
635 103 4,4 320
900 ° 12 55 12975 1095 x 910 x 2100 09
000 ° 830 12 120 55 1200 x 1010 x 2260/2305" | 350 99
* Dimensions avec la porte ouverte

ACCESSOIRES

REFERENCE

GRCHARIOT

DESCRIPTION

Chariot

GRSEAU

Seau de granules, 12 Kg

0158 O
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LAVE-BATTERIES A GRANULES

MACHINES

D

MODELE EQUIPEMENT

GR900

PRGR900 GR9OOTR

GR900

S GRIOOTR

GR900

SBGR900 GR90OTR

PRGR1000 GR1000TR

SPGR1000 GR1000TR

SBGR1000 GR1000TR

SRGR1000 GR1000TR

GR900
GR900TR
GR1000TR

GRSPPO

GR900
GR900TR
GR1000TR

GR900
GR900TR
GR1000TR

GR900
GR900TR
GR1000TR

GR900
GR900TR
GR1000TR

GRSDCHT

SUR LES MODELES

Inosemy

ACCESSOIRES

DIMENSIONS

DESCRIPTIONS LXP X H (MM)

6 pcs GN 1/1

Panier rond ou 2 pcs GN 2/1
@735x240H
Support 10 pcs GN 1/1

Support pour bacs

(4 pcs) 600 x 400 x 50

8 pcs GN 1/1
ou 4 pcs GN 2/1
@ 850x350 h

Panier rond

Seulement pour
GN 1/10u GN 2/1

Support pour plateaux
(4pcs)

Support pour bacs

(3pcs) 800x600x50

GN 1/1

Support pour récipients 2/3-1/2-1/3

Support panier avec
porte ustensils et bloque
casseroles

Panier ustensils

Support pour casseroles
et poéles de petites
dimensions, réglable en
hauteur

Support pour grandes
casseroles

Nouveau support qui fa-
cilite le déchargement du
panier a la fin du cycle

SOMMAIRE
GENERAL

AE | CoLiED
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MACHINES
A GLACONS

CUISSON
MODULAIRE

CUISSON
INDEPENDANTE
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GAMME NEOTECH - NEO900

LAVE-USTENSILES & BATTERIES - GAMME NEOTECH
NEOS00 - 500 X 600 MM

= ALIMENTATION MONO 230 / TRI 400 V= CONSOMMATION EAU DE RINCAGE

PAR CASIER 3,5 L = DIMENSIONS CASIERS 600 X 500 MM

- Capacité 30/15/10 casiers/h  Capacité de la cuve 20 L
« Cuve emboutie - Filtre de cuve en composite * Accepte
les casiers 500 x 500 « Carrosserie inox AISI 304 < Bras
de lavage et de rincage inox « Commandes électroniques
- Affichage digital < Carrosserie a double paroi + Pompe
de lavage autovidangeable - Clapet anti retour de série
+ Thermostop pour garantir une bonne température
de rincage * Systéme rincage avec pompe et brise vide
 Température de lavage 55°C + Température de rincage
82°C - Doseur de lavage et doseur de rincage de série.

ProFessional 2- 7120 s

ProFessional 4 - 240 s

PROGRAMMES NEO900

ProFessional 6 - 360 s

AFFICHAGE
DIGITAL.

PERMET EGALEMENT
DE LAVER LES
ASSIETTES.
(CASSIER 500 X 500)

DOTATION -1 CASIER INOX 500 X 600 MM (C706129). I

1473

905

™)

165

Prolong - 720 s

ProEco - 300 s

ProActive 5 - 300 s

ProActive 7 - 420 s

ProPlates - 90 s

ProSelf - 120 s

ALIMENTATION EAU : 2 A 4 BARS
+ RACCORDEMENT EAU : 3/4” GAZ « VIDANGE : 30 MM.

HAUTEUR

MODELE DE PASSAGE

NEO900V1

LAVAGE RINCAGE

- [ we ] TOTAL(KW) DIMENSIONS POIDS PRIX
RESISTANCE | CUVE | POMPE |  SURCHAUF TRI 400/3 LxPx H (VM) e e Hr
(MMm) (Kw) (kw) | TRi400/3 (kwy)

400 | 2,5 | 20 | 0,8 | 6/7

| 71 | 670 x 720 x 1472 | 114 4 822

|| 0PTIONS SERIE 900

REFERENCE

999342

MODELE

Kit pompe de vidange

SOMMAIRE
LAVERIE

ACCESSOIRES SERIE 900 [H—

REFERENCE MODELE

Chassis porte plateau 500 x 500,
capacité 8 plateaux

H324660

Chassis porte plateau 500 x 500,
capacité 5 plateaux

®| e e,
| nosemiiNeF =
GENERAL ! :
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MACHINES
A GLACONS

LAVE-USTENSILES & BATTERIES - GAMME NEOTECH | [RLOFIS '
NEO901V1 & NEO902 - 560 X 630 MM CoLGED

® CONSOMMATION EAU DE RINCAGE PAR CASIER 4 L = CUVE EMBOUTIE

® ALIMENTATION TRI 400 V = DIMENSIONS CASIERS 560 X 630 MM

PASSAGE UTILE
650 MM
PASSAGE UTILE
DOSEUR DE LAVAGE 850 MM
| 2 ET DOSEUR DE
e RINCAGE DE SERIE
& <
JRANY |
‘ 780 _"_% 400 T é §
EJT ! — ° L !
o Ry : | s g
2 i\ | g péﬁ\
e \‘\ . . g \\ - g
F—H I H H
- 1 CASIER INOX 560 X 630 MM (C41305). -1 CASIER INOX 560 X 630 MM (C41305). g

NEO901V1 & NEO902

- Capacité 30/15/10 casiers/h - Capacité de la cuve 37 L - Filtre de cuve en composite  Carrosserie inox AlISI 304 « Bras de
lavage et de rincage inox » Commandes électroniques - Affichage digital + Carrosserie a double paroi - Pompe de lavage
autovidangeable « Clapet anti retour de série « Thermostop pour garantir une bonne température de rincage * Température
de lavage 55°C « Température de rincage 82°C.

PROGRAMMES NE0901V1 & NE0S02

ProFessional 2 - 7120 s ProFessional 4 - 240 s ProFessional 6 - 360 s ProFessional 8 - 480 s ProFessional 10 - 60 s
Prolong - 720 s ProEco - 300 s ProActive 5 - 300 s ProActive 7 - 420 s ProPlates - 90 s
ProSan - auto ProSteel - 720 s ProClean - 300 s ProDrain - 120 s

=
S 2
E:
= =
=
s,
kbg
w =
‘é.—
o+

T LAVAGE RINCAGE
. - TOTAL(KW) DIMENSIONS
LUEE DE PASSAGE | REISTANCE | CUVE | POMPE SURCHAUF. TRI 400/3 L x P x H (MM)
(M) ) O | &w) | TrRI400/3 Kw/L)
NE0901V1 1,4 720 x 780 x 1700
— 25 37 6/7 150
NE0902V1 2 8 720 x 780 x 2170

REFERENCE DESCRIPTION PRIX € HT

(67610 kit pompe de vidange 269

| Coi = SOMMAIRE
Nnose ‘ oLy i |- O 'iz‘mﬁmf s 0161




MACHINES
A GLACONS

LAVE-USTENSILES & BATTERIES - GAMME TOPTECH
TOP920 - 500 X 600 MM

noseny

(l;LL

= ALIMENTATION MONO 230 / TRI 400 V COMMUTABLE = CONSOMMATION EAU DE RINCAGE
PAR CASIER 2,5 L = DIMENSIONS CASIERS 600 X 500 MM = POMPE DE RINCAGE

AFFICHAGE
DIGITAL.
PERMET EGALEMENT
DE LAVER LES
ASSIETTES.
. (CASIER 500 X 500)
=5

GAMME TOPTECH - TOP920

- Capacité 30 a 50 casiers/h - Capacité de la cuve 20 L 191

« Filtre de cuve en composite (inox sur TOP923 / TOP924) f-—-\“? ne_ .. 46
« Accepte les casiers 500 x 500 ¢ Carrosserie inox AISI T
304 - Bras de lavage et de rincage inox + Commandes
électroniques - Affichage digital < Carrosserie a double
paroi + Chambre de lavage autonettoyante ¢ Doseur de —
produits de lavage et de rincage de série * Clapet anti
retour de série + Cuve emboutie « Systéme rincage
UltraRinse.

CUISSON

INDEPENDANTE
1473
KN

905

165

ALIMENTATION EAU : 2 A 4 BARS
* RACCORDEMENT EAU : 3/4” GAZ + VIDANGE : 30 MM.

PROGRAMMES TOP920V1

ProFessional 2 - 7120 s

ProFessional 4 - 240 s

ProFessional 6 - 360 s

ProFessional 8 - 480 s

ProFessional 10 - 60 s

Prolong - 720 s

ProEco - 300 s

ProActive 5 - 300 s

ProActive 7 - 420 s

ProPlates - 90 s

ProSan - auto

ProSteel - 720 s

ProClean - 300 s

ProDrain - 120 s

2w
ot
g
<= LAVAGE RINCAGE
E - ot DH’;UEEU'E TOTAL(KW) DIMENSIONS
o= MODELE E PASSAGE | RESISTANCE | CUVE | POMPE SURCHAUF. POMPE TRI 400/3 LXPxH(MM)
= (MMm)
QE (Kw) (D) (kw) | TRI400v (KW/L) ()
4
WS
=3

|20|08| 6/7 6,8

TOP920V1 3 | 670 x 720 x 1470 | 114

ACCESSOIRES SERIE 920

REFERENCE

H324660

MODELE

Chassis porte plateau 500 x 500, capacité 8 plateaux

712018

Chassis porte plateau 500 x 500, capacité 5 plateaux

0162 =
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MACHINES
A GLACONS

LAVE-USTENSILES & BATTERIES - GAMME TOPTECH | [RIOF1S )
TOP921 & TOP922 - 560 X 630 MM

e

CoLi)

® CONSOMMATION EAU DE RINCAGE PAR CASIER 3 L = CUVE EMBOUTIE

® ALIMENTATION TRI 400 V = DIMENSIONS CASIERS 560 X 630 MM = POMPE DE RINCAGE

PASSAGE UTILE

650 MM \
|

PASSAGE UTILE
2 850 MM
TRANN

&

E

w2

32

=

720 1180 720 1330
780 | 400 780 550
| i -+

P 11

270
|
315

g £ i 5 NP IR
2 2 2
2 ’ z
o E = 5 S8
O O Az
il b 1 il il SE:
EE—Y - 3

DOTATION - 1 CASIER INOX 560 X 630 MM (C41305). DOTATION -1 CASIER INOX 560 X 630 MM (C41305).

TOP921 & TOP922

- Capacité : 30 a 50 casiers/h < Capacité de la cuve 37 L - Filtre de cuve en composite - Carrosserie inox AlISI 304 « Bras de
lavage et de rincage inox « Commandes électroniques - Affichage digital < Carrosserie a double paroi - Chambre de lavage
autonettoyante + Doseur de produits de lavage et de rincage de série « Clapet anti retour de série « Systeme rincage
UltraRinse * Avec Pompe de rincage et pompe de vidange ¢ Panneau LCD.

PROGRAMMES TOP921 & TOP922

ProFessional 2 - 7120 s

ProFessional 4 - 240 s

ProFessional 6 - 360 s

ProFessional 8 - 480 s

ProFessional 10 - 60 s

ProLong - 720 s

ProEco - 300 s

ProActive 5 - 300 s

ProActive 7 - 420 s

ProPlates - 90 s

ProSan - auto

ProSteel - 720 s

ProClean - 300 s

ProDrain - 7120 s

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

LAVAGE RINCAGE

RESISTANCE | CUVE | POMPE SURCHAUF. POMPE
(KwW) () (KW) | TRI400V (KW/L) ()
14 }

HAUTEUR
DE PASSAGE
(Mm)

TOTAL(KW)
TRI 400/3

DIMENSIONS

MODELE LXPXH(MM)

TOP921V1 720 x 780 x 1730

—— 3 37
TOP922V1 2

AE | CoLiED

6/7 0,2

720 x 780 x 1930
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LAVE-USTENSILES & BATTERIES - GAMME TOPTECH
TOP923 & TOP924 - 700 X 700 & 700 X 1320 MM

® CONSOMMATION EAU DE RINCAGE PAR CASIER 4 & 7 L = CUVE EMBOUTIE

® ALIMENTATION TRI 400 V = DIMENSIONS CASIERS 700 X 700 & 700 X 1320 MM

PASSAGE UTILE
850 MM

1

o ansp
JRANY

LAVERIE

N\
P

T0P923

POMPE DE
RINCAGE

PASSAGE UTILE
850 MM

*~_ POMPE DE

TOP924

RINCAGE

CUISSON
MODULAIRE

548

Q
S
ki

p 2

3

--1 CASIER INOX 700 X 700 MM (C42305).
TOP923 & TOP924

100
=

850

2250

1930

1930

165

—

CUISSON
INDEPENDANTE

1465

2180

7325

320

1395

850 545

380

2250

p 2
3

165

3

H s N

DOTATION -1 CASIER INOX 700 X 1320 MM (C43305).

850
b

ol
875

it il

- Capacité : 10 a 30 casiers/h  Capacité de la cuve 68 L (TOP923) ou 131 L (TOP924) - Filtre de cuve inox « Carrosserie inox
AISI 304 - Bras de lavage et de rincage inox « Commandes électroniques + Affichage digital < Carrosserie a double paroi
« Chambre de lavage autonettoyante + Doseur de produits de lavage et de rincage de série + Clapet anti retour de série
« Systéme Thermostop pour garantir une bonne température de rincage + Systéme rincage UltraRinse * Double pompe de

ProFessional 2- 7120 s ProFessional 4 - 240 s ProFessional 6 - 360 s

ProFessional 8 - 480 s

lavage et de rincage * Fonction demi-charge™ (TOP924) « Avec Pompe de rincage et pompe de vidange * Panneau LCD.

PROGRAMMES TOP923 & TOP924

ProFessional 10 - 60 s

ProLong - 720 s Prokco - 300 s ProActive 5 - 300 s

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

ProActive 7 - 420 s

ProClean - 300 s

ProDrain - 720 s

* Utilisation possible d'une seule pompe de lavage et de rincage.

LAVAGE RINCAGE

HAUTEUR
DE PASSAGE
(Mm)

MODELE

TOP923V1

RESISTANCE | CUVE | POMPE SURCHAUE. POMPE
(Kw) ) (kw) | TRI400V (KW/L) (Kw)
8 68 2,7 8/7 0,2

TOTAL(KW)
N E]

850 x 850 x 1930

DIMENSIONS
LXxPXxH(MM)

TOP924V1 9,5 131 | 2x27 9,5/17

2x0,2

1470 x 850 x 1930

300 NEEEITS
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MACHINES
A GLACONS

LAVE-USTENSILES & BATTERIES - GAMME TOPTECH | [AJO}{=48'
TOP921RV1 & TOP922RV1-560 X 630 MM | L (=)

AVEC CONDENSEUR DE BUEE

® CONSOMMATION EAU DE RINCAGE PAR CASIER 3 L = CUVE EMBOUTIE

® ALIMENTATION TRI 400 V = DIMENSIONS CASIERS 560 X 630 MM = POMPE DE RINCAGE

CONDENSEUR
DE BUEE.

AFFICHAGE
DIGITAL.

&
P —]
S3
22
S8
=

-1 CASIER INOX 560 X 630 MM. |
GAMME TOPTECH - TOP921RV1 & TOP922RV1

- Capacité : 30 a 50 casiers/h - Capacité de la cuve 37 L - Filtre de cuve en composite * Carrosserie inox AlSI 304 « Bras de
lavage et de rincage inox - Commandes électroniques « Affichage digital < Carrosserie a double paroi + Chambre de lavage
autonettoyante < Doseur de produits de lavage et de rincage de série « Clapet anti retour de série * Systeme rincage
UltraRinse - Avec Pompe de rincage et pompe de vidange * Panneau LCD.

PROGRAMMES TOP921RV1 & TOP922RV1 "
. . . . . =
ProFessional 2 - 7120 s ProFessional 4 - 240 s ProFessional 6 - 360 s ProFessional 8 - 480 s ProFessional 10 - 60 s g g
Prolong - 720 s ProEco - 300 s ProActive 5 - 300 s ProActive 7 - 420 s ProClean - 300 s g §
ProDrain - 120 s ~a
Z
LAVAGE RINCAGE
5 LAYIELS TOTAL(KW) DIMENSIONS
MODELE DE PASSAGE | RESISTANCE | CUVE | POMPE SURCHAUF. POMPE TRI 400/3 L x P xH (MM)
(Mm) (Kw) O | «w) | TRig00v (KW/l) (KW)
TOP921RV1 719 x 782 x 1956
TOP922RV1 37 2 719 x 782 x 2156
=
=2
<
= .§
&%
48
o+

ACCESSOIRES

REFERENCE MODELE

H324660 Chassis porte plateau 500 x 500, capacité 8 plateaux

712018 Chassis porte plateau 500 x 500, capacité 5 plateaux

‘ (= SOMMAIRE
Nnose ‘ ( [ ,L Li=2) il |- O 'iz‘mﬁmf s 0165
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MODULAIRE

CUISSON
INDEPENDANTE
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nosemy LAVE-USTENSILES & BATTERIES - GAMME TOPTECH
CoLg=» TOP923RV1 & TOP924RV1-700 X 700 & 700 X 1320 MM

AVEC CONDENSEUR DE BUEE

B CONSOMMATION EAU DE RINCAGE PAR CASIER 4 & 7 L = CUVE EMBOUTIE

= ALIMENTATION TRI 400 V= DIMENSIONS CASIERS 560 X 630 & 700 X 1320 MM

CONDENSEUR
DE BUEE.

AFFICHAGE
DIGITAL.

-1 CASIER INOX 700 X 700 MM (C42305).
DOTATION -1 CASIER INOX 700 X 1320 MM (C43305).

GAMME TOPTECH - TOP923RV1 & TOP924RV1

- Capacité : 30 a 50 casiers/h < Capacité de la cuve 68 ou 131 L - Filtre de cuve en inox - Carrosserie inox AlSI 304 - Bras de
lavage et de rincage inox - Commandes électroniques - Affichage digital < Carrosserie a double paroi « Chambre de lavage
autonettoyante  Doseur de produits de lavage et de rincage de série * Clapet anti retour de série « Systéme rincage
UltraRinse * Avec Pompe de rincage et pompe de vidange * Panneau LCD.

HAUTEUR LAVAGE RINCAGE

MODELE DE PASSAGE
()

TOTAL(KW) DIMENSIONS
TRI 400/3 LXPxH(MM)

TOP923RV1 : 853 x 857 x 2187 150 R

TOP924RV1 9,5 131 | 2x27 ), , b 1465 x 857 x 2187 | 300 PARLIYA

TOP923RV1 TOP924RV1

MODELE

Chassis porte plateau 500 x 500, capacité 8 plateaux

Chassis porte plateau 500 x 500, capacité 5 plateaux

o — ———
0166 C) SOMMAIRE SOMMAIRE nose =D
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE
GAMMES ISYTECH, PROTECH & TOPTECH - FONCTIONS

A s B3 ———

Module d’une longueur de 1150 mm,

Module d‘une longueur de 600 mm cuve de 70 litres, équipé de 5 bras de

Flux dair chaud puissant (1400 m3/hr), lavage (60 buses au total), et d'une
ventilateur de 550 W. pompe de lavage de 2.7 kW.
DOUBLE LAVAGE :

correspond a 2 modules de lavage.

PRELAVAGE [FRRRRmm i g TRIPLE RINCAGE [F

Module d’une longueur totale de 820 TRIPLE RINCAGE PROTECH 3121

i I mm, cuve de 70 litres, équipé de 3 bras Bk

| de lavage (36 buses au total), d'une

., 4 pompe de 1.5 kW, et d'un double ou

' triple systeme de filtration selon le
modéle.

Module d’une longueur de 550 mm,

cuve de 5 litres, et surchauffeur de 17

litres. Comprend 3 étapes successives

Y de rincage : pré-rincage / rincage /
rincage final. Consommation : de 0,8 a

Prélavage renforcé : module d’une longueur de 1150 1,7 litres par casier.

mm, équipé de 5 bras de lavage (60 buses au total) TRIPLE RINCAGE TOPTECH 3122

et d'une pompe de 2,7 kW. Le module de prélavage )

peut-étre installé en ligne ou en angle. Module d‘une longueur de 1150 mm, équipé d'origine

d'une zone de séchage et d'un condenseur de buée.
Consommation : de 0,6 a 1,3 litres / casier.

CONDENSEUR DE BUEE

La vapeur est aspirée a travers un échangeur alimenté en eau froide pour condenser les buées. Leau
chaude récupérée vient ensuite alimenter le surchauffeur, et permet ainsi une réduction de 30% de sa
consommation électrique. Moins de chaleur et d’humidité dans la piece = meilleur environnement de
travail et plus de confort pour l'utilisateur. Evite I'installation d'une hotte spécifique.

| 750 = SOMMAIRE
Nnose ‘ oLy i |- O fg‘mﬁmf s 0167
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE

d
35
N -
$3 GAMMES ISYTECH, PROTECH & TOPTECH - FONCTIONS
=
. ISYTECH 3110 ISYTECH 3111 PROTECH 3121 TOPTECH 3122
MODELES
1SY31101 1SY31102 1SY31111 ISY31112 PRO31211 PRO31212 TOP31221 TOP31222 TOP31223
Prélavage
Prélavage renforcé
w Double lavage
=z
§ é Rincage simple
3 % Triple rincage
r4
= Zone de séchage
Intégré
Condenseur de buée

‘ GAMMES ISYTECH, PROTECH & TOPTECH - DEBIT & PROGRAMMES ‘

DEBIT NOMBRE
CASIERS / HEURE PROGRAMMES

1SY31101 60 / 120
ISYTECH 3110 2

ISY31102 110 / 200
ISYTECH 3111

ISY31112 110 / 135 / 200 / 270

4

PRO31211 95 /150 / 200
PROTECH 3121

PRO31212 140 / 200 /270

TOP31221 95 /120 /160 / 210
TOPTECH 3122 TOP31222 160 / 165 / 180 / 210 / 270 5

TOP31223 160 / 210 / 230 / 250 /300

0168 m— O SOMMAIRE SOMMAIRE nose Ciil [F')
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE
GAMMES ISYTECH, PROTECH & TOPTECH - CARACTERISTIQUES

MODULAIRES I | CUVES EMBOUTIES [

Les modules composant les tunnels
peuvent étre, a la demande, livrés
séparément, et étre assemblés sur
le site. Facilite les opérations de
manutention, et permet de faire face
aux problemes de passage de portes
ou de couloirs étroits.

CARROSSERIE DOUBLE PARO|  [FSSSN | | \RGE QUVERTURE [ s

Cuves totalement embouties et
angles parfaitement arrondis :
évacuation de tous les résidus,
nettoyage ultra simplifié, absence
totale de zones dans lesquelles la
saleté pourrait se loger.

CUISSON
MODULAIRE

Louverture de 450 mm permet le
lavage des plateaux, des ustensiles,
des gamelles volumineuses, des
casiers.

La carrosserie double paroi garantit
une meilleure isolation thermique et
un fonctionnement plus silencieux.

Premier niveau de filtration qui
permet de retenir les plus gros
résidus, et optimise ainsi la qualité
de lavage.

ISYTECH 3110 :

préfiltre composite autres modéles :
Préfiltre inox.

Les modeles ISYTECH 3111,
TOPTECH 3121 et TOPTECH 3122
sont dotés dun filtre inox
supplémentaire, concu  comme
un tiroir, facilement amovible pour le
nettoyage.

CUISSON
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Bras de lavage tout inox, équipés INTERFACE PROSMART : EE
chacun de 12 buses - Aspersion | - 4 boutons + un écran LED EE
de leau sous forme de lames = multifonctions a 4 digits 52
extrémement régulieres - Aucune ;,.,-_-!"-'I INTERFACE €4l : Grand écran tactile §§
déperdition. multi-fonctions &
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CUISSON
MODULAIRE

CUISSON

INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
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AUTO TIMER SURPRESSEUR DE RINCAGE AVEC SURPRESSEUR DE RINCAGE AVEC
RINCAGE PROPORTIONAL RINCAGE PROPORTIONAL PLUS

Le casier est détecté par un capteur
électromécanique. Dans le cas ol un
seul casier est convoyé dans le tunnel,
chaque module (prélavage, lavage,
rincage, séchage) sera activé indépen-
damment des autres.

Permet de réaliser des économies
d’énergie en cas de travail intermittent.

Dispositif de rincage totalement
indépendant de la pression du réseau,
composé d'un surchauffeur a pression
atmosphérique (réservoir annexe)
et dune pompe (surpresseur),
garantissant une température de
rincage et un débit constants.

Rincage Proportional : Adapte Ila
quantité d'eau de rincage en fonction
du programme sélectionné (permet
de réaliser jusqua 25% d’‘économies
d'eau).

Dispositif de rincage totalement
indépendant de la pression du réseau,
composé de deux surchauffeurs a
pression atmosphérique (réservoirs
annexes) et de deux pompes
(surpresseurs), garantissant une
température de rincage et un débit
constants.

Chaque  surchauffeur  alimente
indépendamment les bras supérieurs
etinférieurs, ce qui permet en fonction
du programme choisi d'adapter un
débit différent entre le haut et le bas
(jusqu‘a 40% d'économies d'eau).

GAMMES ISYTECH, PROTECH & TOPTECH - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

MODELES

Modulaires

Carrosserie double paroi
Cuves embouties
Ouverture de 450 mm
Préfiltre de cuve composite
Préfiltre de cuve inox
Filtre inox supplémentaire
Auto timer

Bras de lavage Idrowash

Surpresseur de rincage Rincage Proportional

Surpresseur de rincage Rincage Proportional PLUS

Commandes électroniques

0170

SOMMAIRE
LAVERIE

ISYTECH 3110 ISYTECH 3111

PROTECH 3121

ISY31101 | 1SY31102 | ISY31111 | ISY31112 | PRO31211 | PR0O31212 | TOP31221 | TOP31222 | TOP31223
L [ ] [ L [ ] [ [ ] [ [ ]

TOPTECH 3122

° ° ° ° ° ° ° °
[} [ ] [} [} [} [ ] [ ] [ ]
[} [ ] [ ] [ ) [} [ ] [ ] [ ]
[} [ ]
[} () [} [ ] [} [ ]
[ ] [} [} [ ] [ ] [ ]
[} [ ] [} [ ) [} [ ] [} [ ]
[} [ ] [ ] [} [ ] [ ] [ ] [ ]
[} [ ) [}
[ ] [ ] [ ]
ProSmart Avancées (4l

SOMMAIRE
GENERAL

| InosemNEGE=a




MACHINES
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE | [RIoOF1S )
GAMME ISYTECH - SERIE 3110 - 500 X 500 MM CoLG=n

® 2 PROGRAMMES = CARROSSERIE DOUBLE PAROI

m OPTION ZONE DE SECHAGE (EN LIGNE OU EN ANGLE) = OPTION CONDENSEUR DE BUEE

HAUTEUR
o UTILE 450 MM

- 1 CASIER VERRES
-1 CASIER ASSIETTES & 1 GODET A COUVERTS.

isy37707 [N | /sy37p; [SESSSE——— =&
23

- Lavage + rin¢age * Débit : 60 - 120 casiers / heure - Prélavage + lavage + rincage § §
+ ULTRA COM PACT : Longueur totale 1150 mm. + Débit : 110 - 200 casiers / heure « Possibilité de livrer =

séparément la zone de prélavage pour un assemblage sur
site » Option prélavage en angle.

CA RACTERISTIQUES TECHNIQUES 1SY31101 1SY31102
DESIGNATION Lavage - Rincage Prélavage - Lavage - Rincage
DIMENSIONS (L X P X H) 1150 x 770 x 1615 mm 1968 x 770 x 1615 mm
CASIERS 500 x 500 mm 500 x 500 mm
HAUTEUR UTILE 450 mm
CUVE DE PRELAVAGE - CAPACITE 70L
PRELAVAGE - PUISSANCE DE POMPE - 1,5 kw
PRELAVAGE - DEBIT DE POMPE 720 L /min
CUVE DE LAVAGE - CAPACITE 70L
LAVAGE - RESISTANCE DE CUVE 10,5 kw
LAVAGE - PUISSANCE POMPE 1,5 kw
LAVAGE - DEBIT POMPE 720 L / min
SURCHAUFFEUR - CAPACITE 171
SURCHAUFFEUR PUISSANCE (ALIM. EAU FROIDE) 16 kw 27 kW
SURCHAUFFEUR PUISSANCE (ALIM. EAU FROIDE + CONDENSEUR DE BUEE) 12 kw 20 kw
SURCHAUFFEUR PUISSANCE (ALIM. EAU CHAUDE) 9,5 kw 15,5 kw
PUISSANCE MAX ABSORBEE (ALIM. EAU FROIDE) 28,5 kw 41 kw
PUISSANCE MAX ABSORBEE (ALIM. EAU FROIDE ET CONDENSEUR DE BUEE) 24,7 kW 34,2 kw
PUISSANCE MAX ABSORBEE (ALIM. EAU CHAUDE) 22 kW 29,5 kw
T° ALIMENTATION EAU FROIDE 10-45 °C
T° ALIMENTATION EAU CHAUDE 45-60 °C
ALIMENTATION ELECTRIQUE 400V - 50Hz - 3N ph
NIVEAU DE BRUIT <70 db
PRESSION DYNAMIQUE DU RESEAU * 2-4 bar
POIDS BRUT 282 Kg 337 Kg

CUISSON
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REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

“ La pression dynamique du réseau doit IMPERATIVEMENT étre comprise entre 2 et 4 bars.

nose ®‘ G iL Gi) SOMMAIRE SOMMAIRE s 0171

SELF-SERVICE

GENERAL LAVERIE




n

wv
2=
T=
O g
o
=

CUISSON CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

nosemy LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE
ColLGE=D GAMME ISYTECH - SERIE 3110 - 500 X 500 MM

CAPACITES

CAPACITES 1SY31101 1SY31102

DESIGNATION LAVAGE - RINCAGE PRELAVAGE - LAVAGE - RINCAGE

PROLONGED CONTACT PROLONGED CONTACT
PROGRAMMES RAPIDE 2’ (NORME DIN) * RAPIDE 2’ (NORME DIN) *

120 | 60 | 200 |
63
82

N 8 0 o —

PROGRAMMES CAPACITE
(NB) (CASIERS/HEURE)

MODELE DESIGNATION

1SY31101 * Lavage - Rincage 60 - 120

1SY31102 Prélavage - Lavage - Rincage 110 - 200

* La pression dynamique du réseau doit IMPERATIVEMENT étre comprise entre 2 et 4 bars.

SUPPLEMENTS [

MODELE DESIGNATION

Zone de prélavage en angle (pour 1SY31102)

Zone de séchage en ligne 6 kw

Zone de séchage en angle 6 kW

Aspirateur de buée

Condenseur de buée

Condenseur de buée pour alimentation en eau osmosée

DESIGNATION

Surchauffeur pour alimentation eau froide

Doseurs de produit de lavage et de rincage incorporés

Butée de fin de course
(fournie d'origine sur les tables a rouleaux Colged page 180)

Bouton d‘arrét d'urgence

Interrupteur Marche/Arrét en facade SUR DEMANDE

Module pour connexion Wi-Fi ou Bluetooth NOUS CONSULTER

® PR
0172 m—— C) SOMMAIRE SOMMAIRE nose ‘ CouG=D
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE | [RIoOF1S )

GAMME ISYTECH - SERIE 3110 - 500 X 500 MM

SERIE 3110 - VUE DE COUPE
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1SY31101

ISY31101

MACHINES
A GLACONS
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AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE
1150 P 1750 -~ _ 1964 _
tvage 1150 600 1150 - 814 N
E rincage !
o lavage . o lavage ccha w
R rincage séchage & fincage ;canglz = E
S a
92
-
S
(=]
ISY31102 2

ISY31102 - PRELAVAGE

AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE
1968
« > 2568 . 2782 >
829 1139 b g
N > > 829 . 1139 600 20 b1 o >
o i
1S4 prélavage lavage a o prélavage lavage .
. . . hi

~N nncage E prélavage ril;%z séchage % enangle ringage esica:gglz

ISY31102 - PRELAVAGE EN ANGLE

990

1968 _
829 L 1139 N
> »
. lavage
prélavage .
enangle fincage

nosemNeTE

990

AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE

B 2568 _
829 N 1139 L 600
> > >
prélavage ;?]\ggz séchage
enangle
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AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE

2782
829 1139 . 814
g g o
) lavage
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SELF-SERVICE

nosemg LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE
CoLag=» GAMME ISYTECH - SERIE 3111 - 500 X 500 MM

= 4 PROGRAMMES = SURPRESSEUR DE RINCAGE = DOUBLE SYSTEME DE FILTRATION INOX

= OPTION ZONE DE SECHAGE (EN LIGNE OU EN ANGLE) = OPTION CONDENSEUR DE BUEE

SEnuss

* Lavage + rincage
« Débit : 60 - 80 - 120 - 160 casiers / heure
« ULTRA COMPACT : Longueur totale 1150 mm.

MODELE
Désignation
Dimensions (I x P x H)
(CHEH
Hauteur utile
Cuve de prélavage - capacité
Prélavage - puissance de pompe
Prélavage - débit de pompe
Cuve de lavage - capacité
Lavage - résistance de cuve
Lavage - Puissance pompe
Lavage - débit pompe
Surchauffeur - capacité
Surchauffeur puissance (alim. eau froide)
Surchauffeur puissance (alim. eau froide + condenseur de buée)
Surchauffeur puissance (alim. eau chaude)
Puissance max absorbée (alim. Eau froide)
Puissance max absorbée (alim. Eau froide et condenseur de buée)
Puissance max absorbée (alim. Eau chaude)
T° alimentation eau froide
T° alimentation eau chaude
Alimentation électrique
Niveau de bruit
Pression dynamique du réseau
Poids brut

0174 == O SOMMAIRE

LAVERIE

HAUTEUR
UTILE 450 MM

-1 CASIER VERRES
-1 CASIER ASSIETTES & 1 GODET A COUVERTS.

QENUsE
« Prélavage + lavage + rincage * Débit : 110 - 135 - 200 - 270
casiers / heure - Possibilité de livrer séparément la zone de
prélavage pour un assemblage sur site « Option prélavage
en angle.

1SY31111 1SY31112
Lavage - Rincage Prélavage - Lavage - Rincage
1150 x 770 x 1615 mm 1968 x 770 x 1615 mm
500 x 500 mm
450 mm
70L
- 1,5 kw
720 L /min
70 L
10,5 kW
1,5 kw
720 L /min
17 L

16 kw 27 kw
12 kw 20 kw
9,5 kW 15,5 kW
28,7 kw 41,2 kW
24,9 kW 34,4 kW
22,2 kW 29,7 kW

10-45 °C

45-60 °C

400V - 50Hz - 3N ph

<70 db

1-4 bar
292 Kg [ 347 Kg

® e A e
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE | [RIoOF1S )

GAMME ISYTECH - SERIE 3111 - 500 X 500 MM

Coule)

CAPACITES

DESIGNATION
MODELE

CAPACITES 1SY31111
DESIGNATION
Débit Casier / Heure
Température de lavage (C°)
Température de rincage (C°)
Consommation L / Heure
Consommation L / Casier
CAPACITES 1SY31112
DESIGNATION
Débit Casier / Heure
Température de lavage (C°)
Température de rincage (C°)
Consommation L / Heure
Consommation L / Casier

* Temps de contact de la vaisselle avec I'eau >= 2 minutes. Conformément aux spécifications de la norme DIN 10534.

RAPIDE QUOTIDIEN VERRES

LAVAGE - RINCAGE

LAVAGE - RINCAGE

PROLONGED CONTACT
2’ (NORME DIN) *

120 80
60 63
82 65 82
130 170 130
11 2,1 2,2
PRELAVAGE - LAVAGE - RINCAGE
200 135 110
63 60 63
82 65 82
280 210 280 210
1,0 11 2,1 1,9

LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE [

MODELE DESIGNATION

ISY31111 Lavage - Rincage

PROGRAMMES

1SY31112

Prélavage - Lavage - Rincage

CAPACITE
(CASIERS/HEURE)

60 - 80 - 120 - 160

(NB)

110 - 135 - 200 - 270

S 131111

LN w——

REFERENCE MODELE

Zone de prélavage en angle
(pour 1SY31112)

Zone de séchage en ligne 6 kW

Zone de séchage en angle 6 kW

Zone de séchage en ligne 9 kW

Zone de séchage en angle 9 kW

Aspirateur de buée

Condenseur de buée

Condenseur de buée pour
alimentation en eau osmosée

AE | CoLiED

SOMMAIRE

GENERAL

OPTIONS

MODELE

DESIGNATION

Surchauffeur pour alimentation
eau froide

Doseurs de produit de lavage et
de rincage incorporés

Butée de fin de course

(fournie d'origine sur les tables a

rouleaux Colged page 186)

Bouton d'arrét d'urgence

Interrupteur Marche/Arrét en
facade

Module pour connexion Wi-Fi ou
Bluetooth

SOMMAIRE
LAVERIE

SUR DEMANDE

-y 0175

MACHINES
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CUISSON
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE
GAMME ISYTECH - SERIE 3111 - 500 X 500 MM

SERIE 3111 - VUE DE COUPE

770

510

875

FROID
LAVERIE DALMEC
450

]
195+30

&
E
22
vg

ISY31711
ISY31111

" AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE
C3a

B 1150 -~ 1750 - 1964 _

1150 600 o 81
o lavage - e > b >
IN rincage

w lavage i o lavage .
= % E rincage séchage ] fincage :]c:r?;:
S a
8z
-
~a

2 ISY31112

ISY31112 - PRELAVAGE
AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE
829 1139 b g
> > 829 1139 600 8 e 10 >
o i
R prélavage lavage | o prélavage lavage A
~ finGage E prélavage r;\,;%ee séchage 3 enangle fincage :f::;z

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

1968 -~ 2568 - ~ 2782 _
829 1139 g
< > » 829 1139 600 829 1139 L, 814
> > »> Pt > >
. lavage
=3 prélavage . a . ; lavage
oY ringage o 4 vage séchage =] prélavage ; 4
)} I prélavage . rincage séchage
enangle ey enangle rincage & enangle 9 enangle
® -
- g ’
0176 SOMMAIRE SOMMAIRE nose CoLy=
LAVERIE GENERAL o ’

ISY31112 - PRELAVAGE EN ANGLE

AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE

AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE




MACHINES
A GLACONS

LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE | [RIoOF1S )
GAMME PROTECH - SERIE 31211 & 31212 - 500 X 500 MM ColLG=D

|

= 4 PROGRAMMES = TRIPLE RINCAGE = CONSOMMATION : A PARTIR DE 0,8 LITRE / CASIER

= OPTION ZONE DE SECHAGE (EN LIGNE OU EN ANGLE) = OPTION CONDENSEUR DE BUEE

SURPRESSEUR
DE RINCAGE

CUISSON
MODULAIRE

-1 CASIER VERRES
-1 CASIER ASSIETTES & 1 GODET A COUVERTS. |

PR 031211 P RO 312172

« Lavage + triple rincage « Prélavage + lavage + triple rincage * Débit : 140 - 200 - 270

« Débit : 95 - 150 - 200 casiers / heure. casiers / heure - Possibilité de livrer séparément la zone
de prélavage pour un assemblage sur site « Option
prélavage en angle.

MODELE PRO31211 PR0O31212
Désignation Lavage - Triple rincage Prélavage - Lavage - Triple rincage
Dimensions (I x P x H) 1701 x 770 x 1615 mm 2519 x 770 x 1615 mm
Casiers 500 x 500 mm
Hauteur utile 450 mm
Cuve de prélavage - capacité 70 L
Prélavage - puissance de pompe -- 1,5 kw
Prélavage - débit de pompe 720 L /min
Cuve de lavage - capacité 70 L
Lavage - résistance de cuve 10,5 kw
Lavage - Puissance pompe 2,7 kw
Lavage - débit pompe 1050 L /min
Surchauffeur - capacité 171
Surchauffeur puissance (alim. eau froide) 16 kw 22 kw
Surchauffeur puissance (alim. eau froide + condenseur de buée) 12 kw 15 kW
Surchauffeur puissance (alim. eau chaude) 9,5 kw 12,5 kw
Puissance max absorbée (alim. Eau froide) 30,2 kw 37,7 kw
Puissance max absorbée (alim. Eau froide et condenseur de buée) 24,9 kw 31,1 kw
Puissance max absorbée (alim. Eau chaude) 23,7 kw 28,2 kw
T° alimentation eau froide 10-45 °C
T° alimentation eau chaude 45-60 °C
Alimentation électrique 400V - 50Hz - 3N ph
Niveau de bruit <70 db
Pression dynamique du réseau 1-4 bar
Poids brut 380 Kg [ 550 Kg

® P TR T 1 N
=W SOMMAIRE SOMMAIRE 0177
nose ‘ Couli=2) GENERAL O LAVERIE
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CAPACITES

LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE
GAMME PROTECH - SERIE 31211 & 31212 - 500 X 500 MM

DESIGNATION
MODELE

CAPACITES PRO31211
DESIGNATION

LAVAGE - RINCAGE

RAPIDE QUOTIDIEN VERRES

PROLONGED CONTACT
2’ (NORME DIN) *

LAVAGE - TRIPLE RINCAGE

Débit Casier / Heure 150 95
Température de lavage (C°) 60 63
Température de rincage (C°) 85 65 85
Consommation L / Heure 130 160 130
Consommation L / Casier 0,9 17 14
CAPACITES PRO31212
DESIGNATION PRELAVAGE - LAVAGE - TRIPLE RINCAGE
Débit Casier / Heure 200 140 140
Température de lavage (C°) 63 60 63
Température de rincage (C°) 85 65 85
- w Consommation L / Heure 220 | 160 220 160
S< Consommation L / Casier 0,8 1,6 11
w2
S e w . ’ . . o ep .
S = “ Temps de contact de la vaisselle avec l'eau >= 2 minutes. Conformément aux spécifications de la norme DIN 10534.
N L8 o ——
. PROGRAMMES CAPACITE
MODELE DESIGNATION (NB) (CASIERS/HEURE)
PRO31211 Lavage - Triple rincage 95 - 150 - 200
PR031212 Prélavage - Lavage - Triple rincage 140 - 200 - 270
E
25
22
D e
O ‘e
(=]
Z

S PR031211

prosizi2 B

LN s B ——

REFERENCE MODELE

Zone de prélavage en angle
(pour PRO31212)

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

Zone de séchage en ligne 6 kW

Zone de séchage en angle 6 kW

Zone de séchage en ligne 9 kw

Zone de séchage en angle 9 kW

Aspirateur de buée

Condenseur de buée

Condenseur de buée pour
alimentation en eau osmosée

O

SOMMAIRE

LAVERIE

MODELE

SOMMAIRE

GENERAL

DESIGNATION

Surchauffeur pour alimentation
eau froide

Doseurs de produit de lavage et
de rincage incorporés

Butée de fin de course
(fournie d'origine sur les tables a
rouleaux Colged page 186)

Bouton d‘arrét d'urgence

Interrupteur Marche/Arrét en

SUR DEMANDE
facade

Module pour connexion Wi-Fi ou
Bluetooth

A
’
i )



LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE | [RIoOF1S )

GAMME PROTECH - SERIE 31211 & 31212 - 500 X 500 MM

SERIE 31212 - VUE DE COUPE

CoLi)

770

450
2088+30

1615430

510

875

195430

-

PRO31211

PR 031211

770

L

1701 _

1139 . 562

- > »
lavage rincage

AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE

L

2301

lavage

770

AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE

2515
1139 _ 562 814
< >ie > >
2 lavage rincage | séchage
© enangle

PR0O31212

PRO31212 - PRELAVAGE R e e e e

PRO31212 - PRELAVAGE EN ANGLE

2519 .

829 L 1128 ‘ 562 N

< >ie > >

o prélavage lavage rincag e
N enangle

nosemNeTE

e e

=)

AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE

2519 » 3119 -~
89 L 1128 L0202, 829 1128 562 600 |
< - pla” ple P>
o . )
N prélavage lavage fincage 154 prélavage lavage rincage | séchage
~

AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE

3119 .
829 1128 ‘ 562 ‘u600
e > > >
o prélavage lavage rincage | séchage
R enangle

SOMMAIRE

GENERAL

O

SOMMAIRE
LAVERIE

880

990

AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE

3333 .
829 1128 562 814
< et et et >
prélavage lavage rincage |  séchage
enangle

AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE

3333
829 1128 562 814
> >ie >ie
prélavage lavage fincage | séchage
enangle enangle
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MACHINES
A GLACONS

nosemy LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE
CoLag=» GAMME TOPTECH - SERIE 3122 - 500 X 500 MM

= 5 PROGRAMMES = POSSIBILITE PRELAVAGE RENFORCE ET LAVAGE DOUBLE

® TRIPLE RINCAGE ® SURPRESSEUR DE RINCAGE = ZONE DE SECHAGE INTEGREE

CONDENSEUR DE
BUEE INTEGRE JUSQUA 300
CASIERS / HEURE

CUISSON
MODULAIRE

\ CONDENSEUR DE

BUEE INTEGRE

- 1 CASIER VERRES
-1 CASIER ASSIETTES & 1 GODET A COUVERTS.

TP 122 1 0P 31222 .

INDEPENDANTE

«Lavage + triple rincage + séchage « Equipé d'un condenseur - Prélavage renforcé + lavage + triple rincage
de buée - Débit : 95 - 120 - 160 - 210 casiers / heure + séchage - Equipé dun condenseur de buée
* Possibilité de livrer séparément la zone de séchage pour « Débit : 160 - 165 - 180 - 210 - 270 casiers / heure
un assemblage sur site « Option séchage en angle. « Possibilité de livrer séparément la zone de prélavage
et la zone de séchage pour un assemblage sur site
- Option prélavage en angle « option séchage en angle.

TOP31223

- Prélavage renforcé + double lavage + triple rincage + séchage « Equipé d’un condenseur de buée « Débit : 160 - 210 -
230 - 250 - 300 casiers / heure - Possibilité de livrer séparément la zone de prélavage et la zone de séchage pour un
assemblage sur site « Option prélavage en angle - Option séchage en angle.

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

RETROUVEZ TOUS NOS
ENVIRONNEMENTS PAGE 185

[
® —
0180 m— C) SOMMAIRE SOMMAIRE nose CoLu=)
LAVERIE GENERAL & ol e




LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE | [RIOF1S ’
GAMME TOPTECH - SERIE 3122 - 500 X 500 MM CoLG=n

= 5 PROGRAMMES = POSSIBILITE PRELAVAGE RENFORCE ET LAVAGE DOUBLE

® TRIPLE RINCAGE = SURPRESSEUR DE RINCAGE = ZONE DE SECHAGE INTEGREE

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES [SEE s e

MODELE | TOP31221 TOP31222 TOP31223

Lavage - Triple rincage Prélavage renforcé - Lavage Préllavage ren'forcé. - Double
Désignation - Séchage - Condenseur - Triple rincage - Séchage avage - Triple rincage
de buée - Condenseur de buée i Secha%e : Co’ndenseur
e buée
Dimensions (I x P x H) 2278 x 770 x 1615 mm 3407 x 770 x 1615 mm 4535 x 770 x 1615 mm
Casiers 500 x 500 mm
Hauteur utile 450 mm
Cuve de prélavage - capacité 70 L
Prélavage - résistance de cuve 10,5 kw
Prélavage - puissance de pompe B 2,7 kW
Prélavage - débit de pompe 1050 L /min
Cuve de lavage - capacité 70L 70Lx2
Lavage - résistance de cuve 12 kw 12 kW x 2
Lavage - Puissance pompe 2,7 kw 2,7kW x 2
Lavage - débit pompe 1000 L/min 1000 L/min x 2
Surchauffeur - capacité 17 L
Surchauffeur puissance (alim. eau froide) 12 kw | 16 kW
Condenseur de buée - puissance ventilateur 0,18 kw
Condenseur de buée - débit ventilateur 700 m? / heure
Séchage - puissance ventilateur 0,55 kw
Séchage - débit ventilateur 1400 m? / heure
Séchage - puissance chauffe 9 kw
Séchage - température 65 °C
Puissance max absorbée (alim. Eau froide) 37,4 kW 44,1 kW | 46,8 kW
T° alimentation eau froide 10-45 °C
Alimentation électrique 400V - 50Hz - 3N ph
Niveau de bruit <70 db
Pression dynamique du réseau 1-4 bar
Poids brut 520 Kg [ 690 kg [ 860 kg
| LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQuE [

PROGRAMMES CAPACITE
(NB) (CASIERS/HEURE)

TOP31221 Lavage - Triple rincage - Séchage - Condenseur de buée 95 -120 - 160 - 210

MODELE DESIGNATION

Prélavage renforcé - Lavage - Triple rincage - Séchage
- Condenseur de buée
Prélavage renforcé - Double lavage - Triple rincage
- Séchage - Condenseur de buée

TOP31222 5 160 - 165 - 180 - 210 - 270

TOP31223 160 - 210 - 230 - 250 - 300

—Em 10P31222 _T0P31222 ey

| = = SOMMAIRE SOMMAIRE s 0181
nose \ COLLZD) Rl - R R

MACHINES
A GLACONS

CUISSON
MODULAIRE

CUISSON

o]
=
=
<
(=]
4
]
Q.

S
(=]
=

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE




MACHINES
A GLACONS

CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

nosemy

Couu=)

CAPACITES

LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE
GAMME TOPTECH - SERIE 3122 - 500 X 500 MM

= 5 PROGRAMMES = POSSIBILITE PRELAVAGE RENFORCE ET LAVAGE DOUBLE
m TRIPLE RINCAGE m SURPRESSEUR DE RINCAGE m ZONE DE SECHAGE INTEGREE

DESIGNATION

MODELE

CAPACITES TOP31221

DESIGNATION
Débit Casier / Heure

LAVAGE - RINCAGE

RAPIDE QUOTIDIEN INTENSIF VERRES
2’ (NORME DIN) *

PROLONGED
CONTACT

LAVAGE - TRIPLE RINCAGE - SECHAGE - CONDENSEUR DE BUEE

160

120

95

Température de lavage (C°)
Température de ringage (C°)
Consommation L / Heure
Consommation L / Casier

63 60 63 60
82 65 82
140 120 160 140 120
0,7 0,8 13 1,2 13

CAPACITES TOP31222

DESIGNATION
Débit Casier / Heure

PRELAVAGE RENFORCE - LAVAGE - TRIPLE RINCAGE -

SECHAGE - CONDENSEUR DE BUEE

Température de lavage (C°)
Température de rincage (C°)
Consommation L / Heure
Consommation L / Casier
CAPACITES TOP31223

DESIGNATION

Débit Casier / Heure
Température de lavage (C°)
Température de ringage (C°)

Consommation L / Heure
Consommation L / Casier

270 210 180 160 165
63 60 63 60

82 65 82

170 150 200 180 150

0,6 0,7 0,9 11 0,9

PRELAVAGE RENFORCE - DOUBLE LAVAGE - TRIPLE RINCAGE - SECHAGE - CONDENSEUR DE BUEE

300 250 210 160 230
63 60 63 60

82 65 82

170 200 180 150

0,6 [ 07 0,9 11 0,7

* Temps de contact de la vaisselle avec l'eau >= 2 minutes. Conformément aux spécifications de la norme DIN 10534.

L w——

REFERENCE

0182 -

MODELE

Zone de prélavage
en angle
(pour 1SY31112)

Zone de séchage
en angle 9 kW

Condenseur de buée

pour alimentation en

eau osmosée

RETROUVEZ TOUS NOS

ENVIRONNEMENTS PAGE 185

SOMMAIRE
LAVERIE

OPTIONS

MODELE

DESIGNATION

Doseurs de produit de lavage et
de rincage incorporés
Butée de fin de course

(fournie d'origine sur les tables a

rouleaux COLGED page 186)

Bouton d'arrét d'urgence

Interrupteur Marche/Arrét en SUR
facade DEMANDE
Module pour connexion Wi-Fi ou
Bluetooth

NOUS CONSULTER

SOMMAIRE

GENERAL

| InosemNEGE=a
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE
GAMME TOPTECH - SERIE 3122 - 500 X 500 MM

SERIE 3122 - VUE DE COUPE

770

450
2088+30

1615430

510

875

!
195430

CUISSON
MODULAIRE

TOP31221

T 0P 37221

AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE
_ 2278 - _ 2515 .
1139 1139 1139 . 562 814 |
T o
o rincage o . .
N lavage séchage 2 lavage ringage :?s;z

TOP31222 - PRELAVAGE EN ANGLE

TOP31222

AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE
3406 - 3643
1139 1128 139 1139 1128 562 814
i g " g e
R prélavage lavage s = prélavage lavage rincage | séchage
59} enangle

AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE

TOP31222 - PRELAVAGE SRR e e A e
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REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

> 3333
LN BN N 829 1128 562 814
rélava lava rincage
g pen an Igee * séchage b= prélavage lavage fincage |  séchage
@ d o)) enangle enangle
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MACHINES
A GLACONS

CUISSON CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE
GAMME TOPTECH - SERIE 3122 - 500 X 500 MM

SERIE 3122 - VUE DE COUPE

450

2088+30

19530

875

1615£30

TOP31223

L R o ———
AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE

o
~
,\E

4534
1139 1128 1128 1139
prélavage lavage 1 lavage2 fincage

séchage

880

]

‘ 4771 -
1139 1128 1128 . 562 814 |
b T b o
prélavage lavage 1 lavage2 rincage | séchage
enangle

TOP31223 - PRELAVAGE EN ANGLE SRR s e
AVEC OPTION ZONE DE SECHAGE EN ANGLE

4224
829 1128 . 1128 . 1139
« - > e
§ Zﬁ:g: lavage 1 lavage2 S'e"lﬂ:f; .
RETROUVEZ TOUS NOS
ENVIRONNEMENTS PAGE 185
0184 = SOMMAIRE
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prélavage lavage 1 lavage 2 rincage séchage
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MACHINES
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LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE | [RIoOF1S )
ENVIRONNEMENT CoLi=ED

ENVIRONNEMENT

TABLES AVEC BAC

« Tout inox AISI 304 (épaisseur 12/10°) « Bords anti-ruissellement avec retombées de 40 mm
- Etagére basse piétements a vérins réglables « Dessus inox AISI 304, plaqué sur renforts inox * Bac

de 500 x 500 x 250 mm ¢ Dosseret pré-percé pour douchette.

MODELE

MODELE

MODELE

717101

717102

VAVALE]

717104

717105

717106

DESIGNATION

1 bac a droite

ACCROCHAGE SUR MACHINE

Droite

1 bac a gauche

Gauche

DIMENSIONS
LXP X H (MM)

1200 x 700 x 850

1bac a droite

Droite

1bac a gauche

Gauche

1500 x 700 x 850

1 bac a droite

Droite

1 bac a gauche

Gauche

1800 x 700 x 850

DESIGNATION

1bac a droite

G

« Tout inox AISI 304 (épaisseur 12/10¢) « Bords anti-ruissellement avec retombées de 40 mm - Etagére
basse pietements a vérins réglables « Dessus inox AlISI 304, plaqué sur renforts inox < bac de 500 x 500
X 250 mm ¢ Dosseret pré-percé pour douchette ¢ Trou vide ordure avec collerette caoutchouc en option.

ACCROCHAGE SUR MACHINE

Droite

1bac a gauche

Gauche

DIMENSIONS
LXP X H (MM)

1200 x 700 x 850

1bac a droite

Droite

1 bac a gauche

Gauche

1500 x 700 x 850

1 bac a droite

Droite

1 bac a gauche

Gauche

1800 x 700 x 850

DESIGNATION

1 bac a droite

WUSLED DEEJOREOR e e |

- Tout inox AISI 304 (épaisseur 12/10¢°) - Bords anti-ruissellement avec retombées de 40 mm - Dessus
inox AISI 304, plaqué sur renforts inox * Bac de 500 x 500 x 250 mm * Dosseret pré-percé pour douchette.

ACCROCHAGE SUR MACHINE

Droite

1 bac a gauche

Gauche

DIMENSIONS
LXP X H(MM)

700 x 700

1bac a droite

Droite

1bac a gauche

Gauche

1000 x 700

1bac a droite

Droite

1 bac a gauche

Gauche

1300 x 700

CUISSON
MODULAIRE
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CUISSON CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

nosemy LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE
Coui=D ENVIRONNEMENT

ENVIRONNEMENT

|| TABLES D'ENTREE OU DE SORTIE LISSES [

DIMENSIONS
LXPXH(MM)

MODELE ACCROCHAGE SUR MACHINE

Gauche/droite 700 x 700 x 850

Gauche/droite 1100 x 700 x 850

TABLES DE SORTIE POUR MACHINES EQUIPEES D'UN TUNNEL DE SECHAGE ~[Mss

DIMENSIONS

MODELE ACCROCHAGE SUR MACHINE LXP X H (MM)

PRIX € HT

Gauche/droite 700 x 700 x 850

Gauche/droite 1100 x 700 x 850

TABLES FIXES A ROULEAUX [P e e

ACCROCHAGE DIMENSIONS

Aol SUR MACHINE LXP XH(MM)

717066 1145 x 630 x 875

717067 1645 x 630 x 875
Gauche/droite
717086 2145 x 630 x 875

717087 2645 x 630 x 875

TABLES MOBILES A ROULEAUX  [EEmm S

ACCROCHAGE DIMENSIONS

L SUR MACHINE LXPXH(MM)

717069 1145 x 640 x 875

717070 Gauche/droite 1646 x 640 x 875

717088 2145 x 640 x 875

® S
0186 C) SOMMAIRE SOMMAIRE nose CoLu=)
LAVERIE GENERAL &I e




LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTOMATIQUE | [RIoOF1S )
ENVIRONNEMENT

oLy

ENVIRONNEMENT

L

ACCROCHAGE
SUR MACHINE

DIMENSIONS PRIX
LXPXH(MM) €HT

MODELE DESIGNATION

CHARGEUR DANGLE MECANISE

75480 Table d’entrée d’angle Gauche

entrainée par la
75481 machine

600 x 650 x 850

Droite

COURBES MECANISEES (POUR LA SORTIE UNIQUEMENT)

75500 Courbe mécanisée Gauche/droite

390° 800 x 800 x 875

75660DX Droite

Courbe mécanisée
a 180°

75660SX Gauche

1400 x 800 x 785

COURBES A -90° A ROULEAUX LIBRES

717068 Gauche/droite 1100 x 1100 x 875

2T S o —

MODELE

ET11050

ET16050

ET21050

ETI11050

ETI16050

ETI21050

ACCROCHAGE
SUR MACHINE

DIMENSIONS
LXP X H (MM)

1100 x 500

Etagére murale
pour casiers 500 x 500

1600 x 500

2100 x 500

1100 x 500

Etagére murale inclinée
avec tole de fond
pour casiers 500 x 500

1600 x 500

2100 x 500

AE | CoLiED

ammw 0187
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MACHINES
A GLACONS

CUISSON CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

nosemy
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water systems

ADOUCISSEURS D'EAU
7,12 & 18 LITRES

® PROGRAMMATEUR ELECTRONIQUE ® REGENERATION RETARDEE

DIMENSIONS
HXLXP(MM)

MODELE

ADC7LCS 546 x 240 x 420

ADC12LCS 775 x 240 x 420

ADC18LCS 1056 x 240 x 420

CARACTERISTIQUES

PRESSION MINIMALE : 2,5 kg/cm2 —— PRESSION MAXIMALE : 6 kg/cm2
TEMPERATURE MINIMALE : 4 °C. — TEMPERATURE MAXIMALE : 35 °C

ALIMENTATION ELECTRIQUE : 220 V - 12 Vac / 50 Hz.

ADOUCISSEURS D'EAU PR 2 e e e

« Equipement composé d’une bouteille de PRFV avec des distributeurs supérieurs et inférieurs en ABS et Cabinet en
polyéthyléne « Valve Denver 180, programmateur électronique, régénération retardée - Connexion 3/4» « Bouée de
sécurité dans le Cabinet inclus « By-pass d’isolation inclus dans I'équipement « Mélangeur de dureté résiduelle intégré a
la téte « Connexion par clips de verrouillage, fiable et rapide.

MODELE

ADC7LCS
ADC12LCS

ADC18LCS

DESCRIPTION

Denver Plus Blue 7

VOL.
RESINE (L)

CAPACITE | CONSOMMATION DEBIT DEBIT

CONNECTION | o 2"\ DE SEL (KG) TRAVAIL M*/H POINTE M*/H

16/22/27 | 0,4/0,6/0,8

Denver Plus Blue 12

40/49/60 | 0,7/1/1,4

Denver Plus Blue 18

57/97/117 | 1,1/2,2/4,5

MODELE

KITPREFIL

FLEXINOX

DESCRIPTION

kit préfiltre

ACCESSOIRES

porte cartouche 3/4’, insert laiton, cartouche bobinée 20y, clé, support

flexible inox

Pour raccordement

0188 -

O
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20 /25 LITRES & 34/58 LITRES

ADOUCISSEURS D’EAU | [A0NI=10
& Kinetico’

water systems

= POSSIBILITE D’ALIMENTER PLUSIEURS APPAREILS

20 /25 LITRES
ALIMENTATION
EAU CHAUDE / FROIDE.

ii

AQUAKINETIC

ADOUCISSEURS D'EAU P e e
RESINE HAUTE PERFORMANCE : Homologuée par le Ministere de la

santé, longue durée de vie.

PAS DE RACCORDEMENTS ELECTRIQUES : Fiables, pas d’horloges ni de

circuits imprimés a régler, ajuster, réparer ou remplacer.
LIT DE RESINE COMPACTE :
économise le sel et I'eau.

REGENERATION A CONTRE COURANT EN EAU DOUCE :

consommation d’eau et de sel.

MATERIAU ANTI-CORROSION : Longue durée de vie méme dans un

environnement agressif.

MODELE

Dimensions des colonnes (mm)
Volume de résine par colonne (L)
Type de résine
Type de colonne
Type de régénération
Type de compteur d'eau (I/min)
Pression dynamique (bars)
Fonctionnement en service
Température de fonctionnement (°C)
Dureté max. (°Th F)

Débit (I/min)
Configuration du débit
Volume de régénération (L)
Temps de régénération (min)
Débit du lavage a contre courant (I/min)
Consommation de sel / régé. (Kg)
Raccordement entrée - sortie
Raccordement évacuation (mm)
Raccordement saumurage
Capacité en sel (pastilles) (kg)
Alimentation électrique
Dimensions de I'appareil L x P x H (mm)
Poids a vide / en fonctionnement (kg)
PRIX € HT

Permet une efficacité augmentée,

C206C

34/58 LITRES,
ALIMENTATION
EAU CHAUDE / FROIDE.

|
FONCTIONNEMENT EN EAU
CHAUDE MAXIMUM 50°C
POUR UNE MISE EN
TEMPERATURE
PLUS RAPIDE DES BAINS DE
LAVAGE DES MACHINES A
LAVER.

SYSTEME INTEGRE DANS LE BAC A SEL : gain de place en laverie.

VOLUMETRIQUES : Eliminent les gaspillages de sel, d'eau ainsi que les

passages intempestifs en eau dure.

SYSTEME DE 2 COLONNES : Une production d'eau douce en continu quelle

que soit la demande.

FONCTIONNEMENT ENTIEREMENT AUTOMATIQUE SANS ELECTRICITE :

Faible | Il suffit d'ajouter du sel.

MONTES SUR ROULETTES POUR UNE MEILLEURE HYGIENE DES SOLS HACCP

AQUAKINETIC C€C206C
2 x (150 x 330)
2x4,5
Résine cationique fine mesh Résine uniforme cationique
Polyéthylene enroulé Zytel
Contre courant
Turbine polypropyléne Hydraulique volumétrique
1,0-8,6 1-9
Flux descendant Flux ascendant
2 -50
51
20 - 25 [ 34 - 58
Alternance (2 colonnes)
34 [ 19
11
53 2,65
0,498 0,226 - 0,453
Connecteur spécifique 1” Raccord rapide 1 - 3/4

Tube polyéthylene 1/2

Tube polyéthyléne 3/8”

REFERENCE
BYPASS

OPTION

7 [ 18
Aucune
200 x 465 x 537 355 x 355 x 558
15,7 - 17,1 27,2-50
1750 1990

DESCRIPTION

Bypass eau froide pour €C206C (jusqu’a 50°C)

nose °| @O Kinetico
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MACHINES
A GLACONS

21851200 | CASIERS DE LAVAGE - 500 X 500
CriL(=") | CASIERS POUR LAVE-VERRES ET LAVE-VAISSELLE

CASIERS UNIVERSELS - CASIERS A COUVERTS

o

. . Casier a couverts en vrac
Casier universel avec barre . . 8 casesde 9 x 9
hauteur utile 75 mm ; maille

inox pour lavage 9 plateaux . . . Dimensions :
serrée. Peut recevoir 2 casiers

gastros 3 couverts 52640 190 x 190 x 455 mm

Casier a couverts en vrac
hauteur utile 75 mm.
Peut recevoir 2 casiers a
couverts 52640

CUISSON
MODULAIRE

MODELE | PRIX € HT

CUISSON

MODELE PRIX € HT MODELE PRIX € HT MODELE PRIX € HT MODELE PRIX € HT
52670 53 52678 96 52671 53 52640 38
Pour 18 assiettes plates ou 12 creuses Casier sans fond pour 15 grandes assiettes Casier en fil rilsan pour 8 grandes assiettes
ou 9 plateaux < 450 mm plates ou creuses a partir de ¢ 18 cm 0 32 cm ou 16 assiettes o 24 cm

MODELE PRIX € HT

MODELE PRIX € HT

52695 | 59 (983027 85

INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

CASIERS A VERRES ET TASSES

MODELE | PRIX € HT

HAUTEUR UTILE 145 MM
52674 | 92

MODELE | PRIX € HT MODELE | PRIX € HT

HAUTEUR UTILE 75 MM HAUTEUR UTILE 75 MM

52684 | 93 52689 | 92

Franco 3 partir de 450 € HT HAUTEUR UTILE 110 MM HAUTEUR UTILE 110 MM
Port en sus pour commande inférieure 52710 121 52714 121

AUTRES CASIERS, ET ACCESSOIRES : HAUTEUR UTILE 150 MM HAUTEUR UTILE 150 MM
NOUS CONSULTER

52711 131 52715
® P e e e
0190 m—— C) SOMMAIRE SOMMAIRE nose CoLu=)
LAVERIE GENERAL RO




CASIERS DE LAVAGE | [AL0N1=18"

CASIERS POUR LAVE-VERRES ET LAVE-VAISSELLE CoLGED

m JUSQU'A 22 ASSIETTES @ 31 CM

CASIERS ET ACCESSOIRES POUR LAVE-VERRES 400 X 400

Insert porte assiettes pour casier 400 x 400

Casier 400 x 400 x 150 mm ‘mm capacité 9 assiettes (sans casier et Godet a couverts 105 x 105 x 140 mm
uniquement compatible avec casier C706140)

MODELE PRIX € HT MODELE PRIX € HT MODELE PRIX € HT

(706140 81 (800003 24 (800002

Casier a assiettes. Pour 24 assiettes
plates @ 240 mm ou
22 grandes assiettes plates ou
creuses @ 310 mm

Casier a couverts en vrac 4 cases

Casier universel a fond plat Dimensions 217 x 217 x 140 mm

MODELE PRIX € HT MODELE PRIX € HT MODELE PRIX € HT

70180 142 70181 142 (780081 40

PLUS DE MODELES DE CASIER SUR DEMANDE

® o A ) =
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MACHINES
A GLACONS

CUISSON

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

MODULAIRE

INDEPENDANTE

ROBINETS - DOUCHETTES - MELANGEURS

2181208 | ROBINETTERIE
fEe=h

‘..I....-----dli..idi-—
FLEXIBLE TRESSE
INOX PLASTIFIE
1.3

‘..'....-----dli..idi-—

FLEXIBLE TRESSE
INOX PLASTIFIE

1200

1200

MODELE

DP607STE

PRESSION
MAXIMUM DE
LAVAGE
(BAR)

PRESSION

DEBIT
MAXIMUM MODELE MAXIMUMDE | \ s yimum

A LAVAGE A
A 4 BARS (BAR) A 4 BARS

| 17 L/MIN | 6

® .
O SOMMAIRE SOMMAIRE nose CiiL L/i":
LAVERIE GENERAL &I e
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ROBINETTERIE | [AL011=1aR"

ROBINETS - DOUCHETTES - MELANGEURS | (7L (=)

ENSEMBLE DOUCHETTE AVEC DOUCHETTE AVEC
COL DE CYGNE AVEC MITIGEUR. [P SUPPORT FLEXIBLE DE 2.00 M [t
I l||
Max. 190
) ° MODELE PRIX € HT
/ H%z:& bl 241

’ T 2
L = MELANGEUR 2 TROUS MURAL
== R VEC COL DE CYGNE DE 300 MM ¢ 18 M [
ANCRAGE MURAL
L f o >,
g K Ly il y

MODELE PRIX € HT

DP603 113
MELANGEUR MONOTROU SUR TABLE
AVEC COL DE CYGNE DE 300 MM @ 18 MM. —

PRESSION

MODELE MAXIMUM DE |\ s yimum

LAVAGE 5
(BAR) GRS : PRIX € HT

| 18 L/MIN | 75 148

| b = SOMMAIRE SOMMAIRE ammw 0193
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MACHINES
A GLACONS

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

GAMME 650

198 Feux gaz tops et fourneaux
199 Tops & fourneaux plaques électriques
200 Plaque vitrocéramiques
201 Plaques a induction
202 Grillades gaz ou électriques
204 arillades pierres de lave gaz
205 arills a barreaux électriques

218 Tops et fourneaux électriques
222 Plaques a induction
223 Tops neutres et bains-marie
224 Grillades gaz ou électriques
226 Grillades gaz pierres de lave
227 Cuiseurs a pates monoblocs gaz ou électriques
228 Friteuses monoblocs gaz ou électriques
230 Marmites gaz ou électriques
231 Sauteuses gaz ou électriques
232 Soubassements réfrigérés sans dessus
233 soubassements fours
234 soubassements neutres
236 Accessoires et options

@ baron ‘

( Jueenooo

o

240 Eléments tops feux vifs
et plaque coup de feu

242 Fourneaux gaz sur fours
244 Fourneaux coup de feu gaz
246 Détails et options feux vifs

247 Tops et fourneaux électriques
248 Plaques de cuisson a induction

z g 206 Friteuses gaz ou électriques 249 Top neutres et bains-marie
§ 3 207 Bains-marie électriques 250 arillades gaz ou électriques
~ 2 & cuiseurs a pates électriques 252 Grillades gaz pierres de lave
208 Eléments neutres 253 Cuiseurs a pates gaz ou électriques
209 soubassements baie libre & piétements 254 Friteuses monoblocs gaz ou électriques
210 soubassements réfrigérés sans dessus 256 Marmites rondes 50, 110 et 150 litres
_ 258 sauteuses basculantes
259 soubassements fours GN 2/1
( 1U EEN 700 260 Soubassements neutres et options
0 262 Accessoires et options
- g 214 Tops feux vifs et plaque coup de feu
Eg 215 Woks 1 feu et 2 feux GAMME 1100
S& 216 Fourneaux gaz sur fours
=z

266 Feux vifs et fourneaux gaz
268 Plaques coup de feu gaz
269 Plaques de cuisson vitrocéramique
270 Plaques de cuisson a induction
271 Plaques coup de feu électrique
272 Bains-marie éléments neutres
273 Eléments neutres, tops ou monoblocs
274 arillades gaz tops ou monoblocs
276 arillades électriques tops ou monoblocs
278 Cuiseurs a pates
279 Friteuses gaz et électriques
280 Accessoires et soubassements baie libre
281 Barres de dressage, étagéres

0194 == O SOMMAIRE SOMMAIRE | Nnose ®‘®baron
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MACHINES
A GLACONS

GAMME 650
@baron

LE FOUR ELECTRIQUE GRILLADE ET PLANCHAS

GRILLES EN FONTE GN 1/1 EST DISPONIBLE EQUIPES DE REBORDS
SUR LA TABLE DE EN VERSION STATIQUE DE POURTOUR
CUISSON OU VENTILEE ANTI-PROJECTIONS

CUISSON
MODULAIRE

UNE LIGNE D’APPAREILS DE CUISSON AUX DIMENSIONS REDUITES, CONCUE POUR CEUX QUI, DANS UN PETIT
ESPACE, NE VEULENT PAS RENONCER AUX GRANDES PERFORMANCES.

REALISEE EN ACIER INOX AlSI 304, FINIE DE FACON RAFFINEE AVEC UN SATINAGE SCOTCH BRITE, FLLE SE
PRESENTE AVEC DES ANGLES ARRONDIS ET DES RECIPIENTS D’UNE GRANDE CAPACITE ; ELLE A 650 MM
DE PROFONDEUR (600 MM quand il n'y a pas de mitres) ET 400/600/700/800/1000 MM DE LARGEUR

MODULAIRE. LA SERIE EST COMPLETEE PAR DES SOUBASSEMENTS OUVERT, AVEC PORTE(S) OU DES
SOUBASSEMENTS REFRIGERES.

LES APPAREILS SONT FACILEMENT MODULABLES L'UN AVEC LAUTRE, AFIN DE CONSTITUER UNE
UNITE, COMPACTE, SANS ESPACES, GRACE A UN PROFIL COUVRE-JOINTS (en option, 60CGN page 209) QUI
GARANTIT LA PROTECTION CONTRE LES FUITES ET DONC LA PLUS GRANDE HYGIENE. HAUTES CHEMINEES,
BOUTONS ERGONOMIQUES MONTES SUR UN TABLEAU DE BORD INCLINE POUR EN FACILITER LA VISIBILITE :

VOILA CE QUI CONFERE A LA GAMME 650 UNE UTILISATION FACILE DES LA PREMIERE APPROCHE.

TOUS LES MODELES SONT APPROUVES CE.

—————  REALISEE EN ACIER INOX AISI 304 ——

INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

PROFONDEUR 600 - 650 MM

LES ELEMENTS GAZ SONT EN 650 MM DE PROFONDEUR LIVRES AVEC UNE MITRE ARRIERE,
LES ELEMENTS ELECTRIQUES TOP ET LES NEUTRES ONT UNE PROFONDEUR DE 600 MM SANS MITRE.

®
—— O SOMMAIRE SOMMAIRE Nnose ‘@ baron
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GAMME 650

MACHINES
A GLACONS

NETTOYAGE OPTIMAL & COMPLET GRACE
AUX RESISTANCES CHAUFFANTES

LES NOUVELLES MANETTES : ET RELEVABLES FOURS AUX DIMENSIONS GN 1/1 AVEC

PROTECTION TOTALE DES PAROIS INTERNES EN ACIER
ET HYGIENE GARANTIE INOXYDABLE

CUISSON
MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

GENERAL

SOMMAIRE O SOMMAIRE

CUISSON MODUAIRE



MACHINES
A GLACONS

aler=a8' | GAMME 650

@baron TOPS & FOURNEAUX FEUX GAZ

= TOUT INOX AISI 304 m GRILLES EN FONTE EMAILLEE MAT

GRILLES EN FONTE SUR LA
TABLE DE CUISSON A BRAS
LONGS PERMETTANT D'Y
POSER EGALEMENT DE
PETITES CASSEROLES.

BRULEURS A FLAMME
STABILISEE AVEC VEILLEUSE
ET THERMOCOUPLE POUR
GARANTIR LE MAXIMUM
DE SECURITE.

CUISSON
MODULAIRE

FEUX GAZ

* Puissance des feux 3,5 kW et 5,5 kW « Construction tout inox 18/10 ¢ Brileurs a flamme stabilisée avec veilleuse
et thermocouple + Chapeau en fonte mat a simple ou double couronne ¢ Grilles en fonte émaillée mat.

FOURS : Soubassement fours GN 1/1 tout inox « Capacité 3 niveaux - Four électrique, statique ou ventilé, puissance :
4,2 kw, alimentation : 400 V  Four gaz statique puissance 5 kW.

w

z DIMENSIONS

Z . FEUX VIFS FEUX FEUX FOUR GAZ | FOUR ELEC.

2 MODELE ) 35KW (NB) | 5,5 KW (NB) 5 KW a2kw | LXPXH (SI?/I\\/II/SM/;WEC )

a

i

2 FEUX VIFS GAZ

60PCGA11 2 1 1 400 x 650 x 295/490
60PCG722 4 2 2 700 x 650 x 295/490
DESSUS FEUX VIFS SUR FOURS ( ELECTRIQUES OU GAZ )
60PCGFE722 Statique
- 700 x 650 x 870/1065
60PCGFEV722 Ventilé

=g 60PCGF722 700 x 650 x 870/1065
e Statique -
< 2 60PCGF1122 1100 x 650 x 870/1065
==
o=
=
zZ
[«3

e 60PCGATT iy 60PCG722 pliy G0PCGFE722 iy GOPCGFEV722 popliieny  GOPCGF722 pupmliy GOPCGFI122 puum

0198 m O SOMMAIRE SOMMAIRE | Nnose ®‘@baron
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GAMME 650 | [alell=laa"

TOPS & FOURNEAUX PLAQUES ELECTRIQUES @baron

= COMMUTATEURS A 7 POSITIONS

LES PLAQUES SONT FIXEES
HERMETIQUEMENT AU PLAN

POUR UN NETTOYAGE PLUS
FACILE.

ans
JRANY

LE FOUR ELECTRIQUE GN 1/1
EST DISPONIBLE EN VERSION
STATIQUE OU VENTILEE.

PLAQUES ELECTRIQUES

* Plaques électriques en fonte rondes @ 230 mm de forte puissance * Voyants témoins « Commutateurs a 7 positions
« Thermostats de sécurité < Alimentation Tri 400 V + N + T.

TOPS PLAQUES ELECTRIQUES : 60PCE400 commutable en mono 230V + T.
FOURS ELECTRIQUES : Soubassement fours GN 1/1 tout inox « Capacité 3 niveaux * Four électrique, statique ou
ventilé, puissance : 4,2 kW, alimentation : 400 V.

PLAQUES PUISSANCE FOUR ELECT. DIMENSIONS PUISS. | POIDS PRIX

MODELE (NB) (Kw) 4,2 KW L x P x H (SANS/AVEC MITRE) (MM) (kw) () € HT

PLAQUES ELECTRIQUES RONDES
60PCE400 2 1x2,6+1x15 400 x 600 x 295

60PCE700 4 2Xx2,6+2x1,5 700 x 600 x 295

PLAQUES ELECTRIQUES RONDES SUR FOUR ELECTRIQUE

60PCEFE700 Statique
2x26+2x15 700 x 650 x 870/1065
60PCEFEV700 Ventilé

— ¥ LES ELEMENTS NEUTRE ET LES FONCTIONS ELECTRIQUE TOP ONT UNE PROFONDEUR DE 600 MM ET SONT LIVRES SANS MITRE —

MODELE DESIGNATION PRIX € HT

60MT400 Mitre 400 mm

60MT700 Mitre 700 mm

N SOMMAIRE SOMMAIRE sy 0199
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MACHINES
A GLACONS

CUISSON
MODULAIRE

INDEPENDANTE
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PLAQUES VITROCERAMIQUES

aler=a8' | GAMME 650

0 baron PLAQUES VITROCERAMIQUES

® PLAQUES VITROCERAMIQUES HAUTE RESISTANCE AUX CHOCS THERMIQUES ET

MECANIQUES

ZONES DE CUISSON
CIRCULAIRES AVEC
DETECTEUR DE PRESENCE
DE RECIPIENT.

FOUR AVEC ALLUMAGE ET
REGLAGE INDEPENDANT ET
THERMOSTAT REGLABLE DE
110 A 280°C.

« Plaques vitrocéramiques haute résistance aux chocs thermiques et mécaniques ¢ Zones de cuisson circulaires
@ 220 mm avec détecteur de présence de récipient et voyant de fonctionnement * Alimentation Tri 400 V + N + T.

TOPS PLAQUES VITROCERAMIQUES : 60PCI411 commutable en mono 230 V +T.

FOUR ELECTRIQUE : Soubassement fours GN 1/1 tout inox * Capacité 3 niveaux ¢ Four électrique ventilé, puissance :
4,2 kw.

ZONE PUISSANCE FOUR ELECT. DIMENSIONS PUISS. | POIDS PRIX

MODELE () (Kw) 4,2 KW L x P x H (SANS/AVEC MITRE) (MM) (kw) (@) € HT

PLAQUES VITROCERAMIQUES
60PCI411 2 | 1,8+25 | 400 x 600 x 295/490

60PCI722 4 | 1,2+1,8+2,5+2,5 | 700 x 600 x 295/490

PLAQUES VITROCERAMIQUES SUR FOUR ELECTRIQUE
60PCIFEV722 | 1,2+1,8+25+25 | Ventilé | 700 x 650 x 870/1065

— A —— s
—— * LES ELEMENTS NEUTRE ET LES FONCTIONS ELECTRIQUE TOP ONT UNE PROFONDEUR DE 600 MM ET SONT LIVRES SANS MITRE —

MODELE DESIGNATION PRIX € HT

60MT400 Mitre 400 mm

60MT700 Mitre 700 mm

SOMMAIRE SOMMAIRE
CUISSON MODUAIRE GENERAL




MACHINES
A GLACONS

GAMME 650 | [alell=laa"

PLAQUES A INDUCTION @ baror

= PLAQUES A INDUCTION HAUTE RESISTANCE AUX CHOCS THERMIQUES ET MECANIQUES

LES ZONES DE CUISSON
SONT MARQUEES PAR UNE
SERIGRAPHIE CIRCULAIRE

AU DIAMETRE DE 220 MM
(300 MM POUR LE WOK).

UN DISPOSITIF RELEVE LA

PRESENCE DE LA CASSEROLE
ET ACTIVE LE CHAUFFAGE.

CUISSON
MODULAIRE

PLAQUES A INDUCTION

* Plaques a induction haute résistance aux chocs thermiques et mécaniques ¢ 1 ou 2 zones de cuisson circulaires
@ 220 mm avec détecteur de présence de récipient et voyant de fonctionnement + Version Wok @ 300 mm
« Alimentation Tri 400 V+ N + T.

ZONE 5 KW DIMENSIONS PUISSANCE POIDS
(NB) L x P x H (SANS/AVEC MITRE) (MM) (kw) ()

PLAQUES A INDUCTION
60PCIND411 400 x 600 x 295/490

MODELE

o]
=
=
<
(=]
4
]
Q.

S
(=]
=

60PCIND722 700 x 600 x 295/490

WOK A INDUCTION
60PCWOKA11 400 x 650 x 295/490

60PCIND411 60PCIND722 60PCWOK411

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

— * LES ELEMENTS NEUTRE ET LES FONCTIONS ELECTRIQUE TOP ONT UNE PROFONDEUR DE 600 MM ET SONT LIVRES SANS MITRE —

MODELE DESIGNATION PRIX € HT

60MT400 Mitre 400 mm

60MT700 Mitre 700 mm

: SOMMAIRE SOMMAIRE w0201
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MACHINES
A GLACONS
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z CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

ale =28’ | GAMME 650

@baron GRILLADES GAZ OU ELECTRIQUES

m PLAQUE ACIER SPECIAL DE 15 MM D’EPAISSEUR m REBORD ANTI-ECLABOUSSURES

m GOULOTTE EN FACADE ET TIROIR RECUPERATEUR

EQUIPES DE REBORD
DE POURTOUR ANTI-
PROJECTIONS.

30 A 50 MICRONS.

@
JRANY
PLAQUE AU CHROME DUR :
CHROME EPAISSEUR

et le maintien des températures choisies.

Les plaques sont équipées d'anti-éclaboussures, de facon a garantir une propreté et une
hygiéne parfaite de la table de cuisson. Le plan de travail est [égérement incliné, de facon a
faire écouler les jus, graisses et sauces dans le tiroir de récupération a grande capacité prévu a

Les plaques de cuisson chromées, en acier spécial de 15 mm d’épaisseur et AISI 430,
dans les diverses dimensions et formes, sont réchauffées par des feux a gaz ou des résistances
électriques a haute puissance, permettant de garantir une montée rapide de la température
cet effet.

VERSION GAZ [P Rm s e S ) VERSION ELECTRIQUES [Rmmm e

« Brileur a 2 branches en acier, a flammes stabilisées * Résistances blindées inox AISI 316 Incoloy * Voyants
de forte puissance + Allumage piezo, sécurité par de tension et thermostat « Alimentation 400 V. tri + T
thermocouple. + N.

ACCESSOIRES

MODELE DESCRIPTIF

TIROIR DE NETTOYAGE POUR PLAQUE GRILLADE
TIROIR POUR PLAQUE LONG. 400 MM

TM6080 TIROIR POUR PLAQUE LONG. 600 OU 800 MM
GRATTOIRS

Pour plaque lisse

Pour plaque rainurée

0202 s O SOMMAIRE SOMMAIRE | Nnose ®‘@baron
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GRILLADES GAZ OU ELECTRIQUES @baron

m PLAQUE ACIER SPECIAL DE 15 MM D’EPAISSEUR = REBORD ANTI-ECLABOUSSURES
m GOULOTTE EN FACADE ET TIROIR RECUPERATEUR

GRILLADES GAZ

PLAQUES DIMENSIONS . .
LxXPxH REVETEMENT REVETEMENT

PLAQUE (SANS/AVEC MITRE) AlSI 430 CHROME DUR
L x P (MM) DM? (Mm)
396 x 555 22 | 400 x 650 x 295/490 5 38 60FTGA405
lisse | 596555 33 | 600x650x295/490 | 5+5 56 60FTG605
796 X 555 44 | 800 x 650 x 295/490 | 6,25 + 6,25| 75 m 60FTG805
1/2lisse | 596 x 555 33 | 600x650x295/490 | 5+5 56 m

2/3 lisse 796 x 555 44 800 x 650 x 295/490 | 6,25+ 6,25| 75 60FTG823 60FTG825

CUISSON
MODULAIRE

T
60F1G400/405 6016620 60F1G820/825

GRILLADES ELECTRIQUES

PLAQUES . .
DIMENSIONS REVETEMENT REVETEMENT

REAOLE L X P x H (MM) AISI 430 CHROME DUR

GRILLADES ELECTRIQUES

396 x 555 400 x 600 x 295 m
Lisse 596 x 555 33 600 x 600 x 295 78 51 _—
796 x 555 55 1000 x 600 x 295 17 67 _
Rainurée | 396 x 555 22 400 x 600 x 295 3,9 30 _
1/2 lisse 596 x 555 33 600 x 600 x 295 78 51 _

CUISSON
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/3 lisse 996 x 555 55 1000 x 600 x 295 1n,7 67 60FTE1023 60FTE1025
— °

EN TEMPERATURE

— * LES ELEMENTS NEUTRE ET LES FONCTIONS ELECTRIQUE TOP ONT UNE PROFONDEUR DE 600 MM ET SONT LIVRES SANS MITRE —

REMISE & MAINTIEN

MODELE DESIGNATION

60MT400 Mitre 400 mm

60MT600 Mitre 600 mm

60MT700 Mitre 700 mm

60MT800 Mitre 800 mm

60MT1000 Mitre 1000 mm

N SOMMAIRE SOMMAIRE sy 0203
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@baron GRILLADES PIERRES DE LAVE GAZ

m REBORD ANTI-ECLABOUSSURES ® GOULOTTE EN FACADE ET TIROIR RECUPERATEUR

LES GRILLES DE CUISSON
SONT INCLINABLES POUR
UNE CUISSON PLUS FACILE
ET EFFICACE.

GRILLE DE CUISSON EN
ACIER DANS LES VERSIONS
POUR VIANDE ET POISSON.

GRILLADES PIERRES DE LAVE GAZ

« Grille a barreaux cylindriques pour poissons réglable en hauteur en standard « Grille a barreaux en rigoles en acier
inox pour viande en option * Rebord anti-éclaboussures * Grille module de 800 réglable en 2 parties ¢ Goulotte
en facade et tiroir récupérateur -+ Rampe a flammes stabilisées de forte puissance, allumage piezo, sécurité par
thermocouple.

DIMENSIONS GRILLE SURFACE GRILLE DIMENSIONS

MODELE L x P (MM) DM L x P x H (SANS/AVEC MITRE) (MM)

60GLG400 330 x 580 400 x 650 x 295/490

60GLG800 27300 x 580 800 x 650 x 295/490

60GLG400 60GLG800

ACCESSOIRES

MODELE DESCRIPTIF PRIX € HT

GRILLE A BARREAUX

Grille 3 barreaux inox pour viandes 330 x 510

60GCG4 Grille a barreaux en fonte pour viandes 330 x 510

60GCG8 arille a barreaux en fonte pour viandes 2 x 330 x 510
SAC PIERRES LAVIQUES

Sac de 4 kg de pierres laviques

0204 m— O SOMMAIRE SOMMAIRE | Nnose ®‘@baron
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GRILLS A BARREAUX ELECTRIQUES O taron

= REBORD ANTI-ECLABOUSSURES m BAC A EAU EXTRACTIBLE SOUS LES RESISTANCES

EQUIPES DE REBORD
DE POURTOUR

ANTI-PROJECTIONS.

LES NOUVELLES POIGNEES :

PROTECTION TOTALE
ET HYGIENE GARANTIE.

Cette grillade électrique avec grille a barreaux est chauffée grace a des résistances blindées
inox AISI 316 Incoloy de fortes puissances, relevables avec systéme de sécurité et permettant de
garantir une rapide montée en température et un maintien des températures choisies.

GRILLS A BARREAUX ELECTRIQUES

« Chauffage par résistances blindées en acier incoloy relevables avec systéme de sécurité « Thermostat de
fonctionnement et de sécurité avec témoin de contrdle « Bac a eau extractible sous les résistances, concu pour
récupérer les graisses et jus de cuisson et réduire la fumée lors de la cuisson des viandes ou des poissons
« Alimentation 400 V. tri + T + N.

DIMENSIONS GRILLE SURFACE GRILLE DIMENSIONS

MODELE L x P (MM) DM? L X P xH(MM)

60CWE400 274 x 440 400 x 600 x 295

60CWE800 466 x 440 800 x 600 x 295

60CWE400 60CWES00

— ¥ LES ELEMENTS NEUTRE ET LES FONCTIONS ELECTRIQUE TOP ONT UNE PROFONDEUR DE 600 MM ET SONT LIVRES SANS MITRE —

MODELE DESIGNATION PRIX € HT

60MT400 Mitre 400 mm

60MT800 Mitre 800 mm

N SOMMAIRE SOMMAIRE sy 0205
NOSE ‘@ baron GENERAL O CUISSON MODUAIRE

MACHINES
A GLACONS

CUISSON
MODULAIRE

o]
=
=
<
(=]
4
]
Q.

S
(=]
=

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE




MACHINES
A GLACONS

CUISSON
MODULAIRE

INDEPENDANTE

Sy

=]
2=
=2
S.&
=
i
SZ

ale =28’ | GAMME 650

@baron FRITEUSES GAZ OU ELECTRIQUES

m CUVE EN ACIER INOX AISI 304 A ZONE FROIDE = FILTRE DE FOND DE CUVE AMOVIBLE ET
PANIERS

RETROUVEZ
TOUTES
NOS MITRES

PAGE 203

FRITEUSES GAL [WnwSSSSSSy  [R/TEUSES ELECTRIQUES [Nl CHAUFFE FRITES [Mu—S
« Brdleur en fonte a échangeurs | + Thermostat réglable de 100° + Résistances blindées en fond

immergés dans la cuve ¢ Allumage | a 190° ¢ Thermostat de sécurité de cuve -+ Rampe infrarouge
piezo ¢ Sécurité par thermocouple | < Résistances blindées  Voyants « Alim. mono 230 V + T * Peut
« Thermostat réglable de 60° a | témoins « Alimentation Tri 400 V + contenir 1 bac GN 1/1 prof. 150 mm
190°C » Thermostat de sécurité. N+T. » Température réglable 30 a 90°C.

: DIMENSIONS
: CUVES DOTATION DIMENSIONS CUVE CAPACITE PUISSANCE POIDS PRIX

FRITEUSES GAZ

60FRG400 1x60CIM 240 x 420 400 x 650 x 295/490 m
60FRG600 2 X 60C1IM 27 240 x 420 600 x 650 x 295/490

60FRE400 1x 60NCIM 210 x 405 400 x 600 x 295
60FRE600 2 x 60NCIM 27 210 x 405 600 x 600 x 295

CHAUFFE-FRITES AVEC LAMPE

60SPE400 | 1BACGN 1/1 | 305 x 510 x 175 | - 400 x 600 x 295

* LES ELEMENTS NEUTRE ET LES FONCTIONS ELECTRIQUE TOP ONT UNE PROFONDEUR DE 600 MM ET SONT LIVRES SANS MITRE

PANIERS POUR FRITEUSES

DIMENSIONS
LXP X H (MM)

MODELE

POUR FRITEUSES GAZ

200 x 280 x 115

60C12M 100 x 280 x 115

POUR FRITEUSES ELECTRIQUES
60NCIM 175 x 300 x 105

60NC12M 85 x 300 x 105

0206 m— O SOMMAIRE SOMMAIRE | Nnose ’ ‘ @ baron
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BAINS - MARIE ELECTRIQUES & CUISEURS A PATES ELECTRIQUES @ b

BAINS - MARIE ELECTRIQUES

LE FOND EST INCLINE VERS
L'EVACUATION POUR
FACILITER LE DRAINAGE DE
L'EAU.

1 GRILLE DE FOND

» Cuve inox AISI 304 avec angles arrondis, pour bac GN 1/1 prof. 100 mm - Remplissage manuel - Vidange de cuve
en facade - Livrés sans bac - Chauffage électrique par résistances blindées placées a l'extérieur de la cuve - Voyants
témoins - Protection thermique - Réglage thermostatique de la température - Alimentation mono 230V +T.

BAINS - MARIE ELECTRIQUES

DIMENSIONS CUVE CAPACITE DIMENSIONS PUISSANCE
LXP X H (MM) (GN) LxPxH(MM) (Kw)

60BME400 305 x 510 x 170 1GN1/1 400 x 600 x 295
60BME600 510 x 510 x 170 1GN1/1+2GN1/4 600 x 600 x 295
60BMES00 630 x 510 x 170 2GN1/1 800 x 600 x 295

* LES ELEMENTS NEUTRE ET LES FONCTIONS ELECTRIQUE TOP ONT UNE PROFONDEUR DE 600 MM ET SONT LIVRES SANS MITRE

PAGE 203 PAGE 422

CUISEURS A PATES ELECTRIQUES

MODELE PRIX € HT

RETROUVEZ
TOUTES
NOS MITRES
-, CUVES AVEC FOND
PAGE 203 i = INCLINE POUR FACILITER

L'EVACUATION DE L'EAU.

CUISEURS A PATES ELECTRIQUES [ mm e e

« Cuve acier inox AlSI 316 emboutie a angles arrondis, avec robinet de remplissage et vidange * Capacité des cuves
18,5 ou 28 litres « Chauffage électrique par résistances blindées placées a l'intérieur de la cuve « Voyants témoins
« Protection thermique < Alimentation Tri 400V + N +T.

DIMENSIONS CUVE CAPACITE DOTATION DIMENSIONS PUISSANCE

MODELE LXP XH (MM) (L) PANIERS LXPxH(MM) (Kw) PLIbG S el
60CPE400 308 x 340 x 180 400 x 600 x 295
60CPE600 490 x 340 x 180 600 x 600 x 295
* LES ELEMENTS NEUTRE ET LES FONCTIONS ELECTRIQUE TOP ONT UNE PROFONDEUR DE 600 MM ET SONT LIVRES SANS MITRE
ACCESSOIRES

MODELE DESIGNATION DIMENSIONS - L X P X H (MM) PRIX € HT
PANIER SUPPLEMENTAIRE

Panier inox pour cuiseur a pates 180 x 305 x 110

¢ SOMMAIRE SOMMAIRE ammmw 0207
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ELEMENTS NEUTRES

nosemi ‘ GAMME 650

® CARROSSERIE TOUT INOX = PLAN DE TRAVAIL LISSE

LA VERSION AVEC EVIER A
LA CUVE EMBOUTIE ET EST
- | EQUIPEE D'UN ROBINET DE
REMPLISSAGE DE L'EAU
AVEC TROP-PLEIN.

DISPONIBLE

DANS LES VERSIONS
AVEC OU SANS TIROIR
GN 1/1 0U GN 2/1.

TOPS NEUTRES

- Carrosserie tout inox - Plan de travail lisse .

MODELES AVEC TIROIR : tiroir tout inox avec guides téléscopiques inox, montés sur roulements a billes pouvant
recevoir des bacs inox GN 1/1 ou GN 2/1, suivant modéle, profondeur 200 mm.

MODELES AVEC EVIER : évacuation par le dessous de Iélément top.

DIMENSIONS POIDS

MODELE DESCRIPTION LXxPxH(MM) ()

PLANS NEUTRES
60NE400 Dessus lisse

400 x 600 x 295
60NEC400 Dessus lisse avec tiroir GN 1/1

60NE600 Dessus lisse

600 x 600 x 295
60NEC600 Dessus lisse avec tiroir GN 2/1

EVIERS
60LA600 Bac de 400 x 500 avec robinetterie 600 x 600 x 295 16

i

= QX — i
60NE400 60NEC400 60NE600 60NEC600 60LA600

—— ¥ LES ELEMENTS NEUTRE ET LES FONCTIONS ELECTRIQUE TOP ONT UNE PROFONDEUR DE 600 MM ET SONT LIVRES SANS MITRE —

MODELE DESIGNATION PRIX € HT

60MT400 Mitre 400 mm

60MT600 Mitre 600 mm

0208 m— O SOMMAIRE SOMMAIRE | Nnose ®‘@baron
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SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE & PIETEMENTS @baron

SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE

« Structure et carrosserie inox  Supports pour éléments tops.

DIMENSIONS

MODELE L X PxH (MM)

SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE
60VA400 400 x 535 X 600

60VA600 600 x 535 x 600

60VA700 700 x 535 x 600

60VA800 800 x 535 x 600

60VA1000 1000 x 535 x 600

PORTES POUR SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE
400 x 21 x 422

600 x 21 x 422

CUISSON
MODULAIRE

700 x 21 x 422 (2 x 350)

TIROIRS POUR SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE
600540 400 x 580 x 420

60CS60 600 x 580 x 420

L e ———

« Structure tube inox.

DIMENSIONS

MODELE LXPXH(MM)

LARGEUR

CUISSON

PIETEMENTS
60CAV4 400 x 535 x 580
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60CAV6 600 x 535 x 580

60CAV7 700 x 535 x 580

60CAV8 800 x 535 x 580

ETAGERES BASSES POUR PIETEMENTS
60PIC4

60PIC6

60PIC7

60PIC8

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

DIMENSIONS

MIODELE LxPxH(MM)

COUVRE-JOINTS D'ASSEMBLAGE
10 x 600 x 15

¢ SOMMAIRE SOMMAIRE s 0209
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A= | GammE 650

@ baron SOUBASSEMENTS REFRIGERES SANS DESSUS HAUTEUR 610 MM

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = INTERIEUR AVEC ANGLES ARRONDIS

| ) ’\@ THERMOSTAT DIGITAL.

- 1 PAIRE DE GLISSIERES PAR PORTE
DOTATION - 1 GRILLE PAR PORTE
(4 NIVEAUX POSSIBLES AU PAS DE 100 MM)

réévaporation des condensats pour groupe logé fonctionnant au gaz R134A.

Excellente isolation grace a la mousse de polyuréthane injectée, d'une épaisseur de 50 mm sans HCFC.
Plan supérieur permettant la pose des éléments TOP de la gamme 650.

Ce soubassement réfrigéré positif dispose d’un groupe intégré et a une carrosserie extérieure et
intérieure en acier inoxydable AISI 304, finition satinée et angles a l'intérieur arrondis pour faciliter
le nettoyage.

Froid ventilé, régulation thermostatique, thermostat digital, dégivrage automatique avec

GN 1/1 POSITIFS - 2/+10°C AVECGROUPE P — — ]

- Carrosserie extérieure / intérieure en acier inoxydable AISI 304, finition satinée, intérieur angles arrondis
- Froid ventilé, régulation thermostatique - Thermostat digital - Dégivrage automatique avec réévaporation des
condensats - Groupe logé au R134A - Isolation par mousse de polyuréthane injectée, épaisseur 50 mm, sans HCFC
- Pieds inox réglables de 150 a 200 mm - Alimentation mono 230 V + T.

KIT DE FIXATION ELEMENTS DE CUISSON

MODELE POUR ELEMENTS PRIX € HT

60TBR12 3 modules

60TBR16 4 modules

60TBR20 5 modules

0210 m— O SOMMAIRE SOMMAIRE Nnose ’ ‘ @ baron
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SOUBASSEMENTS REFRIGERES SANS DESSUS HAUTEUR 610 MM @ b

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = INTERIEUR AVEC ANGLES ARRONDIS

GN 1/1 POSITIFS - 2/+10°C, AVEC GROUPE

MODELE VOHJ)ME PUISSANCE PUISSANCE DIMENSIONS

FRIGO (W) ELECTRIQUE (W) LXPXH (MM) (GO

2,3 OU 4 PORTES
BR12SP01 1200 x 630 x 610 2 portes

BR16SP01 1600 x 630 x 610 3 portes

BR20SPO1 2000 x 630 x 610 4 portes
1BLOCS 2 TIROIRS + PORTES

BR12SP02

1200 x 630 x 610

2 tiroirs + 1 porte

BR165P02

1600 x 630 x 610

2 tiroirs + 2 portes

BR20SP02

2 BLOCS 2 TIROIRS +
BR12SP03

PORTES

2000 x 630 x 610

1200 x 630 x 610

2 tiroirs + 3 portes

4 tiroirs

BR165P03

1600 x 630 x 610

4 tiroirs + 1 porte

BR20SP03

3 BLOCS 2 TIROIRS +
BR165P04

PORTES

2000 x 630 x 610

1600 x 630 x 610

4 tiroirs + 2 portes

6 tiroirs

BR20SP04

4 BLOCS 2 TIROIRS
BR20SP05

2000 x 630 x 610

2000 x 630 x 610

6 tiroirs + 1 porte

8 tiroirs

\ E

BR20SP05 BR165P04 BR16SP03 BR16SP02 BR12SP01

ACCESSOIRES

MODELE POUR ELEMENTS PRIX € HT

990334

FR990399 Paire de glissieres

Grille inox GN 1/1

920019 Kit 4 roues

sy 0211

GENERAL
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POUR CEUX QUI NE VEULENT PAS RENONCER A LA QUALITE ET A LA ROBUSTESSE D’UNE
CUISINE BARON, LA QUEEN 700 OFFRE UNE PROFONDEUR DE 700 MM ET DES DIMENSIONS
PLUS COMPACTES POUR SADAPTER A TOUS LES LIFUX, DES BRULEURS DISPONIBLES AVEC DES
CONFIGURATIONS ET DES PUISSANCES DIVERSES, AVEC LA FINITION RAFFINEE SCOTCH BRITE.

FROID
DALMEC

———— PLANS DE TRAVAIL EN EPAISSEUR 15/10 ——

DOSSERET EN OPTION
ANTI-ECL ABOUSSURES GRILLE 2 FEUX
AMOVIBLE POUR EN INOX
) , GRILLADES
CE} BORD LATERAL, SOUBASSEMENTS
ELEMENT FINAL REFRIGEREES
QUEEN

CUISSON
MODULAIRE

KIT TIROIRS &
PORTE BOUTEILLES

CUISSON
INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

SOMMAIRE SOMMAIRE
CUISSON MODUAIRE GENERAL

E PLINTHE LATERALE DISPONIBLE



GAMME QUEEN 700

MACHINES
A GLACONS

NOUVEAU DESIGN DE LA BARRE
FRONTALE QUI PERMET DACCROCHER
DES ACCESSOIRES ET RESTER A BONNE
DISTANCE DES ELEMENTS CHAUFFANTS

NOUVEAUX BOUTONS :
AMELIORE LA RESISTANCE A LA NOUVELLE POIGNEE
PROJECTION D’EAU ENCASTREE

MODULAIRE

INDEPENDANTE
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GAMME QUEEN 700
TOPS FEUX VIFS & PLAQUE COUP DE FEU

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE

’ ALLUMAGE ELECTRIQUE ==
DES FEUX VIFS (PAR 2)

A PREVOIR A LA COMMANDE

FEUX VIFS

- Braleurs, puissance des feux 3,5 kW,
5,7 kW et 7 kW - Brileurs et chapeau en
fonte mat a simple ou double couronne
» Braleurs a flamme stabilisée, avec
veilleuse et thermocouple * Grilles en

MODULAIRE

Puissance 6 kW - Plaque en acier,
surface 20,9 dm? + Dimensions
380 x 550 mm, a rond central amovible
« Brileur central, a flamme stabilisée
- Veilleuse « Thermocouple * Allumage

1/2 PLAQUE COUP DE FEU  [*5

PLAQUE SUPERIEURE FORTE
EPAISSEUR A ANNEAU
CENTRAL AMOVIBLE.

UN SEUL BRULEUR CENTRAL
A HAUT RENDEMENT ET
DETERMINANT DES ZONES
THERMIQUES DIFFERENCIEES
SUR LE PLAN.

PLAQUE COUP DE FEY [Rs

- Puissance 12 kW ¢ Plaque en fonte
polie, surface 43,5 dm? « Dimensions
790 x 550 mm a rond central amovible
« Brialeur central en fonte a flamme
stabilisée - Veilleuse » Thermocouple

fonte émaillée mat, dimensions 400 x piezo.
270 mm, 3 bras longs, ne nécessitant
pas de grille de réduction.

« Allumage piezo.

FEUX FEUX FEUX DOUBLE 1/2
MODELE VIFS VIFS VIFS COUR. PLAQUE
3,5KwW 57 KW 7KW 6 KW

TOPS FEUX VIFS & 1/2 PLAQUE COUP DE FEU
70QPCG401
70QPCG801
70QPCG1206

70QTPMG801SX
70QTPMG121

PLAQUE DIMENSIONS PUISS. POIDS
12 KW L X PxH (MM) (kw) (kG)

400 x 700 x 250
800 x 700 x 250
1200 x 700 x 250
800 x 700 x 250
1200 x 700 x 250

INDEPENDANTE

800 x 700 x 250

70QTPG121SX 1200 x 700 x 250

= . h
L§u & 3 gauche
= = 2
<<
= £ 70QTPG121DX NS 1200 x 700 x 250
o
s 3 70QTPG161 4 1600 X 700 X 250
SZ

70QPCG801

70QP(61206 S 700TPG1215X ey 70QTPMG121 e

PAGE 233/234 PAGE 236
®
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70QTPG800

SOUBASSEMENTS NEUTRES, FOURS ET REFRIGERES
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WOKS 10U 2 FEU(X) / CHAUFFAGE GAZ @ baron

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= PLAN DE TRAVAIL EPAISSEUR 20 / 10°

TOUT INOX AlSI 304 X X
; BRULEUR A ANNEAU EN
FINITION SATINEE FONTE EMAILLEE, DISPONIBLE

EN 10 OU 14 KW,
AMOVIBLE POUR FACILITER

LE NETTOYAGE.

2 PLAN AVEC CREUX DE
o, NP SERIE POUR EVACUATION
RaNT DES LIQUIDES DANS

LANGLE ARRIERE DROIT.

PORTES

EN OPTION
PETIT BAC POUR LA
COLLECTE DES LIQUIDES DE
DEBORDEMENT.

WOKS 70U 2 FEU(X) GAL [P A e e e

* Revétements extérieurs et pieds en acier inox * Disponible avec des braleurs de 10 kW ou 14 kW « Cheminée pour bouches
de chaleur - Plans avec une épaisseur de 20/10 avec partie enfoncée de 50x520 mm ou 950x520 mm ¢ Vidange arriere droite
de 22 mm de diameétre, prédisposée pour un branchement a terre « Disponible en version sur soubassement ouvert ou avec
portes: pour le module de 60, 2 portes de M30; pour le module de 100, 2 portes de M50 - Dans la zone du compartiment, petit
bac pour la collecte des liquides de débordement.

NOMBRE DIMENSIONS PUISSANCE
DE FEUX LXPxH (MM) (kw)

MODELE SOUBASSEMENT

70QPCVWG610 600 x 700 x 870

70QPCVWG614 600 x 700 x 870
Porte(s) en option
70QPCV2WG110 1000 x 700 x 870

70QPCV2WG114 1000 x 700 x 870

70QPCVWG610 & 70QPCVWG614 70QPCV2WG110 & 70QPCV2WG114

N SOMMAIRE SOMMAIRE sy 0215
NOSE ‘@ baron GENERAL O CUISSON MODUAIRE

MACHINES
A GLACONS

CUISSON
MODULAIRE

o]
=
=
<
(=]
4
]
Q.

S
(=]
=

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE




MACHINES
A GLACONS

MODULAIRE

INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

—OPTION—

’ ALLUMAGE ELECTRIQUE
DES FEUX VIFS (PAR 2)

A PREVOIR A LA COMMANDE

GAMME QUEEN 700
FOURNEAUX GAZ SUR FOUR

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE

GRILLES EN FONTE EMAILLEE
A LONGS RAYONS POUR
DEPLACER FACILEMENT LES
CASSEROLES D’UN FEU A
LAUTRE.

ALLUMAGE PROTEGE ET
FACILEMENT DEMONTABLE
SUR TOUS LES FEUX VIFS.

TABLE DE CUISSON
ENTIEREMENT EMBOUTIE,
OBTENUE A PARTIR D’UNE
PLAQUE EN INOX DE FORTE
EPAISSEUR AVEC CUVETTE
DE PROPRETE EN OPTION.

BRULEURS FEUX VIFs RS | rour a7 [

* Puissance des feux 3,5 kW, 5,7 kW et 7 kW « Brileurs
et chapeau en fonte mat a simple ou double couronne
« Brileurs a flamme stabilisée, avec veilleuse
et thermocouple - Grilles en fonte émaillée mat
+ Dimensions 400 x 270 mm a bras longs ne nécessitant
pas de grille de réduction.

* Puissance 6 kW « Plaque en acier, surface 20,9 dm?
 Dimensions 380 x 550 mm, a rond central amovible,
a braleur central, a flamme stabilisée + Veilleuse
« Thermocouple + Allumage piezo.

LA AP WS

* Puissance 12 kW + Plaque en fonte polie, surface
43,5 dm? « dimensions 790 x 550 mm ° A rond central
amovible « Brdleur central en fonte, a flamme
stabilisée ¢ Veilleuse - Thermocouple + Allumage piezo.

0216 m O SOMMAIRE

CUISSON MODUAIRE

« Rampe a flamme stabilisée, de forte puissance
(6,5 kw) - Allumage piezo « Sécurité par thermocouple
+ Controle thermostatique réglable de 110° a 330°C
« Dimensions de l'enceinte : 572 x 580 x 300 mm.

FOUR ELECTRIQUE [Fmmmm e e 2

« Résistances inox (puissance 6 kW) en voUte et en sole
a commandes séparées - Voyant de tension et contrdle
thermostatique réglable de 100° a 300°C « Dimensions
de I'enceinte : 572 x 580 x 270 mm < Alim. 400 V. tri +
T+N.

\e\ DOTATION :
“3 1 GRILLE 530 X 530

——— REF. 7GF

som | | @ barmn




GAMME QUEEN 700 | [Al8F=R'

FOURNEAUX GAZ SUR FOURS @baron

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI
= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE

FOURNEAUX FEUX VIFS & 1/2 PLAQUE COUP DE FEU SUR FOURS GAZ OU ELECTRIQUES

MODELE

FOURS GAZ
70QPCFG801
70QPCFG1206

70QTPMFG801SX

70QTPMFG121

70QPCFGE801

70QPCFGE126
70QTPMFGE801SX

70QTPMFGE121

DOUBLE

PLAQUE
6 KW

PLACARD DIMENSIONS

FERME

LXPXH(MM)

800 x 700 x 870

1200 x 700 x 870

800 x 700 x 870

1200 x 700 x 870

800 x 700 x 870

1200 x 700 x 870

800 x 700 x 870

1200 x 700 x 870

MACHINES
A GLACONS

MODULAIRE

=
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FOURNEAUX FEUX VIFS & PLAQUE COUP DE FEU SUR FOURS GAZ OU ELECTRIQUES [Fu— &
=

PLAQUE PLACARD
12 KW . FERME

DIMENSIONS

MODELE LXPxH (MM)

FOURS GAZ

70QTPFG800 800 x 700 x 870

70QTPFG121 1200 x 700 x 870

1600 x 700 x 870

800 x 700 x 870

EN TEMPERATURE

1200 x 700 x 870

REMISE & MAINTIEN

1600 x 700 x 870

70QTP2FGE161

70QTPFGE800

70QTP2FG161

®
nose ‘ @ (1100 () SOMMAIRE SOMMAIRE
GENERAL CUISSON MODUAIRE
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MACHINES
A GLACONS

MODULAIRE

INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

TOPS & FOURNEAUX ELECTRIQUES

nosemy ‘ GAMME QUEEN 700

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE

PLAQUES RONDES D'UN
DIAMETRE DE 220MM,
FIXEES AU PLAN DE
TRAVAIL ET ETANCHES A
L'EAU.

LE REGLAGE DE LA
TEMPERATURE EST EXECUTE
AVEC UN SELECTEUR A

7 POSITIONS ET, SUR LE

BANDEAU UN VOYANT
INDIQUE SI LE CHAUFFAGE
EST ALLUME.

(FOU%OE’EAE?%TQUE) - 1 GRILLE 530 X 530 - REF. 7GF

épaisseur;

fonctionnement a vide;

B Table de cuisson entiérement emboutie, obtenue a partir d'une plaque en inox de forte

m Plaques chauffantes en fonte, fixées étanches a I'eau (IPX5) pour éviter toute infiltration de
liquides sur les cablages électriques;

B Thermostat automatique de sécurité pour éviter la surchauffe des plaques, surtout lors du

B Boutons de puissance a 7 positions, ergonomiques, encaissées et inclinées;
m Voyants lumineux indiquant “plaques sous tension”;

PLAQUES ELECTRIQUES [N, | \(UES VITROCERAMIQUES [M

*Plaques électriques en fonte rondes @220 mm de forte » Table de cuisson en vitrocéramique et étanche * Zones
puissance (2,6 kW) « Voyants témoins - Commutateurs a de cuisson marquées par une sérigraphie circulaire
7 positions ¢ Thermostats de sécurité.

FOUR ELECTRIQUE

d’'un diameétre de 23 ¢cm * Puissance de chaque zone
de 2,5 kW - Voyant d‘activation du chauffage et voyant
d’indication de la chaleur résiduelle.

* Intérieur tout inox * Puissance 6 kW ¢ Résistances inox en voite et en sole a commandes séparées * Voyants
de tension et controle thermostatique réglable de 100° a 300°C « Dimensions de l'enceinte : 572 x 580 x 300 mm

* Alim. 400 V. tri + T + N.

0218

O

®
SOMMAIRE SOMMAIRE Nnose ‘ @ baron
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MACHINES
A GLACONS

GAMME QUEEN 700 | [RIOF(=R'

TOPS & FOURNEAUX ELECTRIQUES @baron

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI
= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE

ELEMENTS TOPS ELECTRIQUES  [RRER e e e e

DIMENSIONS PUISSANCE

MODELE ZONES DE CHAUFFE LxPxH (MM) (kw)

ELEMENTS TOPS PLAQUES RONDES
70QPCE400 2x (2,6 kw) 400 x 700 x 250

70QPCE800 4x (2,6 kw) 800 x 700 x 250

70QPCE120 6 X (2,6 kw) 1200 x 700 x 250

ELEMENTS TOPS PLAQUES VITROCERAMIQUES (A POSER UNIQUEMENT SUR PLACARD)
70QPCVCE400 2X (2,5 kW) 400 x 700 x 250

CUISSON
MODULAIRE

70QPCVCE800 4x (2,5 kw) 800 x 700 x 250

70QPCE400 70QPCE800 70QPCE120 70QPCVCE400 70QPCVCE800

FOURNEAUX ELECTRIQUES PR S e e e e

CUISSON
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FOUR ELECTRIQUE | PLACARD DIMENSIONS PUISSANCE POIDS
6KW FERME Lx P x H (MM) (kw) (KG)

FOURNEAUX ELECTRIQUES PLAQUES RONDES
70QPCFE800 4% (2,6 kw) | 1 | - | 800 x 700 x 870

MODELE ZONES DE CHAUFFE

70QPCFE120 6 X (2,6 kw) | 1 | 1 | 1200 x 700 x 870

FOURNEAUX ELECTRIQUES PLAQUES VITROCERAMIQUES
70QPCFVCE800 4x (2,5 kw) | - 800 x 700 x 870

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

70QPCFES00 —— G 70QPCFVCES00

N SOMMAIRE SOMMAIRE sy 0219
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MACHINES
A GLACONS

TOPS & FOURNEAUX ELECTRIQUES

nosemy ‘ GAMME QUEEN 700

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE

PLAQUES CARREES DE
220 X 220 MM CHACUNE,
FIXEES AU PLAN DE
TRAVAIL ET ETANCHES A
L'EAU.

LE REGLAGE DE LA
TEMPERATURE EST EXECUTE
AVEC UN SELECTEUR A

7 POSITIONS ET, SUR LE

BANDEAU UN VOYANT
INDIQUE SI LA CHAUFFE
EST ALLUME.

(FOU[I)?OE'TLIZTCI;:?TQUE) - 1 GRILLE 530 X 530 - REF. 7GF

B Table de cuisson entiérement emboutie, obtenue a partir d'une plagque en inox de forte
épaisseur

m Plaques chauffantes en fonte, fixées étanches a I'eau (IPX5) pour éviter toute infiltration de
liquides sur les cablages électriques;

B Thermostat automatique de sécurité pour éviter la surchauffe des plaques, surtout lors du
fonctionnement a vide;

B Boutons de puissance a 7 positions, ergonomiques, encaissées et inclinées;
m Voyants lumineux indiquant “plaques sous tension”;

INDEPENDANTE

PLAQUES ELECTRIQUES [Frnnuii—=  PLAQUES ELECTRIQUES MONQOBLO( M

gy

Eg  Plaques électriques en fonte carrées 220 x 220 « Plaque en fonte de forte épaisseur + Dimensions de la
fg mm de forte puissance (2,6 kW) < Voyants témoins, plaque 790 x 550 mm - 4 zones de chauffage de 2,5 kW
Lg E commutateurs 3 7 positions « Thermostats de sécurité chacune, a réglage indépendant ¢ Alim. 400 V. tri + T + N.
& W « Alim. 400 V. tri + T + N.

FOUR EI.ECTRIQUE

* Intérieur tout inox * Puissance 6 kW ¢ Résistances inox en voite et en sole a commandes séparées * Voyants
de tension et controle thermostatique réglable de 100° a 300°C « Dimensions de l'enceinte : 572 x 580 x 300 mm
* Alim. 400 V. tri + T + N.

0220 = O SOMMAIRE SOMMAIRE | Nnose ®‘®baron
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MACHINES
A GLACONS

GAMME QUEEN 700 | [RIOF(=R'

TOPS & FOURNEAUX ELECTRIQUES @baron

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI
= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE

ELEMENTS TOPS ELECTRIQUES  [RRER e e e

DIMENSIONS PUISSANCE

MODELE ZONES DE CHAUFFE LxPxH (MM) (Kkw)

ELEMENTS TOPS PLAQUES CARREES
70QPCE401 2X (2,6 kw) 400 x 700 x 250

70QPCE801 4x (2,6 kw) 800 x 700 x 250

ELEMENT TOP PLAQUE MONOBLOC
70QTPE800 4x(2,5kw) 800 x 700 x 250

CUISSON
MODULAIRE

70QPCE401 70QPCE801 70QTPES00

FOURNEAUX ELECTRIQUES

FOUR ELECTRIQUE PLACARD DIMENSIONS PUISSANCE POIDS
6 KW FERME LxPxH(MM) (kw) ()
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MODELE ZONES DE CHAUFFE

FOURNEAUX ELECTRIQUES PLAQUES CARREES
70QPCFES01 4X (2,6 kw) - | 800 x 700 x 870 | 16,4

70QPCFE121 6 X (2,6 kw) | 1200 x 700 x 870 | 21,6

| 800 x 700 x 870 |

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

70QPCFES01 D e 70QPCFE121 S 70QTPFEES00

: SOMMAIRE SOMMAIRE w0221
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MACHINES
A GLACONS

INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

20e8=Na0" | GAMME QUEEN 700

0 baon PLAQUES A INDUCTION

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

m BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE

CUISSON A INDUCTION

+ Temps de chauffe réduit
« Economie d’énergie
« Faible rayonnement de chaleur
« Niveau d’hygiéne maximale
« Sécurité maximale

RECONNAISSANCE
AUTOMATIQUE

DE LA PRESENCE
DE CASSEROLES.

M Plaques en vitrocéramique haute résistance aux chocs thermiques et mécaniques
W Protection anti surchauffe

B Senseur de présence du récipient (¢ minimum 120 mm)

B Systeme d‘autodiagnostic avec signalisation codifiée des problemes

B Alimentation 400 V. tri + T+ N

ZONES DE CHAUFFE

MODELE 3,5 KW

ELEMENTS TOPS PLAQUES LISSES
70QPCIND400 2

DIMENSIONS PUISSANCE POIDS

PLACARD NEUTRE L x P x H (MM) (kw) (kG)

400 x 700 x 250

70QPCIND800 4

ELEMENTS MONOBLOCS PLAQUES LI
70QPCVIND400

800 x 700 x 250

400 x 700 x 870

70QPCVIND800

70QPCYWOK400

800 x 700 x 870

400 x 700 x 870

70QP(IND400 70QPCIND800

0222 = O

| 5
70QPCVIND400 70QPCVIND800 70QPCVWOK400

®
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GAMME QUEEN 700 | [Al8F=R

TOPS NEUTRE & BAINS-MARIE @baron

ELEMENTS NEUTRES

MODULABLES, FACILES A
ACCOUPLER ET ROBUSTES

2

o ansp
JRANY

TOUT INOX AlSI 304
FINITION SATINEE

ELEMENTS TOPS NEUTRES

- Tout inox AISI 304 finition satinée - Plan de travail lisse - Dessus épaisseur 20/10° < Modéles avec tiroir : tiroir tout
inox 18/10 avec guides télescopiques inox montés sur roulement a billes, équipé selon modele d’un ou de 2 bacs
inox 18/10 AISI 304 amovible, dimensions 305 x 525 x 135 mm - Chaque tiroir peut supporter jusqua 60 kg.

DIMENSIONS

MODELE DESSUS TIROIR L X Px H (MM)

200 x 700 x 250

70QNE200

70QNE400 400 x 700 x 250

70QNE600

600 x 700 x 250

70QNE800 800 x 700 x 250

70QNEC410 1GN1/1 400 x 700 x 250

70QNEC610 1GN1/1 600 x 700 x 250

70QNEC810 2GN1/1 800 x 700 x 250

TOP BAINS-MARIE ELECTRIQUES

TEMPERATURE REGLABLE
DANS LE BAC, AVEC
TROP-PLEIN ET FAUX FOND
PERCE POUR POSER LES
RECIPIENTS.

TOUT INOX AISI 304
FINITION SATINEE

TOP BAINS-MARIE ELECTRIQUES

« Tout inox AISI 304 finition satinée  Plan de travail embouti » Bandeau de facade amovible * Cuve inox AISI 304
avec angles arrondis, pour bac GN 1/1 profondeur 150 mm (bacs non fournis) « Vanne de remplissage, vidange
- Chauffage par résistances blindées placées sous le bac « Voyants témoins « Thermostat de sécurité.

MODELE

70QBME410

70QBME8S00

CUVE
L X P XH (MM)

340 x 510 x 160

CAPACITE

1x GN 1/1

ALIMENTATION

mono 230 V

DIMENSIONS
LXPXH(MM)

400 x 700 x 250

PUISSANCE
(kw)

700 x 510 x 160

2 X GN 1/1

tri 400V+N+T

800 x 700 x 250

ammw 0223

GENERAL

T | @ b
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REMISE & MAINTIEN
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MACHINES
A GLACONS

INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

20e8=Na0" | GAMME QUEEN 700

@baron GRILLADES GAZ OU ELECTRIQUES

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

m BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE

PLAQUE SOUDEE AU
PLAN QUI GARANTIT UNE
ZONE DE CUISSON PLUS
GRANDE.

DISTRIBUTION UNIFORME
DE LA CHALEUR, GRACE A
LA PRESENCE DE PLUSIEURS
BRULEURS SITUES SOUS LA
PLAQUE.

ole

Toutes les grillades a gaz ou électriques de BARON et appartenant a la Gamme 700 sont
réalisées en acier inox AISI 304 18/10, finies de facon raffinée avec un satinage Scotch Brite et
ont comme particularités d'avoir des angles arrondis et des récipients d’'une grande capacité.

D’une profondeur toujours de 700 mm et d'une largeur modulaire, la gamme 700 est complétée

par des supports. Les grillades de la gamme 700 sont facilement modulables avec les autres

équipements de la série, afin de permettre de constituer une unité compacte, sans espaces et
donc avec la plus grande hygiéne possible.

GRILLADES GAZ OU ELECTRIQUES o

* Plaque acier de forte épaisseur a conductibilité thermique élevée < Rebord anti éclaboussures « Goulotte en
facade et tiroir récupérateur * Option plaque chrome dur, épaisseur 50 microns avec thermostat de sécurité « Plaque
de cuisson rabaissée de 1 cm par rapport a la table et inclinée vers l'avant de la machine pour I'évacuation de la
graisse.

GRILLADES GAZ FPmm i 2 = ) GRILLADES ELECTRIQUES PR

* Rampe a flammes stabilisées de forte puissance « Résistances blindées inox AISI 316 Incoloy
+ Allumage piezo * Sécurité par thermocouple. + Alimentation 400 V. tri + T + N « Voyants de tension
et thermostat.

RETROUVEZ TOUS NOS

SOUBASSEMENTS NEUTRES, FOURS ET REFRIGERES PAGE 233 A 234
& ACCESSOIRES PAGE 236 A 237

0224 O SOMMAIRE SOMMAIRE
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GAMME QUEEN 700 | [Al8F=R

GRILLADES GAZ OU ELECTRIQUES @baron

PLAQUES . .

PLAQUE _ DIMENSIONS PUISSANCE POIDS REVETEMENT PRIX REVETEMENT
DIMENSIONS | SURFACE | LxPxH(MM) (kw) (kG) AlISI 430 € HT CHROME DUR
L x P (MM) bm?

GRILLADES GAZ

Lisse 70QFTG403 2 693 70QFTG405 2982
350 x 500 173 400 x 700 x 250 6,5 9

Rainurée 70QFTG413 2 818 70QFTG415 2931

Lisse 70QFTG803 3 858 70QFTG805 4230

1/3 rainuré | 750 x 500 373 800 x 700 x 250 13 70QFTG823 3 692 70QFTG825 4 258

Rainurée 70QFTG813 4 298 70QFTG815 4488

GRILLADES ELECTRIQUES
Lisse 2929 70QFTE405 2759
350 x 500 17,3 400 x 700 x 250 5,4
Rainurée 3208 | 00rea| 2843
Lisse 3376 |L00fEe0s | 3 479
1/3 rainuré 550 x 500 27,5 600 x 700 x 250 75 3458 70QFTE625 3593
Rainurée 3523 70QFTE615 3684
Lisse 4308 | 00fEs0s| 3 973

1/3 rainuré | 750 x 500 37,3 800 x 700 X 250 10,8 70QFTE823 4444 70QFTE825 4160

Rainurée 70QFTE813 4 633 70QFTE815 4279

ACCESSOIRES

MODELE DESCRIPTION

DOSSERETS ANTI ECLABOUSSURES
70XFTP4 Pour élement de 400 187

// 70XFTP6 Pour élement de 600 198

70XFTP8 Pour élement de 800 219

GRATTOIRS
FTR Pour plaque lisse 137

FTLR Pour plaque rainurée 87

TIROIR DE NETTOYAGE POUR PLAQUE GRILLADE (INSTALI_ATION SOUS SOUBASSEMENT NEUTRE)
TM40 Tiroir pour plaque long. 400 mm, 185

TM6080 Tiroir pour plaque long. 600 ou 800 mm 198

¢ SOMMAIRE SOMMAIRE ammmw 0225
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MACHINES
A GLACONS

GRILLADES GAZ PIERRES DE LAVE

nosemy ‘ GAMME QUEEN 700

® GRILLE AMOVIBLE DE SUPPORT DES PIERRES DE LAVE

® GRILLES A BARREAUX REVERSIBLES (EN OPTION)

GRILLE DE CUISSON EN
FONTE POUR VIANDE ET
POISSON (OPTION).

\@ GRILLE DE CUISSON EN

ACIER DANS LES VERSIONS
POUR VIANDE ET POISSON.

MODULAIRE

DOTATION GRILLE VIANDE

ELEMENTS TOPS & MONOBLOCS AVEC PLACARD FERME EN SOUBASSEMENT  [Ru—

- Grilles modulaires réversibles en fonte, réglables en hauteur - Tiroir de récupération des graisses en acier inox 18/10
AISI 304 - Braleur en acier inox 18/10 AISI 304 a flamme stabilisée - Dispositif de sécurité par thermocouple - veilleuse.

DIMENSIONS GRILLE SURFACE TOTALE DIMENSIONS PUISSANCE POIDS

MODELE LXP X H (MM) DM L X P x H (MM) (kw) (kG)

ELEMENTS TOPS
70QTGPLG400 390 x 490 400 x 700 x 250
70QTGPLG800 790 x 490 800 x 700 x 250

ELEMENTS MONOBLOCS
70QGPLG400 390 x 490 400 x 700 x 870

INDEPENDANTE

70QGPLG800 790 x 490 800 x 700 x 870

g
=
§E
i) [-%
=
- ACCESSOIRES
i+

DIMENSIONS
L x P (MM)

GRILLE POISSON INOX GRILLE POISSON EN FONTE

. . 7G40 39X 49 313
JERLHE Pour poisson / viande Pour poisson / viande
7G80 79 X 49 546

7GPP40
Pour poisson SAC DE PIERRES LAVIQUES
Sacde 4 kg

®
O SOMMAIRE SOMMAIRE Nnose ‘@ baron
CUISSON MODUAIRE GENERAL
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A GLACONS

GAMME QUEEN 700 | [RIOF(=R'

CUISEURS A PATES MONOBLOCS GAZ OU ELECTRIQUES | @) an

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE

CAPACITE 26 LITRES —— 4

PRESSOSTAT DE SECURITE
| BLOQUANT LALLUMAGE
S/IL N'Y A PAS D’EAU
2 DANS LE BAC.
ans %

JRANY

CUVE ACIER INOX
-1 GRILLE DE FOND DE CUVE.
‘AISI 316 EMBOUTIE - 2 PANIERS CP13B INOX PAR CUVE
A ANGLES ARRONDIS

CUISSON
MODULAIRE

CUISEURS A PATES ELECTRIQUES [MrSs

CUISEURS A PATES GAT M —_—

« Chauffage par résistances blindées en acier incoloy ‘ « Chauffage par rampe a flamme stabilisée - Allumage

« Protection thermique * Alimentation Tri 400V + N + T. piezo * Sécurité par thermocouple - Veilleuse.

MODELE DIMENSIONS PUISSANCE
0D VOLUME (1) DIMENSIONS LX P x H (MM) (kw)
LXPXxH(MM)

CUISEURS A PATES GAZ =
<<
70QCPMG400 26 305 x 335 x 295 400 x 700 x 870 g
a
70QCPMG800 2X26 305 x 335 x 295 800 x 700 x 870 ~§
CUISEURS A PATES ELECTRIQUES
70QCPE400 305 x 335 x 295 400 x 700 x 870
70QCPEB00 305 x 335 x 295 800 x 700 x 870 15
EXEMPLE DE COMPOSITION PANIERS ACCESSOIRES
DANS LA CUVE
. z DIMENSIONS PRIX >
. DOtatiOﬂ MODELE DESIGNATION LXPXH (MM) EHT E E
S = < =
de base PANIERS POUR CUISSEURS A PATES I3
290 X 145 X 215 ® S
Panier GN 1/3 p——m— Q-
145 X 290 X 215 § z

Panier GN 1/6 145 X 145 X 215

Panier GN 2/9 97 X290 X 215

Couvercle 280 X 360 X 40

arille de fond 290 X 320 X 60

SOMMAIRE SOMMAIRE sy 0227
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INDEPENDANTE

FRITEUSES MONOBLOCS GAZ OU ELECTRIQUES

nosemy ‘ GAMME QUEEN 700

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE = ZONE FROIDE

RESISTANCES BLINDEES
EN INOX, SOULEVABLES ET
AMOVIBLES.

BACS DE CUISSON
FACONNES DE GRANDE
CONTENANCE, AVEC UNE
LARGE ZONE D’EXPANSION
VERTICALE QUI EVITE LE
DEPOT DE LA MOUSSE EN
PHASE DE CHARGEMENT.

FRITEUSES B

« Plaque supérieure emboutie et obtenue a partir d'une plaque en inox de grosse épaisseur « Bacs de cuisson
faconnés de grande contenance, avec une large zone d'expansion verticale qui évite le dépot de la mousse en
phase de chargement « Thermostat de réglage automatique de la température jusqua 190 °C - Thermostat de
sécurité anti-incendie (230 °C) « Robinets d‘évacuation de I'huile - Support pour paniers et couvercles.

FRITEUSES GAL [FRRmmm i = ) FRITEUSES ELECTRIQUES PR e

+ Braleurs tubulaires en acier en dehors du bac + Résistances blindées en inox, soulevables et

* Robinets d’‘évacuation de I'huile < Allumage piézo du amovibles ¢ Signal optique d‘atteinte de la température

braleur pilote. programmeée ¢ Voyant lumineux “appareil sous tension”.
PANIERS POUR FRITEUSES

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

POUR CUVES DIMENSIONS
(L) LXP X H (MM)

CFITOM - 120 x 300 x 120

? MODELE

PR

—8— —B— —8B— —b0—

[\
n CFI10 157 x 320 x 122
n CFI15 242 x 320 x 122
4 CFI15P 120 x 320 x 122

0228 O SOMMAIRE SOMMAIRE | Nnose ®‘®baron
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FRITEUSES MONOBLOCS GAZ OU ELECTRIQUES / CHAUFFE FRITES @baron

FRITEUSES MONOBLOCS GAZ OU ELECTRIQUES

MODELE CUVES DOTATION DIMENSIONS PUISSANCE POIDS
(L) PANIERS LXPxH(MM) (kw) (@)
FRITEUSES GAL
70QFRG210 1x CFITOM 200 x 700 x 870

70QFRIG415 1x CFI15 400 x 700 x 870

70QFRIG610 2 x CFI10 600 x 700 x 870

70QFRIG815 4 x CFI15P 800 x 700 x 870

70QFRE210 1x CFIIOM 200 x 700 x 870

70QFRIE415 1x CFI15 400 x 700 x 870

70QFRIE610 2 x CFIo 600 x 700 x 870

CUISSON
MODULAIRE

70QFRIE8T5 4 x CFI5P 800 x 700 x 870

® UNIQUEMENT ACCOLE A UN MODULE DE LA GAMME.

70QFRG210 & 70QFRE210 70QFRIG415 & 70QFRIE415 70QFRIG610 & 70QFRIE610 70QFRIG815 & 70QFRIE815

CHAUFFE FRITES
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= RESISTANCE INFERIEURE SOUS LE BAC
m TEMPERATURE REGLABLE DE 30 A 90 °C AU MOYEN DU THERMOSTAT

RECIPIENT CHAUD
EGALEMENT AVEC
RESISTANCE SUPERIEURE
A INFRAROUGES.

ans
JRANY

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

CHAUFFE FRITES

« Elément top a poser + Chauffe frites électrique avec résistances blindées en fond de cuve et rampe infrarouge
+ Alimentation mono 230 V + T.

DIMENSIONS PUISSANCE
LXxPxH (MM) (kw)

MODELE CAPACITE

70QSPE400 1Bac GN 1/1 400 x 700 x 250

GENERAL

SOMMAIRE SOMMAIRE ammw 0229
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INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

oo

MARMITES GAZ OU ELECTRIQUES

nosemy ‘ GAMME QUEEN 700

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE

EVACUATION DE LAIR
ACCUMULE DANS LA
DOUBLE ENVELOPPE
DURANT LE CHAUFFAGE.

REMPLISSAGE DE L'EAU
FROIDE ET CHAUDE GRACE
A DEUX ELECTROVANNES.

A e T

« Volume 50 litres « Couvercle équilibré, cuve inox AISI 304 avec fond inox AlSI 316 - Remplissage d’eau par col de
cygne ¢ Gros robinet de vidange + Chauffe indirecte (bain-marie) « Cuve a double paroi en inox AISI 304 « Groupe de
sécurité, manometre et contréle du niveau de l'eau dans la double paroi.

L

+ Braleur 3 flamme stabilisée + Allumage piezo
« Veilleuse » Thermostat, sécurité par thermocouple
« Alimentation 230/1/T.

MODELE CHAUFFE VOLUTLE) CUVE

MARMITES GALZ
70QNPG650 Directe

+ Voyants témoins + Résistances blindées Incoloy
immergées ¢ Alimentation 400 V. tri + T+ N
- Commutateur progressif - Thermostat de sécurité.

DIMENSIONS PUISSANCE POIDS
L x P xH (MM) (kw) (kG)

600 x 700 x 870 | 10,5+ 0,2 | 106

70QNPGI650 Bain-marie

MARMITE I:ILECTRIQUE
70QNPEI650 Bain-marie

600 x 700 x 870 | 10,5 + 0,2 | 132

600 x 700 x 870

REFERENCE MODELE

Panier pour pates

DIMENSIONS @ X H (MM)

520 x 325

Panier pour légumes

520 x 325

0230 O SOMMAIRE

SOMMAIRE
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SAUTEUSES GAZ OU ELECTRIQUES @baron

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE

CUVE AVEC RESISTANCES
RENFORCEES PLACEES SOUS
LE FOND POUR CUIRE A UNE
TEMPERATURE UNIFORME.
( VERSION A CUVE FIXE)

COUVERCLES A EQUILIBRAGE
AUTOMATIQUE.

SAUTEUSES FIXES ELECTRIQUES SRR e i e e

« Cuve fixe avec trou d’évacuation pour vidage des aliments ou sauces, avec bouchon et bac de collecte en
soubassement ¢ Chauffage par résistances blindées Incoloy + Voyants témoins  Contréle thermostatique de la
température - Alimentation 400 V. tri + T + N.

SAUTEUSES GAZ A CUVE BASCULANTE [Weestay 5/ (/TEUSES ELECTRIQUES A CUVE BASCULANTE ™

+ Remplissage d’eau manuel » Couvercle auto-équilibré
a double paroi en acier - Dispositif de sécurité qui
interrompt l'alimentation lorsque le bac est soulevé
 Température réglable de 100 a 280 °C - Brileur a
flamme stabilisée « Allumage électrique * Soupape de
sécurité a thermocouple.

DIMENSIONS CUVE | SURFACE | CAPACITE
LXxPxH(MM) (DM?) (L)

SAUTEUSES ELECTRIQUES A CUVE FIXE

MODELE

70QBRFE405 Duplex | 320 x 480 x 100 | 16 | 13 |

* Remplissage d'eau manuel « Couvercle auto-équilibré
a double paroi en acier « Dispositif de sécurité qui
interrompt l'alimentation lorsque le bac est soulevé
» Température réglable de 100 a 280 °C « Groupe
chauffant réalisé avec des résistances en inox incoloy
« Thermostat de sécurité.

70QBRFE605 Duplex | 520 x 480 x 100 | 25 | 21 |

SAUTEUSES ELECTRIQUES A CUVE BASCULANTE

DIMENSIONS PUISSANCE

[42d LXPxH(MM) (Kw)

| 400 x 700 x 870 | 4,05
Cuve fixe |

| 75 4240
600 x 700 x 870 | 8,101 | 114 5321

70QBRESO Duplex | 560 x 400 x 195 | 22 | 43 | Manuel | 800 x 700 x870 | 10 | 135 6 930

SAUTEUSES GAZ A CUVE BASCULANTE

70QBRG80 Duplex | 560 x 400 x 195 | 22 | 43 | Manuel | 800 x 700 x870 | 14+ 0,2 | 135

° SOMMAIRE SOMMAIRE sy 0231
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MACHINES
A GLACONS

1o 11=00" | GammE QuEEN 700

@ baron SOUBASSEMENTS REFRIGERES SANS DESSUS HAUTEUR 610 MM

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = INTERIEUR AVEC ANGLES ARRONDIS

REGULATION A COMMANDE
DIGITAL.

- 1 PAIRE DE GLISSIERES PAR PORTE
DOTATION - 1 GRILLE PAR PORTE
(4 NIVEAUX POSSIBLES AU PAS DE 100 MM)

GN 1/1 POSITIFS -2/+10°C, AVEC GROUPE

CUISSON
MODULAIRE

- Froid ventilé, régulation thermostatique + Thermometre digital - Dégivrage automatique avec réévaporation des
condensats pour groupes logés * Réfrigérant R134A -« Isolation par mousse de polyuréthane injectée, épaisseur 50
mm, sans HCFC ¢ Pieds inox réglables de 150 a 200 mm * Alimentation mono 230V +T.

woore | vouwe | russw | o | oo | omosmon | 7908
2,3 0U 4 PORTES
BR12SP01 1200 x 630 x 610 2 portes
BR16SP01 1600 x 630 x 610 3 portes
- BR20SPO1 2000 x 630 x 610 4 portes
% 1 BLOCS 2 TIROIRS + PORTES
§ BR12SP02 1200 x 630 x 610 2 tiroirs + 1 porte
é BR16SP02 1600 x 630 x 610 2 tiroirs + 2 portes
BR20SP02 2000 x 630 x 610 2 tiroirs + 3 portes
2 BLOCS 2 TIROIRS + PORTES
BR12SP03 1200 x 630 x 610 4 tiroirs
BR16SP03 1600 x 630 x 610 4 tiroirs + 1 portes
BR20SP03 2000 x 630 x 610 4 tiroirs + 2 portes
3 BLOCS 2 TIROIRS + PORTES
& w BR16SP04 220 232 1600 x 630 x 610 6 tiroirs
% E BR20SP04 300 2000 x 630 x 610 6 tiroirs + 1 porte
SE 4 BLOCS 2 TIROIRS
= ; BR20SPO5 | 2000x630x610 | stiroirs
Q<

BR20SP05 BR165P04 BR16SP03 BR165P02 BR12SP01

®
0232 O SOMMAIRE SOMMAIRE Nnose ‘ @ baron
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SOUBASSEMENTS FOURS @baron

= INTERIEUR TOUT INOX = CONTROLE THERMOSTATIQUE REGLABLE DE 110° A 330°

MODULABLES, FACILES A
ACCOUPLER ET ROBUSTES.

RAN‘\

1 GRILLE 530 X 550 MM REF. 7GF

VERSION GAZ

VERSION ELECTRIQUES

- Résistances inox (puissance 6 kW) en volte et en « Rampe a flamme stabilisée, de forte puissance (6,5
sole a commandes séparées - Voyants de tension kW) - Allumage piezo - Sécurité par thermocouple
et controle thermostatique réglable de 100° a 300° « Controle thermostatique réglable de 110° a 330°
+ Dimensions de lenceinte : 572 x 580 x 300 mm - Dimensions de l'enceinte : 572 x 580 x 300 mm.

« Alimentation 400 V. tri + T + N.

CUISSON
MODULAIRE

DIMENSIONS INT.
LXxPXxH(MM)

DIMENSIONS EXT. PUISSANCE POIDS

DESIGNATION L X P x H (MM) (kw) (kG)

MODELE

SOUBASSEMENT FOURS ELECTRIQUES

70QFOE800 | 572 x 580 x 300 | 800 x 700 x 650 | 13

SOUBASSEMENT FOURS GAL
70QF0G800

COMPOSITIONS POSSIBLES D’ELEMENTS TOPS SUR SOUBASSEMENTS FOURS

four élec. pour élements top

four gaz pour élements top

| 572 x 580 x 300 | 800 x 700 x 650 | 6,5

CUISSON
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MODELE FOUR GAZ FOUR ELECTRIQUE
Plan de cuisson gaz oui oui
Plan de cuisson électrique techniquement possible oui
Plan de cuisson vitrocéramique non seulement en usine
Induction non non
Coup de feu gaz oui oui
Coup de feu électrique techniquement possible oui
Fry-top gaz non oui
Fry-top électrique techniquement possible oui é =
Bain marie non non §( E
Plan neutres oui oui §~§
Plan neutres avec tiroir non conseillé non conseillé e E
Sz

Il est possible d'assembler la majorité des éléments Tops de 800 de large sur les soubassements fours.
& Sur les fours gaz, l'installation de 2 éléments Tops de 400 mm de large n’est pas toujours possible.

Veuillez nous consulter.

REFERENCE

T | @ beor

ACCESSOIRE

MODELE

grille de four, dimensions 530 x 530 mm

SOMMAIRE
GENERAL

SOMMAIRE
CUISSON MODUAIRE
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@baron SOUBASSEMENTS NEUTRES

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE
m AMENAGEMENT GN 1/1 POSSIBLE PAR MODULES DE 40 (M

]

2 TIROIR A BOUTEILLE
SHE EN 200 MM

l < .

SRANY / REFERENCE VB700.
GLISSIERE EMBOUTIE :

DISPONIBLE SUR DEMANDE

SQUEAS SN 1518 A L R

> & : PORTES DIMENSIONS
2 ; BIOULEE ( EN OPTION) LX P x H (MM)
Sa
S S 70VA200 1x QNP14M 200 x 700 X 620
70VA400 1x QNP12M 400 x 700 X 620
70VA600 2 x QNP13M 600 X 700 X 620
70VA800 2 X QNP12M 800 x 700 x 620
70VA120 3 X QNP12M + MC 1200 x 700 x 620
70VA160 4 x QNP12M + MC 1600 x 700 x 620
® UNIQUEMENT ACCOLE A UN MODULE DE LA GAMME.
=
z > \
Q 5;
‘% 5 v T i
z e 70VA120 |

EXEMPLES DE SOUBASSEMENTS

@ 70vas00
+ QNP12M + 70QRGT1
+ GCT1 + 70QKRT1

@ 7ovasoo
+2 X QNP12M + 70QRG21
+ G621

@ 70vaz00
+2 X QNP12M + MC
+2 X 70QRGTT +2 X GCT1
+2 X 70QKRT1

@ 7ovan20

+3 X QNP12M + 70QRG21
+G(21 + 70QRG11 + GCT1

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

@ 7ovaiso
+4 X QNP12M + MC
+2 X 700RG21 +2 X GC21

SOMMAIRE SOMMAIRE
CUISSON MODUAIRE GENERAL
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ACCESSOIRES Ot

CUISSON
MODULAIRE
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@ cLements Tops @ sousasseMenT @vrortesoneizm @) ReHAUSSES @ sLertes
BAIE LIBRE DE MITRE DE DRESSAGE

@ montant @ soro LATERAL @ cuioes tatiravx @ kiTREéchaurreur (@) sUPPORTS DE PONTS

ACCESSOIRES POUR SOUBASSEMENTS REFRIGERES

KIT DE FIXATION ELEMENTS DE CUISSON GAMME 700°*

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

X DIMENSIONS s
MODELE (LX H X P) (MM) POUR ELEMENTS

70TBR12 1200 x 700 x 50 3 modules

70TBR16 1600 x 700 x 50 4 modules

70TBR20 2000 x 700 x 50 5 modules

 Kit de fixation pour éléments de cuisson sur soubassement réfrigéré comprenant un profil d’alignement en facade et retours et pattes de
fixation intermédiaires, permettant le raccordement des fluides sous les appareils.

N SOMMAIRE SOMMAIRE sy 0235
NOSE ‘@baron GENERAL I O CUISSON MODUAIRE
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REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

Inoseny
@ baron

GAMME QUEEN 700

OPTIONS & ACCESSOIRES

REFERENCE

MODELE

OPTIONS POUR FEUX VIFS

NN7BA

70PRL

70PRR

Supplément pour allumage électrique de 2 feux vifs

DIMENSIONS
LXP X H (MM)

Supplément pour allumage électrique de 4 feux vifs

ACCESSOIRES POUR FEUX VIFS

@ 70QGR2INOX GRILLE EN INOX POUR 2 FEUX VIFS

Supplément pour allumage électrique de 6 feux vifs

CUVETTE DE PROPRETE amovible

PLAQUE LISSE 1 feu

PLAQUE NERVUREE 1 feu

OPTIONS POUR SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE

QNP14M

QNP12M

QNP13M

70QKcCT1

70QKC21

70QRGT1

70QRG21

30°C -90°

70QKRM

mc
VB700

PORTES BATTANTES

Construction tout inox 18/10, finition satinée, a double paroi,
isolation par laine de verre, montée sur charniéere robuste.
Poignée de porte en inox poli miroir

BLOC 2 TIROIRS

Construction tout inox 18/10, finition satinée, a double paroi,
isolation par laine de verre, montés sur rails téléscopiques
inox. Poignée en inox poli miroir

GUIDES LATERAUX - GN 1/1 - Tout inox 18/10 Pour I'‘équipement
de soubassements baie libre. 6 niveaux de glissiéres

350 x 270 x 60

350 x 270 x 60

190 x 100 x 460

390 x 100 x 460

290 x 100 x 460

390 x 750 x 460

790 x 750 x 460

100 x 600 x 320

GUIDES LATERAUX - GN 2/1 - Tout inox 18/10 Pour I'équipe-
ment de soubassements baie libre. 6 niveaux de glissieres

RECHAUFFEUR (Puissance 700 W)

Réchauffeur par résistances blindées, commandes thermosta-
tiques par bouton avec marche/arrét. Alimentation mono

230 V. Se pose a plat sur le fond du meuble. Prévoir une grille
GC11 au dessus. Une plaque de fermeture livrée en standard
assure |'étanchéité du meuble en partie haute

MONTANT CENTRAL pour placard ouvert. Permet la fixation
des portes sur un soubassement a 3 ou 4 portes, ou assure
I'étanchéité entre 2 portes dans le cas d’un placard équipé du
kit étuve 7KR11

150 x 600 x 320

350 x 550 x 50

PORTES BOUTEILLES

200 x 700 x 460

®
O SOMMAIRE SOMMAIRE Nnose ‘@ baron
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ACCESSOIRES Ot

REFERENCE MODELE

ACCESSOIRES

COLONNE D’EAU - Hauteur : 72 cm

920019 KIT 4 ROUES

KIT 4 ROUES PIVOTANTES acier, @ 100 mm

KIT4RI KIT 4 ROUES PIVOTANTES inox, @ 100 mm

CHEMINEE anti refoulement, dimensions (L x P x H) : 800 x 70,5 x 870 mm, pour
appareils ayant plus de 14 kw & plaque coup-de-feu gas

ACCESSOIRES

PLINTHES

: DIMENSIONS
MODELE DESCRIPTION (MM)

200

CUISSON
MODULAIRE

SUPPORTS DE PONT

. DIMENSIONS
MODELE DESCRIPTION (MM)

400

800 400

support de
pont

KSP120 1200

KSP100 1000 600

Plinthe

frontale AU

KSP160 1600 1200

1600

CUISSON

REHAUSSE DE MITRE (HAUT. 150 MM)

. DIMENSIONS
MODELE DESCRIPTION (LXP X H) (MM)

200 x 70,5 x 150

700
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GRILLES

DIMENSIONS

400 x 70,5 x 150

600 x 70,5 x 150

Rehausse pour placard GN 2/1
de 800 x 70,5 x 150 ;
mitre arille pour four 530 x 530
1000 x 70,5 x 150 990334 Grille INOX GN 1/1

1200 x 70,5 x 150

MODELE DESCRIPTION

arille

(MMm)
GN 1/1

FR990399

paire glissiéres

1600 x 70,5 x 150

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

TABLETTES DE DRESSAGE

. . DIMENSIONS
BORDS LATERAUX MODELE DESCRIPTION (MM)
5 DIMENSIONS
MODELE DESCRIPTION (LX P X H) (MM)
Tablette

70BLDX Droit 700 x 100 x 60 de
— dressage

800 x 100

1200 x 100

70BLSX Gauche

T | @ bor

700 x 100 x 60 1600 x 100

SOMMAIRE SOMMAIRE
GENERAL CUISSON MODUAIRE
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C’EST LA SOLUTION DE CEUX QUI VEULENT UNE SOLIDITE ET UNE PUISSANCE ABSOLUES.
LA GAMME QUEEN 900 SE DISTINGUE PAR SA PROFONDEUR DE 900 MM, UN PLAN DE TRAVAIL
EN EPAISSEUR 20/10, DES BRULEURS A DOUBLE COURONNE ET ACIER INOXYDABLE AVEC FINITION
SCOTCH BRITE

FROID
DALMEC

———— PLANS DE TRAVAIL EN EPAISSEUR 20/10 ——

DOSSERET EN OPTION
ANTI-ECL ABOUSSURES GRILLE 2 FEUX
AMOVIBLE POUR EN INOX
) , GRILLADES
CE} BORD LATERAL, SOUBASSEMENTS
ELEMENT FINAL REFRIGERES
QUEEN

CUISSON
MODULAIRE

KIT TIROIRS &
PORTE BOUTEILLES

CUISSON
INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

SOMMAIRE SOMMAIRE
CUISSON MODUAIRE GENERAL

E PLINTHE LATERALE DISPONIBLE



GAMME QUEEN 900

MACHINES
A GLACONS

NOUVEL ELEMENT DESIGN :

NOUVELLES MANETTES IPX5 : BARRE FRONTALE

GRACE A LA CERTIFICATION
D’IMPERMEABILITE NOUVELLE POIGNEE
AUX JETS D’EAU ENCASTREE

CUISSON
MODULAIRE

INDEPENDANTE
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z CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

205=1a0" | GAMME QUEEN 900

@bamn ELEMENTS TOPS FEUX VIFS ET PLAQUE COUP DE FEU

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE = DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

PLAQUE SUPERIEURE FORTE
EPAISSEUR A ANNEAU
CENTRAL AMOVIBLE.

UN SEUL BRULEUR CENTRAL
ALLUMAGE ELECTRIQUE-_-— A ,HAUT RENDEMENT £T

DES FEUX VIFS (PAR 2) DETERMINANT DES’ ZONES’

A PREVOIR A LA COMMANDE, THERMIQUES DIFFERENCIEES

SUR LE PLAN.

OPTION ALLUMAGE ELECTRIQUE

NOUVEL ALLUMAGE PROTEGE ET DEMONTABLE

SUR TOUS LES FEUX VIFS. (EN OPTION)

DOUBLE
COURONNE

- TR FRET

[&¢]

T0KW

o) [
S o , @~ 8] ¢ %] 6]

e

FEUX VIFS

« Braleurs puissance des feux 3,5 kW, 5,7 kW et 7 kW ou 10 kW - Braleurs et chapeau en fonte mat a simple couronne
(3,5 kW et 5,7 kW), ou double couronne (7 kW, 10 kW) « Braleurs a flamme stabilisée, avec veilleuse et thermocouple - Grilles
en fonte émaillée mat + Dimensions 400 x 350 mm, a bras longs, ne nécessitant pas de grille de réduction.

1/2 PLAQUE COUP DE FEU 7 KW + PUISSANTE [  PLAQUE COUP DE FEU 74 KW + PUISSANTE 5

» 1/2 plaque coup de feu puissance 7 kW - Plaque en * Plaque coup de feu puissance 14 kW -+ Plaque en fonte
acier « Dimensions 380 x 700 mm < Surface 26,6 dm2, polie + Dimensions 790 x 700 mm < Surface 55 dm2, a
a rond central amovible, 8 240 mm - Braleur central en rond central amovible, @ 225 mm < Brialeur central en
acier a flamme stabilisée < Veilleuse < Thermocouple acier, a flamme stabilisée + Veilleuse + Thermocouple
+ Allumage piezo. « Allumage piezo.

0240 = O SOMMAIRE SOMMAIRE | Nnose ®‘@baron
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ELEMENTS TOPS FEUX VIFS ET PLAQUE COUP DE FEU @baron

7KW

DOUBLE
COURONNE

MODELE FEUX FEUX VIFS FEUX VIFS Dc%l':ﬁzlj 1/2 PLAQUE | PLAQUE DIMENSIONS PUISS. POIDS PRIX
VIFS 3,5 KW 57 KW 7 KW. 7KW 14 KW L x PxH(MM) (kw) (ka) € HT

TOPS FEUX VIFS ET 1/2 PLAQUE COUP DE FEU
90QP(G400 400 x 900 x 250
90QPCG800 800 x 900 x 250

90QPCG120 1200 x 900 x 250
90QTPMG800SX 800 x 900 x 250
90QTPMG121 1200 x 900 x 250

800 x 900 x 250
90QTPG121SX 1200 x 900 x 250
90QTPG121DX 1200 x 900 x 250

90QTPG161 1600 x 900 x 250

CUISSON
MODULAIRE

90QPCG800 90QTPG800 90QPCG120 90QTPG121SX 90QTPMG121

10KW

DOUBLE
COURONNE

MODELE FEUX FEUX VIFS | FEUX VIFS Dc%l:;“ 1/2 PLAQUE | 1PLAQUE DIMENSIONS pPUISS. | POIDS PRIX
VIFS 3,5 KW 5,7 KW 10 KW 7 KW 14 KW LxPxH(MM) «w) | (ke) €HT

TOPS FEUX VIFS ET 1/2 PLAQUE COUP DE FEU
90QP(G403 400 x 900 x 250
90QP(G803 800 x 900 X 250
90QP(G123 1200 x 900 x 250
90QTPMG803SX 800 x 900 X 250
90QTPMG123 1200 x 900 x 250

CUISSON
INDEPENDANTE

800 x 900 x 250
90QTPG123SX 1200 x 900 x 250
90QTPG123DX 1200 x 900 x 250

90QTPG163 1600 x 900 x 250

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

90QP(CG803 90QTPG800 90QP(CG123 90QTPG1235X — PR

®
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MACHINES
A GLACONS

GAMME QUEEN 900
FOURNEAUX GAZ SUR FOURS

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE = DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

MODULAIRE

—OPTION—
’ ALLUMAGE ELECTRIQUE
DES FEUX VIFS (PAR 2)

A PREVOIR A LA COMMANDE

GRILLES EN FONTE EMAILLEE
A LONGS RAYONS POUR
DEPLACER FACILEMENT LES
CASSEROLES D’UN FEU A
LAUTRE.

TABLE DE CUISSON
ENTIEREMENT EMBOUTIE.

7KW

DOUBLE
COURONNE

NOUVEL ALLUMAGE
PROTEGE ET DEMONTABLE
SUR TOUS LES FEUX VIFS.
(EN OPTION)

10KW

DOUBLE
COURONNE

INDEPENDANTE

FEUXVIFS [ |

« Braleurs Puissance des feux 3,5 kW, 5,7 kW et 7 kW ou 10 kW
« Braleurs et chapeau en fonte mat a simple couronne (3,5
kW et 5,7 kW), ou double couronne (7 kw, 10 kw) ¢ Brdleurs
a flamme stabilisée, avec veilleuse et thermocouple ¢ Grilles
en fonte émaillée mat < Dimensions 400 x 350 mm, a bras
longs, ne nécessitant pas de grille de réduction.

1/2 PLAQUE COUP DE FEU 7 KW+ PUISSANTE [

* 1/2 plaque coup de feu puissance 7 kW - Plaque en acier,
dimensions 380 x 700 mm * Surface 26,6 dm2, a rond central
amovible, @ 240 mm - Brileur central en acier, a flamme
stabilisée - Veilleuse - Thermocouple + Allumage piezo.

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

0242 SOMMAIRE
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FOUR GAZ

+ Rampe 3 flamme stabilisée, de forte puissance (8,5 kW)
« Allumage piezo + Sécurité par thermocouple  Contréle
thermostatique, réglable de 80° a 320°C - Intérieur tout inox
- Dimensions de l'enceinte : 530 x 700 x 300 mm.

FOUR ELECTRIQUE R e

« Résistances inox (puissance 6 kW) en voite et en sole,
a commandes séparées ¢ Voyant de tension et contrdle
thermostatique réglable de 100° a 300°C - Alimentation 400
V. tri + T+ N « intérieur tout inox + Dimensions de l'enceinte :
535 x 700 x 250 mm.
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GENERAL

| AT | @ e



2
=
S
<
<

A GLACONS

GAMME QUEEN 900
FOURNEAUX GAZ SUR FOURS

7KW

DOUBLE
COURONNE

DOUBLE
MODELE COUR.
7KW

PLACARD DIMENSIONS
NEUTRE LXPxH (MM)

DESSUS FEUX VIFS ET 1/2 PLAQUE COUP DE FEU SUR FOUR GAZ

90QPCFG800

90QPCFGES00

90QPCFGE120
90QTPMFGE801SX

90QTPMFGE121

800 x 900 x 870

1200 x 900 x 870

800 x 900 x 870

1200 x 900 x 870

800 x 900 x 870

1200 x 900 x 870

800 x 900 x 870

1200 x 900 x 870

CUISSON
MODULAIRE

90QPCFG800 & 90QPCFGES00 90QPCFG120 & 90QPCFGE120 90QTPMFG801SX & 90QTPMFGES01SX iy 90QTPMFG121 & 90QTPMFGE121

10KW

DOUBLE
COURONNE

DOUBLE
MODELE COUR.
10 KW

DESSUS FEUX VIFS ET 1/2 PLAQUE COUP DE FEU SUR FOUR GAZ
90QPCFG803

PLACARD DIMENSIONS
NEUTRE LXPxH(MM)

CUISSON
INDEPENDANTE

800 x 900 x 870

1200 x 900 x 870

800 x 900 x 870

1200 x 900 x 870

800 x 900 x 870

1200 x 900 x 870

800 x 900 x 870

EN TEMPERATURE

REMISE & MAINTIEN

90QTPMFGE123 1200 x 900 x 870

90QPCFG803 & 90QPCFGE803 90QPCFG123 & 90QPCFGE123

90QTPMFG8035X & 90QTPMFGES03SX iy 90QTPMFG123 & 90QTPMFGE123

®
nose ‘ @ (1100 () SOMMAIRE SOMMAIRE
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MACHINES
A GLACONS

MODULAIRE

INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

GAMME QUEEN 900
FOURNEAUX GAZ SUR FOURS

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE = DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

PLAQUE SUPERIEUR EN FONTE

—OPTION—
’ ALLUMAGE ELECTRIQUE
DES FEUX VIFS (PAR 2)

A PREVOIR A LA COMMANDE

NOUVEL ALLUMAGE PROTEGE ET

VIFS. (EN OPTION)

FEUXVIFS [ |

- Braleurs puissance des feux 3,5 kW, 5,7 kW et 7 kW ou 10 kW
« Braleurs et chapeau en fonte mat a simple couronne (3,5
kw et 5,7 kW) ou double couronne (7 kW, 10 kW) « Braleurs a
flamme stabilisée, avec veilleuse et thermocouple - Grilles en
fonte émaillée mat » Dimensions 400 x 350 mm, a bras longs,
ne nécessitant pas de grille de réduction.

PLAQUE COUP DE FEU 14 KW+ PUISSANTE [

 Plaque coup de feu puissance 14 kW - Plaque en fonte,
dimensions 790 x 700 mm * Surface 55 dm2, a rond central
amovible, @ 225 mm ¢ Braleur central en acier, a flamme
stabilisée - Veilleuse - Thermocouple + Allumage piezo.

=

DEMONTABLE SUR TOUS LES FEUX

AVEC ANNEAU CENTRALE
AMOVIBLE.

UN SEUL BRULEUR CENTRAL
A HAUT RENDEMENT ET
DETERMINANT DES ZONES
THERMIQUES DIFFERENCIEES
SUR LE PLAN.

DOTATION FOUR - 1 GRILLE GN 2/1 REF. 9GF

7KW

DOUBLE
COURONNE

10KW

DOUBLE
COURONNE

e

- Rampe a flamme stabilisée, de forte puissance (8,5 kW)
« Allumage piezo + Sécurité par thermocouple  Contréle
thermostatique - Réglable de 80° a 320°C - Intérieur tout
inox « Dimensions de I'enceinte : 530 x 700 x 300 mm.

U130 S —

« Résistances inox (puissance 6 kW) en voite et en sole,
a commandes séparées ¢ Voyant de tension et contrdle
thermostatique réglable de 100° a 300°C.

_ OPTION CUVETTE AMOVIBLES SOUS FEUX PAGE 246

SOMMAIRE
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MACHINES
A GLACONS

GAMME QUEEN 900 | [AlSF=R

FOURNEAUX COUP DE FEU GAZ @baron

7KW

DOUBLE
COURONNE

DOUBLE
MODELE COUR.
7KW

PLAQUE PLACARD DIMENSIONS
14 KW NEUTRE LXxPXH(MM)

DESSUS FEUX VIFS ET PLAQUE COUP DE FEU SUR FOUR GAZ
90QTPFG800 - - - 800 x 900 x 870

90QTPFG121 - - 1200 x 900 x 870

1600 x 900 x 870

800 x 900 x 870

1200 x 900 x 870

90QTP2FGE161 - 800 x 900 x 870

~
= =
53
43
Sf
=

90QTPFG800 & 90QTPFGE800 90QTPFG121 & 90QTPFGE121 90QTP2FG161 & 90QTP2FGE161

10KW

DOUBLE
COURONNE

DOUBLE
MODELE COUR.
10 KW

DESSUS FEUX VIFS ET PLAQUE COUP DE FEU SUR FOUR GAZ
90QTPFG123 1200 x 900 x 870

PLAQUE PLACARD DIMENSIONS
14 KW NEUTRE LXPXH(MM)

CUISSON
INDEPENDANTE

1600 x 900 x 870

1200 x 900 x 870

90QTP2FGE163 = 1600 x 900 x 870

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

90QTPFG123 & 90QTPFGE123 90QTP2FG163 & 90QTP2FGE163

EN OPTION RETROUVEZ LES
CUVETTES AMOVIBLES SOUS FEUX PAGE 246
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MACHINES
A GLACONS

z CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

20 1=Na0" | GAMME QUEEN 900

@baron DETAILS & OPTIONS FEUX VIFS

m DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

7KW

DOUBLE
COURONNE

10KW

DOUBLE
COURONNE

POSITION DES FEUX 7 KW POSITION DES FEUX 10 KW

] (]| [ ol [o]e] []o]e
| e w]9]s @] [ole] |o]e]e]
» ] 7 Sl [0
o DIRET rINd EIr)

e
—®
—®
og
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e
LIt
‘&Te
—®
—&
e
B
—®
w s

DIMENSIONS
LXPXxH(MM)

DIMENSIONS
LXPXxH(MM)

OPTIONS POUR FEUX VIFS OPTIONS POUR FEUX VIFS

Supplément pour Supplément pour
allumage électrique -- : allumage électrique
de 2 feux vifs : de 2 feux vifs
Supplément pour Supplément pour
allumage électrique = : allumage électrique
de 4 feux vifs : de 4 feux vifs
Supplément pour : Supplément pour
allumage électrique - : allumage électrique
de 6 feux vifs : de 6 feux vifs

Cuvette de propreté
amovible

MODELE DESCRIPTION MODELE DESCRIPTION

NN9OBA 330 x 520 x 30

Plaque lisse 1 feu

Plaque lisse 1 feu 350 x 350 x 60

350 x 350 x 60 : Plaque nervurée
: 1feu

Plaque nervurée
1feu

CIEPIEEDNE(N Grille 2 feux en INOX 390 x 730 CINEPLEREDE Grille 2 feux en INOX 390 x 730

0246 = O SOMMAIRE SOMMAIRE | Nnose ®‘®baron
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MACHINES
A GLACONS

GAMME QUEEN 900 | [als1=an’

TOPS & FOURNEAUX ELECTRIQUES @baron

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE = DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

LE REGLAGE DE LA
TEMPERATURE EST REALISE

| AVEC UN SELECTEUR A
7 POSITIONS ET, SUR LE
2 BANDEAU UN VOYANT
' ans INDIQUE SI LA CHAUFFE
JRANT S EST ACTIVE.

DOTATION X
(FOUR ELECTRIQUE) 1 GRILLE GN 2/1 - REF. 9GF

PLAQUES ELECTRIQUES [ PLAQUE DE MIJOTAGE ELECTRIQUE [ S g
« Plaques électriques carrées en fonte de 300 x 300 mm de « Plaques de cuisson en acier au chrome molybdéne de 18 mm
forte puissance (4 kW) - Voyants témoins « Commutateurs a 7 d’épaisseur « Chauffage par 4 résistances indépendantes de
positions * Thermostats de sécurité. forte puissance (4 kW) - Voyants témoins « Commutateurs a

7 positions « thermostats de sécurité - Goulotte périphérique
avec trou d'évacuation.

PLAQUES VITROCERAMIQUES sl FOUR ELECTRIQUE o e

» Plaques vitrocéramiques haute résistance aux chocs * Résistances inox (puissance 6 kW) en vodte et en sole,

thermiques et mécaniques * Zones de cuisson circulaires a 3 commandes séparées « Alimentation 400 V. tri + T + N "

foyers radiants a grande rapidité de chauffe + Température - Voyant de tension et controle thermostatique réglable =

réglable par thermostat de 70 a 450°C + Voyants témoin de de 100° a 300°C - Intérieur tout inox : Dim. de l'enceinte : é

mise sous tension et de chaleur résiduelle. 535 x 700 x 250 mm. g
(=]
=

NB PLAQUES NB FOYERS NB ZONES
MODELE CARREES RADIANTS DE CHAUFFE
4 KW (UNIT.) 4 KW (UNIT.) ( PCF ELEC)

PLAQUES ELECTRIQUES TOP
90QPCE401 2 400 x 900 x 250

DIMENSIONS
LXxPXxH(MM)

90QPCE801 4 800 x 900 x 250

PLAQUES VITROCERAMIQUES TOP
90QPCVCE400 2 400 x 900 x 250

90QPCVCE800 4 800 x 900 x 250

PLAQUE DE MIJOTAGE ELECTRIQUE TOP
90QTPEB00 - - | 4 - 800 x 900 x 250

FOURNEAUX ELECTRIQUES SUR FOUR ELECTRIQUE
90QPCFE801 C

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

90QPCFVCE800 - 800 x 900 x 870

90QTPFEE800

PAGE 260/261 PAGE 262
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MACHINES
A GLACONS

MODULAIRE

INDEPENDANTE
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PLAQUES DE CUISSON A INDUCTION

nosemy ‘ GAMME QUEEN 900

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE = DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

CUISSON A INDUCTION

« Réactivité de chauffe optimum
« Economie d'énergie
« Faible rayonnement de chaleur
* Niveau d'hygieéne maximale
« Sécurité maximale

RECONNAISSANCE
AUTOMATIQUE

DE LA PRESENCE
DE CASSEROLES.

PLAQUES DE CUISSON A INDUCTIQN [

* Plaques en vitrocéramique haute résistance aux chocs thermiques et mécaniques « Protection anti surchauffe < Senseur de
présence du récipient (o minimum 120 mm) - Systeme d‘autodiagnostic avec signalisation codifiée des problemes - Alimentation
400 V tri + T+ N.

: ZONES DE CHAUFFE DIMENSIONS PUISSANCE
MODELE 5 KW PLACARD NEUTRE L X PxH (MM) (kW)

ELEMENTS TOPS PLAQUES LISSES
90QPCIND400 2 400 x 900 x 250

90QPCIND800 4 800 x 900 x 250

ELEMENT TOP CUISSON WOK
90QPCWOK400 1 - 400 x 900 x 250

ELEMENTS MONOBLOCS PLAQUES LISSES
90QPCVIND400 2 400 x 900 x 870

90QPCVIND800 4 800 x 900 x 870
ELEMENT MONOBLOC CUISSON WOK
90QPCVWOK400 400 x 900 x 870

|
90QPCIND400 90QPCIND800 90QPCVIND400 90QPCVIND800 90QPCVWOK400

0248 O SOMMAIRE SOMMAIRE | Nnose ®‘®baron
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GAMME QUEEN 900 | [als8l=an’

TOPS NEUTRES & BAINS-MARIE

LISSE

TOUT INOX AISI 304
FINITION SATINEE

ELEMENTS TOPS NEUTRES

MODELE DESSUS TIROIR

90QNE200
90QNE400

90QNE600
90QNE800

PLAN DE TRAVAIL

@ baron

ELEMENTS NEUTRES
QESSUS . MODULABLES,
EPAISSEUR 20/10 FACILES A
ACCOUPLER ET
ROBUSTES.

« Tiroir tout inox 18/10 avec guides télescopiques
inox montés sur roulement a billes,équipé selon
modele d’un ou de deux bacs inox 18/10 AISI 304
amovible, dimensions 305 x 525 x 135 mm
« Chaque tiroir peut supporter jusqua 60 kg.

MODELE AVEC TIROIR

DIMENSIONS - L X P x H (MM) POIDS (KG) PRIX € HT

200 x 900 x 250

400 x 900 x 250

600 x 900 x 250

800 x 900 x 250

90QNEC410

1x GN 1/1
90QNEC610

400 x 900 x 250

600 x 900 x 250

90QNEC810 2 X GN 1/1

800 x 900 x 250

BAINS - MARIE ELECTRIQUES [M—.

« Cuve inox AISI 304 avec angles arrondis pour bac GN 1/1
profondeur 150 mm - Vanne de remplissage  Vidange (bacs
non fournis) + Chauffage par résistances blindées placées
sous le bac + Voyants témoins ¢ Thermostat de sécurité
« Vanne de remplissage - Vidange.

CUVE
LXPXH(MM)

TOPS BAINS-MARIE GAZ
90QBMG410 350 x 685 x 170
90QBMG810 730 x 685 x 170

TOPS BAINS-MARIE ELECTRI

MODELE CAPACITE

1xGN1/3 +1x GN1/1
2XxGN1/3+2xGN1/1

TOP BAINS-MARIE

TOUT INOX AlSI 304 |

FINITION SATINEE

DESSUS
EPAISSEUR 20/10°

DANS LE BAC, AVEC
TROP-PLEIN ET FAUX FOND
PERCE POUR POSER LES

‘ TEMPERATURE REGLABLE
RECIPIENTS.

BAINS - MARIE GAL

+ Cuve inox AISI 304 avec angles arrondis pour bac GN 1/1
profondeur 150 mm < Vanne de remplissage * Vidange (bacs
non fournis) - Chauffage par braleurs a flamme stabilisée
réglés par soupapes thermostatiques < Allumage piezzo
électrique.

DIMENSIONS

LXPx H (MM) PRIX € HT

400 x 900 x 250
800 x 900 x 250

90QBME410
90QBME800

T | @ b

340 x 630 x 160

1XGN1/3+1xGN1/1

mono 230V

400 x 900 x 250

720 x 630 x 160

2XxGN1/3+2xGN1/1

trid00V+N+T

800 x 900 x 250

SOMMAIRE

GENERAL

SOMMAIRE
CUISSON MODUAIRE
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REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE




MACHINES
A GLACONS

z CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

GRILLADES GAZ OU ELECTRIQUES

nosemy ‘ GAMME QUEEN 900

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE = DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

PLAQUE AU CHROME DUR :
CHROME EPAISSEUR

50 MICRONS, AVEC
THERMOSTAT DE SECURITE.

PLAQUE DE CUISSON RABAISSEE
DE 7 CM PAR RAPPORT A LA
TABLE ET INCLINAISON DE

10 MM VERS L'AVANT DE LA
MACHINE POUR L'EVACUATION
DE LA GRAISSE.

e YA o ——

* Plaque en acier AISI 430 a conductibilité thermique élevée, encastrée dans le plan de travail, inclinée vers l'avant,
avec trou d’évacuation des graisses * Tiroir récupérateur des graisses en facade » Revétement acier ou chrome dur
suivant modeéles  Dosseret anti éclaboussures en option.

GRILLADES GAL [FRRmsmm i Sl GRILLADES ELECTRIQUES SR

« Chauffage par rampe a flammes stabilisées * Résistances blindées inox AISI 316 Incoloy  Contrdle
« Allumage piezo « Sécurité par thermocouple thermostatique de sécurité réglable de 110°C a 280°C
PLAQUE ACIER : Température réglable de 200°C a pour toutes les versions ¢ Voyants de tension et
400°C avec robinet de sécurité avec thermocouple thermostat « Alimentation 400 V. tri + T + N.

PLAQUE AU CHROME : Température réglable de 100°C

3 280°C avec soupape thermostatique.

TABLEAU DES PUISSANCES

LARGEUR

[ i I T I AT (OO |

ELECTRIQUE
PLAQUE
AISI 430

OU CHROME

/25! 10,5 15

GAZ PLAQUE
AISI 430

GAZ PLAQUE
AU CHROME

®
0250 = O SOMMAIRE SOMMAIRE Nnose ‘ @ baron
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MACHINES
A GLACONS

GAMME QUEEN 900 | [AlSF=R

GRILLADES GAZ OU ELECTRIQUES @baron

PLAQUES . .
PLAQUE DIMENSIONS | POIDS | REVETEMENT | PUISS. PRIX REVETEMENT | PUISS. PRIX
DIMENSIONS | SURFACE | LxPxHMM) | (KG) AISI 430 (kw) € HT CHROME DUR | (KW) € HT
L x P (MM) DM?

GRILLADES GAL

Lisse 90QFTG403 2942 90QFTG405
350 x 650 22,4 400 x 900 x 250 | 71 7 10,5
Rainurée 90QFTG413 3317 90QFTG415

Lisse 90QFTG603 3 848 90QFTG605
1/3 rainurée | 550 x 650 35,4 600 x 900 x 250 | 100 90QFTG623 11 3793 90QFTG625

Rainurée 90QFTG613 3 826 90QFTG615
Lisse 90QFTG803 4623 90QFTG805

1/3 rainurée | 750 x 650 48,4 800 x 900 x 250 90QFTG823 14 4747 90QFTG825

Rainurée 90QFTG813 4 878 90QFTG815

GRILLADES ELECTRIQUES
Lisse 90QFTE403 3 078 90QFTE405
350 x 650 22,4 400 x 900 x 250 s - .

Rainurée 90QFTE413 ! 3452 90QFTE415
Lisse 90QFTE603 3994 90QFTE605
1/3 rainurée | 550 x 650 354 |600x900x250| 90 90QFTE623 1 90QFTE625 10,5
Rainurée 90QFTE613 3968 90QFTE615
Lisse 90QFTES03 4 899 90QFTES05

1/3 rainurée| 750 x 650 48,4 800 x 900 x 250 | 109 90QFTES23 14 5024 90QFTES25

Rainurée 90QFTES13 5164 90QFTE815

CUISSON
MODULAIRE

CUISSON

o]
=
=z
<
(=]
4
]
Q.

S
(=]
=

ACCESSOIRES

MODELE MODELES

DOSSERETS ANTI ECLABOUSSURES
90XFTP4 Pour élement de 400

// 90XFTP6 Pour élement de 600

90XFTP8 Pour élement de 800

GRATTOIRS
FTR Pour plaque lisse

EN TEMPERATURE

REMISE & MAINTIEN

FTLR Pour plaque rainurée

TIROIR DE NETTOYAGE POUR PLAQUE GRILLADE
TM40 Tiroir pour plaque long. 400mm

TM6080 Tiroir pour plaque long. 600 ou 800mm

° SOMMAIRE SOMMAIRE s 0251
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MACHINES
A GLACONS

z CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

@
JRANY GRILLE DE CUISSON EN
ACIER POUR LES
VERSIONS STANDARDS.

205=1a0" | GAMME QUEEN 900

@baron GRILLADES GAZ PIERRES DE LAVE

m GRILLE AMOVIBLE DE SUPPORT DES PIERRES DE LAVE
m GRILLES A BARREAUX REVERSIBLES (EN OPTION) m DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

GRILLE DE CUISSON EN
FONTE POUR

VIANDE ET POISSON
(OPTION).

DOTATION D’ORIGINE GRILLE VIANDE (9GPC40 / 9GP(80)

ELEMENTS TOPS & MONOBLOCS AVEC PLACARD FERME EN SOUBASSEMENT o

« Grilles modulaires réversibles en fonte, réglables en hauteur « Tiroir de récupération des graisses en acier inox
18/10 - Braleur en acier inox 18/10 AISI 304 a flamme stabilisée - Dispositif de sécurité par thermocouple - veilleuse.

DIMENSIONS GRILLE SURFACE TOTALE DIMENSIONS PUISSANCE POIDS

MODELE 1 x P (MM) DM? L X P x H(MM) (kw) (kG)

ELEMENTS TOP
90QTGLIG400 390 x 650 400 x 900 x 350

90QTGLIG800 790 x 650 800 x 900 x 350

ELEMENTS MONOBLOCS
90QGLIG400 390 x 650 400 x 900 x 870

90QGLIG800 790 x 650 800 x 900 x 870

ACCESSOIRES

REFERENCE MODELE REFERENCE MODELE
CPL7 Sac de 4 kg de pierres laviques 9GPP40 aGrille inox pour poisson - 390 x 650 mm
9GPP80 Grille inox pour poisson - 790 x 650 mm

0252 m—— O SOMMAIRE SOMMAIRE | Nnose ®‘®baron
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MACHINES
A GLACONS

GAMME QUEEN 900 | [AlSF=R

CUISEURS A PATES GAZ OU ELECTRIQUES 0 bzron

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE = DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

ans
JRANY

: —

PRESSOSTAT DE SECURITE
BLOQUANT LALLUMAGE
S/IL N'Y A PAS D'EAU
DANS LE BAC.

- | GRILLE DE FOND DE CUVE

CUVE ACIER INOX DOTATION - 2 PANIERS 1/3B INOX
AlSI 316 EMBOUTIE -1 PANIER 1/3A INOX
A ANGLES ARRONDIS

CUISEURS A PATES GAZ

« Braleurs a flamme stabilisée avec allumage
piezo de la flamme pilote « Robinet de sécurité par
thermocouple et réglage progressif de la puissance
indépendante pour chaque bac + Allumage piezo
« Sécurité par thermocouple « Veilleuse.

CUVE

CUISEURS A PATES GAZ
90QCPMG400 42

MODELE

CUISEURS A PATES ELECTRIQUES [Fus

« Résistances blindées en acier incoloy, dans le bac
avec protection thermique « Régulateur de puissance
a plusieurs positions, indépendant pour chaque bac
+ Alimentation Tri 400 V + N + T.

DIMENSIONS PUISSANCE POIDS PRIX
LxPxH(MM) (Kw) (kG) € HT

400 x 900 x 870 16,5

307 x 509 x 272
2x42

90QCPMG800

CUISEURS A PATES ELECTRIQUES
90QCPE400 42

800 x 900 x 870 16,5 + 16,5

5230
8 821

400 x 900 x 870

307 x 509 x 272

90QCPES00 2x42

800 x 900 x 870 9+9

4949
8115

ACCESSOIRES

EXEMPLE DE COMPOSITION PANIERS
DANS LA CUVE

DIMENSIONS PRIX

MODELE DESCRIPTIONS

SOMMAIRE

GENERAL

LXP X H (MM) €HT §§
=5
TR zZe
PANIERS POUR CUISSEURS A PATES §\§
. -9
* Dotation N[ PANIER GN1/2 | 300 X 240 X 250 § =
de base =15
PANIER GN 1/3 | 290 X 145 X 215 SE
PANIER GN 1/3 | 145 X 290 X 215
PANIER GN 1/6 | 145 X 145 X 215
——\
PANIER GN 1/6 | 145X 145 X 215
1/6[1/6
s{ eflise] & COUVERCLE 290 X 500 X 70
GRILLE DE FOND | 290 X 500 X 70

SOMMAIRE
CUISSON MODUAIRE
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GAMME QUEEN 900
FRITEUSES MONOBLOCS GAZ OU ELECTRIQUES

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE ® DESSUS EPAISSEUR 20 / 10° m ZONE FROIDE

RESISTANCES BLINDEES
EN INOX, RELEVABLES ET
AMOVIBLES.

BACS DE CUISSON
FACONNES DE GRANDE
CONTENANCE, AVEC UNE
LARGE ZONE D’EXPANSION
VERTICALE QUI EVITE LE
DEPOT DE LA MOUSSE EN
PHASE DE CHARGEMENT.

1 2

« Cuve en acier inox AlISI 304 a zone froide, avec filtre de fond de cuve amovible et couvercle, robinet de vidange a
clapet, bac de récupération avec filtre - Thermostat réglable de 90° a 200°C - Thermostat de sécurité.

FRITEUSESGAZ P

« Brileur en inox sous la cuve ¢ Allumage piezo
« Sécurité par thermocouple (sauf 90FRG210).

FRITEUSES ELECTRIQUES ~ [m—

« Résistances blindées pivotantes « Voyants témoin
« Alimentation 400 V tri + T + N.

PANIERS POUR FRITEUSES

DIMENSIONS

. POUR CUVES . POUR CUVES DIMENSIONS
MODELE MODELE L LXP X H (MM)

(L) LXP X H (MM)

CFIIoM - 120 x 300 x 120 CFI15P 120 x 320 x 122

157 x 320 x 122 278 x 377 x 122

242 x 320 x 122 CFI20P 138 x 377 x 122

ACCESSOIRES

DESIGNATION

REFERENCE

POUR CUVES (L)

GFF10M Grille de fond 135 x 320 mm

Grille de fond 175 x 335 mm

Grille de fond 225 x 335 mm

Grille de fond 290 x 390 mm

som | | @ barmn
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FRITEUSES MONOBLOCS GAZ OU ELECTRIQUES / CHAUFFE FRITES @baron

FRITEUSES MONOBLOCS

DOTATION DIMENSIONS PUISSANCE

QDLES PANIERS LxPxH(MM) (kw)

FRITEUSES GAZ

L) 90QFRG210 7 1 x CFIIOM 200 x 900 x 870 58
90QFRIG415 15 1x CFI15 13
400 x 900 x 870
90QFRIG420 20 1 x CFI20 17,2
90QFRIG610 10 + 10 2 x CFI10 600 x 900 x 870 95+95
90QFRIG815 15 +15 4 x CFI15P 13+13
800 x 900 x 870
90QFRIG820 20 +20 4 x CFI20P 17,2 +17,2
FRITEUSES ELECTRIQUES
D 90QFRE210 10 1x CFIIOM 200 x 900 x 870 6,8

90QFRIE415 15 1x CFI15 13
400 x 900 x 870
90QFRIE420 20 1x CFI20 18
90QFRIE610 10 +10 2 x CFIO 600 x 900 x 870
90QFRIE815 15+15 4 x CFI5P

90QFRIE820 20 + 20 4 x CFI20P

800 x 900 x 870

CUISSON
MODULAIRE

® UNIQUEMENT ACCOLE A UN MODULE DE LA GAMME.

S0QFRIGTS & 90QrRIEATS
CHAUFFE FRITES

o]
=
=
<
(=]
4
]
Q.

S
(=]
=

= RESISTANCE INFERIEURE SOUS LE BAC
m TEMPERATURE REGLABLE DE 30 A 90 °C AU MOYEN DU THERMOSTAT

RECIPIENT CHAUD
EGALEMENT AVEC

ans RESISTANCE SUPERIEURE
ARANY A INFRAROUGES.

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

CHAUFFE FRITES

« Elément top a poser + Chauffe frites électrique avec résistances blindées en fond de cuve et rampe infrarouge a
réglage indépendant  Alimentation mono 230V +T.

DIMENSIONS PUISSANCE
LXxPxH (MM) (kw)

MODELE CAPACITE

90QSPE400 1Bac GN 1/1 400 x 900 x 250

GENERAL

SOMMAIRE SOMMAIRE ammmw (0255
CUISSON MODUAIRE




MACHINES
A GLACONS

INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

MARMITES RONDES 50, 110 ET150 L

nosemy ‘ GAMME QUEEN 900

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE = DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

EVACUATION DE LAIR

ACCUMULE DANS LA
DOUBLE ENVELOPPE
DURANT LA CHAUFFE.

CUVE EN ACIER INOX AVEC
FOND EN AISI 316.
REMPLISSAGE D'EAU

A LAIDE DE DEUX
ELECTROVANNES, AVEC
POSSIBILITE D’EAU FROIDE

OU CHAUDE.

Technologies innovantes, jumelées a la robustesse des aciers inoxydables, avec finitions
satinées Scotch Brite.

Lignes sobres et élégantes, résultat d'une recherche esthétique orientée aux critéres modernes
d’ergonomie et de fonctionnalité.

MARMITES

« Couvercle équilibré, cuve inox AISI 304 avec fond inox AlSI 316 « Remplissage d'eau par col de cygne « Gros robinet
de vidange - Chauffe indirecte (bain-marie) cuve a double paroi en inox AlISI 304 « Groupe de sécurité - Manometre
et contrdle du niveau de l'eau dans la double paroi.

VERSION GAZ [FERSmsm i S VERSION ELECTRIQUES B s e

« Braleur a flamme stabilisée - Allumage piezo + 2 résistances blindées Incoloy immergées ou 3
+ Veilleuse - Thermostat, sécurité par thermocouple résistances a l'extérieur de la cuve « Commutateur
« Alimentation 400 V. tri + T + N. progressif « Thermostat de sécurité » Voyants témoins

- Alimentation 400 V. tri + T + N.

0256 O SOMMAIRE SOMMAIRE | Nnose ®‘®baron
CUISSON MODUAIRE GENERAL
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MARMITES RONDES 50, T10 ET150 L @baron

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI
= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE = DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

MARMITES GAZ

MODELE AUTOCLAVE VOLUME CUVE DIMENSIONS PUISSANCE

) LXPxH (MM) (kw)

CHAUFFE DIRECTE

90QPFG650 600 x 900 x 870

90QPFG100

90QPFG150 800 x 900 x 870

90QPFG150A

CHAUFFE INDIRECTE (BAIN-MARIE)

90QPFGI650 600 x 900 x 870

90QPFGI100

90QPFGI150 800 x 900 x 870

90QPFGI150A

MARMITES ELECTRIQUES

VOLUME CUVE DIMENSIONS PUISSANCE POIDS
(L) LxPxH(MM) (kw) (KG)

MODELE

CHAUFFE DIRECTE
90QPFED100 100

800 x 900 x 870
90QPFED150 150

CHAUFFE INDIRECTE (BAIN-MARIE)

90QPFEI650 600 x 900 x 870

90QPFEI100

800 x 900 x 870

90QPFEI150

PANIERS POUR MARMITES 50 L

CAPACITE

DESCRIPTION ) DIMENSIONS

REFERENCE @XH (MM)

COMPARTIMENT

Panier pour pates

Panier pour légumes

520 x 325
Panier pour pates

Panier pour légumes

Panier pour pates

150 520 x 405

Panier pour [égumes

ammw 0257
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20 1=Na0" | GAMME QUEEN 900

@baron SAUTEUSES BASCULANTES

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE = DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

CUVE BASCULANTE
A GRAND RAYON.

COUVERCLES A EQUILIBRAGE
AUTOMATIQUE.

b

= A LT LS € O AR A i S

« Couvercle a double paroi, auto équilibré « Cuve a relevage manuel ou motorisé, a angles arrondis < Remplissage
d’eau par électrovanne « Thermostat réglable de 100° a 280°C - Fond : En acier DUPLEX épaisseur 10 mm ou en fer
510T épaisseur 12 mm (acier DUPLEX, gamme d‘aciers inoxydable au chrome, nickel et molybdéne).

SAUTEUSES GAZ COMPACTES [FSSSy 5/ (/TEUSES ELECTRIQUES COMPACTES [Mu

« Braleur a flamme stabilisée + Allumage électrique + Résistances blindées Incoloy ¢ Voyants témoins
« Sécurité par thermocouple - Veilleuse + Alimentation * Protection thermique - Thermostat de sécurité
400 V. tri + T+ N. « Alimentation 400 V. tri + T + N.

FOND DIMENSIONS CUVE SURFACE CAPACITE DIMENSIONS PUISSANCE

MODELE DE CUVE L X Px H (MM) (om?) (L) LXPxH (MM) (kw)

SAUTEUSES GAZ COMPACTES A RELEVAGE MANUEL

90QBRG80O Duplex 730 x 600 x 200 43 800 x 900 x 870 20 + 0,02

SAUTEUSES GAZ COMPACTES A RELEVAGE MOTORISE

90QBRGM80 730 x 600 x 200 800 x 900 x870

90QBRGM120 1130 x 600 x 200 1200 x 900 x 870

SAUTEUSES ELECTRIQUES COMPACTES A RELEVAGE MANUEL

90QBRE80 Duplex 730 x 600 x 200 43 80 800 x 900 x 870

SAUTEUSES ELECTRIQUES COMPACTES A RELEVAGE MOTORISE

90QBREM80 730 x 600 x 200 800 x 900 x870

90QBREM120 1130 x 600 x 200 1200 x 900 x 870

0258 O SOMMAIRE SOMMAIRE
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SOUBASSEMENTS FOURS GN 2/1 @baron

m DESSUS EPAISSEUR 20 / 10° = INTERIEUR TOUT INOX AISI 304

MODULABLES, FACILES A
ACCOUPLER ET ROBUSTES.

RAN‘\

1 GRILLE GN 2/1 - REF. 96F

VERSION GAZ

« Intérieur tout inox AISI 304 + Rampe a flamme stabilisée
de forte puissance (6,5 kW) - Allumage piezo * Sécurité par
thermocouple < Contrdle thermostatique réglable de 110° a
330°C - Dimensions de I'enceinte : 535 x 900 x 300 mm.

VERSION ELECTRIQUES

« Intérieur tout inox AISI 304 - Résistances inox (puissance
6 kW) en voate et en sole a commandes séparées * Voyants
de tension et controle thermostatique réglable de 100°
3 300°C - Dimensions de l'enceinte : 535 x 690 x 270 mm
« Alimentation 400 V. tri + T + N.

DIMENSIONS INT.
LXxPXxH(MM)

DIMENSIONS EXT. PUISSANCE POIDS

MODELE DESIGNATION LxPxH (MM) ) (kG)

SOUBASSEMENT FOURS ELECTRIQUES

90QFOE800 four élec. pour élements tops | 535 x 690 x 270 | 800 x 900 x 650 | | 100

SOUBASSEMENT FOURS GAL
90QFOG800

COMPOSITIONS POSSIBLES D’ELEMENTS TOPS SUR SOUBASSEMENTS FOURS

four gaz pour élements tops

| 535 x 690 x 300 | 800 x 900 x 620 | 8,5

MODELE FOUR GAZ FOUR ELECTRIQUE
Plan de cuisson gaz oui oui
Plan de cuisson électrique techniquement possible oui

Plan de cuisson vitrocéramique non seulement en usine
Induction non non
Coup de feu gaz oui oui
Coup de feu électrique techniquement possible oui
Fry-top gaz non oui
Fry-top électrique techniquement possible oui
Bain marie non non
Plan neutres oui oui
Plan neutres avec tiroir non conseillé non conseillé

Sur les fours gaz, l'installation de 2 éléments Tops de 400 mm de large n’est pas toujours possible.

‘2 Il est possible d'assembler la majorité des éléments Tops de 800 de large sur les soubassements fours.

Veuillez nous consulter.

REFERENCE

ACCESSOIRE

grille de four GN 2/1, dimensions 530 x 650 mm
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20 1=Na0" | GAMME QUEEN 900

@baron SOUBASSEMENTS NEUTRES

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PIEDS ARRIERE EN RETRAIT AVEC DECAISSE
POUR PASSAGES DES FLUIDES ® AMENAGEMENT GN 1/1 POSSIBLE PAR MODULES DE 40 CM

-
2 TIROIR A BOUTEILLE
ans P EN 200 MM
S p A 3D REFERENCE VB900

GLISSIERE EMBOUTIE :
DISPONIBLE SUR DEMANDE

SQUEAS SN 1518 A L R

> & : PORTES DIMENSIONS
2 ; BIOULEE ( EN OPTION) LX P x H (MM)
Sa
S S 90VA200 1x QNP14M 200 x 830 X 620
90VA400 1x QNP12M 400 x 830 X 620
90VAG600 2 x QNP13M 600 x 830 X 620
90VA800 2 X QNP12M 800 x 830 x 620
90VA120 3 X QNP12M 1200 x 830 x 620
90VA160 4 X QNP12M 1600 x 830 x 620
® UNIQUEMENT ACCOLE A UN MODULE DE LA GAMME.
w
=
< S
Q 5;
z |
= 90VA600

EXEMPLES DE SOUBASSEMENTS

@ sovasoo
+ QNP12M + 90QRGT1
+ GCT1 + 90QKRT1

0 s0vasoo
+2 X QNP12M + 90QRG21
+GC21

@ s0vaso0
+ 2 X QNP12M + MC
+2 X 90QRGT1 + 2 x GCT11
+ 2 X 90QKR11

@ sovar2o

+ 3 X QNP12M + MC +
90QRG21 + G(21 + 90QRGTT
+ GCT1

@ sovaico

+4 x QNP12M + MC
+2 X 90QRG21 + 2 x GC21

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

SOMMAIRE SOMMAIRE
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@ Lements Tops @ sousassemenT @roriesoneizm @) ReHAussEs @ 1nierTES
BAIE LIBRE DE MITRE DE DRESSAGE

@ vontant @ soro LATERAL @ cuioes Latiravx @ ki réchaurreur @) SUPPORTS DE PONTS

ACCESSOIRES POUR SOUBASSEMENTS REFRIGERES

KIT DE FIXATION ELEMENTS DE CUISSON GAMME 900

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

: DIMENSIONS -
MODELE (L X H X P) (MM) POUR ELEMENTS

90TBR12 1200 x 700 x 50 3 modules

90TBR16 1600 x 700 x 50 4 modules

90TBR20 2000 x 700 x 50 5 modules

* Kit de fixation pour éléments de cuisson sur soubassement réfrigéré comprenant un profil d'alignement en facade et retours et pattes de
fixation intermédiaires, permettant le raccordement des fluides sous les appareils.

: SOMMAIRE SOMMAIRE 0261
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GAMME QUEEN 900
OPTIONS & ACCESSOIRES

REFERENCE MODELE

OPTIONS POUR SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE

QNP14M PORTES BATTANTES

Construction tout inox 18/10, finition satinée, a double
paroi, isolation par laine de verre, montées sur charniere
robuste. Poignée de porte en inox poli miroir

QNP12M

QNP13M

BLOC 2 TIROIRS

Construction tout inox 18/10, finition satinée, a double paroi,
isolation par laine de verre, montés sur rails téléscopiques
inox. Poignée en inox poli miroir

90QKC11

90QKC21

GUIDES LATERAUX - GN 1/1 - Tout inox 18/10 Pour léquipe-

90QRG™M ment de soubassements baie libre. 6 niveaux de glissieres

DIMENSIONS
LXP X H (MM)

190 x 100 x 460

390 x 100 x 460

290 x 100 x 460

390 x 740 x 460

790 x 740 x 460

100 x 740 x 320

GUIDES LATERAUX - GN 2/1 - Tout inox 18/10 Pour I'équipe-
ment de soubassements baie libre. 6 niveaux de glissieres

90QRG21

30°C -90°

CUISSON
MODULAIRE

RECHAUFFEUR (Puissance 700 W)

Réchauffeur par résistances blindées, commandes thermosta-
tiques par bouton avec marche/arrét. Alimentation mono

230 V. Se pose a plat sur le fond du meuble. Prévoir une grille
GC11 au dessus. Une plaque de fermeture livrée en standard
assure |'étanchéité du meuble en partie haute

90QKR11

MONTANT CENTRAL pour placard ouvert. Permet la fixation
des portes sur un soubassement a 3 ou 4 portes, ou assure
I'étanchéité entre 2 portes dans le cas d’un placard équipé du
kit étuve 9KR11

150 x 740 x 320

350 x 550 x 50

PORTES BOUTEILLES

INDEPENDANTE

ACCESSOIRES

COLONNE D’EAU - Hauteur : 72 cm

KIT4R KIT 4 ROUES PIVOTANTES acier, @ 100 mm

200 x 900 x 460 1078

KIT4RI KIT 4 ROUES PIVOTANTES acier, @ 100 mm

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

CHEMINEE anti refoulement, dimensions (L x P x H) :
800 x 70,5 x 870 mm, pour appareils ayant plus de 14 kw
& plaque coup-de-feu gas

RETROUVEZ LA VUE ECLATEE PAGE 261
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SUPPORTS DE PONT

MODELE

KSP100
KSP120
KSP160

DESCRIPTION

400

800

Support de
pont

1000

1200

1600

REHAUSSE DE MITRE (HAUT. 150 MM)

DESCRIPTION

MODELE

BORDS LATERAUX

MODELE

90BLDX
90BLSX

DIMENSIONS
(LXPXH)

200 x 70,5 x 150

400 x 70,5 x 150

600 x 70,5 x 150

Rehausse
de

800 x 70,5 x 150

mitre

1000 x 70,5 x 150

1200 x 70,5 x 150

1600 x 70,5 x 150

DESCRIPTION

Droit

Gauche

DIMENSIONS
(LXPXH)

900 x 100 x 60

PANNEAUX DE FERMETURE LATERALE

MODELE

DESCRIPTION DIMENSIONS

pour élément
monobloc

ACCESSOIRES

(D)

GAMME QUEEN 900 | [als1=an’

ACCESSOIRES

@ baron

PLINTHES

MODELE DESCRIPTION m

200

400

600

Plinthe
frontale

800

1200

1600

900

GRILLES

MODELE DESCRIPTION DIMENSIONS

arille

GN 1/1

pour placard

GN 2/1

arille
pour four

530 x 650

TABLETTES DE DRESSAGE

MODELE DESCRIPTION DIMENSIONS

Tablette

800 x 100

de
dressage

1200 x 100

1600 x 100

70 x 300 H

Pour élément
soubassement

70 x 470 H

* Préciser I'équipement a la commande

T | @ bor

SOMMAIRE
GENERAL
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REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

GAMME 1100
@baron

LES NOUVELLES
INDUCTION : POIGNEES :

GRILLES EN FONTE DETECTION DE PRESENCE PROTECTION TOTALE

SUR LES FEUX VIFS DES CASSEROLES ET HYGIENE GARANTIE

LA GAMME 1100 EST CARACTERISEE PAR UN GRAND CHOIX D’ELEMENTS ROBUSTE ET FIABLE,
QUI ONT ETE CONCUS ET REALISES EN ACIER INOX ( EPAISSEUR 20/10 EME)
AVEC LA PLUS GRANDE PRECISION GRACE A LA DECOUPE LASER.

LA GAMME 1100 PROPOSE UNE LARGE GAMME DE PRODUITS TRAVERSANTS.

LA FIABILITE & LEFFICACITE SONT GARANTIES PAR L'UTILISATION DE COMPOSANTS TESTES POUR UNE
UTILISATION INTENSIVE.

LES SOUBASSEMENTS DE NOTRE GAMME PEUVENT ETRES EQUIPES AVEC DES FOURS TRAVERSANTS,
ARMOIRES CHAUFFANTES VENTILEES OU NEUTRES.

L'ENSEMBLE DE NOTRE PRODUCTION PEUT ETRE LIVRE AVEC UNE STRUCTURE SUSPENDUE OU SUR PONT.
APPAREILS CONFORMES AUX REGLEMENTATIONS CE.

TRAITEMENT DE PEINTURE RAL SUR DEMANDE.

- PLANS DE TRAVAIL EN EPAISSEUR 20/10

- DE NOMBREUX MODULES TRAVERSANTS

OPTION

PLAN DE CUISSON AUTONETTOYANT AVEC TROP PLEIN DE VIDANGE

O SOMMAIRE SOMMAIRE

CUISSON MODUAIRE GENERAL




MACHINES
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GAMME 1100

PILOTE DE LA FLAMME

PROTEGE ET DEMONTABLE TABLE DE CUISSON ENTIEREMENT

FOUR A GAZ EMBOUTIE, OBTENUE A PARTIR D'UNE
TRAVERSANT PLAQUE EN INOX DE FORTE EPAISSEUR

CUISSON
MODULAIRE

INDEPENDANTE
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MACHINES
A GLACONS

2ol =0’ | GammE 1100

@baron FEUX VIFS ET FOURNEAUX GAZ

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE

GRILLES EN FONTE SUR LA
TABLE DE CUISSON.

LES NOUVELLES POIGNEES :
PROTECTION TOTALE
ET HYGIENE GARANTIE.

INTERIEUR 1 GRILLE 888 X 530
TOUT INOX

Cette table de cuisson est totalement emboutie et obtenue avec une seule plaque d‘acier
inoxydable de forte épaisseur (top).

CUISSON
MODULAIRE

La structure et la carrosserie est tout en inox AlSI 304 avec finition satinée.
Le bandeau de facade est amovible.

Elle est équipée de grilles en fonte émaillée mat, de dimensions 400 x 350 mm, a bras longs, ne
nécessitant pas de grille de réduction.
Option : plan de cuisson auto nettoyant avec trop plein de vidange.

INDEPENDANTE

Le fourneau dispose de brileurs a flammes stabilisées, en fontes nickelée de grandes
puissances, avec un feu de 5,7 Kw et un autre de 10 Kw avec double couronne. Robinets avec
thermocouple et flamme pilote.

L o

* Feux de 3,5 kW, 5,7 kW 7 kW et 10 kW - Brileurs et chapeau en fonte mat a simple ou double couronne « Brileurs

; w a flamme stabilisée, avec veilleuse et thermocouple -« Grilles en fonte émaillée mat, dimensions 400 x 350 mm, 3
< E bras longs, ne nécessitant pas de grille de réduction « Plan de cuisson auto nettoyant avec trop plein de vidange,
A en option.
& E :
Sz | FouR Ga1 SRR, (our ELECTRIQUE [
Q<

« Rampe a flamme stabilisée, de forte puissance * Résistances inox (puissance 9 kW) en vodte et

(11 kw) « Allumage piezo « Sécurité par thermocouple en sol « Voyant de tension et contréle thermostatique

+ Controle thermostatique réglable de 110° a 330°C réglable de 100° a 300°C - Dimensions de l'enceinte :

« Dimensions de I'enceinte : 535 x 1000 x 300 mm. 535 x 1000 x 270 mm ¢ Alim. 400 V tri + T + N.

0266 O SOMMAIRE SOMMAIRE | Nnose ®‘®baron
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MACHINES
A GLACONS
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FEUX VIFS ET FOURNEAUX GAZ @baron

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI
= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE

FEUX VIFS £T FOURNEAUX GAZ

FEUX VIFS (KW)

FEUX VIFS PLACARD DIMENSIONS PUISSANCE

MODELE (NB) NEUTRE LXP X H (MM) (kw)

550PCG900 - - 900 x 550 x 280

110PCG450 - - 450 x 1100 x 280

110PCG900 - - 900 x 1100 x 280

110PCG135 - 1350 x 1100 x 280

CUISSON
MODULAIRE

550PCVG900 - - 900 x 550 x 860

110PCVG450 - - 450 x 1100 x 860

110PCVG900 - 900 x 1100 x 860

110PCVG135 . 1350 x 1100 x 860

900 x 1100 x 860

900 x 1100 x 860

1350 x 1100 x 860

110PCFGE135 = 1350 x 1100 x 860

b
=
=
<
(=]
4
o
Q.
ad
(=]
=

550PCG900 110PCGA50 110PCG900 — e

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

550PCVG900 110PCVG450

110PCFG900 —— e

®
nose ‘ @ (1100 () SOMMAIRE SOMMAIRE
GENERAL CUISSON MODUAIRE




MACHINES
A GLACONS

2ol =0’ | GammE 1100

@baron PLAQUES COUP DE FEU GAZ

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE

PLAQUE SUPERIEURE FORTE
EPAISSEUR A ANNEAU
CENTRAL AMOVIBLE.

UN SEUL BRULEUR CENTRAL
A HAUT RENDEMENT ET
DETERMINANT DES ZONES
THERMIQUES DIFFERENCIEES
SUR LE PLAN.

INTERIEUR / _
DOTATION DU FOUR -1 GRILLE 888 X 530

CUISSON
MODULAIRE

TOUT INOX

ELEMENTS PLAQUE COUP DE FEU SRR e

* Plaque coup de feu puissance 13 kW ¢ Plaque en fonte polie, dimensions 790 x 700 mm, a rond central amovible,
surface 55 dm2 - Brdleur central en fonte a flamme stabilisée ¢ Veilleuse « Thermocouple * Allumage piezo.

")
J

FOUR GAZ [Rmmr e m e e 2 ) FOUR ELECTRIQUE P e

=

‘g‘ « Rampe a flamme stabilisée, de forte puissance « Résistances inox (puissance 9 kW) en voite et en

& (11 kw) < Allumage piezo, sécurité par thermocouple sole * Voyant de tension et controle thermostatique

2 + Controle thermostatique réglable de 110° a 330°C réglable de 100° a 300°C - Dimensions de l'enceinte :
+ Dimensions de I'enceinte : 535 x 1000 x 300 mm. 535 x 1000 x 270 mm < Alimentation 400 V tri + T + N.

PLAQUE COUP FOUR DIMENSIONS PUISS.
DE FEU 13 KW LA L ELECTRIQUE Lx P x H (MM) (kw)

MODELE

PLAQUES COUP DE FEU
110TPG900 Elément top 900 x 1100 x 280

1 - -
110TPVG900 Elément monobloc 900 x 1100 x 860

PLAQUES PLAQUE COUP DE FEU SUR FOUR TRA
110TPFG900 - - 900 x 1100 x 860

T10TPFGES00 - - 900 x 1100 x 860

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

110TPG900 110TPFG900 & 110TPFGE900
0268

®
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MACHINES
A GLACONS

GAMME 1100 | [alel1=0

PLAQUES DE CUISSON VITROCERAMIQUE @baron

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

ZONE DE CUISSON (270 X 270
MM) INDIQUEE PAR UNE

SERIGRAPHIE CARREE,

|
INDIQUANT LA MESURE
‘ 2 DU RECIPIENT IDEALE A
. ansEg UTILISER.

IR AN
INTERIEUR / DNITITEZTETINGI - 1 GRILLE 888 X 530

TOUT INOX

PLAQUE VITROCERAMIQUE ELECTRIQUE SR

* Plaque de cuisson vitrocéramique résistante et étanche + Zone de cuisson (270 x 270 mm) indiquée par une
sérigraphie carrée, indiquant la mesure du récipient idéale a utiliser » Puissance de chaque zone 4 kW - Température
réglable par un thermostat de 70 a 450°C - Voyant d‘activation du chauffage et voyant d’indication de la chaleur
résiduelle « Eléments Tops a poser, éléments monoblocs avec placard baie libre traversant en soubassement ou
sur four électrique.

FOUR ELECTRIQUE TRAVERSANT SRR S e e e e

« Enceinte de cuisson en acier inox (539 x 1018 x 292 mm), calorifugée « Sole rayonnante en fonte de forte épaisseur
pour répartir efficacement la chaleur + Porte et contre-porte en acier inox, parfaitement calorifugées et montées
sur des charniéres a ressort de compensation « Poignée ergonomique sur toute la longueur, calorifugée « Chauffage
par résistances blindées situées sur la haut et le bas, avec réglage indépendant - Température controlée par un
thermostat réglable de 60 a 300°C » Thermostat de sécurité. Alimentation 400 V tri + T + N.

CUISSON
MODULAIRE
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IONE DESCRIPTION FOUR ELECT. DIMENSIONS

IV 4 KW (NB) 9 KW LXPxH(MM)

ELEMENTS PLAQUE DE CUISSON VITROCERAMIQUE

110PCVCE450 | 450 x 1100 x 280
— Elément top
110PCVCES00 900 x 1100 x 280

110PCVVCE450 . 450 x 1100 x 860
—_— Elément monobloc
110PCVVCE900 900 x 1100 x 860

EN TEMPERATURE

110PCFVCE900 - 900 x 1100 x 860

REMISE & MAINTIEN

110PCVCE900 110PCVVCES00 110PCFVCES00

¢ SOMMAIRE SOMMAIRE s 0269
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MACHINES
A GLACONS
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INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

PLAQUES DE CUISSON A INDU TN [

* Plaque en vitrocéramique incassable et étanche + Zones de cuisson marquées par une sérigraphie circulaire d’'un
diametre de 28 cm « Puissance de chaque zone de 5 kW « Protection anti surchauffe + Senseur de présence du récipient
(2 minimum 120 mm) « Systéme d‘autodiagnostic avec signalisation codifiée des problemes * Alimentation 400 V tri + T+ N

GAMME 1100
PLAQUES DE CUISSON A INDUCTION

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE = DESSUS EPAISSEUR 20 / 10°

« Economie d'énergie

« Sécurité maximale

CUISSON A INDUCTION

« Temps de réchauffement réduit

« Faible rayonnement de chaleur
* Niveau d'hygiéne maximale

AUTOMATIQUE
DE LA PRESENCE
DE CASSEROLES.

« Eléments Tops a poser ou éléments monoblocs avec placard baie libre traversant en soubassement.

MODELE

ZLONES DE CHAUFFE

PLACARD NEUTRE

PLAQUES A INDUCTION ELEMENTS TOPS

550PCIND900
T10PCIND450

110PCIND900

550PCVIND900
T10PCVIND450

T10PCVIND900

550PCIND900 110PCIND450 110PCIND900 550PCVIND900 110PCVIND450 110PCVIND900

| AT | @

0270

DNOBLOCS

DIMENSIONS PUISSANCE
L x P x H(MM) (kw)

900 x 550 x 280

450 x 1100 x 280

900 x 1100 x 280

900 x 550 x 860

450 x 1100 x 860

900 x1100 x 860

O

SOMMAIRE SOMMAIRE

GENERAL

CUISSON MODUAIRE
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MACHINES
A GLACONS

GAMME 1100 | [alel1=0

PLAQUES COUP DE FEU ELECTRIQUE @baron

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

4 JONES DE CHAUFFE
INDEPENDANTES DE 4 KW

LES NOUVELLES POIGNEES :
PROTECTION TOTALE
ET HYGIENE GARANTIE.

|
| @ CHACUNE.
ans
WQ’ \

CUISSON
MODULAIRE

ELEMENTS PLAQUE COUP DE FEU ELECTRIQUE S s e e
+ Plaque coup de feu puissance 16 kW < Plaque lisse en acier molybdéne + Dimensions 790 x 700 mm
* 4 zones de chauffe indépendantes de 4 kW chacune * Réglage de la température par thermostat « Température
maxi 450°C.

FOURNEAU PLAQUE COUP DE FEU ELECTRIQUE SUR FOUR TRAVERSANT s

* Plaque coup de feu puissance 16 kW ¢ Plaque lisse en acier au chrome molybdene + Dimensions 790 x 700 mm
* 4 zones de chauffe indépendantes de 4 kW chacune * Réglage de la température par thermostat « Température
maxi 450°C « Four électrique traversant intérieur tout inox * Résistances inox (puissance 9 kW) en vo(te et en sol
w voyant de tension et contrdle thermostatique réglable de 100° a 300° < Dimensions de I'enceinte : 535 x 1 000 x
270 mm - Alimentation 400 V tri + T + N.

CUISSON
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PLAQUE
MODELE DESTINATION COUP DE FEU
16 KW

FOUR ELEC. DIMENSIONS PUISSANCE
9 KW LX P xH (MM) (kw)

PLAQUES COUP DE FEU FLECTRIQUES

110TPE900 Elément plaque électrique top 900 x 1100 x 280

110TPVES00 Elément monobloc sur baie libre 900 x 1100 x 860

110TPFES00 Elément monobloc sur four électrique 900 x 1100 x 860

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

110TPE900 110TPVE 900 110TPFE900

: SOMMAIRE SOMMAIRE w0271
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MACHINES
A GLACONS

MODULAIRE

remplissage.

MODELE

BAINS-MARIE
110BME450

BAINS-MARIE ELECTRIQUES

nosemi ‘ GAMME 1100

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

BAINS-MARIE ELECTRIQUES

VERSION

ELECTRIQUES

Elément top

INDEPENDANTE

110BMVE450

BAINS-MARIE
110BMG450

Elément monobloc

GAZ

Elément top

110BMVG450

Elément monobloc

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE

LE FOND EST INCLINE VERS
L'EVACUATION POUR

DIM. CUVE
LXP X H (MM)

340 x 685 x 170

340 x 685 x 170

CAPACITE CUVE

1XxGN1/3 +1xGN1/1

1x GN1/3 +1x GN 1/1

LES NOUVELLES POIGNEES :
PROTECTION TOTALE
ET HYGIENE GARANTIE.

« Cuve inox AISI 304 avec angles arrondis, pour bac GN 1/1 profondeur 150 mm (bacs non fournis) « Résistances
non immergées * Voyants témoins * Thermostat de sécurité ¢ Vidange ¢ Alimentation mono 230 V + T « Vanne de

FACILITER LE DRAINAGE
DE L'EAU.

DIMENSIONS PUISSANCE
LXPxH (MM) (kw)

450 x 1100 x 280

450 x 1100 x 860

450 x 1100 x 280

450 x 1100 x 860

T @
= =5
2=
=
=&
o=
=
SZ

RETROUVEZ ToUS NOS BACS INOX PAGE 422

E 0272 ==

SOMMAIRE
CUISSON MODUAIRE

110BME450 110BMG450 110BMVE450 110BMVG450

SOMMAIRE
GENERAL
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GAMME 1100 | [alel1=0

ELEMENTS NEUTRES, TOPS ET MONOBLOCS O taron

m AMENAGEMENT GN 1/1 POSSIBLE PAR MODULES DE 45 (M

m PLACARD BAIE LIBRE TRAVERSANTE POUR ELEMENTS MONOBLOCS

TOUT INOX AISI 304
FINITION SATINEE.

AVEC OU SANS

TIROIR INDISPENSABLES
POUR LA PREPARATION
DES PLATS.

CUISSON
MODULAIRE

PROFONDEURTI00MM [ PROFONDEURSSOMM [

« Aménagement GN 1/1 possible par modules de 45 « Aménagement GN 1/1 possible par modules de 45 cm
cm -« Tiroirs inox montés sur glissieres téléscopiques « Sans tiroirs * Placard baie libre en soubassement.

* Placard baie libre traversante pour éléments

monoblocs.

TIROIRS DIMENSIONS
(NB) Lx P x H (MM)

CUISSON
INDEPENDANTE

MODELE VERSION

ELEMENTS NEUTRES PROFONDEUR 1100 MM

110NEC450 450 x 1100 x 280
Top
110NEC900 900 x 1100 x 280

T10NECV450 450 x 1100 x 860
Monobloc
T10NECV900 900 x 1100 x 860

ELEMENTS NEUTRES PROFONDEUR 550 MM

550NEV450 450 x 550 x 860/1050
Monobloc -
550NEV900 900 x 550 x 860/1050

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

— 110NEC900 — 7 110NECV900 550NEV460 — R

N SOMMAIRE SOMMAIRE sy 0273
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MACHINES
A GLACONS

GRILLADES GAZ - TOPS OU MONOBLOCS

nosemi ‘ GAMME 1100

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE

EQUIPES DE REBORD

DE POURTOUR ANTI-
PROJECTIONS.

LES NOUVELLES POIGNEES :
PROTECTION TOTALE

ET HYGIENE GARANTIE.

Les plaques de cuisson chromées AISI 430,
dans les diverses dimensions et formes, sont réchauffées par des feux a gaz ou des résistances
électriques a haute puissance, permettant de garantir une montée rapide de la température

MODULAIRE

et le maintien des valeurs choisies.

e — M G G

* Plaque en AlISI 430 de forte épaisseur a conductibilité + Rampe a flamme stabilisée de forte puissance
thermique élevée + Option chrome dur » Rebord anti + Allumage piezo  Sécurité par thermocouple * Réglage
éclaboussure * Goulotte en facade et tiroir récupérateur de la température par soupape thermostatique avec
+ Dim. de la plaque : 700 x 810 mm (module profondeur thermocouple de sécurité (115-300°C).

1100 mm).

VERSION CHROME

- revétement chrome dur épaisseur 30 a 50 microns * Température réglable de 110 a 270°C.

INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

GRATTOIRS

MODELE MODELES

Plaque lisse

Plaque rainurée

0274 == O SOMMAIRE SOMMAIRE Nnose ’ ‘ @ baron
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GRILLADES GAZ - TOPS OU MONOBLOCS @baron

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI
= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE

GRILLADES GAZ ELEMENTS TOPS

DIMENSIONS REVETEMENT REVETEMENT
LXPxH(MM) AlSI 430 CHROME DUR

PLAQUE

Lisse 550FTG905
900 x 550 x 280
1/2 lisse 550FTG925

Lisse 110FTG903 5 817 T10FTG905
1/2 lisse 900 x 1100 x 280 110FTG923 5 861 T10FFG925

Rainurée 110FTG913 6 172 110FTG915

By 550FTG505 iy 550FTG525 g 110FTG900 & T10FTG905 110F1G920 & 110FTG925 110FTG910 & T10FTGI15

GRILLADES GAZ ELEMENTS MONOBLOCS R s

DIMENSIONS REVETEMENT REVETEMENT
L X P xH (MM) AISI 430 CHROME DUR

Lisse 900 x 550 x 860 _ 550FTVG905
Lisse 110FTVG903 7 022 110FTVG905
1/2 lisse 900 x 1100 x 860 15 110FTVG923 7 072 110FTVG925

Rainurée 110FTVG913 7147 T10FTVGI15

PLAQUE

R e 550FTVG505 110FTVG900 & 110FTVG905 110FTVG920 & 110FTVG925 110FTVG910 & 110FTVG915

N SOMMAIRE SOMMAIRE sy 0275
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REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE
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MACHINES
A GLACONS

GRILLADES ELECTRIQUES - TOPS OU MONOBLOCS

nosemi ‘ GAMME 1100

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE

EQUIPES DE REBORD
DE POURTOUR ANTI-
o PROJECTIONS.

PLAQUE AU CHROME DUR :
CHROME EPAISSEUR
30 A 50 MICRONS.

Les plaques de cuisson chromées AISI 430,
dans les diverses dimensions et formes, sont réchauffées par des feux a gaz ou des résistances
électriques a haute puissance, permettant de garantir une montée rapide de la température

MODULAIRE

et le maintien des valeurs choisies.

GRILLADES

* Plaque acier de forte épaisseur a conductibilité thermique élevée « Option chrome dur * Rebord anti éclaboussure
« Goulotte en facade et tiroir récupérateur « Résistances blindées inox AISI 316 Incoloy « Température de cuisson
contrélée par un thermostat et réglable de 50° a 300°C « Voyants de tension et thermostat ¢ Alimentation 400 V.
tri+T+N.

VERSION CHROME

« revétement chrome dur épaisseur 30 a 50 microns.

INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

GRATTOIRS

MODELE MODELES

Plaque lisse

Plaque rainurée

0276 m—— O SOMMAIRE SOMMAIRE Nnose ’ ‘ @ baron
CUISSON MODUAIRE GENERAL




GAMME 1100 | [alel1=0

GRILLADES ELECTRIQUES - TOPS OU MONOBLOCS @baron

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI
= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE

GRILLADES ELECTRIQUES ELEMENTS TOPS

DIMENSIONS REVETEMENT REVETEMENT
LXPxH(MM) AlSI 430 CHROME DUR

PLAQUE

Lisse 550FTE905
900 x 550 x 280
1/2 lisse 550FTE925

Lisse 110FTES03 7 018 T10FTE905
1/2 lisse 900 x 1100 x 280 110FTE923 5706 T10FFE925

Rainurée 110FTE913 5780 110FTES15

e 550FTES05 muee iy 550FTES25 s 110FTE903 & T10FTE905 110FTE923 & T10FTES25 110FTE913 & T10FTE915

GRILLADES ELECTRIQUES ELEMENTS MON OB L0 (S [ .

DIMENSIONS REVETEMENT REVETEMENT
L X P xH (MM) AISI 430 CHROME DUR

Lisse 900 x 550 x 860 _ 550FTVE905
Lisse 110FTVE903 7 575 110FTVE905
1/2 lisse 900 x 1100 x 860 20 110FTVE923 7 623 110FTVE925

Rainurée T10FTVES13 7703 T10FTVES15

PLAQUE

R e 550FTVES05 s 110FTVE903 & 110FTVE905 110FTVES23 & 110FTVE925 110FTVE913 & 110FTVE915

: SOMMAIRE SOMMAIRE ammw 0277
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REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE
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MACHINES
A GLACONS

2ol =0’ | GammE 1100

@ baon CUISEURS A PATES

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI = TOUT INOX AISI 304
FINITION SATINEE @ MODELES MONOBLOCS AVEC PLACARD FERME EN SOUBASSEMENT

—r——

CUVES AVEC FOND
INCLINE POUR FACILITER
L'EVACUATION DE L'EAU.

-1 GRILLE DE FOND DE CUVE
LIVRE SANS PANIER
CUISEURS A PATES GAZ

« Cuve acier inox AISI 316 emboutie a angles arrondis + Capacité d'une cuve 26 litres + Robinet de remplissage
« Braleur en acier inoxydable placé a I'extérieur de la cuve « Rampe a flamme stabilisée « Allumage piezo - Sécurité
par thermocouple « Veilleuse.

CUISEURS A PATES ELECTRIQUES SRR S A S e

« Cuve acier inox AISI 316 emboutie a angles arrondis ¢ Capacité d'une cuve 26 litres + Robinet de remplissage
* Résistances blindées en acier incoloy situées dans la cuve  Thermostat de sécurité « Température de cuisson
controlée par un thermostat et réglable de 60-90°C (préchauffage) ou en mode continu « Alimentation 400V + N +T.

CUISSON
MODULAIRE

")
J

MODELE CAPACITE CUVE (1) DIMENSIONS - L x P x H (MM) PUISSANCE (KW) PRIX € HT

CUISEURS A PATES ELECTRIQUES
550CPE450 26 450 x 550 x 860 7,5

INDEPENDANTE

550CPE900 26 + 26 900 x 550 x 860 75+75

CUISEURS A PATES GAL
550CPG450 450 x 550 x 860

550CPG900 900 x 550 x 860

g

52

Sg

sz

23
COUVERCLE ET PANIERS

MODELE DESIGNATION PRIX € HT
Couvercle (290 x 500 x 70)
g 110CPKB 1 Panier GN 1/3 + 2 paniers 1/6
110CPKC 2 Paniers GN 1/3
0278 m O SOMMAIRE SOMMAIRE | Nnose ’ ‘ @ baron
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MACHINES
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FRITEUSES GAZ ET ELECTRIQUES @baron

= BANDEAU DE FACADE AMOVIBLE = PLAN DE TRAVAIL EMBOUTI

= TOUT INOX AISI 304 FINITION SATINEE

RESISTANCES BLINDEES
EN INOX, SOULEVABLES ET
AMOVIBLES.

BACS DE CUISSON
FACONNES DE GRANDE

CONTENANCE, AVEC UNE
LARGE ZONE D’EXPANSION
VERTICALE QUI EVITE LE
DEPOT DE LA MOUSSE EN
PHASE DE CHARGEMENT.

MODULAIRE

=
[}
A
)
=)
©

FRITEUSES GAZ ET ELECTRIQUES SRR S e e e

« Cuve en acier inox AISI 304 a zone froide, avec filtre de fond de cuve amovible et couvercle < Robinet de vidange
a clapet « Bac de récupération avec filtre - Thermostat réglable de 100° a 185°C - Thermostat de sécurité.

FRITEUSE GAZ [RRmms i Sl FRITEUSE ELECTRIQUE R e e

« Chauffage par braleur situé sous la cuve « Allumage
piezo « Sécurité par thermocouple.

* Résistances blindées pivotantes ¢ Voyants témoins
« Alimentation 400 V tri + T + N.

=
=
<
; DIMENSION GRILLE DOTATION DIMENSIONS PUISSANCE e
MODELE L X P (MM) PANIER LXPxH(MM) (kw) LR el E
7 (=]
FRITEUSES ELECTRIQUES =
550FRE450 10 1 panier 450 x 550 x 860/1050
550FRES00 10 + 10 2 paniers 900 x 550 x 860/1050
FRITEUSES GAL
550FRG450 1 panier 450 x 550 x 860/1050
550FRGS00 2 paniers 900 x 550 x 860/1050 95+95
Sy
= =2
= =
<
o
@ =
iz
x

DIMENSIONS

MODELE DESIGNATION LXP X H (MM)

Panier 10 L 157 x 320 x 122

GENERAL

SOMMAIRE O SOMMAIRE

CUISSON MODUAIRE




MACHINES
A GLACONS

CUISSON CUISSON
MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE
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@ baron

nosemy

GAMME 1100

SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE - ACCESSOIRES

SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE

]

o anspy
JRANY

MODELE

550VA450
550VA900

BAIE LIBRE
TRAVERSANTE

PORTES P110N
NB (EN OPTION)

DIMENSIONS
LXPXxH(MM)

450 x 550 x 620

CONSTRUCTION TOUT INOX
18/10, FINITION SATINE.

AUMERSPRAANES A A | e e

- Soubassement neutre baie libre traversante - Construction tout inox 18/10, finition satiné - Prédisposé pour recevoir
les guides latéraux supports gastro GN 1/1 - Piétements tubulaires montés sur vérins réglables.

900 x 1100 x 280

110VA450
110VA900
T10VA135
110VA180

450 x 1100 x 860

900 x 1100 x 860

450 x 550 x 860/1050

900 x 550 x 860/1050

ACCESSOIRES

MODELE DESCRIPTION

OPTIONS POUR SOUBASSEMENTS BAIE LIBRE

PORTES BATTANTES

Construction tout inox 18/10, finition satinée, a
double paroi, isolation par laine de verre, Poignée
de porte en inox poli miroir

GUIDES LATERAUX - GN 1/1 - Tout inox 18/10 Pour
I'équipement de soubassements baie libre. 6
niveaux de glissiéres

Module de
450 mm

11RG11

BLOC 2 TIROIRS Module de

11KC4

DIMENSIONS
LXP X H (MM)

440 x 100 x 460

15 X105 X 32

Construction tout inox 18/10, finition satinée, a 450 mm
double paroi, isolation par laine de verre, montée

11KC8 sur rails téléscopiques inox. Poignée en inox poli Module de
miroir 900 mm

MONTANT CENTRAL pour placard ouvert. Permet
la fixation des blocs tiroirs. Montant livré d'origine
MC 2 -
pour les supports 3 ou 4 modules, pour la fixation
des portes

0280 -

KIT ETUVE AVEC PORTES POUR 110VA 900

110KRV Capacité GN 2/1, Puissance 2,4 kw -

900 x 1100 x 620

Pour un soubassement étuve, prendre un kit 1T10KRV + un soubassement 110VA900

SOMMAIRE
CUISSON MODUAIRE
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MACHINES
A GLACONS

GAMME 1700 | [A1011=100"

BARRES DE DRESSAGE - ETAGERES O taron

BARRES DE DRESSAGE - ETAGERES

DIMENSIONS
LXPxH(MM)

BARRES DE DRESSAGE FRONTALES
CMF1109 900 x 60 689
CMF1113 1350 x 60 by /i
CMF1118 1800 x 60 1103
CMF1122 2250 x 60 1221
CMF1127 2700 x 60 1398
BARRES DE DRESSAGE PERIPHERIQUES
CMA1109 1140 x 1330 x 60 1938
CMA1113 1590 x 1330 x 60 2115
CMA1118 2040 x 1330 x 60 2 252
CMA1122 2490 x 1330 X 60 2 391
CMA1127 2940 x 1330 x 60 2422
ELEMENT DE TERMINAISON LATERAL
CMT11 708
ETAGERES BARREAUDEES CENTRALES
CGPT1190 900 x 600 894
CGPT11135 1350 x 600 1081
CGPT11180 1800 x 600 1487
CGPT11225 2250 x 600 1641
CGPT11270 2700 x 600 1771
MONTANT POUR ETAGERE
CCPGT10N 353
SUPPORTS DE PONT
CSP135N 2 459
CSP180N 2 837
CSP225N 3274
SUPPORT DE SALAMANDRE
110SPS 600 x 400 705

MODELE

CUISSON
MODULAIRE
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DIMENSIONS

MODELE DESCRIPTION LxPxH (MM)

Plaque lisse 1 feu

400 x 350 x 60

EN TEMPERATURE

plaque nervurée 1 feu

REMISE & MAINTIEN

colonne d’eau orientable hauteur 720 mm

OPTION

POSSIBILITE DE TRAITEMENT DE COULEUR SUR FACADES ET PANNEAUX LATERAUX
NOUS CONSULTER

GENERAL

SOMMAIRE SOMMAIRE ammy 0281
CUISSON MODUAIRE
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OLIS

DIAMANTE 90

286 Fit-Pan
288 Fourneaux gaz
290 Wok gaz
292 Plaque coup de feu gaz

> & 294 Plaque coup de feu électriques
S <
(o]
232 296 Fourneaux électriques avec plaques en fonte
(=]
E ra . . ra .
298 Plaques électriques vitrocéramique
300 Plaques électriques a induction
302 Bain-marie gaz et électrique
304 arillades gaz - VERSION AISI 430
306 arillades gaz - VERSION CHROME
308 arillades électriques - VERSION AISI 430
'5: 310 arillades électriques - VERSION CHROME
Q
E 312 arills a pierre volcanique
(=]
=z

314 rills gaz et électriques
316 Cuiseurs a pates gaz et électriques
318 Friteuses gaz et électriques
320 Friteuses gaz et électriques - Haut rendement
322 sauteuses basculantes
324 sauteuse multifonctions & Chauffe frites
326 Marmites

328 Eléments neutres

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

330 Accessoires

0282 -
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OLIS

LA LIGNE DE CUISSON DIAMANTE 90 OFFRE UNE MULTITUDE DE POSSIBILITE ET DE SOLUTIONS.

IL EST POSSIBLE DE LA PROPOSER EN VERSION MODULAIRE AVEC UN DESSUS EN 20/10™ ET UNE
PROFONDEUR DE 90 CM. VOUS POUVEZ PERSONNALISER VOTRE LIGNE DE CUISSON ET PROFITER DES
DIFFERENTES OPTIONS COMME LE DESSUS UNI, LAPPORT DE COULEUR ET LES PORTES ACCESSOIRES.

DIAMANTE 90 VOUS PERMETTRA DE CREER UNE LIGNE DE CUISSON UNIQUE POUR VOS CLIENTS.

—— UNE LIGNE DE CUISSON MODULAIRE ELEGANTE AVEC UN DESIGN NOVATEUR

PORTE BASCULANTE TABLEAU DE BORD LES NOUVELLES
EQUIPEE POUR METTRE  1GITAL & BOUTONS POIGNEES :
L& LES COUTEAUX, LES ETANCHES A 'EAU PROTECTION TOTALE
Sz & HYGIENE GARANTIE
E roucHEs, FiC GRILLES EN FONTE
Se ACIER INOXYDABLE ( EN OPTION) SUR LA TABLE DE
AISI 304, FINITION CUISSON
SCOTCH BRITE
£
3
=
&
=
=
OPTION AVEC
AFFICHAGE
DIGITAL

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

LA CUISSON MODULAIRE OLIS
EST EGALEMENT DISPONIBLE SUR DEMANDE
EN GAMME 700 & 1100

VOS PIANOS FAITS SUR MESURE !
NOUS CONSULTER POUR LES DEMANDES EN SUR MESURE.

SELF-SERVICE

yp— [T | s



MACHINES
A GLACONS

OLIS

DES PRODUITS & DES OPTIONS SPECIFIQUES

UNE GAMME ENCASTRABLE

® DANS LA MARQUE OLIS, IL EXISTE UNE GAMME ENCASTRABLE :
VOUS POUVEZ INTEGRER DANS VOS PLANS SUR MESURES TOUTES LES FONCTIONS
ELECTRIQUES. POUR TOUTES DEMANDES, NOUS CONSULTER & N’HESITEZ PAS A
DEMANDER UNE BROCHURE.

FIT PAN / MULTIFONCTION

o UN MODULE DE CUISSON MULTIFONCTIONS OU IL EST POSSIBLE DE : GRILLER, BRAISER,
LANCER UNE CUISSON VAPEUR, CUISSON SOUS VIDE... ® DEPUIS UN ECRAN TACTILE
INTUITIF OU IL SERA POSSIBLE DE DETERMINER DES TEMPERATURES DE CUISSON GRACE
A LA SONDE © POSSIBILITE D’ENREGISTRER SES RECETTES ET DE LES SAUVEGARDER VIA
UNE CLE USB.

CUISSON
MODULAIRE

FRITEUSE EVO HAUT RENDEMENT TACTILE

 MODELES AVEC POMPE DE FILTRATION DE L’HUILE ET RELEVAGE AUTOMATIQUE DES
PANIERS ® DISPONIBLE EN VERSION ELECTRIQUE & GAZ.

PORTES ACCESSOIRISEES

DOUBLE ESPACE INTERIEUR : FONCTIONNEL ET COMPLET.
PORTE AVEC DOUBLE OUVERTURE : BATTANTE & BASCULANTE AVEC DES ESPACES EQUIPES DANS LA PORTE.
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La porte rabattable avec poignée rouge souvre facilement et permet d’identifier I'espace approprié pour ranger

les objets les plus utilisés pendant le travail : épices, flacons verseurs, louches, couteaux. Choisissez vous-méme

comment I'équiper, selon vos exigences. La méme porte souvre aussi, sur un espace large et profond, pour
ranger des casseroles.

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

SELF-SERVICE

T | ol =BT
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MACHINES
A GLACONS

DIAMANTE 90 ‘ FIT PAN

lWeinnovate cooking

CUISSON
MODULAIRE

INDEPENDANTE

1 REMPLISSAGE D’EAU AUTOMATIQUE AVEC DOSEUR VOLUMETRIQUE.
2 EVACUATION DE L'EAU DANS LE RESEAU AVEC BONDE DE TROP-PLEIN ET TROU DE VIDANGE AVEC BOUCHON HERMETIQUE.

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

3 CONTROLE DES CUISSONS AU MOYEN D’UNE SONDE A COEUR.
4 PANNEAU DE COMMANDE TACTILE FACILE A UTILISER. POSSIBILITE DE MEMORISER SES PROPRES RECETTES.

5 CUVETTE POUR LE DECHARGEMENT DU PRODUIT CUISINE DANS LE BAC.
GARANTIE DE PROPRETE DU POSTE ET FACILITE POUR LE TRANSPORT DES PRODUITS.




MACHINES
A GLACONS

DIAMANTE 90 | FIT PAN

e Plan de travail et tableau de commandes en acier AISI 304 e Résistance
«Thermobloc» : résistances renforcées incluses dans une fusion d‘aluminium a haute
résistance thermique e Avec remplissage d'eau automatique et programmable
o 7 types d'utilisation possible : Grill / braisage / cuisson des pétes / cuisson lente /
cuisson a la vapeur / bain-marie e Couvercle a double paroi sans joint périmétrique
e Deux sorties USB placées sous le tableau de commandes (zone soubassement)
pour la mémorisation des recettes et la mise a jour de lI'appareil e Contréle des
cuissons au moyen d’une sonde a coeur.

CAPACITE DIMENSIONS PUISSANCE ELECTRIQUE

il CUVE LxPxH(MM) (Kw)

ALIMENTATION

D9210MAE 1x GN 1/1 - (17 Litres) 400 x 900 x 870

CUISSON
MODULAIRE

ACCESSOIRES

DIMENSIONS

MODELE DESCRIPTION LXP X H (MM)

Couvercle pour utilisation du cuit-vapeur 643 x 368 x 90

CUISSON

Grille de fond pour cuisson bain-marie, cuisson des

N 300 x 530
pétes
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CV13MCF Panier GN 1/3 pour cuisson vapeur 160 x 280 x 115

CPCI3MCF Panier GN 1/3 pour cuisson des pates 160 x 280 x 115

TSCMCF Chassis pour la cuisson lente (sachet sous vide) 340 x 522 x 156

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

SDXP

PAGE 330
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DIAMANTE 90 ‘ FOURNEAUX GAZ

lWeinnovate cooking

CUISSON
MODULAIRE

INDEPENDANTE

1

1 VENTURI A 90° QUI EMPECHE LE GICLEUR DE SE BOUCHER A CAUSE DE 'EVENTUELLE ACCUMULATION DE SALETE.

2 BROLEURS A FLAMME STABILISEE EN FONTE NICKELEE AVEC REPARTITEUR DE FLAMME A DEUX COURONNES (MEILLEUR RENDEMENT
FACILITE PAR UNE FLAMME DISTRIBUEE SUR DEUX DIFFERENTS SECTEURS). GRILLE A LONGS RAYONS POUR FACILITER LAPPUI DES
CASSEROLES ET DES POELES DE PETITES DIMENSIONS.

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

3 CUVETTE EN ACIER INOXYDABLE AISI 304 AMOVIBLE POUR UN MEILLEUR NETTOYAGE.

4 POUR LES FOURS A GAZ, PLAQUE RADIANTE EN FONTE POUR UNE DISTRIBUTION UNIFORME DE LA CHALEUR, EN ACIER INOXYDABLE
POUR LES FOURS ELECTRIQUES. PORTE ISOLANTE EN ACIER INOXYDABLE ET PORTE INTERIEURE MONTEE SUR CHARNIERE A HAUTE
RESISTANCE.



DIAMANTE 90 | FOURNEAUX GAZ

MACHINES
A GLACONS

e Revétements extérieurs et pieds en acier INOX e Hauteur du plan de travail
réglable de 840 a 900 mm e Plan avec épaisseur 2 mm e Consoles profilées avec
commandes inclinées vers l'opérateur e Brileurs supérieurs a flamme stabilisée,
réalisés en fonte nickelée e Soupapes de sécurité a thermocouple avec flamme
pilote o Grilles en fonte émaillée noire résistante aux acides avec les rayons longs
pour l'appui de casseroles de petites tailles e Bacs récupérateurs gouttes en acier
inox e Braleurs disponibles 3,5 /5,6 / 7 / 10 kW.

. FEUX VIFS | FEUX VIFS | FEUX VIFS DUISSANCE DIMENSIONS S E
RE || SRl | e I oAz (k1) L3P H () £3
FOURNEAUX GAZ - ELEMENT TOP
D9210TCG 400 x 900 x 280
800 x 900 x 280
1200 x 900 x 280
400 x 900 x 840 / 900
800 x 900 x 840 / 900
D9610CG 1200 x 900 x 840 / 900 = g
(@)
FOURNEAUX GAZ AVEC FOUR GN 2/1 - DOTATION : 1 GRILLE CHROME GN 2/1 § §
D9410CGG 1 2 1 21,7 + 8 (FOURS) - 5368 -2
800 x 900 x 840 / 900
D9410CGE 1 2 1 21,7 Four : 400 V 6 197
FOURNEAUX GAZ AVEC FOUR GN 2/1 ET PLACARD NEUTRE - DOTATION : 1 GRILLE CHROME GN 2/1
D9610CGG 2 2 2 32,2 + 8 (FOURS) 5 7 566 0
1200 x 900 x 840 / 900 C2
D9610CGE 2 2 2 32,2 Four : 400 V 8 228 '®

FOURNEAUX GAZ AVEC 2 FOURS - DOTATION : 1 GRILLE CHROME 930 X 620 ET 1 PLAQUE 930 X 620 X 15

D9810CGG

FOURNEAUX GAZ AVEC MAXI-FOUR A GAZ - DOTATION : 1 GRILLE CHROME 930 X 620

D9610CGFL
D9610CGFLR

2

4 | 2 | 43,4 + 8 + 8 (FOURS) | - | 1600 x 900 x 840 / 900 Py

1200 x 900 x 900 / 960

32,3 +12 (FOURS)
Four : 400 V 1200 X 900 x 900 / 960

CUISSON

INDEPENDANTE

ACCESSOIRES

DIMENSIONS

MODELE DESCRIPTION L x P x H (MM)

PRIX SUPPLEMENTAIRE POUR UN BRULEUR 10 KW
SUPBRUC Pour braleur 10 Kw |

GRILLE EN ACIER INOX CHROME POUR FOUR
530 x 325

530 x 650
930 x 620

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

PLAQUE EN ACIER INOX AlSI 304 POUR FOUR
TGN21 GN 2/1 530 x 650 x 10

BFOMT MAXI 930 x 620 x 15
PLAQUE LISSE EN FONTE 1 FEU.
2519486 - 394 x 348

PLAQUE RAINUREE EN FONTE 1 FEUX
2519488 - 396 x 348

: (? SOMMAIRE
NOSE ‘DL|S = GENERAL E,?,“QMA'RE — 0289
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DIAMANTE 90 ‘ WOK

lWeinnovate cooking

CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

1 BRULEUR A ANNEAU EN FONTE EMAILLEE, DISPONIBLE EN 10 OU 14 KW, AMOVIBLE POUR FACILITER LE NETTOYAGE.
2 PLAN AVEC CREUX EN SERIE ET EVACUATION DES LIQUIDES DANS LANGLE ARRIERE DROIT.

3 PETIT BAC POUR LA COLLECTE DES LIQUIDES DE DEBORDEMENT.



MACHINES
A GLACONS

WOK GAZ HAUTE PERFORMANCE ADAPTE POUR UNE UTILISATION INTENSIVE.

LA PRESENCE DE BROLEURS DE 10 OU 14 KW PERMET DE SATISFAIRE AUX EXIGENCES LES
PLUS POUSSEES.

PLAN DE CUISSON AVEC CREUX ET ECOULEMENT DE L'EAU POUR UN NETTOYAGE PLUS
FACILE.

DIAMANTE 90 | WOK

e Revétements extérieurs et pieds en acier AISI 304 e Disponible avec braleurs
de 10 kW ou 14 kW e Cheminée pour I'‘évacuation de la fumée e Plans avec une
épaisseur de 20/10 avec partie enfoncée de 950 x 720 mm e Vidange arriére droite
de 22 mm de diametre, prédisposée pour un branchement a terre e Disponible en
version sur soubassement ouvert ou avec portes : pour le module de 600, 2 portes
de M30; pour le module de 100, 2 portes de M50 e Dans la zone du compartiment,
petit bac sur toute la largeur pour la collecte des liquides de débordement.

CUISSON
MODULAIRE

PUISSANCE GAZ DIMENSIONS

MODELE DESCRIPTION (kW) LXPXH (MM)

D9310CGW10 M60 avec la porte 600 x 900 x 870

CUISSON
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D9510CGW20 M100 avec la porte 1000 x 900 x 870

D9310CGW14 M60 avec la porte 600 x 900 x 870

D9510CGW28 M100 avec la porte 1000 x 900 x 870

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

RETROUVEZ Tous NoS ACCESSOIRES PAGE 330
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PLAQUE
Sl ‘ COUP-DE-FEU GAZ

lWeinnovate cooking

CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

1 PLAQUE SUPERIEURE FORTE EPAISSEUR A ANNEAU CENTRAL AMOVIBLE.

2  BRULEUR CENTRAL A HAUT RENDEMENT, DETERMINANT DES ZONES THERMIQUES DIFFERENCIEES AVEC UNE CONCENTRATION DE
CHALEUR MAXIMALE AU CENTRE ET TEMPERATURES DECROISSANTES DANS LES ZONES PERIPHERIQUES.



MODELE

PLAQUE COUP-DE-FEU GAZ ELEMENT TOP

D9410TCTG

D9410TCTGDX

D9410TCTGSX

D9610TCTGDX

D9610TCTGSX

D9410CTG

D9410CTGDX

D9410CTGSX

D9610CTGDX

D9610CTGSX

D9410CTGG

D9410CTGGDX

D9610CTGGDX

PLAQUE

DIAMANTE 90 | PLAQUE COUP-DE-FEU GAZ

MACHINES
A GLACONS

e Revétements extérieurs et pieds en acier INOX e Hauteur du plan de travail
réglable de 840 a 900 mm e Plan avec épaisseur 2 mm e Plaque et anneau
central en fonte e Braleur en acier commandé par une soupape de sécurité a
thermocouple e Allumage piézo e Température réglable sur la plaque de 50° a
500°C e Soupapes de sécurité a thermocouple avec flamme pilote e Version avec
feux ouverts : braleurs de 3,5 et 7 kW..

FROID
DALMEC

PUISSANCE GAZ DIMENSIONS
(kw) L X PxH (MM)

800 x 900 x 250

CUISSON
MODULAIRE

14 +10,5

1200 x 900 x 250

10,5 + 14 ,

CUISSON
INDEPENDANTE

800 x 900 x 870

14 +10,5

1200 x 900 x 870

DOTATION : 1 GRILLE CHROME GN 2/1

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

800 x 900 x 870

105+7+8

14+10,5+8 1200 x 900 x 870

nosermgig
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MACHINES
A GLACONS

PLAQUE COUP-DE-FEU
ALl ‘ ELECTRIQUE

lWeinnovate cooking

CUISSON
MODULAIRE

CUISSON
INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

1 PLAQUE EN SAILLIE AVEC RIGOLE DE POURTOUR POUR COLLECTER LES GRAISSES ET TROU DE VIDANGE.
2 4 ZONES DE CUISSON INDEPENDANTES.

E- DIAMANTE 90 | PLAQUE COUP-DE-FEU ELECTRIQUE _



MACHINES
A GLACONS

CETTE PLAQUE COUP-DE-FEU VOUS PERMETTRA LA GESTION PRECISE
DE 4 ZONES DE CHAUFFE POUR LA CUISSON & MAINTIEN EN TEMPERATURE DE VOS
PREPARATIONS.

FOUR ELECTRIQUE AVEC RESISTANCES BLINDEES, AVEC REGLAGE INDEPENDANT.

DIAMANTE 90 | PLAQUE COUP-DE-FEU ELECTRIQUE

e Revétements extérieurs et pieds en acier INOX.

e Hauteur du plan de travail réglable de 840 a 900 mm.

e Plan avec épaisseur 2 mm.

¢ La montée en température de chaque zone est controlée de maniére
indépendante.

e Réglage de la température de 50 a 400°C par un thermostat.

MODULAIRE

PUISSANCE ELEC. DIMENSIONS

(kw) L x P x H (MM) ALIMENTATION

MODELE PLAQUE
PLAQUE COUP-DE-FEU ELECTRIQUE ELEMENT TOP

800 x 900 x 250
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800 x 900 x 870

D9410CTEE 16 + 6 (four) 800 x 900 x 870

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

RETROUVEZ ToUS NOS ACCESSOIRES PAGE 330
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FOURNEAUX

DIAMANTE 90 ‘ ELECTRIQUES AVEC
PLAQUES EN FONTE

lWeinnovate cooking

CUISSON CUISSON
MODULAIRE

INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

1 PLAQUES CARREES DE 30 X 30 CHACUNE, FIXEES ET ETANCHES A L'EAU SUR LE PLAN DE TRAVAIL.
2 LE REGLAGE DE LA TEMPERATURE EST EXECUTE AVEC UN SELECTEUR A 7 POSITIONS.

E- DIAMANTE 90 | FOURNEAUX ELECTRIQUES AVEC PLAQUES EN FONTE



MACHINES
A GLACONS

DIAMANTE 90 | FOURNEAUX ELECTRIQUES AVEC PLAQUES EN FONTE

e Revétements extérieurs et pieds en acier INOX.

¢ Hauteur du plan de travail réglable de 840 a 900 mm.

e Plan avec épaisseur 2 mm.

e Consoles profilées avec commandes inclinées vers l'opérateur.

e Plaques chauffantes carrées de 300 x 300 mm en fonte, puissance maximale
4kW, équipées d'un thermostat de sécurité.

e Réglage de la chauffe par un sélecteur a 7 positions.

PUISSANCE ELECT. DIMENSIONS

(kw) LXxPxH(MM) ALIMENTATION

MODELE PLAQUE

FOURNEAUX ELECTRIQUES AVEC PLAQUES EN FONTE ELEMENT TOP

MODULAIRE

D9210TCEPQ 400 x 900 x 250

800 x 900 x 250

NTE SUR PLACARD OUVERT

400 x 900 x 870

D9410CEPQ 800 x 900 x 870
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FOURNEAUX ELECTRIQUES AVEC PLAQUES EN FONTE SUR FOUR ELECTRIQUE
- DOTATION : 1 GRILLE CHROME GN 2/1

D9410CEEPQ 16 + 6 (four) 800 x 900 x 870

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

RETROUVEZ ToUs NOoS ACCESSOIRES PAGE 330
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| PLAQUES ELECTRIQUES
IAMANTE 90 ‘ VITRO-CERAMIQUE

lWeinnovate cooking

CUISSON CUISSON
MODULAIRE

INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

1 VERRE AU RAS DU PLAN POUR FACILITER L'UTILISATION DES CASSEROLES.

2  LE REGLAGE DE LA TEMPERATURE EST ASSURE PAR UN REGULATEUR D’ENERGIE QUI PERMET DE SELECTIONNER DEUX FOYERS DANS
LA ZONE DE CHAUFFE SELON LES DIMENSIONS DU FOND DE LA CASSEROLE.

E- DIAMANTE 90 | PLAQUES ELECTRIQUES VITRO-CERAMIQUE -



MACHINES
A GLACONS

DIAMANTE 90 | PLAQUES ELECTRIQUES VITRO-CERAMIQUE

e Revétements extérieurs et pieds en acier INOX.

¢ Hauteur du plan de travail réglable de 840 a 900 mm.

e Plan avec épaisseur 2 mm.

e Consoles profilées avec commandes inclinées vers l'opérateur.
e Plan en vitrocéramique.

e Zone de cuisson (270 x 270 mm) indiquée par une sérigraphie carrée, indiquant
la mesure du récipient idéale a utiliser.

e Puissance de chaque zone 4 kW.
o Température réglable par un thermostat de 70 a 450°C.

PUISSANCE ELECT. DIMENSIONS

MODELE PLAQUE (kw) Lx P x H (MM)

ALIMENTATION

PLAQUES ELECTRIQUES VITRO CERAMIQUE ELEMENT TOP

CUISSON
MODULAIRE

D9210TVTC 400 x 900 x 250

D9410TVTC 800 x 900 x 250

PLAQUES ELECTRIQUES VITRO CERAMIQUE SUR PLACARD OUVERT

D9210VTC 400 x 900 x 870

D9410VTC 800 x 900 x 870
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PLAQUES ELECTRIQUES VERRE CERAMIQUE AVEC FOUR ELECTRIQUE - DOTATION : 1 GRILLE CHROME GN 2/1

D9410VTCE 16 + 6 (four) 800 x 900 x 870

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

RETROUVEZ ToUS NOS ACCESSOIRES PAGE 330
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CUISSON CUISSON
MODULAIRE

INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

lWeinnovate cooking

1 VERRE AU RAS DU PLAN POUR FACILITER L'UTILISATION DES CASSEROLES.
2  CAPTEUR DE SECURITE POUR EVITER LA SURCHAUFFE.

3 SUR DEMANDE : POSSIBILITE D’AVOIR UNE PLAQUE INDUCTION TOUTE SURFACE

E- DIAMANTE 90 | PLAQUES ELECTRIQUES A INDUCTION —



MODELE

D9210TCI

D9410TCI

D9210G(CI

D9410G(Cl

D9210TCITC

D9410TCITC

D9210GCITC

D9410GCITC

D9210TCIW

D9210GCIW

PAGE 330
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DIAMANTE 90 | PLAQUES ELECTRIQUES A INDUCTION

MACHINES
A GLACONS

e Revétements extérieurs et pieds en acier INOX e Hauteur du plan de travail
réglable de 840 a 900 mm e Plan avec épaisseur 2 mm e Consoles profilées avec
commandes inclinées vers l'opérateur e Plan en vitrocéramique e Chaque zone
de cuisson est indiquée par une sérigraphie ronde e Chauffe obtenue avec un
inducteur équipé d’un dispositif de détection de présence du récipient de cuisson
sur la zone de cuisson et qui active/désactive automatiquement la chauffe
e Dispositif contre la surchauffe e Puissance 5 kW par zone.

PLAQUES ELECTRIQUES A INDUCTION PLEINE SURFACE ELEMENT TOP

@ 308 x 624

S=
€3
PUISSANCE ELECT. DIMENSIONS
PLAQUE (kw) L x P x H (MM) ALIMENTATION
PLAQUES ELECTRIQUES A INDUCTION ELEMENT TOP

400 x 900 x 250
800 x 900 x 250 =
P
o<
23
S8
=

400 x 900 x 870
800 x 900 x 870 C@J

400 x 900 x 250

(2x)
]E3wwu

PLAQUES ELECTRIQUES A INDUCTION PLEINE SURFACE SUR PLACARD OUVERT

@ 308 x 624

INDEPENDANTE

800 x 900 x 250

400 x 900 x 870

(2x)
]E 308 x 624

WOK A INDUCTION ELEMENT TOP

0300 mm

WOK A INDUCTION ELEMENT NEUTRE

2300 mm

800 x 900 x 870

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

400 x 900 x 250

400 x 900 x 870
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BAIN-MARIE
DIAMANTE 90 ‘ GAZ & ELECTRIQUE

lWeinnovate cooking

CUISSON CUISSON
MODULAIRE

INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

1 TEMPERATURE REGLABLE DE 30 A 90°C.
2 BONDE DE SUR-VERSE ET FAUX FOND PERCE POUR POSER LES RECIPIENTS.

E- DIAMANTE 90 | BAIN-MARIE GAZ & ELECTRIQUE —



MODELE CAPACITE

BAIN-MARIE GAZ ELEMENT TOP -
D9210TCBG 1xGN1/3+1xGN1/1

DIAMANTE 90 | BAIN-MARIE GAZ & ELECTRIQUE

MACHINES
A GLACONS

e Revétements extérieurs et pieds en acier INOX e Hauteur du plan de travail
réglable de 840 a 900 mm e Plan avec épaisseur 2 mm e Dimensions des bacs
Gastronorme e Faux fond perforé pour poser les récipients e Températures réglages
de 30° a 90°C e Cuve équipée d’un niveau de trop plein.

VERSION GAZ: braleurs commandés par des soupapes thermostatiques de sécurité
a thermocouple et allumage piézo.

VERSION ELECTRIQUE: résistances renforcées placées a l'extérieur du bac, charge
d’eau a l'aide d’une électrovanne.

PUISSANCE
GAZ (KW)

PUISSANCE
ELECT. (kw)

D9410TCBG 2xGN1/3+2xGN1/1

1X GN 1/3 +1x GN 1/1

DIMENSIONS
LXPxH(MM)

400 x 900 x 250

ALIMENTATION

2XxGN1/3 +2xGN1/1

D9210TCBE 1XGN1/3+1xGN1/1

D9410TCBE 2XGN1/3+2xGN1/1

BAIN-MARIE ELECTRIQUE SUR PLACARD OUVERT -

D9210CBE 1XGN1/3+1xGN1/1

D9410CBE 2xGN1/3+2xGN1/1

800 x 900 x 250

400 x 900 x 870

800 x 900 x 870

400 x 900 x 250

18

800 x 900 x 250

400 x 900 x 870

54

800 x 900 x 870

FROID
DALMEC

CUISSON
MODULAIRE

MODELE

BACGNT1
BACGN12
BACGN13
BACGN14
BACGN16
BACGN19
BACGN23

COPGNT1
COPGN12
COPGN13
COPGN14
- COPGN16

COPGN19

COPGN23

ACCESSOIRES

CAPACITE
(L

DIMENSIONS
LXPXH(MM)

GN 1/1-H =150

CUISSON
INDEPENDANTE

GN1/2-H=150

GN1/3 - H =150

GN 1/4 - H=150

GN1/6 - H = 150

GN1/9 - H=150

COUVERCLES

GN2/3-H=150

EN TEMPERATURE

REMISE & MAINTIEN

nosermgig
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GRILLADES GAZ
DIAMANTE 90 ‘ VERSION AISI 430

lWeinnovate cooking

CUISSON
MODULAIRE

INDEPENDANTE

1 UNE INCLINAISON DE 10 MM DES PLAQUES VERS LAVANT DE LA MACHINE ASSURE UN ECOULEMENT OPTIMAL DES GRAISSES VERS
LE TIROIR DE RECUPERATION.

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

2 PLAQUE SOUDEE AU PLAN QUI GARANTIT UNE ZONE DE CUISSON PLUS GRANDE ET ELIMINE LES ZONES D’ACCUMULATION DE LA
SALETE.

3 DISTRIBUTION UNIFORME DE LA CHALEUR, GRACE A LA PRESENCE DE PLUSIEURS BRULEURS SITUES SOUS LA PLAQUE.

E- DIAMANTE 90 | GRILLADES GAZ - VERSION AISI 430 —



DIAMANTE 90 | GRILLADES GAZ- VERSION ACIER AISI 430

e Grillades sans vanne thermostatique e Revétements extérieurs et pieds en
acier INOX e Hauteur du plan de travail réglable de 840 a 900 mm e Plan avec
épaisseur 2 mm e Plaque de cuisson abaissée de 40 mm par rapport au plan
e Plaques de cuisson réalisées avec une surface satinée et une surface recouverte en
acier AlSI 430, elles sont toutes disponibles dans la version lisse, mixte ou rainurée
e Plaques inclinées de 10 mm vers l'avant de l'appareil e Tiroir de récupération des
graisses, de grandes Dimensions e Dimensions : 400, 600 et 800.

VERSION GAZ : braleur a flamme stabilisée automatiquement e Réglage de la
température par un robinet de sécurité avec thermocouple (200-400°C).

MODELE PLAQUE PUISSANCE GAZ (KW) DIMENSIONS - L X P x H (MM) PRIX € HT

GRILLADES GAZ - VERSION AlSI 430 - ELEMENT TOP
D9210TFTG 400 x 900 x 250
D9310TFTG 600 x 900 x 250
D9410TFTG 800 x 900 x 250
D9610TFTTG 1200 x 900 x 250
D9210TFTGR * 400 x 900 x 250
D9310TFTGR Rainurée 600 x 900 x 250
D9410TFTGR 800 x 900 x 250
D9310TFTG13R 600 x 900 x 250
D9410TFTG13R 1/3 Rainurée 800 x 900 x 250
D9610TFTTGI3R * 1200 x 900 x 250
GRILLADES GAZ - VERSION AISI 430 - SUR PLACARD OUVERT
D9210FTG 400 x 900 x 870
D9310FTG 600 x 900 x 870
D9410FTG 800 x 900 x 870
D9610FTTG * 1200 x 900 x 870
D9210FTGR 400 x 900 x 870
D9310FTGR Rainurée 600 x 900 x 870
D9410FTGR 800 x 900 x 870
D9310FTG13R 600 x 900 x 870
D9410FTG13R 1/3 Rainurée 800 x 900 x 870
D9610FTTG13R 1200 x 900 x 870

SUPPLEMENT POUR VALVE THERMOSTATIQUE
(* MODULE 120 DISPONIBLE SEULEMENT SUR LA VERSION THERMOSTATEE)

Module D9210..... + 213 €/HT | Module D9310..... + 213 €/HT | Module D9410..... + 425 €/HT

ACCESSOIRES

MODELE DESCRIPTION PRIX € HT

DOSSERET ANTI-ECLABOUSSURES AMOVIBLE
90XFTP4 Pour grillade largeur 400 mm

90XFTP6 Pour grillade largeur 600 mm

90XFTP8 Pour grillade largeur 800 mm

......................... 90XFTP12 Pour grillade largeur 1200 mm

TIROIR POUR NETTOYAGE
NXFTC4 Pour grillade largeur 400 & 1200 mm

NXFTC68 Pour grillade largeur 600, 800 & 1200 mm

Jnosennyl I A o
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GRILLADES GAZ
DIAMANTE 90‘ VERSION CHROME

lWeinnovate cooking

CUISSON
MODULAIRE

INDEPENDANTE

1 UNE INCLINAISON DE 10 MM DES PLAQUES VERS LAVANT DE LA MACHINE ASSURE UN ECOULEMENT OPTIMAL DES GRAISSES VERS
LE TIROIR DE RECUPERATION.

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

2 PLAQUE SOUDEE AU PLAN QUI GARANTIT UNE ZONE DE CUISSON PLUS GRANDE ET ELIMINE LES ZONES D’ACCUMULATION DE LA
SALETE.

3 DISTRIBUTION UNIFORME DE LA CHALEUR, GRACE A LA PRESENCE DE PLUSIEURS BRULEURS SITUES SOUS LA PLAQUE.

E- DIAMANTE 90 | GRILLADES GAZ - VERSION CHROME —



DIAMANTE 90 | GRILLADES GALZ - VERSION CHROME

MACHINES
A GLACONS

o Grillades avec vanne thermostatique e Revétements extérieurs et pieds en acier
INOX e Hauteur du plan de travail réglable de 840 a 900 mm e Plan avec épaisseur
2 mm e Plaque de cuisson abaissée de 40 mm par rapport au plan e Plaques de
cuisson réalisées avec une surface satinée et une surface recouverte en chrome
dur brillant, elles sont toutes disponibles dans la version lisse, mixte ou rainurée
e Plaques inclinées de 10 mm vers l'avant de l'appareil e Tiroir de récupération des
graisses, de grandes Dimensions e Dimensions : 400, 600 et 800.

VERSION GAZ : brileur a flamme stabilisée automatiquement e Soupape

thermostatique de sécurité avec thermocouple (110- 280°C) version chrome. s E
=3
MODELE PLAQUE PU'SS:(%E GAL LT“SE)(NZ'&"/;)
GRILLADES GAZ - VERSION CHROME - ELEMENT TOP

D9210TFTTGC 400 x 900 x 250
D9310TFTTGC 600 x 900 x 250
D9410TFTTGC 800 x 900 x 250
D9610TFTTGC 1200 x 900 x 250

D9210TFTTGR 400 x 900 x 250 = g

D9310TFTTGCR Rainurée 14 600 x 900 x 250 A5

D9410TFTTGCR 21 800 x 900 x 250 S §
D9310TFTTGCI3R 14 600 x 900 x 250
D9A10TFTTGC13R 1/3 Rainurée 21 800 x 900 x 250
D9610TFTTGC13R 31,5 1200 x 900 x 250

GRILLADES GAZ - VERSION CHROME - SUR PLACARD OUVERT g

D9210FTTGC 10,5 400 x 900 x 870
D9310FTTGC 14 600 x 900 x 870
D9410FTTGC 21 800 x 900 x 870

D9610FTTGC 1200 x 900 x 870
D9210FTTGCR 400 x 900 x 870
D9310FTTGCR Rainurée 14 600 x 900 x 870

CUISSON
INDEPENDANTE

D9410FTTGCR 21 800 x 900 x 870
D9310FTTGCI3R 14 600 x 900 x 870
D9410FTTGC13R 1/3 Rainurée 21 800 x 900 x 870

D9610FTTGCI3R 31,5 1200 x 900 x 870

ACCESSOIRES

MODELE DESCRIPTION

DOSSERET ANTI-ECLABOUSSURES AMOVIBLE
90XFTP4 Pour grillade largeur 400 mm

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

90XFTP6 Pour grillade largeur 600 mm
90XFTP8 Pour grillade largeur 800 mm
90XFTP12 Pour grillade largeur 1200 mm

TIROIR POUR NETTOYAGE
NXFTC4 Pour grillade largeur 400 a 1200 mm

NXFTC68 Pour grillade largeur 600, 800 & 1200 mm

Jnosennyl I A o
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GRILLADES ELECTRIQUES

DIAMANTE 90 | VEpcion Alst 430

lWeinnovate cooking

CUISSON
MODULAIRE

INDEPENDANTE

1 PLAQUE AVEC RESISTANCES RENFORCEES SITUEES SOUS LE FOND POUR CUIRE A UNE TEMPERATURE UNIFORME.

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

2 UNE INCLINAISON DE 10 MM DES PLAQUES VERS UAVANT DE LA MACHINE ASSURE UN ECOULEMENT OPTIMAL DES GRAISSES VERS
LE TIROIR DE RECUPERATION.

3 PLAQUE SOUDEE AU PLAN QUI GARANTIT UNE ZONE DE CUISSON PLUS GRANDE ET ELIMINE LES ZONES D’ACCUMULATION DE LA
SALETE.

E- DIAMANTE 90 | GRILLADES ELECTRIQUES - VERSION AISI 430 -



DIAMANTE 90 | GRILLADES ELECTRIQUES - VERSION ACIER AISI 430

MACHINES
A GLACONS

e Revétements extérieurs et pieds en acier INOX e Hauteur du plan de travail
réglable de 840 a 900 mm e Plan avec épaisseur 2 mm e Plaque de cuisson
abaissée de 40 mm par rapport au plan e Plaques de cuisson réalisées avec une
surface satinée et une surface recouverte en ACIER AISI 430, elles sont toutes
disponibles dans la version lisse, mixte ou rainurée e Plaques inclinées de
10 mm vers l'avant de l'appareil o Tiroir de récupération des graisses, de grandes
Dimensions e Dimensions : 400, 600 et 800 mm.

VERSION ELECTRIQUE : Chauffe par des résistances renforcées en incoloy.
e Température de cuisson contrélée par un thermostat et réglable de 110 3 280°C.

e Thermostat de sécurité. S %
€3
MODELE PLAQUE PUISSANC(IIEMI'E/I)ECTRIQUE LTASEXN:?V:,«AZ)
GRILLADES ELECTRIQUES - VERSION AISI 430 - ELEMENT TOP

D9210TFTE 75 400 x 900 x 250
D9310TFTE 10,5 600 x 900 x 250
D9410TFTE 15 800 x 900 x 250
D9610TFTE 22,5 1200 x 900 x 250

D9210TFTER 75 400 x 900 x 250 = g

D9310TFTER Rainurée 10,5 600 x 900 x 250 A =

D9410TFTER 15 800 x 900 x 250 S §
D9310TFTE13R 10,5 600 x 900 x 250
D9410TFTE13R 1/3 Rainurée 15 800 x 900 x 250
D9610TFTE13R 22,5 1200 x 900 x 250

GRILLADES ELECTRIQUES - VERSION AISI 430 - SUR PLACARD OUVERT g

D9210FTE 75 400 x 900 x 870
D9310FTE 10,5 600 x 900 x 870
D9410FTE 15 800 x 900 x 870
D9610FTE 22,5 1200 x 900 x 870
D9210FTER 75 400 x 900 x 870
D9310FTER Rainurée 10,5 600 x 900 x 870

CUISSON
INDEPENDANTE

D9410FTER 15 800 x 900 x 870

D9310FTE13R 10,5 600 x 900 x 870

D9410FTE13R 1/3 Rainurée 15 800 x 900 x 870

D9610FTE13R 22,5 1200 x 900 x 870

ACCESSOIRES

MODELE DESCRIPTION

DOSSERET ANTI-ECLABOUSSURES AMOVIBLE
90XFTP4 Pour grillade largeur 400 mm

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

90XFTP6 Pour grillade largeur 600 mm
90XFTP8 Pour grillade largeur 800 mm
90XFTP12 Pour grillade largeur 1200 mm
TIROIR POUR NETTOYAGE
NXFTC4 Pour grillade largeur 400 & 1200 mm
NXFTC68 Pour grillade largeur 600, 800 & 1200 mm
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GRILLADES ELECTRIQUES

DIAMANTE 90 | Vo cion CHROME

lWeinnovate cooking

CUISSON
MODULAIRE

INDEPENDANTE

1 PLAQUE AVEC RESISTANCES RENFORCEES SITUEES SOUS LE FOND POUR CHAUFFER D’UNE FACON UNIFORME.

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

2 UNE INCLINAISON DE 10 MM DES PLAQUES VERS LAVANT DE LA MACHINE ASSURE UN ECOULEMENT OPTIMAL DES GRAISSES VERS
LE TIROIR DE RECUPERATION.

3 PLAQUE SOUDEE AU PLAN QUI GARANTIT UNE ZONE DE CUISSON PLUS GRANDE ET ELIMINE LES ZONES D’ACCUMULATION DE LA
SALETE.

E- DIAMANTE 90 | GRILLADES ELECTRIQUES - VERSION CHROME -



DIAMANTE 90 | GRILLADES ELECTRIQUES - VERSION CHROME

MACHINES
A GLACONS

e Revétements extérieurs et pieds en acier INOX e Hauteur du plan de travail
réglable de 840 a 900 mm e Plan avec épaisseur 2 mm e Plaque de cuisson
abaissée de 40 mm par rapport au plan e Plaques de cuisson réalisées avec
une surface satinée et une surface recouverte en chrome dur brillant, elles sont
toutes disponibles dans la version lisse, mixte ou rainurée e Plaques inclinées de
10 mm vers l'avant de l'appareil o Tiroir de récupération des graisses, de grandes
Dimensions e Dimensions : 400, 600 et 800 mm .

VERSION ELECTRIQUE

: chauffe par des résistances renforcées en incoloy.

e Température de cuisson contrélée par un thermostat et réglable de 110 3 280°C.
e Thermostat de sécurité.

MODELE PLAQUE

(kw)

PUISSANCE ELECTRIQUE DIMENSIONS

LXxPxH(MM)

GRILLADES ELECTRIQUES - VERSION CHROME - ELEMENT TOP

D9210TFTEC

75!

400 x 900 x 250

D9310TFTEC

10,5

600 x 900 x 250

D9410TFTEC

15

800 x 900 x 250

D9610TFTEC

22,5

1200 x 900 x 250

FROID
DALMEC

D9210TFTECR

75

400 x 900 x 250

D9310TFTECR Rainurée

10,5

600 x 900 x 250

D9410TFTECR

15

800 x 900 x 250

CUISSON
MODULAIRE

D9310TFTECI3R

10,5

600 x 900 x 250

D9410TFTECI3R 1/3 Rainurée

15

800 x 900 x 250

D9610TFTECI3R

22,5

1200 x 900 x 250

GRILLADES ELECTRIQUES - VERSION CHROME - SUR PLACARD OUVERT

D9210FTEC

75

400 x 900 x 870

D9310FTEC

10,5

600 x 900 x 870

D9410FTEC

15

800 x 900 x 870

D9610FTEC

22,5

1200 x 900 x 870

D9210FTECR

75

400 x 900 x 870

D9310FTECR Rainurée

10,5

600 x 900 x 870

D9410FTECR

15

800 x 900 x 870

CUISSON
INDEPENDANTE

D9310FTECI3R

10,5

600 x 900 x 870

D9410FTEC13R 1/3 Rainurée

15

800 x 900 x 870

D9610FTECI3R

22,5

1200 x 900 x 870

MODELE

90XFTP4

ACCESSOIRES

DESCRIPTION

DOSSERET ANTI-ECLABOUSSURES AMOVIBLE

Pour grillade largeur 400 mm

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

90XFTP6

Pour grillade largeur 600 mm

90XFTP8

Pour grillade largeur 800 mm

90XFTP12

TIROIR POUR NETTOYAGE
NXFTC4

Pour grillade largeur 1200 mm

Pour grillade largeur 400 & 1200 mm

NXFTC68

Pour grillade largeur 600, 800 & 1200 mm
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GRILLS A PIERRE
Hdati LE R ‘ VOLCANIQUE

lWeinnovate cooking

CUISSON
INDEPENDANTE MODULAIRE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

1 GRILLE DE CUISSON EN FONTE POUR VIANDE ET POISSON (OPTION).
2  GRILLE DE CUISSON EN ACIER DANS LES VERSIONS POUR VIANDE ET POISSON.
3 GRILLE ECHELONNABLE POUR DIFFERENTES INTENSITES DE CUISSON AU MOYEN DES MANETTES POSEES SUR LES COTES.

E- DIAMANTE 90 | GRILLS A PIERRE VOLCANIQUE —



MACHINES
A GLACONS

DIAMANTE 90 | GRILLS A PIERRE VOLCANIQUE

e Revétements extérieurs et pieds en acier inox e Hauteur du plan de travail
réglable de 840 a 900 mm e Plan avec épaisseur 2 mm e Braleur en acier AlSI
304 commandé par une vanne de sécurité a thermocouple e Allumage piézo-
électrique o Température réglable jusqua 350°C e Dispositif de réglage en
hauteur des grilles sur deux niveaux e Dosseret périmétriques-antiéclaboussures
(H maxi = 12 mm) e Goulotte avec orifice d'évacuation et tiroir extractible de
récupération des graisses et des résidus.

PUISSANCE GAZ DIMENSIONS

QDR (kw) Lx P x H (MM)

GRILLS A PIERRE VOLCANIQUE ELEMENT TOP

D9210TPLG 400 x 900 x 250

D9410TPLG 800 x 900 x 250

GRILLS A PIERRE VOLCANIQUE SUR PLACARD OUVERT

D9210PLG 400 x 900 x 870

CUISSON
MODULAIRE

D9410PLG 800 x 900 x 870

DOTATION STANDARD

D9210.. 1 GRILLE VIANDE & 3 SACS DE 4 KG DE PIERRES DE LAVE
D9410.. 1 GRILLE VIANDE & 6 SACS DE 4 KG DE PIERRES DE LAVE

ACCESSOIRES

DIMENSIONS
L x P (MM)

o]
=
=
<
(=]
4
]
Q.

S
(=]
=

MODELE CARACTERISTIQUE

GRILLE VIANDE

Grille rainurée en acier 390 x 650
INOX AISI 304
- 790 x 650

GRILLE POISSON

Grille barreaudée 390 x 650

INOX POISSON

790 x 650

GPCI80 Grille barreaudée
et rainurée

GP(CG40 INOX POISSON/VIANDE 384 x 650

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

GPCG80 arille réversible en fonte 790 x 650

SAC PIERRES DE LAVE

Jnosennyl I A o
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GRILLS
DIAMANTE 90 ‘ GAZ & ELECTRIQUE

lWeinnovate cooking

CUISSON CUISSON
MODULAIRE

INDEPENDANTE

REMISE & MAINTIEN
EN TEMPERATURE

1 GRILLE DE CUISSON EN FONTE POUR VIANDE ET POISSON.
2 TIROIR AMOVIBLE POUR LA RECUPERATION DE L'EAU ET DES GRAISSES.

- DIAMANTE 90 | GRILLS - GAZ & ELECTRIQUE —




LES GRILLS OLIS SONT EQUIPES D’UN BAC A EAU PERMETTANT DE RECUEILLIR LES JUS DE
CUISSON ET D’ATTENUER LES FUMEES DEGAGEES.

L'EAU SITUEE DANS LE BAC REND LES GRILLADES PLUS TENDRES ET PLUS MOELLEUSES.

PUISSANCE GAZ

MODELE )

G